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6 ENGLISH

Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips! To fully benefit from the support that
Philips offers, register your product at www.philips.com/welcome.

Your new airfryer allows you to prepare your favourite ingredients and snacks in a healthier way.
The airfryer uses hot air in combination with high-speed air circulation (Rapid Air) and a top grill to
prepare a variety of tasty dishes in a healthy, fast and easy way.Your ingredients are heated from all
sides at once and there is no need to add oil to most of the ingredients. With the additional baking
tray (HD9225 only) you can now make dishes like cakes and quiches and cook fragile food in

a more convenient way.

For more inspiration for recipes and information about the airfryer, visit www.philips.com/kitchen.

General description (Fig. 1)

Separator

Basket

Basket release button

Basket handle

Pan

Baking tray (HD9225 only)

Air inlet

Temperature control knob (80-200°C)
Timer (0-30 min.)/power-on knob
Power-on light

Heating-up light

Air outlet openings

Cord storage compartment
Mains cord

Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future reference.

ZIFR—T—"I0Q0TMMOO®>

Danger

Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements, in
water nor rinse it under the tap.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock.

Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming into contact with
the heating elements.

- Do not cover the air inlet and the air outlet openings while the appliance is operating.

- Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

- Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Woarning

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains voltage before
you connect the appliance.

Do not use the appliance if the plug, the mains cord or the appliance itself is damaged.

If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a service centre authorised by
Philips or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

- This appliance can be used by children aged 8 or over and by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, provided they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
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- Keep the appliance and its mains cord out of the reach of children younger than 8 when the
appliance is switched on or is cooling down.

- Keep the mains cord away from hot surfaces.

- Do not plug in the appliance or operate the control panel with wet hands.

- Only connect the appliance to an earthed wall socket. Always make sure that the plug is
inserted into the wall socket properly.

- Never connect this appliance to an external timer switch in order to avoid a hazardous situation.

- Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.

- Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at least 10cm free
space on the back and sides and 10cm free space above the appliance. Do not place anything
on top of the appliance.

- Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

- Do not let the appliance operate unattended.

- During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and
face at a safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot
steam and air when you remove the pan from the appliance.

- The accessible surfaces may become hot during use (Fig. 2).

- Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for
the smoke emission to stop before you remove the pan from the appliance.

- The baking tray becomes hot all over when it is used in the airfryer. Always use oven gloves
when handling the baking tray.

Caution

- Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

- This appliance is intended for normal household use only. It is not intended for use in
environments such as staff kitchens of shops, offices, farms or other work environments. Nor is it
intended to be used by clients in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential
environments.

- Ifthe appliance is used improperly or for professional or semi-professional purposes or if it is
not used according to the instructions in the user manual, the guarantee becomes invalid and
Philips refuses any liability for damage caused.

- Always return the appliance to a service centre authorised by Philips for examination or repair.
Do not attempt to repair the appliance yourself, otherwise the guarantee becomes invalid.

- Always unplug the appliance after use.

- Let the appliance cool down for approx. 30 minutes before you handle or clean it.

- Make sure the ingredients prepared in this appliance come out golden-yellow instead of dark or
brown. Remove burnt remnants. Do not fry fresh potatoes at a temperature above 180°C (to
minimise the production of acrylamide).

Automatic switch-off
This appliance is equipped with a timer.When the timer has counted down to 0, the appliance
produces a bell sound and switches off automatically. To switch off the appliance manually, turn the
timer knob anticlockwise to O.

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding electromagnetic fields (EMF). If handled
properly and according to the instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

Before first use

Remove all packaging material.

Remove any stickers or labels from the appliance.
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Thoroughly clean the basket and pan with hot water, some washing-up liquid and a non-
abrasive sponge.

Note:You can also clean these parts in the dishwasher.
Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an airfryer that works on hot air. Do not fill the pan with oil or frying fat.

Preparing for use

Place the appliance on a stable, horizontal and level surface.

Do not place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

Place the basket in the pan properly (Fig. 3).
Pull the mains cord out of the cord storage compartment in the bottom of the appliance.

Do not fill the pan with oil or any other liquid.

Do not put anything on top of the appliance.This disrupts the airflow and affects the hot air
frying result.

Using the appliance

The airfryer can prepare a large range of ingredients. The recipe booklet included helps you get to
know the appliance.You can find more recipes at www.philips.com/kitchen.

Hot air frying

Put the mains plug in an earthed wall socket.
Carefully pull the pan out of the airfryer (Fig. 4).
Put the ingredients in the basket. (Fig.5)

Note: Never fill the basket beyond the MAX indication or exceed the amount indicated in the table (see
section ‘Settings’in this chapter), as this could affect the quality of the end result.

Tip: Use the separator to separate ingredients when you want to prepare different ingredients at the
same time. Place the separator in the basket and fill up each side of the basket with the ingredients.
Make sure you check the preparation time and the temperature required for the different ingredients
before you start to prepare them simultaneously. Potato cubes and schnitzel, for example, can be
prepared simultaneously because they require the same settings. Please note that the maximum amount
for each of the ingredients is half the normal amount. (Fig. 6)

Slide the pan back into the airfryer (Fig. 7).

Never use the pan without the basket in it.

Caution: Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very hot. Only hold
the pan by the handle.

Turn the temperature control knob to the required temperature. See section ‘Settings’ in this
chapter to determine the right temperature (Fig. 8).

A Determine the required preparation time for the ingredient (see section ‘Settings’ in this
chapter).

To switch on the appliance, turn the timer knob to the required preparation time (Fig. 9).
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Add 3 minutes to the preparation time when the appliance is cold.

Note: If you want, you can also let the appliance preheat without any ingredients inside. In that case, turn
the timer knob to more than 3 minutes and wait until the heating-up light goes out (after approx. 3
minutes). Then fill the basket and turn the timer knob to the required preparation time.

The power-on light and the heating-up light go on. (Fig. 10)

D The timer starts counting down the set preparation time.

D During the hot air frying process, the heating-up light comes on and goes out from time to
time.This indicates that the heating element is switched on and off to maintain the set
temperature.

D Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the pan.

Bl Some ingredients require shaking halfway through the preparation time (see section ‘Settings’
in this chapter).To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle and
shake it. Then slide the pan back into the airfryer (Fig. 11).

Caution: Do not press the basket release button during shaking. (Fig.12)

Tip:To reduce the weight, you can remove the basket from the pan and shake the basket only.To do so,
pull the pan out of the appliance, place it on a heat-resistant surface and press the basket release
button.

Tip: If you set the timer to half the preparation time, you hear the timer bell when you have to shake the
ingredients. However, this means that you have to set the timer again to the remaining preparation time
after shaking.

Bl When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Pull the pan out of the
appliance and place it on a heat-resistant surface.

Note:You can also switch off the appliance manually.To do this, turn the temperature control knob
to O (Fig. 13).

Check if the ingredients are ready.
If the ingredients are not ready yet, simply slide the pan back into the appliance and set the timer to
a few extra minutes.

To remove small ingredients (e.g. fries), press the basket release button (1) and lift the basket
out of the pan (2). (Fig. 14)

Do not turn the basket upside down with the pan still attached to it, as any excess oil that has
collected on the bottom of the pan will leak onto the ingredients.

After hot air frying, the pan and the ingredients are hot. Depending on the type of ingredients in
the airfryer, steam may escape from the pan.

Empty the basket into a bowl or onto a plate. (Fig.15)

Tip:To remove large or fragile ingredients, use a pair of tongs to lift the ingredients out of the
basket (Fig. 16).

When a batch of ingredients is ready, the airfryer is instantly ready for preparing another
batch.

Settings

This table below helps you to select the basic settings for the ingredients you want to prepare.

Note: Keep in mind that these settings are indications.As ingredients differ in origin, size, shape as well as
brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.
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Because the Rapid Air technology instantly reheats the air inside the appliance, pulling the pan
briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.

Tips

- Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

- Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

- Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimises the end result and
can help prevent unevenly fried ingredients.

- Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the airfryer within a
few minutes after you added the oil.

- Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the airfryer.

- Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the airfryen

- The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.

- Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a
shorter preparation time than home-made dough.

- Place the baking tray (HD9225 only) or oven dish in the airfryer basket if you want to bake a
cake or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients (Fig. 17).

- You can also use the airfryer to reheat ingredients. To reheat ingredients, set the temperature to
150°C for up to 10 minutes.

Min-max Time Temperature Shake Extra
Amount (min.) (°C) information

(8

Potatoes & fries

Thin frozen fries 300-700 12-16 200 Shake

Thick frozen fries ~ 300-700 12-20 200 Shake

Home-made fries  300-800 18-25 180 Shake add 1/2 tbsp of
(8x8mm) oil

Home-made 300-800 18-22 180 Shake add 1/2 tbsp of
potato wedges oil

Home- 300-750 12-18 180 Shake add 1/2 tbsp of
made potato oil

cubes

Rosti 250 15-18 180

Potato gratin 500 18-22 180

Meat & Poultry

Steak 100-500 8-12 180

Pork chops 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Sausage roll 100-500 13-15 200

Drumsticks 100-500 18-22 180

Chicken breast 100-500 10-15 180

Snacks
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Min-max Temperature Shake Extra
Amount (°C) information
©
Spring rolls 100-400 8-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen chicken 100-500 6-10 200 Shake Use oven-ready
nuggets
Frozen fish fingers ~ 100-400 6-10 200 Use oven-ready
Frozen 100-400 8-10 180 Use oven-ready
breadcrumbed
cheese snacks
Stuffed vegetables  100-400 10 160
Baking
Cake 300 20-25 160 Use baking tray
Quiche 400 20-22 180 Use baking tray/
oven dish
Muffins 300 15-18 200 Use baking tray
Sweet snacks 400 20 160 Use baking tray/
oven dish

Note:When you use ingredients that rise (such as with cake, quiche or muffins) the baking tray should
not be filled more than halfway.

Note:Add 3 minutes to the preparation time when you start frying while the airfryer is still cold.

Making home-made fries

For the best results, we advise to use pre-baked (e.g. frozen) fries. If you want to make home-made
fries, follow the steps below.

Peel the potatoes and cut them into sticks.

Soak the potato sticks in a bowl for at least 30 minutes, take them out and dry them with
kitchen paper.

Pour '/ tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are
coated with oil.

Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil
stays behind in the bowl. Put the sticks in the basket.

Note: Do not tilt the bowl to put all the sticks in the basket in one go, to prevent excess oil from ending
up on the bottom of the pan.

Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

Clean the appliance after every use.

The pan, baking tray (HD9225 only), separator, basket and the inside of the appliance have a non-
stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean them, as
this may damage the non-stick coating.
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Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Note: Remove the pan to let the airfryer cool down more quickly.
Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

Clean the pan, baking tray (HD9225 only), separator and basket with hot water, some
washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Note:The pan, baking tray (HD9225), separator and basket are dishwasher-proof.

Tip: If dirt is stuck to the basket, the baking tray (HD9225 only), or the bottom of the pan, fill the pan
with hot water with some washing-up liquid. Put the basket in the pan and let the pan and the basket
soak for approximately 10 minutes.

Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Storage
Unplug the appliance and let it cool down.
Make sure all parts are clean and dry.

Push the cord into the cord storage compartment. Fix the cord by inserting it into the cord
fixing slot.

Environment

- Do not throw away the appliance with the normal household waste at the end of its life, but
hand it in at an official collection point for recycling. By doing this, you help to preserve the
environment (Fig. 18).

Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please visit the Philips website at
www.philips.com or contact the Philips Consumer Care Centre in your country (you find its
phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre in your
country, go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

Problem Possible cause Solution
The airfryer does  The appliance is not Put the mains plug in an earthed wall socket.
not work. plugged in.

You have not set the timer:  Turn the timer knob to the required
preparation time to switch on the appliance.

The ingredients The amount of ingredients  Put smaller batches of ingredients in the basket.
fried with in the basket is too big. Smaller batches are fried more evenly.

the airfryer are

not done.

The set temperature is too  Turn the temperature control knob to the
low. required temperature setting (see section
‘Settings’ in chapter 'Using the appliance’).



Problem

The ingredients
are fried unevenly
in the airfryen.

Fried snacks are
not crispy when
they come out of
the airfryen

| cannot slide the
pan into the
appliance properly.

White
smoke comes out
of the appliance.

Fresh fries are
fried unevenly in
the airfryen

Fresh fries are not
crispy when they
come out of the
airfryen.

Possible cause

The preparation time is

too short.

Certain types of

ingredients need to be
shaken halfway through
the preparation time.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

There are too much

ingredients in the basket.

The basket is not placed in

the pan correctly.

The handle of the baking
tray is obstructing the pan.

You are preparing greasy

ingredients.

The pan still contains
grease residues from

previous use.

You did not soak the
potato sticks properly
before you fried them.

You did not use the right

potato type.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.
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Solution

Turn the timer knob to the required
preparation time (see section ‘Settings’ in
chapter ‘Using the appliance’).

Ingredients that lie on top of or across each
other (e.g. fries) need to be shaken halfway
through the preparation time. See section
‘Settings’ in chapter 'Using the appliance’.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto
the snacks for a crispier resutt.

Do not fill the basket beyond the MAX
indication.

Push the basket down into the pan until you
hear a click.

Push the handle to a horizontal position, so it
does not stick out on top of the basket.

When you fry greasy ingredients in the airfryer,
a large amount of oil will leak into the pan.The
oil produces white smoke and the pan may
heat up more than usual. This does not affect
the appliance or the end result.

White smoke is caused by grease heating up in
the pan. Make sure you clean the pan properly
after each use.

Soak the potato sticks in a bow! for at least 30
minutes, take them out and dry them with
kitchen paper.

Use fresh potatoes and make sure they stay
firm during frying.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier
result.

Add slightly more oil for a crispier result.
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BbBeaeHue

["osapaBAeHns 3a BalaTa Mokymka 1 Aobpe aowan Bbs Philips! 3a aa ce Bb3noAssaTe m3LAAO OT
npeasaraHaTa oT Philips noaApBXKa, perncTprpanTe NpoAyKTa v Ha aapec www.philips.com/welcome.
BawwmsaT HoB airfryer B no3BoAsiBa Aa NMpUroTBATE AKOUMKTE CU MPOAYKTU M aAGMUHYTU MO
NO-3APaBOCAOBEH HaUMH.

AirFryer 13noa3Ba ropet Bb3Ayx B CbYeTaHME C LMPKyAaLWs Ha Bb3AyXa C Bicoka ckopocT (Rapid
Air) 1 cbC CKapa OTrope, MO3BOASIBAVKM B1 Ad MPUrOTBATE pasHoObOpasmie OT BKYCHM BAIOAA MO
3APaBOCAOBEH, ObP3 1 AeCeH HaumH. [poAYKTUTE ce 3arpsiBaT OT BCUYKM CTPaHW €AHOBPEMEHHO U
3a NOBEYETO MPOAYKTU HE € HEODXOANMO Aa A0baBsTe oAno. C AOMbAHKWTEAHATA TaBKYKa 3a
neveHe (camo 3a HD9225) Beue MoxeTe Aa neveTe KEKCOBE U KL U Ad MPUrOTBATE KPEexKMTe
XpaHu Mo-yA0BHO.

3a noBeve BAbXHOBEHME 3a peLienT 1 MHdopMaLms 3a Airfryer, noceteTe www.philips.com/kitchen.

O6u10 onucanme (pur. 1)

Cenapatop

Kowhwua

ByToH 3a ocBobOMAaBaHE Ha KOLWHMLATA
ApbKKa Ha KOLIHMLATA

Koda

Tasunuka 3a nevere (camo 3a HD9225)
[MpUTOK Ha Bb3AYyX

Konue 3a peryavipare Ha TemnepaTtypata (80 - 200°C)
Taimep (0 - 30 MuH.) / KoNue 3a BKAIOYBaHe
VIHAMKaTOp 3a 3axpaHBaHe

CBeTAVHEH MHAMKATOP 3a HarpsiBaHe
/13x0AHM OTBOPM 3a Bb3AyXa

OTaeneHme 3a NprbrpaHe Ha WHypa
3axpaHBall Kabea

Ba)kHo

I_IpeAw Ad U3MOA3BATE YPEAQ, MPOYETETE BHMMATEAHO TOBa PbKOBOACTBO 3a €KCrAoaTauMAa 1 ro
3anaseTe 3a CripaBka B 6bAeLU,e.

ZIFrAR——"IOQMmMOO®>

OnacHocT

Hukora He noTansiTe BbB BOAA KOPMYCa, B KOWMTO Ca MOMECTEHU EAEKTPUYECKUTE EAEMEHTM U

HarpeBaTeAs, U He MM MUITE C Teuallia BOAR.

- He aonyckaiiTe B ypeaa Aa NonaaHe BOAA MAM APyra TEUHOCT, 32 Ad M30ErHETE EAEKTPUYECKM
YAQp.

- BuHarm caaraniTe npoaAyKTHTE 3a MbpXKeHE B KOLIHWLATA, 32 Ad U3BErHeTe KOHTaKT Ha

NPOAYKTUTE C HarpeBaTeAmnTe.

He 3aKpwviBaiiTe OTBOPUTE 3a MPUTOK Ha Bb3AYX U 33 M3XOAALL Bb3AYX MO Bpeme Ha paboTa Ha

ypeAa.

He mbaHETE KOodaTa C OAVO, Thit KaTO TOBA MOXE AA Cb3AAAE OMACHOCT OT MOXap.

Hukora He 6bpKkaliTe B ypeaa Mo BPeMe Ha U3MOA3BAHETO My.

Mpeaynpexxaenue
- [pean aa BRAIOUMTE ypeaa B MpeXaTa, POBEPETE AaAV MOCOYEHOTO BbPXY YPEA
HarnpeXKeHne OTroBaps Ha HANPEXEHNETO Ha MECTHATa eAEKTPUYECKa MpeXxa.
He v3noA3BaitTe ypeAa, ako LENCEAbT, MPEXKOBUAT KAOEAbT WA CAMUAT YPEA Ca NMOBPEAEHM.
AKO 3axpaHBalLMAT KabeA ce NMoBpean, TOM TpsibBa BMHark Aa ce noamers ot Philips,
yrbAHOMOLLEeH cepsi3 Ha Philips 1A noaobHM KBaAndmUMpaHi A1UQ, 3a Aa ce m3berHe
OMacHoCT.
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Tosm ypea MOXe Aa Ce M3MNOA3Ba OT A€Lia Ha Bb3PacT 8 roAMHM 1 MoBeve 1 OT Xopa C
HaMaAeHM U3MYECKM BB3MPUATHA MAM YMCTBEHM HEAOCTATBLIM, MAK €3 OMWT 1 MO3HaHWA, ako
Ca MoA HabAIOAGHKE WA aKO Ca BUAM MHCTPYKTMPaHK OT OTTroBapALLIO 33 TAXHaTa 6e30macHOCT
AMLIE OTHOCHO HauMHa 3a M3MOA3BaHe Ha YpeAa.

ChepeTe Aelia Aa He UrpadT C ypeaa.

[NaseTe ypeaa v 3axpaHBalLMA KabeA aanede OT AOCTbMa Ha Aelia MoA 8 FOAMHM, KOraTo
YPEABT € BKAIOUEH WA € OCTaBEH A M3CTVBA.

BH1MaBaliTe KabeAbT Aa € pAanede OT ropeLLyt MOBbPXHOCTU.

He BKAlOUBaITE ypeaa B KOHTaKTa M He paboTeTe C MyATa 3a ynpaBAeHME C MOKPH PbLie.
BralouBaliTe ypeaa caMo B 3a3eMeH KOHTaKT. BuHaru nposepsBaiTe AaAM LWEMNCEABT € BKAIOYEH
B KOHTaKTa KaKTo Tpsbsa.

3a Aa ce n3berHe eBeHTYyaAHa OMacHOCT, TO3M YpeA He B1Ba HMKOra Aa Ce CBbP3Ba KbM BbHLUEH
TalMEPEH KAIOY.

He nocTassanTe ypeaa BbpXy MAM BAM30 AO AECHO 3amaArMi MaTEPUaAA KaTo MOKPUBKI MAV
nepaeTa.

He noctassiiTe ypeaa A0 cTeHa nan Ao Apyrn ypean. Ocurypete nore 10 cm coboaHO
MPOCTPAHCTBO 33A YpeAa M OT ABETE My CTpaHM, KakTo 1 10 cM cBOBOAHO MPOCTPAaHCTBO Haa,
ypeaa. He nocrasaiiTe HULWO BbPXY ypeaa.

He n3noassaiiTe ypeaa 3a LUeAM, Pa3sAMiHM OT YKa3aHOTO B TOBA PbKOBOACTBO.

Hukora He ocTaBsanTe ypeaa Aa paboTu 6e3 HaA30p.

[No Bpeme Ha MbPXKEHETO C ropell, Bb3AyX OT U3XOAHWUTE OTBOPU 3a Bb3AYXa M3AM3a ropella
napa. ApwKTe pbLeTe U AVLETO CW Ha 6e30MacHO PascTosHME OT Mapata U OT U3XOAHWTE
OTBOPM 3a Bb3AyX. CblUO Taka BH1MaBalTe C ropeLlaTa napa 1 Bb3AyX, KOraTo 13BaxaaTe
KodaTa OT ypeaa.

BbHLUHWTE NOBLPXHOCTU MOXKE Ad CE€ HaropeLLsT, AOKATO YPeAbT paboTw (¢ur. 2).

AKO OT ypeaa M3Ar3a YepeH AWM, He3a0aBHO ro M3KAIOHETE OT KOHTaKTa. V/I3uaKainTe aa crpe
Ad VI3AV3a AVIM, MPEAM Ad M3BaAMTE KodaTa OT ypeaa.

TaBunuKaTa 3a neveHe ce 3arpssa, KOraTo A u3noaseate B AirFryer. BuHarn usnosssante
PbKaBMLM 33 GypHa, KOraTo xBallaTe TaBM4KaTa 3a neveHe.

BHumaHue

[MNocTaBeTe ypeaa BbPXy XOPU3OHTAAHA, paBHa W CTabWAHA MOBBbPXHOCT.

To3n ypea, e npeaHasHavdeH camo 3a OBKKHOBEHW BUTOBM LieAn. TOM He e npeaHasHaveH 3a
M3MOA3BaHE Ha MECTa, KaTo KyXHW 3a MEPCOHaAa B MarasuHu, opunck, epmm MAM APy paboTHM
MOMELLEHNS, HUTO 3a K3MOA3BAHE OT KAVEHTU B XOTEAM, MOTEAW, MECTA 3a HOLLLYBAHE W 3aKycKa
N APYTU KUAWLLHM NOMELLEHMS.

AKO YpeAbT Ce U3MOoA3Ba HEMPaBUAHO MAK 3a NMPOGECUOHAAHM MAM MOAYNPOPECUOHAAHN LIEAK,
MAM aKO CE M3MOA3BA MO HAYMH, KOMTO HE € B CbOTBETCTBME C YKa3aHWATA B PbKOBOACTBOTO 3a
eKcnaoaTaLms, rapaHLmsaTa cTaBa HeBaAnaHa v Philips 0TKasea OTrOBOPHOCT 3a KakBWUTO U Ad €
MPUUMHEHN LLETW.

BuHaru HoceTe ypeaa 3a MpoBepKa MAM PEMOHT B YrbAHOMOLLEH cepBu3 Ha Philips. He ce
ONWTBaMTE CaMK Ad MOMPaBATE YPeAa, 3aliOTO rapaHLMATa Lie CTaHe HEBaAVAHA.

BuHaru nskalouBaliTe ypeaa OT 3axpaHBallaTa Mpexa cAea, ynoTpeba.

[/134aKBanTe YPEABLT Ad CE OXAAAM 3a OKOAO 30 MUHYTU, MPEAM Ad MO MUNATE UAM NOUMCTBATE.
[NpuroTeanTe NPOAYKTUTE AO 3AATUCTO-XKBAT LBST, @ HE A0 TbMeH WA Kadss. OTcTpaHsBanTe
M3ropeAnTe ocTaTbLm. He mbpykeTe npecHn KapTodu npu TemnepaTypa Haa 180°C (3a aa ce
MUHUMM3MPA 06PA3yBaHETO Ha aKpUAGMMIA).

ABTOMaTUYHO U3KAIOUBAHE

To3su ypea, e cHabaeH ¢ Tamep. KoraTo TaimepsbT aocTurde Ao O, ypeAbT M33BbHABA U ce
M3KAIOUBA aBTOMATUYHO. 33 A2 M3KAIOUMTE YPeAa PbYHO, 3aBbpTETE KOMYETO Ha Taimepa 0OpaTHO
Ha YacoBHWKoBaTa cTpeAka A0 O.
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EAaekTpomarHuTHu usabusanua (EMF)
Tosu ypea Philips e B cboTBeTCTBME C BCUYKKM CTAHAAPTM MO OTHOLLEHME Ha EAEKTPOMArHUTHUTE
m3nbuBaHus (EMF). Ako ce ynoTpebssa npaBMAHO M CbOOPa3HO HambTCTBMATA B PBKOBOACTBOTO,
YPEADBT € be30MaceH 3a M3MOA3BaHE CMIOPEA HAAMYHUTE AOCera HayuHW GaKTu.

Mpeam nbpBata ynotpeba

CBaAeTe BCUYKM OMaKOBbYHM MaTEpUaAM.
CBaAeTe OT ypeAa BCUUKM CTUKEPM U €TUKETH.

MamuitTe A06pe KoLHMLATa U KodaTa C ropeLla BOAR, MAAKO TEHEH MUeLL, MPenapaT U Meka
rbba.

3abeaexxka: Teau gemaiian Moram ga ce NOYUCMBAM M B CbJOMUSIAHA MALLUMHA.
M36bpLueTe BbHLIHUTE M BbTPELLHUTE MOBbPXHOCTU Ha ypeAa C BAAXKHA Kbpra.

Tosu ypea paboTu ¢ ropely, Bbaayx. He mbAHeTe KodaTa ¢ OAUO MAM Ma3HMHA 32 MbPXKEHE.

MoaroToBkKa 3a ynotpe6a

MocTaBeTe ypepa BbpXy CTabUAHA, XOPM3OHTAaAHA M paBHa MOBLPXHOCT.

He nocraBsiTe ypeaa BbpXy NOBbPXHOCTU, KOUTO HE Ca TEPMOYCTONUMBM.

[MocTaBeTe npaBMAHO KolHMLATa B KodaTa (dur. 3).
M3abpnaiiTe 3axpaHBaLiMsA KabeA OT OTAEAEHMETO 3a MPUGMPaHe Ha LUIHYPa OTAOAY Ha ypeAa.

He nbAHeTe KOd)aTa C OAMO MAU KaKBATO U Aa € Apyra TE4YHOCT.

He nocraesiTe HuLLo BbpXY ypeaa. B npoTuBeH cAyyait e Bb3npensaTcTBaTe cBOGOAHOTO
NMpemMMHaBaHe Ha Bb3AYX, KOETO LU MOBAUSIE BbPXY PE3YATaTa OT MbpXEHETO.

U3noasBaHe Ha ypepa

C airfryer MoxeTe Aa MPUroTBATE FOAAMO Pa3HOObpasie OT MPOAYKTY. [ IpUAOKEHATa KHIDKKA C
peLenTy BM NMomara Aa e 3arosHaeTe C Bb3MOXHOCTUTE Ha ypeaa. MoxeTe aa HamepuTe olle
peuenTn Ha aapec www.philips.com/kitchen.

MbprkeHe c ropewy, Bb3AyX

BkAloueTe LenceAa B 3a3eMeH KOHTaKT.
BHMMaTeAHO M3AbpraiTe KodaTa, 32 Aa A U3BaauTe OT airfryer (¢ur. 4).
ChoxeTe NpoAyKTUTe B KolwHUuaTa. (dur.5)

3abeaexxka: Hukora He nbAHeme KowHuuama Hag ob6osHavyeHnemo MAX u He npesuwasaiime
KOAMYECMBAMaA, NocoyeHn B mabanLama (8. pazgeaa “Hacmpoiiku” 8 masu raasa), mui kamo mosa
MOJKe ga NOBAMsie HA KAY€CMBOMO HA KpaiH1s npogykm.

Cbeem: M3noAsBsarime cenapamopa 3a pazgeAsHe Ha NPOgyKMMme, KOramo uckame ga npuromsmme
pasAnyHM npogykmm egHospemerHo. [Tocmaseme cenapamopa B KOLWHMLIAMA M HANbAHEME BCAKA
CMpaHa Ha KowWHULAMa ¢ npogykmu. AKo npuromssime pasAnyHu npogyKmm egHoBpeMEHHO, npegu ga
3ano4Heme, npoepeme BpeMemo U memnepamypama, Koumo ca Heobxog1Mmu 3a NPUrOMBSIHEMO Ha
BCeku eguH npogykm. Hanpumep, Moxkeme ga npuromssime egHoBpeMeHHO Kapmogu Ha Kybuyema m
LUHULIEA, 30LIOMO ME U3UCKBAM €gHMU U CbLUM HACMPOKHKK. VIMasime B npegsug, 4e MaKCUMAAHOMO
KOAMYECMBO 0m BCEKM NPOGYKM € NOAOBUHAMA OM HOPMAAHOMO My KOAndecmso. (¢pur. 6)
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MocTaBseTe kodata obpatHo B airfryer (dur. 7).

Hwukora He n3noaseanTe KodaTta 6€3 KOLWHULATA B HES.

BHumaHue: He pokocsaiite KO¢aTa Mo BpeMe Ha U3MOA3BaHE U U3BECTHO BPEME CAEA TOBa, TbM
KaTo TA ce Haropellasa MHOro. XBawanTe KOCI)aTa CaMO 32 ApbXXKaTa.

3aBbpTeTe KOMYETO 32 peryAMpaHe Ha TEMMEpaTypaTa AO JKeAaHaTa Temnepartypa. Buxkre
pasaeAa “HacTpolku” B Tasu rAaBa, 3a A2 ONPEAEAUTE MOAXOAALLATA TeMnepaTypa (dur. 8).

A Onpeaeaete HeO6X0AMMOTO BpeMe 3a MPUroTBAHE Ha NMPOAYKTA (BX. pasaeAa ““HacTpoiiku”
B Ta3u rAaBa).

3a A2 BKAIOUUTE ypeAa, 3aBbpTeTe KOMYeTo Ha TaliMepa A0 HeO6XOAMMOTO BpeMe 3a
npuroTesiHe (¢ur.9).
Aob6aBeTe 3 MUHYTU KbM BpeMeTO 3a NPUroTBAHE, aKO YPEADT € CTYAEH.

3abeaexxka: Ako sxeaaeme, MoXXe ga usyakame ypegbm ga 3arpee, b6e3 ga caarame npogykmu. B
MAKbB CAy4ai 3aBbpmeme Konyemo Ha manmepa go noseye om 3 MUHYMM U u34akaime
MHGUKamopbm 3a HarpsiBaHe ga yracHe (cAeg okoAo 3 muHymu). CAeg moBa HanbAHeme KowHULAMa
1 3aBbpmeme Kon4emo Ha maiimepa go HeobXogUMomo Bpeme 3a NPUromBsHe.

D CeeTBaT MHAMKATOPBT 32 BKAKOYEHO M MHAMKATOPBT 3a 3arpssaHe. (dur. 10)

D TaiMepbT 3anousa o6paTHO 6poeHe OT 33AAAEHOTO BpPEME 32 MPUroTBsIHE.

D [lo Bpeme Ha Mbp>KEHETO C ropeLy, Bb3AYX MHAMKATOPBT 32 HarpsiBaHe CBETBA U yracsa oT
Bpeme Ha BpeMe. ToBa MoKasBa, Ye HarpeBaTEAHUAT EAEMEHT Ce BKAIOYBA M U3KAIOYBA 32
NMOAABPXaHe Ha 3apaAeHaTa TemrepaTtypa.

D M3AuwHaTa MasHMHA OT NPOAYKTUTE ce CbbKpa Ha ABHOTO Ha Kodarta.

Bl Hskou npoAyKTM M3MCKBAT paskAaluaHe Ha MOAOBMHATA BPeMe 3a MPUroTBsHe (BXK. pasaeAa
“HacTpoiikn” B Tasu raasa). 3a Aa pasKAaTUTE MPOAYKTUTE, U3BaseTe KodaTa OT ypeAa, KaTo
5 AbPXKUTE 32 APbXKKaTa, U 5 paskaaTeTe. CAea ToBa nocTaseTe Kodata o6paTHO B
airfryer (¢ur. 11).

BHumaHue: He HaTuckanTe 6yToHa 32 0cBO6OXKAABaHE HA KOLIHULLATA, AOKATO
paskAaware. (¢ur.12)

Cbeem: 3a ga By e NO-AeK0, MOKe ga M3BAgMmMe KOWHMLAMA om Kogpama u ga paskaammume camo
KowHuLama. 3a Leama u3sageme Kopama om ypega, nocmaseme s BbpXy mMonAoycmoiynsa
NoBbPXHOCM U HAMMCHeme BymoHa 3a 0cB060KgaBaHe HA KOLIHMLLAMA.

Cbeem: AKo HarAacume mavimepa Ha NOAOBMHAMA oM BPEMemMo 3a NPUroMBsIHe, 3BbHELbM Ha
majiimepa Lie curHaAusmpa, koramo mpsbea ga paskaammme npogykmume. [1py mosa obave, caeg
paskAawaHemo, mpsabBa ga HarAacume mariMepa OMHOBO, HA 0CMABALLIOMO BpeMe 3a NPUromssHe.

[Ell Korato uyeTe 38bHeLa Ha TaliMepa, TOBa € CUrHaA, Ye BPEMETO 32 MPUrOTBAHE € U3TEKAO.
M3BapeTe KodaTa OT ypepa M sl MOCTaBETE BbPXY TOMAOYCTOMUMBA MOBbPXHOCT.

3abenexxka: Moxxeme ga uskaouMme ypega u pbyHo. 3a ga Hanpas1Mme mosa, 3aBbpmeme Konyemo
3a peryaupaHe Ha memnepamypama Ha 0 (¢pur. 13).

MpoBepeTe AaAM MPOAYKTUTE Ca FOTOBM.
AKO NPOAYKTUTE BCE OlLe He Ca rOTOBW, NPOCTO NOCTaBeTe KodaTa OOPaTHO B ypeaad W HarraceTe
TaliMepa Ha OLUE HAKOAKO AOMBAHUTEAHN MUHYTU.

3a usBaXKAaHe Ha ApebHU NPOAYKTU (Harmpumep MbpXeHu KapTodKu), HaTUCHeTe GyToHa 3a
ocBoboXAaBaHe Ha KolHuuata (1) u usBaseTe KolwHULaTta oT kodata (2). (¢pur. 14)
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He 06P'bLIJ.aI71Te KOLWHULaTa C AbHOTO Harope, 3aéAHo C KO¢aTa, TbM KaTo Cb6paHaTa Ha AbHOTO
Ha KOd)aTa Ma3HMHa LLe Ce€ U3Aee BbpXY NMPOAYKTUTE.

Chea nbprKeHe ¢ ropell, Bb3AyX KodaTta M MPOAYKTUTE ca ropeluy. B 3aBucumocT oT Buaa Ha
NpoAyKTUTe B airfryer, oT KodaTa MOXKe Aa U3AM3a Mapa.

M3npasHeTe KolHULATA B Kyna UAW YnHUA. (dur. 15)
Cbeem: 3a ga u3sagume egpu UAM Kpexku npogyKmu om KOLIHMLLAMA, M3N0A3BaAKime Wunku (pur. 16).

KoraTto napTuaata npoAyKTH e roToBa, airfryer e rotoe BeaHara 3a o6paboTka Ha
CAeABaLATa NapTUAA.

HacTtponku

CheaBallaTa TabAMLa e BW MOMOTHE Aa M3bepeTe OCHOBHMTE HACTPOWMKM 3a MPOAYKTUTE, KOUTO
nckaTe Aa NMpUroTBKTeE.

3abeaexxkka: Mimarime B npegaug, Ye mesu HaCMpoiku ca opueHmupoBbyHM. Tbii Kamo npogykmmume
ce pasAaudasam no npousxog, pasmep, popma u Mapka, Hie He MOXKeM ga rapaHmupame Han-gobpume
HACMpoMKM 3@ Bawmme npogyKmm.

C TexHonoruaTa Rapid Air Bb3AyXbT B ypeaa ce 3arpsisa OTHOBO MOMEHTAAHO, bAaroaapeHmne Ha
KOeTo ObP30TO M3BAKAAHE Ha KOdATa OT ypeAa Mo BPEME Ha MbPXKEHE C ropell, Bb3AYX He
HapyLLaBa npoLieca.

MoAe3Hu cbBeTH

- [Mo-ApebHuTE NPOAYKTU OBUKHOBEHO M3MCKBAT MO-MAAKO BPEME 3a MPUrOTBAHE OT MO-EAPUTE.

- [loBeyeTo NPOAYKTU M3NCKBAT MAAKO MO-ABATO BPEME 3a MPUrOTBAHE M CaMO MaAKa YacT OT
MPOAYKTUTE U3MCKBAT MAAKO MO-KPaTKO BPEME 3a MpUroTBsHe.

- PaskaawwaHeTo Ha APeBHWTE NMPOAYKTH Ha NMOAOBMHATA BPEME 3a MPUrOTBSAHE OMTUMM3MPa
KpalHMs pe3yATaT U MOXE Ad BM MOMOTHE Ad M30erHeTe HEPaBHOMEPHOTO MbPXKEHE Ha
MPOAYKTUTE.

- AobaBeTe MaAKO OAVO KbM MPECHWTE KapTodu, 38 Ad CTaHaT XpyrKasu. [TbpKeTe MPOAYKTUTE
B airfryer B MPOABAXKEHME Ha HAKOAKO MUHYTU, CAEA KaTO CTe AODaBUMAW OAMOTO.

- He npuroTesariTe B airfryer npekaaeHO Ma3HKM MPOAYKTU KaTo KoAbacw.

- AAAMUHYTUTE, KOWTO MOraT Ad CE MPUrOTBAT Ha GYPHA, MOraT Ad CE NPUrOTBST CbLLO W B
airfryer.

- OnNTMMaAHOTO KOAWMYECTBO 3a MPUroTBSAHE Ha XPYrKasu mbpkeHn kapTodku e 500 rpama.

- W3noAssaiiTe roToBO TECTO, 33 AQ MPUrOTBUTE MbAHEHM aAaMUHYTW BbP30 1 AecHo. [0ToBOTO
TECTO M3MCKBA NMO-MAAKO BPEME 3a MPUrOTBSHE OT AOMALUHO MPUrOTBEHOTO.

- [locTaBeTe TaBnukaTa 3a neyeHe (camo 3a HD9225) nan dopma 3a neveHe B KoWHMLATA Ha
AirFryer, koraTto 1ckaTe Aa M3NEYeTE KEKC MAM KULL, MAM KOTaTO MbPXKUTE KPEXKM UAW MBAHEHM
npoAyKTU (dur. 17).

- More aa n3nonseate airfryer CblUo M 32 NPETOMNASIHE Ha NPOAYKTW. 3 LIeATa HarraceTe Ha
TemnepaTtypa 150°C 3a Makcrmym 10 MuHyTIA.

MuH. - makc. Bpeme Temnepatypa PaskAawaHe AonbAHMTEAH2
KoAM4ecTBO  (MMH.) (°C) MHbopMaums
()

Kaptodu n

Mbp>KeHU

KapTodKu

TbHKM 300-700 12-16 200 PaskaaluaHe

3ampaseHu

KapTodu
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MuH. - Mmakc. Bpeme Temnepatypa PaskAawarHe AonbAHUTEAH2
KOAMYECTBO  (MMH.) °O) MHbopmaLLms
(r)

Aeben 300-700 12-20 200 Paskaallane

3ampaseHu

KapTodu

AomatiHm 300-800 18-25 180 Paskaaware  aobasete 1/2

MbPXKEHM CyneHa AbxuLa

KapTOdKM OA1O

(88 MMm)

AomatiHm 300-800 18-22 180 Paskaaware aobasete 1/2

MbPXKEeHM CyneHa AbKuLA

KapTodu C OAVIO

KOXMYKa

AomatiHm 300-750 12-18 180 Paskaaware  aobasete 1/2

MbPXKEHM cyrneHa AbKMLA

KapTodu Ha OA1O

KybyeTa

[NaTaTHMK 250 1518 180

Orpeter ot 500 18-22 180

KapTodu

Meco u

nuae

[TeprcoAm 100-500 8-12 180

CBUHCKM 100-500 10-14 180

KOTAETM

Xambyprepn  100-500 7-14 180

HaaeHuua 100-500 13-15 200

[nAeLwKm 100-500 18-22 180

byTyeTa

[Mnaelwkm 100-500 10-15 180

MbpAM

AAaMUHYTH

[NpoaeTHM 100-400 8-10 200 Pasknawane  [Noaydpabpukati

pyALla 3a ¢ypHa

3ampaszeHu 100-500 6-10 200 Pasknawane  [Noaydabpukatu

naHMpaHu 3a dypHa

MUAELLKM

XarnKu

3ampaseHn 100-400 6-10 200 [Monydabpukatn

naH1paHu 3a ¢pypHa

Xarnku ot

puba
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MuH. - makc. Temnepatypa PaskaawaHe AonbAHMTEAH2
KOAUYECTBO (°C) uHpopmaLms
(r)
3ampaseHn 100-400 8-10 180 [Noaydabpukaty
naH1paHu 3a dypHa
Xarku oT
cupeHe
[ToAHEHM 100-400 10 160
3eAEHYYLM
MeueHe
Kekc 300 20-25 160 l13noAssaiiTe
TaBMuKaTa 3a
neveHe
Knw 400 20-22 180 l13noAssaiTe

TaBMYKaTa WAV
dopma 3a neveHe

KekcueTa 300 15-18 200 3noAssanTe
TaBMYKaTa 3a
neveHe

Apebrn 400 20 160 3noAsBanTe

CAAAKMLLM TaBMYKaTa UAM

dopma 3a neveHe

3abenaexxka: Koramo npuromssime npogykmu, koumo 6yxsam (Kamo KeKc, KULL MAM KeKcyema),
MAaBsMyKama 3a neyeHe He 6UBA ga e NbAHA NOBEYE OM NOAOBMHAMA.

3abeaexxka: Aobaseme 3 MuHYmu KbM BPeMeEMO 3a NpUTOMBSsIHE, AKO dirfryer e cmygeH.

MpuroTesAHe Ha AOMaLLHU MbpP>KEHU KapTOodpKU

3a Hall-A0bpH pe3yATaTV BU CbBETBaME Aa M3MOA3BATE MNpeABapuUTEAHO obpaboTern (Hamp.
3ampaseHu) KapTodu. AKO 1cKaTe Aa MPUroTBUTE AOMALLHK MbPXKEHW KapTOGKK, CAeABaTE
CTBIMKUTE MO-AOAY.

ObeneTe KapTOPUTE M I HapeXXeTe Ha NMPbYULIA.

HakucHeTe kapTodeHMTe NpbUMLIM B Kya C BOAQ 32 MoHe 30 MUHYTU, U3BAAETE TU U TU
NoACyLleTe C AOMaKMHCKA XapTusl.

Cunete 2 cyneHa AbXULA 3eXTUH B KyMa, U3CUMETe KapTOpeHUTE MPbUULIM U TH
pasbbpkaiiTe A06pe, AOKaTO ce MOKPUAT C MasHUHA.

I/‘SBaAeTe KaPTO(I)eHMTe APbYULIM OT KynaTa C NMPbCTU UAU C KYXHEHCKHU I'IPM6OP, TaKa 4e
U3AULLIHATA Ma3HUHA Aa OCTaHe B KynaTa. M3cunerte npbYULIMTE B KOLUHMULIATA.

3abeaexxka: He Hasexxgaiime Kynama Hag KowWHMLAMA, 3d ga M3CMNeme BCUYKM NPLYMLM HABEGHBIK,
3a ga usberHeme U3AMBAHEMO HA U3AMLLHA MA3HMHA B KOdama.

M3an)KeTe KapTOd)eHMTe APBbYULIN CbFAACHO YKAa3aHUATA B TO3U pasAeA.
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MouncrBaHe

[NouncTBariTe ypeaa cAea BCska ynoTpeba.

Kodarta, TaBMYKaTa 3a neveHe (camo 3a HD9225), cenapatopbT, KOWHMLATA U BbTPELLIHOCTTA Ha
yPeAa MMaT He3aAerBaLlLo MOKpUTUe. He M3MOA3BaiiTe 33 MOUMCTBAHETO UM METAAHU
AOMaKMHCKM NPUOOPU, HUTO abpasmMBHM MOUMCTBALLM MPenapaT U MaTepUaAm, 3a Aa He
NMOBPEAUTE HE3AAEMBALLLOTO MOKPUTHE.

M3BapeTe LuenceAa OT KOHTAKTA M OCTABETE ypeAa A2 U3CTUHE.
3abenaexxka: Mzsageme kocpama, 3a no-6bp30 0xAaKgaHe Ha airfryer.
M3bbplueTe ypeAa OTBbH C BARXKHA Kbpra.

MamuirTe Kodata, TaBmuKaTa 3a neyeHe (camo 3a HD9225), cenapaTtopa 1 KolwHMuaTa ¢
ropeLua BOA2, MAAKO TeYeH MMeELL, MpenapaTt M MeKa rb6a.
3a no-A06pOo MOUNCTBAHE, MOXKE Ad M3MOA3BATE OOE3MACASABALL, TeYeH Npenapar.

3abenexxka: Kopama, masuykama 3a neyere (camo 3a HD9225), cenapamopbm u KowHnuama
moram ga ce MUSAM B CbgOMUSIAHA MALUMHA.

Cbeem: AKO MMA NOAENHAAM 0CMAMDbLY NO KOLUHWLIAMA, MaBuyKama 3a neyexe (camo 3a HD9225)
MAM gbHOMO HA KOama, HanbAHeme Koama ¢ ropeya Boga 1 MAAKO meyeH MueL, npenapam.
Mocmaseme KowHuuama B kogpama u usyakarime okoro 10 MuHymm.

Mouncrere BbTPELUHOCTTA Ha ypeAa C ropella BoOAa U MeKa rbba.

Mouncrere HarpeBaTe€AHUA €AeMEeHT C YeTKa 32 MOYUCTBAHE, 32 Ad OTCTPaHUTE XPaHUTEAHUTE
OCTaTbLUM.

CbxpaHeHue

M3BaaeTe LWienceaa OT KOHTaKTa U OCTAaBETE YPeAA Ad U3CTUHE.
YBepeTe ce, Ye BCUUKM YacTM Ca YUCTU U CyXM.

MpubepeTe WHypa B 0TAEAEHMETO 32 MPUBUPaHe U ro GUKCHMPpaiiTe B CAOTa 3a PUKCUpaHe
Ha LWHYpa.

Ona3sBaHe Ha OKOAHaTa cpeasa

- Chea Kpas Ha CpOKa Ha eKCMAOATaLMA Ha ypeAd He ro U3XBbPASAKTE 3aeAHO C HOPMaAHKTE
GUTOBKM OTMAAbLM, & MO MpeaanTe B OdULIMAAEH NYHKT 3a CbOMpaHe, KbAETO Aa bbae
peLKkAVpaH. [1o To3u HauMH BMe romaraTe 3a OrasBaHeTO Ha OKOAHaTa cpeaa (¢ur. 18).

I'apaHu,uﬂ U cepBu3

AKO Ce Hy)KadeTe OT CepBM3HO ODCAYKBaHE AW MHPOPMALIMA MAM UMaTE NPObAeM, noceTeTe
WHTepHeT canTa Ha Philips Ha aapec www.philips.com nan ce obbpHeTe Kbm LleHTbpa 3a
obcAy»BaHe Ha noTpebuTeAn Ha Philips BbB BalaTa cTpaHa (TeAePOHHMA My HOMEP Lie HamepuTe
B MEXAYHapPOAHaTa rapaHLMOHHa KapTa). AKO BbB BallaTa CTpaHa HaMa LleHTbp 3a obcay»kBaHe Ha
noTpebuTeAn, obbpHeTE Ce KbM MECTHWS TbproseL, Ha ypean Ha Philips.
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OTCTpaHHBaHe Ha HEU3MNpaBHOCTHU

Mpobaem

Airfryer He
paboTu.

[pn mbprkeHe B
airfryer,
NPOAYKTUTE
OCTaBaT CypOBW.

[NpoaykTuTe Ce
MbpyKaT
HEepaBHOMEPHO B
airfryer.

[NpuroTsennTe C
airfryer mbpyxeHu
aAAMUHYTU He

CTaBaT XPYrKasw.

KodaTa He BAM3a
KakTo TpsibBa B

ypeaa.

OT ypeaa 13Amn3a
OAA AVM.

BeposTHa npuymHa

ypeA’bT HE € BKAIOYEH B

KOHTaKTa.

He cte HacTponam
Tanmepa.

KoaluecTsoTo POAYKTU

B KOWHMLIATA €

MPEKAAEHO FOAAMO.

3apaaeHaTa

TemnepaTypa € TBbPAE

HMCKa.

BpemeTo 3a npuroTtesaHe

€ HEAOCTATbYHO.

Hsikon B1aOBe MPOAYKTH
V3KCKBAT pasKAaLlaHe Ha
MOAOBMHATA BPEME 33

NpUroTBAHE.

3noA3BaAm cTe
anaMUHY TH,
npeAHasHayeHu 3a
NPUroTBAHE MO

TPAANUMOHHMA HAYMH Ha

Ab/\6OKO MbpXeHe.

KotwHunuaTa e

MPEenbAHEHa C NMPOAYKTW.

KolwHumuaTa He e

MocCTaBeHa B KOCI)aTa

KakTo TpsibBa.

,A,pb)KKaTa Ha TaBM4KaTa
3a MeYeHe npeyn Ha

KodaTa.

HPMFOTBHTG MasHn

MPOAYKTU.

PeweHune

BraoueTe LernceAa B 3a3eMeH KOHTAKT.

3aBbpTeTe KOMYETO Ha TalMepa Ao
HEOBXOAVMMOTO BpEMeE 3a MPUrOTBSAHE, 33 Ad
BKAIOUMTE YpeAa.

CharaiiTe B KOWHMLATA NO-MaAKK NapTUAM OT
npoaykTuTe. [py Mo-MaAKM NapTUAK MbpPXKEeHeTO
€ No-paBHOMEPHO.

3aBbpTETE KOMYETO 3a PEryArpaHe Ha
TemrepaTypara A0 HeobXxoAMMaTa TemrnepaTypa
(B. pasaena “Hactporikin” B raaBa ““/13noassare
Ha ypeaa').

3aBbpTETE KOMYETO Ha TalMepa AO
HEOOXOAMMOTO BpeMe 3a MpuroTasHe (BX.
pasaeAa ‘Hactporiki' B raasa “113noAssaHe Ha
ypeaa”).

[POAYKTUTE, KOMTO Ca €AHW BbPXY APYri (Hamp.
KapTO®KM), M3MUCKBAT pasKkAalliaHe Ha MOAOBMHATA
BpEMeE 3a MpuroTesHe. BuxkTe pasaena
“HacTtporiki'” B raaBa “113moA3saHe Ha ypeaa”.

[13noA3BaiTe arnaMKHYTU, MpeAHa3HaueHn 3a
MpUroTBsAHe BbB QyPHa, AU AEKO HampbCKanTe
MPOAYKTUTE C OAMO, 38 A CTaHaT MO-XPYrKasy.

He mbAHeTe KolHMLATa Haa 0603HaYEHNETO
MAX.

HaTucHeTe KowHMLaTa HaAOAY B KOdaTa, AOKATO
yyeTe LLpaKBaHe.

HatucHeTe APbBXXKaTa B XOPU3OHTAAHO
MOAOXKEHME, TaKa Y€ Ad HE CE MNMOAABa HaA Pb6a
Ha KOlWHMLATa.

[Npu MbpykeHe Ha MasHW NPOAYKTY B airfryer, oT
KodaTa 13AM3a OBUAHO KOAMHECTBO BAA ANM.
MasH1HaTa e NpuyMHaTa 3a OTAEASHE Ha OsA
AMM 1 KOdaTa MOXKE Aa Ce 3arpee roseye OT
00VKHOBEHO. TOBa He OKa3Ba BAUSIHME BbPXY
yPeAa, HUTO BbpXy KpalHWs pe3yATaT.



[Mpobaem

[TbprkeHmTe
KapTodKM OT
NpecHK KapTodu
ce mbpxat
HEepaBHOMEPHO B
airfryer.

[oprkeHnTe
KapTOdKM,
MPUroTBEHM C
airfryer, He ca
XPYrKaBy.

BeposTHa npuunHa

[No kodaTa nma

BbArAPCKU 23

Pewenne

HPMMVIHaTa 3a beAns AVM € 3arpABaHETO Ha

OCTaTbuUM OT Ma3HMHA OT Ma3HMHATA B KO(I)aTa. [NouncTeanTe KOCI)aTa

NPEANLLHOTO
M3MOA3BaHe.

He cTe HakucHaam
A006pe KapTodeHuTe
NpBYMLM MPEAN
MTbPXKEHE.

3noA3BaAm cTe
HEMOAXOASLL COPT
KapTou.

Konko ca xpynkasm
KapTOdKMTE 3aBUCK OT
KOAMYECTBOTO OAVO U
OT BOAATa MO THX.

OCHOBHO CAEA BCAKO M3MOA3BaHE.

HakucHeTe kapTodeHnTe NpbUMLM B Kyrna C BOAA
3a noHe 30 MUHYTH, U3BAAETE T U T NOACYLLETE
C AOMAaKMHCKa XapTus.

113noA3BanTe npecHu kapTopu, KOUTO OCTaBaT
TBbPAY MO BPEME Ha MbPXKEHETO.

[NoacyweTe A0Ope KapTodeHUTe NPbUNLIK,
npean Aa A0baBKTE OAVOTO.

HapexxeTe KapTodeHuTe NpbUmLIM MO-HAAPEBHO,
3a Ad CTaHaT Mo-XpyrKasu.

AobaseTe MaAKO MOBEYE OAVO, 33 Ad CTaHaT
KapTOGKMTE MO-XPYrKaBM.
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Blahoprejeme vdm k ndkupu a vitdme vds ve spole¢nosti Philips. Abyste mohli pIné vyuzit podpory,
kterou Philips poskytuje, zaregistrujte svdj vyrobek na adrese www.philips.com/welcome.

Novy pristroj AirFryer vam umozni pripravit oblibené suroviny a zdkusky zdravéji.

Pristroj Airfryer pouzivd horky vzduch v kombinaci s vysokorychlostni cirkulaci vzduchu (Rapid Air) a
hornim grilem pro prfpravu Siroké skdly chutnych pokrmd zdravou, rychlou a snadnou cestou.Vase
suroviny jsou ohrdté ze vsech stran najednou a nenf teba priddvat olej k vétsiné surovin. Pomocf
pridavného plechu na peceni (pouze typ HD9225) nyni mizete tvorit pokrmy jako jsou sladké ci
slané koldce a varit kf'ehké potraviny pohodIngjsim zpdsobem.

Dal3f inspirujici recepty a informace o pifstroji Airfryer naleznete na strdnkdch www.philips.com/kitchen.

Vseobecny popis (Obr. 1)

Oddélovac

Kos

Tlacitko uvolnénf kosiku

Rukojet’ kose

Ndadoba

Plech na pecenf (pouze HD9225)
Vstup vzduchu

Knoflik ovlddani teploty (80-200 °C)
Casovat (0-30 min.)/knoflik oviddant
Kontrolka zapnutf pristroje
Kontrolka ohrevu

Otvory pro vystup vzduchu
Prihrddka pro ulozenf kabelu

Sitovd $ndra

ZIFR——"I0Q0TMMOO®>

Dulezité
Pred pouzitim pristroje si peclivé prectéte tuto uZivatelskou prirucku a uschovejte ji pro budouci pouZiti.

Nebezpecdi

Nikdy neumyvejte kryt obsahujici elektrické soucdsti a topnd téliska ve vodé ani jej neoplachujte
pod kohoutkem.

Zamezte proniknuti vody nebo jiné kapaliny do pristroje. Predejdete tak Urazu elektrickym
proudem.

Suroviny, které chcete fritovat, viozte vzdy do kosiku, aby nepfisly do styku s topnymi télisky.

- Pokud je pristroj v provozu, nezakryvejte vstup vzduchu ani otvory pro vystup vzduchu.

- Nadobu neplrite olejem, hrozi nebezpedi pozaru.

- Nedotykejte se vnitnf strany pristroje, pokud je v provozu.

Upozornéni
Drive neZ pristroj pripojite do sit&, zkontrolujte, zda nap&tf uvedené na pfistroji souhlasf
s napétim v mistni elektrické siti.
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Pokud by byla poskozena sitovd $ndra, musi jeji vymeénu provést spolecnost Philips, autorizovany
servis spolecnosti Philips nebo obdobné kvalifikovani pracovnici, aby se predeslo moznému
nebezpedi.

- Toto zarizeni mohou pouZzivat déti starsi 8 let a osoby s fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalostf, pokud byly o pouzivani pristroje predem
pouceny nebo jsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.

Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehrdly déti.
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- Zarizenf a jeho sftovou $ridru uchovdvejte mimo dosah détf mladsich 8 let, pokud je zarizenf
zapnuté nebo vychlddd.

- Sitovy kabel nenechdvejte v blizkosti horkych povrchd.

- Nezapojujte pfistroj a nemanipulujte s ovlddacim panelem, pokud mdte mokré ruce.

- Pristroj pripojte vyhradné do uzemnéné zdsuvky.Vzdy se ujistéte, Ze je zdstrcka rddné zasunuta
do sitové zdsuvky.

- Abyste predesli moznému nebezpedi, nikdy nepripojujte tento pristroj k externimu ¢asovému
spinaci.

- Zaffzenf neumistujte na horlavé materidly nebo do jejich blizkosti, napriklad na ubrus ¢i pobliz
zavesu.

- Zarizeni neumistujte ke zdi nebo k jinym zarizenim. Ponechte alesport 10 cm volného prostoru
za pristrojem, po obou jeho strandch a 10 cm nad nim. Na pristroj nepoklddejte Zddny predmét.

- Nepouzivejte pristroj k dceldm, které nejsou popsdny v tomto ndvodu.

- Piistroj nenechdvejte v provozu bez dozoru.

- Béhem horkovzdusného fritovani se otvory pro vystup vzduchu uvolfiuje horkd pdra. Drzte
proto ruce i obli¢ej v bezpecné vzddlenosti od péry a otvor( pro vystup vzduchu. Musite také
dédvat pozor na horkou paru a vzduch vystupujici po sejmuti nddoby ze zarizen.

- Pristupné povrchy mohou byt béhem pouZivani pistroje horké (Obr. 2).

- Vidite-li ze zafizenf vychdzet tmavy kour, ihned jej odpojte.Vyckejte, dokud kour* neprestane
vystupovat, a teprve poté vyjméte nddobu ze zarizeni.

- Plech na pecenf je vzdy pii pouzivani v pristroji Airfryer horky. Pro manipulaci s nim pouzijte
vzdy chriapky.

Upozornéni

- Pristroj postavte na vodorovnou, pevnou a stabilni podloZku.

- Tento pifstroj je urcen pouze pro bézné domdci pouzivani. Nenf uréen pro pouzivani
v prostredich, jako jsou kuchyrky pro persondl obchodd, kanceldrf nebo farem, nebo v jinych
pracovnich prostredich. Pristroje nenf urcen ani pro pouzivanf klienty v hotelech, motelech,
zarizenich poskytujicich nocleh se snidanf a jinych ubytovacich zarizenich.

- Pokud by byl pouzivdn nesprdvnym zpdsobem, pro profesiondini ¢i poloprofesiondlni icely nebo
v pfipadé pouZiti v rozporu s pokyny v této uZivatelské prirucce, pozbyva zdruka platnosti a
spolecnost Philips odmita jakoukoliv zodpovédnost za zplsobené skody.

- Kontrolu nebo opravu pristroje svérte vzdy servisu spolecnosti Philips. Nepokousejte se pristroj
opravit sami, zaruka by pozbyla platnosti.

- Po pouzitf pristroj vzdy odpojte ze sité.

- Pred manipulaci nebo cisténim pristroje pockejte alespori 30 minut, nez prfstroj vychladne.

- Ujistéte se, Ze suroviny pripravené v tomto pristroji jsou zlatozluté, a ne tmavé nebo hnédé.
Vyjméte spalené zbytky. Cerstvé brambory nefritujte pii teplotdch nad 180 °C (minimalizujete
tak tvorbu akrylamidd).

Automatické vypnuti
Tento pristroj je vybaven casova¢em. Pokud ¢asovac odpocitd do hodnoty O, piistroj vyda zvonivy
zvuk a automaticky se vypne. Chcete-li pristroj vypnout rucné, otocte knoflikem casovace proti
sméru hodinovych rucicek do pozice 0.

Elektromagneticka pole (EMP)
Tento pristroj spolecnosti Philips odpovidad véem normdm tykajicim se elektromagnetickych polf
(EMP). Pokud je spravné pouzivan v souladu s pokyny uvedenymi v této uzivatelské prirucce, je jeho
pouziti podle dosud dostupnych védeckych poznatkd bezpecné.

P#ed prvnim pouzitim

Odstrarite veskery obalovy material.

Sejméte vSechny pripadné nalepky nebo Stitky z pristroje.
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Dukladné vycistéte kosik a nadobu horkou vodou s pridavkem myciho pripravku a
neabrazivni houbou.

Poznamka:Tyto casti miiZete rovnéZ umyt v mycce na nadobi.
Vnitini a vnéjsi povrch pristroje cistéte navlhcenym hadrikem.

Pristroj AirFryer vyuziva horky vzduch. Nepliite nadobu olejem nebo tukem na smazeni.

Priprava k pouziti

Pristroj postavte na stabilni, vodorovny a vyrovnany povrch.

Pristroj neumistuujte na povrchy, které nejsou zaruvzdorné.
Kosik umistéte radné do nadoby (Obr. 3).

Vyjméte napajeci kabel z UloZného prostoru ve spodni €asti pfistroje.

Nadobu nepliite olejem ani jinou kapalinou.

Na pristroj nepokladejte zadny predmét. Narusi to proudéni vzduchu a ovlivni vysledky
horkovzdusného fritovani.

Pouziti pFistroje

Pristroj AirFryer mize pripravit celou radu surovin. Prilozend kniha receptd vam pomuze se
s pristrojem sezndmit. Dal$i recepty naleznete na webovych strankdch www.philips.com/kitchen.

Horkovzdusné fritovani

Zasunte zastréku do zasuvky ve zdi.
Nadobu opatrné vytahnéte z pFistroje AirFryer (Obr. 4).
Do kosiku vlozte suroviny. (Obr.5)

Pozndmka: Neplrite kosik nad uroven znacky MAX ani nepfesahujte mnoZstvi uvedené v tabulce (viz
cast ,Nastaveni* v této kapitole), miiZe to ovlivnit kvalitu konecného vysledku.

Tip: Pokud chcete zdroveri pripravit riizné suroviny, pouZijte k jejich oddéleni oddélovac. Oddélovac vioZte
do kosiku a kaZdou stranu koSiku naplrite surovinami. Zkontrolujte dobu pfipravy a teplotu poZadovanou
pro riizné suroviny, neZ je zacnete pripravovat soucasné. Napriklad bramborové kostky a fizek Ize
pfipravovat soucasné, protoZe vyZaduji stejné nastaveni. Maximdlni mnoZstvi kazdé suroviny je polovina
béZného mnoZstvi. (Obr. 6)

Nadobu zasufite zpét do pFistroje AirFryer (Obr. 7).

Nadobu nepouzivejte bez kosiku.

Upozornéni: Na nadobu béhem pouziti a néjakou dobu po ném nesahejte, je velmi horka. Drzte ji

pouze za rukojet’.

Otacenim knofliku pro nastaveni teploty nastavite pozadovanou teplotu. Informace o tom, jak
urdcit spravnou teplotu, naleznete v casti ,Nastaveni‘ (Obr. 8).

A Uréete pozadovanou dobu pripravy suroviny (viz ast ,Nastaveni‘ v této kapitole).

Pristroj zapnete otocenim knofliku na pozadovanou dobu pripravy (Obr. 9).
Pokud je pFistroj studeny, pridejte k dobé pFipravy 3 minuty.
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Poznamka: Pokud chcete, muiZete pristroj predehfat i bez surovin.V tom pripadé otocte knoflik casovace

na vice nez 3 minuty a pockejte, dokud nezhasne kontrolka ohfevu (priblizné po 3 minutdch). Pak

naplrite kosik a otocte knoflikem asovace na poZadovanou dobu pripravy.

D Rozsviti se kontrolka zapnuti i kontrolka ohrevu. (Obr. 10)

» Casoval zatne odpoditavat nastavenou dobu pfipravy.

D Béhem horkovzdusného fritovani se kontrolka ohrevu ¢as od ¢asu rozsvécuje a zhasing, coz
Znameng, Ze topné télisko je zapnuté nebo vypnuté, a tim udrzuje nastavenou teplotu.

D Zbytky oleje ze surovin se ukladaji na dné nadoby.

Bl Nékteré suroviny je nutné v poloviné doby pripravy protirepat (viz ¢ast ,Nastaveni‘ v této
kapitole ). Chcete-li suroviny protrepat, vytahnéte nadobu za rukojet’ z pfistroje a zatreste
s ni. Poté nadobu zasunte zpét do pristroje AirFryer (Obr. 11).

Upozornéni: Béhem protrepavani nemackejte tlacitko uvolnéni. (Obr. 12)

Tip: Chcete-li sniZit hmotnost, miiZete vyjmout kosik z nddoby a protfepat pouze kosik.V tom pripadé
vytahnéte nddobu ze zafizeni, postavte ji na Zdruvzdorny povrch a stisknéte tlacitko uvolnéni kosiku.

Tip: Nastavite-li Casovac na poloviéni dobu pfipravy, zvonek asovace uslysite, kdyZ bude nutné protrepat

suroviny. To vSak znamend, Ze po protfepani bude nutné znovu nastavit Casovac na zbyvajici dobu

pripravy.

Bl Pokud uslysite zvonek asovace, vypriela nastavena doba pFipravy.Vytdhnéte nadobu ze
zarizeni a postavte ji na zaruvzdorny povrch.

Poznamka: Pristroj Ize téZ vypnout rucné. Cheete-li tak ucinit, knoflik ovladani teploty do
polohy 0 (Obr. 13).

Zkontrolujte, zda jsou suroviny pFipraveny.
Pokud jesté pripraveny nejsou, zasurite nddobu zpét do pristroje a nastavte ¢asovac na dalSich
nékolik minut.

Chcete-li malé suroviny (napr. hranolky) vyjmout, stisknéte tlacitko uvolnéni kosiku (1) a
zvednéte kosik z nadoby (2). (Obr. 14)

Kosik s pripevnénou nadobu neobracejte vzhlru nohama, jinak se zbytek oleje shromazdény na
dné nadoby vsakne do surovin.

Po horkovzdusném fritovani jsou nadoba i suroviny horké.V zavislosti na typu surovin v pfistroji
AirFryer muze z nadoby unikat para.

Kosik vyprazdnéte do misy nebo na talif. (Obr. 15)

Tip: Pro vyjmuti velkych nebo kfehkych surovin pouZijte klesté, kterymi suroviny zvednete
z kosiku (Obr. 16).

Jakmile je dévka surovin hotova, pfistroj AirFryer Ize ihned pouzit k pripravé dal$i davky.

Nastaveni

S pomoci nize uvedené tabulky mdzete vybrat zdkladni nastaveni pro suroviny, které chcete pripravit.

Poznamka: Nezapomerite, Ze tato nastaveni jsou orientacni. Suroviny jsou riizného pivodu, velikosti, tvaru
i znacka, proto nejlepsi nastaveni pro vase suroviny nemtzeme zarucit.

Jelikoz technologie Rapid Air ihned ohrfvd vzduch v zar{zeni, krdtké vytaZzeni nddoby z pristroje
béhem horkovzdusného fritovani proces sotva prerus.
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Tipy

- Mensi suroviny obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu pripravy nez vétsi suroviny.

- Vétsi mnozstvi surovin vyzaduje jen o néco delsi dobu pfipravy, mensi mnozstvi surovin vyzaduje
jen o n&co kratsf dobu pripravy.

- Protrepdni mensich surovin v poloviné doby pripravy optimalizuje konecny vysledek a mize
zabrdnit nerovnomeérnému fritovan{ surovin.

- Chcete-li, aby Cerstvé brambory byly kiupavéjsi, pridejte trochu oleje. Po pridani oleje suroviny
v pristroji AirFryer fritujte nékolik minut.

-V pfistroji AirFryer nepfipravujte mimorddné mastné suroviny, napriklad klobdsy.

- Presniddvky, které Ize pripravovat v troub€, Ize pripravit i v pristroji AirFryer.

- Optimalni mnozstvi pro pripravu kfupavych hranolkd je 500 grama.

- Pro rychlou a snadnou pripravu pInénych presniddvek pouzivejte hotové tésto. Hotové tésto
také vyZaduje kratsf dobu pfipravy nez tésto domdci.

- Chcete-li péct sladky nebo slany kold¢ nebo pokud chcete fritovat ki'ehké nebo plnéné suroviny,
vlozte plech (pouze typ HD9225) & zapékaci misu do kosiku pristroje AirFryer (Obr: 17).

- Pristroj AirFryer Ize rovnéz pouzit k ohrfvani surovin. Chcete-li ohfivat suroviny, nastavte teplotu
na 150 °C az na 10 minut.

Min-max. Cas (min.) Teplota Protrepat  Vice informaci
mnozstvi °Q)

(2)

Brambory a

hranolky

Tenké mrazené 300-700 12 -16 200 Protrepat

hranolky

Tlusté mrazené 300-700 12-20 200 Protrepat

hranolky

Domdcf hranolky 300-800 18-25 180 Protfepat  pridejte 1/2 Izice
(8 x 8 mm) oleje

Domaci bramborové  300-800 18-22 180 Protfepat  pridejte 1/2 Izice
klinky oleje

Domédci bramborové  300-750 1218 180 Protfepat  pridejte 1/2 Izice
kostky oleje

Rosti 250 1518 180

Gratinované brambory 500 18-22 180

Maso a driubez

Steak 100 az 500 8az12 180

Veprové kotlety 100 az 500 1014 180

Hamburger 100 az 500 714 180

Parek 100 az 500 13 -15 200

Stehynka 100 az 500 18-22 180

Kurecf prsa 100 az 500 10-15 180

Presnidavky
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Min-max. Cas (min.) Teplota Protrepat  Vice informaci
mnozZstvi (°C)
©
Téstové zavitky 100az400 8az10 200 Protrepat  Pouzijte
polotovar
Mrazené kurecl 100 az 500 610 200 Protrepat  Pouzijte
medailonky polotovar
Mrazené rybf prsty 100 az 400 610 200 Pouzijte
polotovar
Mrazené syrové 100 az 400 8az 10 180 Pouzijte
presnidavky ve polotovar
strouhance
PInéna zelenina 100 az 400 10 160
Peceni
Dort 300 20-25 160 Pouzijte plech na
pecenf
Slany kold¢ 400 20-22 180 Pouzijte plech/
zapékacl misu
Muffiny 300 15-18 200 Pouzijte plech na
pecenf
Sladké preesnidavky 400 20 160 Pouzijte plech/

zapékacl misu

Pozndmka: PouZivate-li suroviny, které kynou (u sladkych ci slanych kolacii nebo muffind), nenaplriujte
plech vice nez do poloviny.

Pozndmka: Pokud zacindte fritovat a pristroj AirFryer je jesté studeny, pridejte k dobé pripravy 3 minuty.

PFiprava domacich hranolku

Nejlepsich vysledkl doséhnete, pouzijete-li predpripravené hranolky (napr. mrazené). Chcete-li si
udélat domdci hranolky, postupuijte podle nize uvedenych krokd.

Oloupejte brambory a nakrajejte je na hranolky.

Hranolky vloZte do misy a ponechte alespofi 30 minut namocené ve vodé. Poté je vyjméte a
vysuste papirovou utérkou.

Nalijte 2 IZice oleje do misy, vlozte do ni hranolky a michejte, dokud nejsou hranolky
pokryté olejem.

Vyjméte hranolky z misy prsty nebo kuchyiskym nacinim, aby prebyteény olej zUstal v mise.
Vlozte hranolky do kosiku.

Poznamka: Misu nenaklanéjte, abyste do kosiku vloZili vSechny hranolky najednou, zabranite tak stékani
zbytkii oleje na dno nddoby.

Bramborové hranolky fritujte podle pokynu v této kapitole.
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Po kazdém pouzitl pristroj vycistéte.

Nadoba, plech na peceni (pouze typ HD9225), oddélovac, kosik a vnitfek pristroje maji neprilnavy
povrch. Nepouzivejte k jejich Cisténi kovové kuchynské nacini ani abrazivni Cistici prostredky,
mobhli byste neprilnavy povrch poskodit.

Odpojte zastréku ze sit'ové zasuvky a nechte pristroj vychladnout.
Pozndmka: Nadobu vyjméte, aby pristroj AirFryer mohl rychle vychladnout.
Vné;jsi povrch pristroje Cistéte navlhcenym hadrikem.

Nédobu, plech na peéeni (pouze typ HD9225), oddélovac a kosik vycistéte horkou vodou
s pridavkem myciho pfipravku a neabrazivni houbou.
K odstranéni zbytkd necistot Ize pouzit odmastovac( roztok.

Poznamka: Nadobu, plech na peceni (pouze typ HD9225), oddélovac a kosik Ize myt v mycce na nadobi.

Tip: Pokud na dné nadoby, v kosiku nebo na plechu na peceni (pouze typ HD9225), uvizly necistoty,
naplrite nddobu horkou vodou s pridavkem myciho prostredku. Do nddoby vioZte kosik a nddobu i kosik
nechte macet priblizné 10 minut.

Vnitrek pristroje vycCistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

Topné télisko vycistéte Cisticim kartacem, abyste odstranili vSechny zbytky potravin.

Skladovani

Pristroj odpojte od sité a nechte ho vychladnout.
Ujistéte se, Ze jsou vSechny soucasti Cisté a suché.

Sitovou $nlru vloZte do prihradky pro uloZeni kabelu. Pripevnéte ji vlozenim do slotu pro
upevnéni SAdry.

Zivotni prosttedi

- AZ pristroj doslouzi, nevyhazujte jej do béZzného komundlniho odpadu, ale odevzdejte do sbérny
urcené pro recyklaci. Pomdzete tim chranit zivotni prostredi (Obr: 18).

Zaruka a servis

Pokud budete potrebovat servis, informace nebo pokud dojde k potizim, navitivte webové stranky
spole¢nosti Philips www.philips.com nebo se obratte na stredisko péce o zdkazniky spolecnosti
Philips ve své zemi (telefonni ¢islo na strediska najdete v letdcku s celosvétovou zarukou). Pokud se
ve vasi zemi stredisko péce o zakazniky nenachdzi, obratte se na mistntho dodavatele vyrobkd Philips.
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Odstranovani problémiu

Problém

Mozna pricina

Reseni

Pristroj AirFryer
nefunguje.

Suroviny fritované
v pristroji AirFryer
nejsou hotové.

Suroviny se

v pristroji AirFryer
fritujf
nerovnomerné.
Fritované zdkusky
nejsou po vyjmutf z
pristroje Airfryer
krrehké.

Nadobu nelze
radné zasunout do
pristroje.

Z pifstroje vychazf
bily kour.

Cerstvé hranolky
se v pristroji
AirFryer nefritujf
rovnomerng.

Pristroj nenf pripojen do
sité,

Nenastavili jste ¢asovac.

MnoZstvi surovin
v kosiku je prilis velké.

Nastavend teplota je
prilis nizka.

Doba pripravy je prilis
kratkd.

Urcité typy suroviny je
nutné v poloviné doby
pripravy protrepat.

Pouzili jste typ
presnidavky urceny pro
pripravu v tradi¢nim
fritovacim hrnci.

V kosiku je prilis mnoho
surovin.

Kosik nenf spravné
vloZen do nddoby.

Drzadlo plechu na
pecen( prekdzi nddobe.
Pripravujete mastné
suroviny.

Nddoba stile obsahuje
zbytky tuku po
prredchozim pouziti.
Bramborové hranolky
jste pred fritovanim
fddné nenamoili.

Zasurite zastréku do zdsuvky ve zdi.

Pristroj zapnete otocenim knofliku ¢asovace na
pozadovanou dobu pripravy.

VloZte do kosiku mensi ddvky surovin. Mens{
dévky se frituji rovnomérnéji.

Knoflik ovlddani teploty otocte na pozadované
nastaven( teploty (viz ¢ast ,Nastaven( v kapitole
Pouziti pristroje’).

Knoflik ¢asovace otocte na pozadované

nastaveni doby pripravy (viz ¢ast ,Nastaven'
v kapitole ,PouZitf pristroje’).

Suroviny lezici nahore nebo pries sebe (napr
hranolky) je nutné v poloviné doby pripravy
protrepat.Viz ¢ast ,Nastaven(" v kapitole ,Pouzitf
pristroje’.

Pouzijte presniddvky urcené pro pripravu

v troubé nebo presnidévky jemné potrete
trochou oleje, aby byly kfupavejs.

Neplrite kosik nad droveri znacky MAX.

Zatlacte kosik do nddoby, dokud neuslysite
zaklapnutf.

Zatlacte drzadlo do horizontdlni polohy, aby
nevycnivala pres kosik.

Pokud v pristroji AirfFryer fritujete mastné
suroviny, do nddoby vytece velké mnozstvi oleje.
Olej vydava bily kour a nddoba se mize zahrdt
vic nez obvykle. Pristroj ani konecny vysledek to
neovlivn.

Bily kour zplsobuje tuk ohrivany v nddobé. Po
pouziti nddobu rddné vycistéte.

Hranolky vlozte do misy a ponechte alespori
30 minut namocené ve vodé. Poté je vyjméte a
vysuste papirovou utérkou.
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Problém Mozna pricina Reseni
Nepouzili jste spravny Pouzijte Cerstvé brambory a ujistéte se, Ze
typ brambor. béhem fritovdn( zUstavajl pevné.

Cerstvé hranolky Krehkost hranolkd zavisi  Bramborové hranolky pred priddnim oleje

nejsou po vyjmuti  na mnoZstvi oleje a vody  vysuste.
z pfistroje AirFryer v hranolcich.
krrehké.

Nakrajenim bramborovych hranolkd na mensf
casti dosahnete vétsi krehkosti.

Chcete-li dosdhnout vétsi ki'ehkosti, pridejte
trochu vic oleje.
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Sissejuhatus

Onnitleme teid ostu puhul ning tere tulemast kasutama Philipsi tooteid! Philipsi klienditoe
téhusamaks kasutamiseks registreerige toode veebilehel www.philips.com/welcome.

Teie uus dhugrill véimaldab teil valmistada oma lemmiktoite ja -suupisteid tervislikumal viisil.

Ohugrill kasutab kuuma Shku, kiiret huringlust (Rapid Air) ja Glagrilli, et valmistada erinevaid
maitsvaid roogi tervislikult, kiirelt ja mugavalt. Toiduaineid kuumutatakse korraga koigist killgedest ning
enamiku roogade puhul puudub vajadus lisada &li. Tdiendava kipsetusplaadi (ainuft mudelil

HD9225) abil saate kipsetada nditeks kooke ja lahtiseid pirukaid ning ka kergesti murenevaid
roogasid mugavamalt valmistada.

Kui soovite leida inspiratsiooni uuteks retseptideks voi Shugrilli kohta lisateavet saada, kiilastage
veebilehte www.philips.com/kitchen.

Uldine kirjeldus (Jn 1)

Separaator

Korv

Korvi vabastusnupp

Korvi kdepide

Pott

Kipsetusplaat (ainult mudelil HD9225)

Ohu sissevooluava

Temperatuuri reguleerimise nupp (80-200°C)
Taimeri (0-30 min) / toite sisselllitamise nupp
Toite margutuli

Kuumenemise margutuli

Ohu viljavooluavad

Toitejuhtme hoiustamispesa

Toitejuhe

Enne seadme kasutamist lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt ja hoidke see edaspidiseks alles.

Oht

Arge kunagi kastke elektrilisi osi ja kiittekehasid sisaldavat seadme korpust vette ega loputage
seda kraani all.

Elektrilddgi véltimiseks hoolitsege selle eest, et seadmesse ei satuks vett.

Asetage kipsetatavad toiduained alati korvi, et need ei puutuks vastu kittekehasid.

- Arge blokeerige seadme td&tamise ajal 8hu sissevoolu- ega valjavooluavasid.

- A_rge tditke potti Sliga, kuna see voib tekitada tuleohtliku olukorra.

- Arge kunagi puutuge seadme sisemust ajal, mil seade to6tab.

ZIrAR=“—"IomMmMoONOw)

Hoiatus

Enne seadme hendamist vooluvorku kontrollige, kas seadmele mdrgitud toitepinge vastab
kohaliku elektrivorgu pingele.

Arge kasutage seadet, kui selle pistik, toitejuhe vai seade ise on kahjustatud.

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle ohtlike olukordade valtimiseks uue vastu vahetama
Philips, Philipsi volitatud hoolduskeskus vai samavdarset kvalifikatsiooni omav isik.

- Seda seadet vdivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast, fUlsilise v3i vaimse puudega isikud ning
ebapiisavate kogemuste ja teadmistega isikud juhul, kui nende ohutuse eest vastutav isik neid
seadme kasutamise juures valvab v&i on neid selleks juhendanud.

Lapsi tuleks jélgida, et nad ei mangiks seadmega.

Hoidke seade ja toitejuhe viljaspool alla 8-aastaste laste kdeulatust, kui seade on sisse |Ulitatud
VvOi jahtub.
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- Hoidke toitejuhe tulistest pindadest eemal.

- Arge thendage seadet vooluvdrku ega kisitsege juhtpaneeli margade kitega.

- Uhendage seade ainult maandatud seinakontakti.Veenduge alati, et pistik oleks kindlalt
seinakontakti sisestatud.

- Ohtlike olukordade véltimiseks drge seda seadet kunagi vélise taimeriga Uhendage.

- Arge asetage seadet kergesti sUttivate materjalide, nditeks laudlina v3i kardina peale ega ldhedusse.

- Arge asetage seadet vastu seina ega teisi seadmeid. Jatke seadme taha, killgedele ning kohale
vihemalt 10 cm vaba ruumi. Arge asetage midagi seadme peale.

- Arge kasutage seadet muuks kui selles kasutusjuhendis kirjeldatud otstarbeks.

- Arge jitke seadet jdrelevalveta tédle.

- Kuuma &huga kipsetamise ajal véljub dhu véljavooluavadest kuuma auru. Hoidke kied ja ndgu
aurust ja dhu véljavooluavadest ohutul kaugusel. Kuuma auru ja Shu suhtes olge ettevaatlik ka sis,
kui potti seadmest vdlja tostate.

- Seadme pinnad vdivad kasutuse kiigus kuumeneda (Jn 2).

- Eemaldage seade viivitamatult vooluvdrgust, kui ndete seadmest valjuvat musta suitsu. Oodake,
kuni suitsu enam ei tule, ning alles seejdrel eemaldage pott seadmest.

- Ohugrillis kasutamisel muutub kiipsetusplaat viga kuumaks, seepérast kasutage plaadi
kasitsemisel alati kindaid.

Ettevaatust

- Paigaldage seade horisontaalsele, tasasele ja kindlale pinnale.

- Seade on mdeldud Uksnes tavapdraseks kodukasutuseks. See pole mdeldud kasutamiseks
kaupluste, kontorite, talumajapidamiste ega muude téokeskkondade td&tajate kddkides. Samuti
pole see mdeldud klientidele kasutamiseks hotellides, motellides, ©6majades ega teistes
majutusasutustes.

- Seadme vddrkasutusel, kasutamisel professionaalsel v&i poolprofessionaalsel eesmargil voi kui
seadet ei kasutata kasutusjuhendile vastavalt, kaotab garantii kehtivuse, kusjuures Philips ei vota
endale vastutust pohjustatud kahjustuste eest.

- Alati viige seade remontimiseks vai kontrollimiseks Philipsi volitatud hoolduskeskusse. Arge
parandage seadet ise, vastasel juhul muutub garantii kehtetuks.

- V&tke seade alati pdrast kasutamist vooluvorgust vilja.

- Enne kdsitsemist ja puhastamist laske seadmel umbes pool tundi jahtuda.

- Kipsetage toiduained seadmes kuldkollaseks, mitte mustaks ega pruuniks Eemaldage kérbenud
osad. Arge kiipsetage virskeid kartuleid temperatuuril Gle 180 °C (et vihendada akriitilamiidi
teket).

Automaatne viljaliilitamine
Seade on varustatud taimeriga. Kui taimer on jdudnud vdartuseni O, kuulete helisignaali ja seade Idlitub
automaatselt vélja. Seadme kasitsi valjalllitamiseks keerake taimerinuppu vastupdeva vaartuseni O.

Elektromagnetviljad (EMF)
See Philipsi seade vastab koikidele elektromagnetvilju (EMF) kdsitlevatele standarditele. Kui seadet
kasitsetakse Oigesti ja kdesolevale kasutusjuhendile vastavalt, on seadet tdnapdevaste teaduslike
tdendite alusel ohutu kasutada.

Enne esimest kasutamist

Eemaldage koik pakkematerijalid.

Eemaldage seadmelt koik kleebised ja sildid.

Puhastage kuuma vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse nuustiku abil pohjalikult korv ja pott.
Madrkus.Voite neid osi ka ndudepesumasinas pesta.

Piihkige seadet seest ja valjast niiske lapiga.

See Shugrill tddtab kuuma &hu abil. Arge tiitke potti &li ega praadimisrasvaga.
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Kasutamiseks valmistumine

Asetage seade kindlale, horisontaalsele ja tasasele pinnale.
Arge asetage seadet kuumatundlikule pinnale.
Asetage korv korralikult potti (Jn 3).

Tommake toitejuhe seadme allosas asuvast juhtmehoidikust valja.

Arge tiitke potti 6li ega mis tahes muu vedelikuga.

Arge asetage midagi seadme peale. See takistab 5hu ringlemist ja mjutab kiipsetamistulemust.

Seadme kasutamine

Ohugrilli abil saate valmistada paljusid erinevaid toite. Seadmega kaasas olev voldik aitab teil seadet
paremini kasutama Sppida. Rohkem retsepte leiate veebilehekdljelt www.philips.com/kitchen.

Kuuma 6huga kiipsetamine

Sisestage pistik maandatud pistikupessa.
Tommake pott ettevaatlikult Shugrillist valja (Jn 4).
Asetage toiduained korvi. (Jn 5)

Medrkus. Arge kunagi tditke korvi iile MAX-tdhise ega iiletage tabelis ndidatud kogust (vt selle peatiiki
loiku ,,Seadistused”), kuna vastasel juhul ei pruugi te saavutada soovitud Iopptulemust.

Néuanne. Kui soovite valmistada korraga erinevaid toiduaineid, eraldage need (iksteisest separaatori abil.
Asetage separaator korvi ja tditke korvi kumbki pool toiduainetega. Enne toiduainete koos kiipsetamist
kontrollige erinevate toiduainete jaoks sobivat valmistusaega ja temperatuuri. Nditeks kartulikuubikuid ja
$nitslit saab koos kiipsetada, kuna nende valmistamiseks noutavad seaded on lihesugused. Pidage meeles,
et separaatorit kasutades on véimalik valmistada kuni pool kummagi toiduaine tavakogusest. (Jn 6)

Liikake pott tagasi hugrilli (Jn 7).

Arge kunagi kasutage potti ilma korvita.

Ettevaatust: Parast kasutamist arge puutuge potti monda aega, kuna see muutub kasutamisel vaga
kuumaks. Hoidke potti ainult kdepidemest.

Keerake temperatuuri reguleerimise nupp sobivasse asendisse. Oige temperatuuri valimiseks
vt selle peatiiki I6iku ,,Seadistused” (Jn 8).

A Uurige vilja toiduaine kiipsetamiseks vajaminev valmistusaeg (vt selle peatiiki 15iku
»Seadistused”).

Seadme sisseliilitamiseks valige taimerinupu abil vajaminev valmistusaeg (Jn 9).
Kui seade on kiilm, lisage valmistusajale 3 minutit.

Madrkus. Soovi korral véite seadet ka tiihjalt eelsoojendada. Sellisel juhul valige taimerinupu abil rohkem
kui 3 minutit ja oodake, kuni kuumenemise mdrgutuli kustub (umbes 3 minuti méddudes). Seejdrel tditke
korv toiduainetega ja valige taimerinupu abil soovitud valmistusaeg.

D ,Toide sees” ja kuumenemise margutuli siittivad. (Jn 10)

D Taimer hakkab seadistatud valmistusaega loendama.

D Kipsetamise ajal kuumenemise mirgutuli aeg-ajalt siittib ja kustub. See annab marku, et
kiittekeha lllitatakse oige temperatuuri hoidmiseks sisse ja valja.

Toiduainetest valjuv lleliigne rasv koguneb poti pohja.
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Il Méningaid toiduaineid on vaja poole valmistusaja méddudes raputada (vt selle peatiiki 16iku
,»Seadistused”). Toiduainete raputamiseks tommake pott kiaepidemest kinni hoides seadmest
valja ja raputage seejarel seda. Seejarel liikake pott tagasi ohugrilli (Jn 11).

Ettevaatust: raputamise ajal arge vajutage korvi vabastusnuppu. (Jn 12)

Néuanne. Kaalu vdhendamiseks voite tosta korvi potist vdlja ja raputada ainult korvi. Selleks tommake
pott seadmest vdlja, asetage kuumakindlale pinnale ja vajutage korvi vabastusnuppu.

Néuanne.Valides taimeri abil pool valmistusaega, kuulete taimeri kella siis, kui peate toiduaineid raputama.
See aga tdhendab, et peate pdrast raputamist taimeril uuesti allesjddnud valmistusaja seadistama.

X Kui kuulete taimeri kella, siis tihendab see, et seadistatud valmistusaeg on libi saanud.
Tommake pott seadmest vilja ja asetage kuumakindlale pinnale.

Markus. Ohugrilli on véimalik ka kasitsi vilja lilitada. Selleks keerake temperatuuri reguleerimise nupp
vddrtuseni O (Jn 13).

Kontrollige, kas toiduained on kipsed.
Kui toiduained pole veel kiipsed, Itkake pott tagasi seadmesse ja seadistage taimerile paar lisaminutit.

Viikeste toiduainete (nt friikartulite) eemaldamiseks vajutage korvi vabastusnuppu (1) ja
tostke korv potist (2) valja. (Jn 14)

Arge kummutage korvi, kui see on veel poti kiiljes, kuna vastasel juhul tilgub poti pohja
kogunenud lleliigne rasv uuesti toiduainetele.

Parast kuuma 6hu abil kiipsetamist on pott ja toiduained kuumad. Olenevalt &hugrillis
toodeldavatest toiduainetest voib potist tousta ka auru.

Tihjendage korvi sisu kaussi voi taldrikule. (Jn 15)

Néuanne. suurte voi kergesti murenevate toiduainete puhul kasutage nende korvist eemaldamiseks
koagitange (Jn 16).

Kui liks ports toiduaineid sai valmis, on hugrill kohe valmis jargmise portsu valmistamiseks.

Seadistused

Jargnev tabel aitab teil valida kiipsetatavate toiduainete jaoks sobivad pdhiseaded.

Madrkus. Pidage meeles, et need seaded on liksnes soovituslikud. Kuna toiduainete pdritolu, suurus, kuju ja
tootemark véivad erineda, ei saa me tagada, et need seaded on ka just teie toiduainete jaoks parimad.
Kuna Rapid Air-tehnoloogia kuumutab seadme sees ringleva &hu kiiresti, siis ei mojuta
kUpsetusprotsessi markimisvdarselt see, kui tdmbate poti kiipsetamise ajal hetkeks seadmest vélja.

Napunditeid

- Vidiksemate toiduainete puhul on tavaliselt vaja veidi lGhemat valmistusaega kui suurte
toiduainete puhul.

- Suurema koguse toiduainete puhul on vaja veidi pikemat, vdiksema koguse toiduainete puhul
veidi lUhemat valmistusaega.

- Viiksemate toiduainete raputamine poole valmistusaja méddudes parandab I&pptulemust ja
aitab viltida toiduainete ebadihtlast kiipsemist.

- Krdbeda tulemuse saavutamiseks lisage tooretele kartulitele veidi oli. Kipsetage toitu Shugrillis
paari minuti jooksul pdrast oli lisamist.

- Arge kilpsetage hugrillis viga rasvaseid toiduaineid, niiteks vorste.

- Ohugrilli abil saab t66delda ka ahjus valmistatavaid suupisteid.

- Krdbedate friikartulite valmistamiseks on parim kogus 500 grammi.
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Kasutage valmistainast, et valmistada kiirelt ja lihtsalt tdidetud suupisteid.Valmistaina puhul on ka
valmistusaeg lihem kui kodus valmistatud taina puhul.

Kui soovite kiipsetada kooki voi lahtist pirukat vai kui tahate valmistada kergesti murenevaid
roogasid, asetage Shugrilli korvi kiipsetusplaat (ainult mudelil HD9225) v&i ahjuvorm (Jn 17).
Ohugrilli saate kasutada ka toidu soojendamiseks. Toidu soojendamiseks seadistage temperatuur
valikule 150 °C maksimaalselt 10 minutiks.

Min-max  Aeg (min) Temperatuur  Raputamine Lisateave
kogus (g) (°C)

Kartulid ja

friikartulid

Peened 300-700 1216 200 Raputamine

kilmutatud

frilkartulid

Jamedad 300-700  12-20 200 Raputamine

kilmutatud

friikartulid

Kodused 300-800  18-25 180 Raputamine lisage 1/2 spl &li

frilkartulid (8x8

mm)

Kodused 300-800  18-22 180 Raputamine lisage 1/2 spl Bli

kartulilohud

Kodused 300-750 1218 180 Raputamine lisage 1/2 spl &li

kartulikuubikud

Rosti 250 15-18 180

Kartuligratdan 500 18-22 180

Liha ja

linnuliha

Steik 100-500  8-12 180

Seakarbonaad 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500  7-14 180

Vorstipirukas 100-500 13-15 200

Kanakoivad 100-500  18-22 180

Kanarind 100-500  10-15 180

Suupisted

Kevadrullid 100-400 8-10 200 Raputamine Kasutage

ahjuvalmis
toodet
Kulmutatud 100-500 6-10 200 Raputamine Kasutage
kanapihvid ahjuvalmis

toodet
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Min-max  Aeg (min) Temperatuur Raputamine Lisateave
kogus (g) Q)

Kilmutatud 100-400 6-10 200 Kasutage

kalapulgad ahjuvalmis
toodet

Kdlmutatud 100-400 8-10 180 Kasutage

paneeritud ahjuvalmis

juustusuupisted toodet

Taidetud 100-400 10 160

juurviljad

Kiipsetised

Kook 300 20-25 160 Kasutage
kipsetusplaati

Lahtine pirukas 400 20-22 180 Kasutage
kUpsetusplaati/
ahjuvormi

Muffinid 300 15-18 200 Kasutage
kipsetusplaati

Magusad 400 20 160 Kasutage

suupisted kUpsetusplaati/
ahjuvormi

Markus. Kui kasutate koostisaineid, mis kerkivad (nt kookide, lahtiste pirukate voi muffinite jaoks), tditke
kiipsetusplaat maksimaalselt poole korguse ulatuses.

Markus. Kui alustate kiipsetamist kiilma 6hugrilliga, lisage valmistusajale 3 minutit.

Koduste friikartulite valmistamine

Parimate tulemuste saamiseks soovitame kasutada eelnevalt valmistatud friikartuleid. Kui soovite
kodus friikartuleid valmistada, jargige jargmisi nduandeid.

Koorige kartulid ja Idigake ribadeks.

Pange kartuliribad vahemalt 30 minutiks kaussi likku, siis votke need vilja ja kuivatage
koogipaberiga.

Valage kaussi Y2 supilusikatiit oliivioli, kallake peale kartuliribad ja segage, kuni kartul on Sliga
koos.

Vétke kartuliribad sérmede v&i sobiva kodgiriista abil kausist valja, nii et ileliigne i jaib
kausi pohja. Pange kartuliribad korvi.

Markus. Arge kallutage kaussi, et kéik kartuliribad korraga korvi valada, vastasel juhul satub iileliigne 6li
poti pohja.

Kupsetage kartuliribasid vastavalt kaesolevas peatiikis toodud juhistele.
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Puhastage seadet alati parast kasutamist.

Pott, kiipsetusplaat (ainult mudelil HD9225), separaator, korv ja seadme sisemus on kaetud
kiilgevétmatu kattega materjaliga. Arge kasutage nende puhastamiseks metallist koogiriistu ega
abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need voivad kiilgevotmatu kattega pindu kahjustada.

Eemaldage toitejuhe seinakontaktist ning laske seadmel maha jahtuda.
Madrkus. Et 6hugrill kiiremini maha jahtuks, eemaldage seadmest pott.
Puhastage seadme vilispinda niiske lapiga.

Puhastage potti, kiipsetusplaati (ainult mudelil HD9225), separaatorit ja korvi kuuma vee,
noudepesuvahendi ja mitteabrasiivse nuustiku abil.
Mustuse eemaldamiseks vdite kasutada rasvaeemaldit.

Mearkus. Pott, kiipsetusplaat (ainult mudelil HD9225), separaator ja korv on néudepesumasinas pestavad.

Néuanne. Kui korvi kiiljes, kiipsetusplaadil (ainult mudelil HD9225) véi poti pbhjas on mustust, tditke
pott kuuma veega, millesse on lisatud veidi puhastusvahendit. Asetage korv potti ning laske potil ja korvil
umbes 10 minutit liguneda.

Puhastage seadme sisemust kuuma vee ja mitteabrasiivse nuustikuga.

Puhastage kiittekeha puhastusharjaga, et eemaldada koik toidujaagid.

Hoiustamine

Eemaldage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda.
Veenduge, et kdik seadme osad on puhtad ja kuivad.

Likake juhe juhtmepessa. Kinnitage juhe, likates see juhtme kinnitamise pilusse.

- Seadme kasutusaja Idppedes drge visake seda minema tavalise olmeprigi hulgas, vaid viige see
ringlussevStuks ametlikku kogumispunkti. Nii toimides aitate te hoida loodust (Jn 18).

Garantii ja hooldus

Probleemide korral ning kui vajate hooldust v3i teavet, kiilastage Philipsi veebisaiti www.philips.com
VoI podrduge oma riigi Philipsi klienditeeninduskeskusse (telefoninumbri leiate tGlemaailmselt
garantiilehelt). Kui teie riigis ei ole klienditeeninduskeskust, podrduge Philipsi kohaliku milgiesindaja
poole.
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Probleem

Ohugrill ei tééta.

Ohugrilliga
valmistatud
toiduained pole
kUpsed.

Toiduained
kipsevad Shugrillis
ebalhtlaselt.

Kipsetatud
suupisted pole
Shugrillist vilja
vottes krébedad.
Mul ei dnnestu

potti korralikult
seadmesse likata.

Seadmest vdljub
valget suitsu.

Vaoimalik pohjus

Seadme toitejuhe ei ole

seinakontaktis.

Te pole seadistanud
taimerit.

Korvis oleva toidu
kogus on liiga suur.

Temperatuur on seatud

liga madalaks.

Valmistusaeg on liiga
[Ghike.

Teatud toiduaineid on

vaja kiipsemise ajal
raputada.

Te kasutasite suupisteid,

mis on mdeldud
tavalises fritltris
valmistamiseks.

Korvis on liiga suur
kogus toitu.

Korv ei asu digesti poti

sees.

KUpsetusplaadi kdepide
takistab poti korrektset

likumist.

Te kiipsetate rasvaseid

toiduaineid.

Potti on jddnud

varasemast kasutamisest

rasvajadke.

Lahendus

Sisestage pistik maandatud pistikupessa.

Seadme sisselllitamiseks valige taimerinupu abil
soovitud valmistusaeg.

Asetage korvi vdhem toitu korraga.Vdiksemad
kogused kipsevad Uhtlasematt.

Valige temperatuuri reguleerimise nupu abil
sobiv temperatuur (vt peattki ,,Seadme
kasutamine” I5iku ,,Seadistused”).

Valige taimerinupu abil sobiv valmistusaeg (vt
peatiki ,,Seadme kasutamine” 15iku
,,Seadistused”’).

Toiduaineid, mis asetsevad Uksteise peal (nt
frilkartulid), on vaja poole valmistusaja méédudes
raputada.Vt peatiki ,,Seadme kasutamine” I5iku
,Seadistused”.

Kasutage ahjuvalmis suupisteid v3i pintseldage
suupistetele veidi dli, et tulemus oleks krdbedam.

Arge tiitke korvi tle MAX-tihise.

Vajutage korv potti, kuni kuulete kiGpsatust.

Likake kdepide horisontaalasendisse, et see ei
ulatuks korvi tladérest valja.

Kui kUpsetate ohugrilliga rasvaseid toiduaineid,
ndrgub potti rohkelt 8li. Oli tekitab valget suitsu
ja pott vOib tavalisest enam kuumeneda. See ei
mojuta seadme t66d ega IGpptulemust.

Valget suitsu pohjustab potis kuumenev rasv.
Puhastage pott pérast iga kasutuskorda korralikult
dra.
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Lahendus

Toorest kartulist
valmistatud
frilkartulid kiipsevad
Shugrillis
ebalhtlaselt.

Toorest kartulist
valmistatud
frilkartulid pole
Shugrillist vélja
vottes krobedad.

Véimalik pohjus

Te ei leotanud
kartuliribasid enne
kiipsetamist korralikult.

Te ei kasutanud Siget
kartulisorti.

Friikartulite krobedus
soltub kartulis sisalduva
oli ja vee hulgast.

Pange kartuliribad véhemalt 30 minutiks kaussi
likku, siis vStke need vdlja ja kuivatage
kdogipaberiga.

Kasutage toorest kartulit ja veenduge, et need
pUsivad kiipsetamise alguseni vdrsked.

Veenduge, et kuivatate kartuliribasid enne oli
lisamist korralikult.

Krobedama tulemuse saamiseks |3igake
vdiksemad kartuliribad.

Krobedama tulemuse saamiseks lisage kartulitele
veidi rohkem &li.
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Cestitamo na kupnji i dobro dosli u Philips! Kako biste u potpunosti iskoristili podréku koju nudi
tvrtka Philips, registrirajte svoj proizvod na: www.philips.com/welcome.

Va3 novi airfryer omogucuje vam pripremu omiljenih namirnica i meduobroka na zdraviji nacin.
Aparat airfryer koristi vruci zrak u kombinaciji s brzim kruzenjem zraka (Rapid Air) i gornjom
grijacom resetkom za pripremu raznih ukusnih jela na zdrav, brz i jednostavan nacin. Sastojci se u isto
vrijeme zagrijavaju sa svih strana i nema potrebe za dodavanjem ulja vecini sastojaka. Zahvaljujuci
dodatnom pladnju za pecenje (samo HD9225) sada mozete pedi torte i pite te na prakticniji
nacin kuhati krhke sastojke.

Dodatno nadahnuce za recepte i informacije o aparatu airfryer potrazite na web-stranici
www.philips.com/kitchen.

Opci opis (SI. 1)

Mehanizam za odvajanje

Kosara

Gumb za otpustanje kosare

Rucka kogare

Posuda

Pladanj za pecenje (samo HD9225)
Otvor za ulaz zraka

Regulator temperature (80 - 200°C)
Gumb za kontrolu mjeraca vremena (0-30 min.)/ukljucivanje
Indikator napajanja

Indikator zagrijavanja

Otvori za propustanje zraka
Odjeljak za spremanje kabela

Kabel za napajanje

Prije koriStenja aparata pazljivo procitajte ovaj korisnicki prirucnik i spremite ga za buduce potrebe.

ZIrAR“—"IQOTMMOUO®>

Opasnost

Kudiste, koje sadrzi elektri¢ne komponente i grijace elemente, nikada nemojte uranjati u vodu
niti ispirati pod mlazom vode.

Kako biste sprijecili strujni udar, pazite da voda ili druga tekucina ne dospije u aparat.

Sastojke za przenje obavezno stavite u kosaru kako ne bi dogli u dodir s grija¢cim elementima.
- Nemojte pokrivati otvore za ulaz i izlaz zraka dok aparat radi.

- Nemojte puniti posudu uljem jer to moze uzrokovati pozar

- Nikad nemojte dodirivati unutrasnjost aparata dok on radi.

Upozorenje

Prije ukopcavanja aparata provjerite odgovara li mreZni napon naveden na aparatu naponu
lokalne mreze.

Aparat nemojte koristiti ako su utikac, kabel za napajanje ili sam aparat osteceni.

Ako se kabel za napajanje osteti, mora ga zamijeniti tvrtka Philips, ovlasteni Philips servisni centar
ili neka druga kvalificirana osoba kako bi se izbjegle potencijalno opasne situacije.

- Ovaj aparat mogu koristiti djeca iznad 8 godina starosti i osobe sa smanjenim fizickim ili
mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju dovoljno iskustva i znanja, pod uvjetom da im
je osoba odgovorna za njihovu sigurnost dala dopustenje ili ih uputila u koristenje aparata.
Malu djecu potrebno je nadzirati kako se ne bi igrala s aparatom.

Aparat i kabel za napajanje drzite izvan dosega djece ispod 8 godina starosti dok je aparat
ukljucen ili se hladi.



HRVATSKI 43

Kabel za napajanje drzite podalje od vrucih povrsina.

Nemojte ukopcavati aparat ili pritiskati gumbe na upravljackoj ploci ako su vam ruke mokre.
Aparat prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno provjerite je li utikac pravilno
ukopcan.

Kako biste izbjegli opasne situacije, aparat nemojte nikada spajati na vanjski prekidac kojim
upravija mjerac vremena.

Aparat nemojte stavljati na zapaljive materijale kao $to su stolnjak ili zavjesa, niti u njihovu blizinu.
Aparat ne naslanjajte na zid ili druge aparate. Neka iza, sa strane i iznad aparata bude najmanje
10 cm slobodnog prostora. Ne stavljajte niSta na vrh aparata.

Aparat koristite isklju¢ivo za radnje opisane u ovim uputama.

Ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Tijekom przenja kroz otvore za zrak izlazi vruéa para. Pazite da vam ruke i lice budu na sigurnoj
udaljenosti od pare i otvora za zrak. Na vrucu paru i zrak pazite i prilikom vadenja posude iz
aparata.

Povrsine aparata koje dodirujete mogu postati vruce tijekom koristenja (SI. 2).

Ako vidite da iz aparata izlazi tamni dim, odmah iskopcajte aparat. Pricekajte da dim prestane
izlaziti prije nego $to izvadite posudu iz aparata.

Pladanj za pecenje zagrijat ¢e se cijelom povrSinom kada se koristi u aparatu airfryer. Prilikom
rukovanja pladnjem za pecenje obavezno nosite kuhinjske rukavice.

Oprez

Aparat stavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

Ovaj aparat namijenjen je iskljucivo uobic¢ajenoj uporabi u kucanstvu. Nije namijenjen koristenju
u okruzenjima poput kuhinja za osoblje u trgovinama, uredima, na farmama ili u drugim radnim
okruzenjima. Nije namijenjen ni koriStenju od strane gostiju u hotelima, motelima, prenocistima ili
drugim vrstama smjestaja.

Ako se aparat nepravilno koristi, ako se koristi za profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako
se ne koristi u skladu s uputama u korisnickom prirucniku, jamstvo prestaje vrijediti, a tvrtka
Philips nece biti odgovorna za nastalu Stetu.

Aparat uvijek dostavite u ovlasteni servisni centar tvrtke Philips na ispitivanje i popravak. Ne
pokusavajte ga sami popraviti jer ¢e u tom slucaju jamstvo prestati vrijediti.

Nakon koristenja aparat iskopcajte.

Ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta prije nego $to ga dotaknete i prije Cis¢enja.

Pazite da sastojci pripremljeni u ovom aparatu budu zlatno-zuti, a ne tamni ili smedi. Uklonite
zagorjele ostatke sastojaka. Svjezi krumpir nemojte prziti na temperaturama visima od 180°C
(kako bi se smanjilo nastajanje akrilamida).

Automatsko iskljucivanje

Ovaj aparat ima mjerac vremena. Kad mjera¢ vremena odbroji do 0, aparat proizvodi zvuk zvona
I automatski se iskljucuje. Kako biste ru¢no iskljucili aparat, okrenite gumb mjeraca vremena u smjeru
suprotnom od smjera kazaljke na satu na 0.

Elektromagnetska polja (EMF)

Ovaj proizvod tvrtke Philips sukladan je svim standardima koji se ti¢u elektromagnetskih polja (EMF).
Ako aparatom rukujete pravilno i u skladu s ovim uputama, prema dostupnim znanstvenim dokazima
on e biti siguran za koristenje.

Prije prvog koristenja

Uklonite svu ambalaZu.

Uklonite sve naljepnice i etikete s aparata.

KosSaru i posudu temeljito ocistite vru¢om vodom s malo sredstva za pranje posuda i

neabrazivnom spuzvom.
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Napomena:Te dijelove moZete oprati i u stroju za pranje posuda.
Obrisite unutrasnjost i vanjski dio kudista aparata vlaznom krpom.

Ovo je airfryer koiji radi na vruci zrak. Posudu nemojte puniti uljem ili mas¢u za przenje.

Priprema za koristenje

Aparat stavite na stabilnu, ravnu i vodoravnu povrsinu.

Aparat nemojte stavljati na povrsine koje nisu otporne na toplinu.

Kosaru pravilno postavite u posudu (SI. 3).
Izvucite mrezni kabel iz odjeljka za spremanje na dnu aparata.

Posudu nemojte puniti uljem niti bilo kojom drugom tekuéinom.

Ne stavljajte nista na vrh aparata. To ometa protok zraka i utjece na rezultat przenja vrué¢im
zrakom.

KorisStenje aparata

U aparatu airfryer mogu se pripremiti razni sastojci. Isporucena knjizica s receptima pomaze
vam upoznati svojstva aparata.Vise recepata mozete nadi na web-stranici www.philips.com/kitchen.

Przenje vru¢im zrakom

Ukopéajte utika¢ u uzemljenu zidnu utiénicu.
Pazljivo izvucite posudu iz aparata airfryer (S. 4).
Sastojke stavite u kosaru. (SI.5)

Napomena: Kosaru nikada nemojte puniti iznad oznake MAX ili premasiti kolicine naznacene u tablici
(pogledajte odjeljak “Postavke” u ovom poglaviju) jer to moZe utjecati na konachi rezultat.

Savjet: Kad Zelite istovremeno pripremiti razlicite sastojke, za odvajanje sastojaka koristite mehanizam
za odvajanje. Postavite ga u koSaru i napunite svaku stranu koSare sastojcima. Provjerite vrijeme
pripbreme i temperaturu potrebnu za razne sastojke prije nego Sto ih pocnete istovremeno pripremati.
Npr., kockice krumpira i odrezak mogu se pripremati istovremeno jer zahtijevaju iste postavke. Imajte na
umu da je maksimalna kolicina za svaki sastojak upola manja od normalne kolicine. (SI. 6)

Vratite posudu u airfryer (SI. 7).

Posudu nikada nemoijte koristiti bez kosare.

Oprez: Posudu nemojte dodirivati za vrijeme i neko vrijeme nakon koristenja jer je vruca.
Posudu uvijek drzite za rucku.

Regulator temperature okrenite na potrebnu temperaturu. Pogledajte odjeljak “Postavke” u
ovom poglavlju kako biste odredili odgovarajucu temperaturu (SI. 8).

A Odredite potrebno vrijeme pripreme za sastojak (pogledajte odjeljak “Postavke” u ovom
poglavlju).

Kako biste ukljucili aparat, okrenite mjerac vremena na potrebno vrijeme pripreme (SI. 9).
Ako je aparat hladan, dodajte 3 minute vremenu pripreme.
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Napomena:Ako Zelite, moZete prethodno zagrijati aparat dok u njemu nema sastojaka. U tom slucaju

okrenite mjerac vremena na viSe od 3 minute i pricekajte da se indikator zagrijavanja iskljuci (nakon

priblizno 3 minute).Tada napunite koSaru i okrenite mjerac vremena na potrebno vrijeme pripreme.

D  Ukljucuju se indikator napajanja i indikator zagrijavanja. (SI.10)

D Mijerad vremena odbrojava postavljeno vrijeme pripreme.

D Tijekom przenja vrué¢im zrakom indikator zagrijavanja povremeno se ukljucuije i iskljucuje.To
znadi da se grijaci element ukljucuje i iskljucuje odrzavajuéi postavljenu temperaturu.

D Visak ulja od sastojaka skuplja se na dnu posude.

IEX Neke sastojke treba promijesati nakon 3to prode pola vremena pripreme (pogledajte odjeljak
“Postavke” u ovom poglavlju). Kako biste promijesali sastojke, posudu izvadite iz aparata
drzedi je za rucku i protresite. Zatim posudu vratite u airfryer (SI. 11).

Oprez: Pazite da ne pritisnete gumb za otpustanje koSare dok je tresete. (SI. 12)

Savjet: Kako biste smanijili teZinu, moZete izvaditi koSaru iz posude i protresti samo koSaru. Kako biste to
ucinili, izvadite posudu iz aparata, stavite je na povrSinu otpornu na toplinu i pritisnite gumb za
otpustanje kosare.

Savjet:Ako mjerac vremena postavite na pola vremena pripreme, cut Cete zvono mjeraca vremena u
trenutku kad trebate protresti sastojke. No, nakon Sto protresete sastojke morat Cete ponovo postaviti
mjerac vremena na preostalo vrijeme pripreme.

Al Kad ¢éujete zvono mjeraca vremena, proslo je postavljeno vrijeme pripreme. Izvadite posudu
iz aparata i stavite je na povrsinu otpornu na toplinu.

Napomena: MoZete i rucno iskljuciti aparat. Kako biste to ucinili, regulator temperature okrenite
na 0 (Sl. 13).

Provjerite jesu li sastojci gotovi.
Ako sastojci jos nisu gotovi, jednostavno vratite posudu u aparat i postavite mjera¢ vremena na jos
nekoliko minuta.

Za vadenje malih sastojaka (npr. krumpirica), pritisnite gumb za otpustanje kosare (1) i
izvadite koSaru iz posude (2). (SI. 14)

Kosaru nemojte okretati naopako dok je pri¢vrséena za posudu jer ce visak ulja koji se skupio na
dnu posude iscuriti na sastojke.

Nakon przenja vrué¢im zrakom posuda i sastojci su vruci. Ovisno o vrsti sastojaka u aparatu
airfryer, iz posude moze izaci para.

Ispraznite ko3aru u zdjelu ili tanjur. (SI.15)
Savjet: Kako biste izvadili velike ili krhke sastojke, iz koSare ih izvadite hvatalikama (SI. 16).

Nakon pripremanija jedne skupine sastojaka, aparat airfryer odmah je spreman za pripremu
nove skupine.
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Postavke

U ovoj tablici mozete nadi osnovne postavke za sastojke koje Zelite pripremiti.

Napomena: Imajte na umu da su ove postavke tek priblizne vrijednosti. Ne moZemo jamditi najbolje
postavke za vase sastojke jer se sastojci razlikuju po porijeklu, velicini, obliku i proizvodacu.

Ako nakratko izvadite posudu iz aparata tijekom przenja vru¢im zrakom, to nece

znacajno poremetiti proces jer ¢e tehnologija Rapid Air omoguciti trenutno ponovno
zagrijavanje zraka u aparatu.

Savjeti

- Manjim sastojcima je obi¢no potrebno krace vrijeme pripreme nego vecim sastojcima.

- Vecoj kolicini sastojaka potrebno je samo malo duze vrijeme pripreme, dok je manjoj kolicini
sastojaka potrebno malo krace vrijeme pripreme.

- Mijesanje manjih sastojaka nakon pola vremena pripreme optimizira krajnji rezultat i pomaze u
ravnomjernom przenju sastojaka.

- Dodajte malo ulja svjezem krumpiru kako bi postao hrskav. Sastojke u aparatu airfryer przite
nekoliko minuta nakon dodavanja ulja.

- U aparatu airfryer nemojte pripremati vrlo masne sastojke kao $to su kobasice.

- Meduobroci koji se mogu pripremiti u pecnici mogu se pripremiti i u aparatu airfryer.

- Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavih krumpira je 500 g.

- Zabrzu i jednostavnu pripremu punjenih jela koristite gotovo tijesto. Gotovom tijestu treba
krace vrijeme pripreme nego domadem tijestu.

- Pladanj za pecenje (samo HD9225) ili posudu za pecenje stavite u ko3aru aparata airfryer ako
Zelite ispedi kolac ili pitu ili ako Zelite isprziti krhke ili punjene sastojke (SI.17).

- Aparat airfryer mozete koristiti i za podgrijavanje sastojaka. Za podgrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 150°C, a vrijeme na najvise 10 minuta.

Min./ Vrijeme  Temperatura  Mijesanje Dodatne informacije
maks. (min.) (°C)

koli¢ina

(g

Krumpiri i

przeni

krumpirici

Tanki zamrznuti 300-700 12-16 200 Mijesanje

krumpirici

Deblji zamrznuti 300-700 12-20 200 Mijesanje

krumpirici

Domadi przeni 300-800 18-25 180 Mijesanje  dodajte 1/2 jusne
krumpirici (8 x 8 Zlice ulja

mm)

Domace kriske 300 - 800 18-22 180 Mijesanje  dodajte 1/2 jusne
krumpira Zlice ulja
Domace kocke 300-750 12-18 180 Mijesanje  dodajte 1/2 jusne
krumpira Zlice ulja

Rosti 250 15-18 180

Gratinirani krumpir 500 18 -22 180
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Min./ Vrileme  Temperatura  MijeSanje  Dodatne informacije
maks. (min.) (°C)

kolicina

(2)

Meso i perad

Odrezak 100-500  8-12 180

Svinjski odrezak 100-500  10-14 180

Hamburger 100-500 7 -14 180

Lisnato s 100-500  13-15 200

kobasicom

Bataci 100-500 18 -22 180

Pileca prsa 100-500  10-15 180

Mali obroci

Proljetne rolice 100-400  8-10 200 Mijesanje  Koristite gotove za
pecenje u pednici

Zamrznuti piledi 100-500  6-10 200 Mijesanje  Koristite gotove za

medaljoni pecenje u pecnici

Zamrznuti riblji 100-400  6-10 200 Koristite gotove za

Stapidi pecenje u pecnici

Zamrznute 100-400  8-10 180 Koristite gotove za

grickalice od pecenje u pednici

paniranog sira

Punjeno povrée 100-400 10 160

Pecenje

Kolac 300 20-25 160 Koristite pladanj za
pecenje

Pita 400 20-22 180 Koristite pladanj za
pecenje / posudu za
pecenje

Muffini 300 15-18 200 Koristite pladanj za
pecenje

Slatki mali obroci 400 20 160 Koristite pladanj za
pecenje / posudu za
pecenje

Napomena: Kada koristite sastojke koji se dizu (npr. za tortu, pitu ili muffine), pladanj za pecenje
napunite dopola.

Napomena:Ako pocinjete prZiti dok je aparat airfryer hladan, dodajte 3 minute vremenu pripreme.
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Priprema domacdih przenih krumpiri¢a

Za najbolje rezultate preporucujemo koristenje prethodno isprzenih (npr. zamrznutih) krumpirica.
Ako Zelite napraviti domace krumpirice, slijedite korake u nastavku.

Ogulite krumpir i narezite ga na Stapice.

Stapice krumpira namaite u zdjeli najmanje 30 minuta, zatim ih izvadite i osusite papirnatim
kuhinjskim ruénicima.

U zdjelu ulijte "2 jusne Zlice maslinovog ulja, na to stavite Stapice i mijesajte dok se Stapici ne
prekriju uljem.

Prstima ili kuhinjskim hvataljkama izvadite Stapice iz zdjele tako da visak ulja ostane u zdjeli.
Stapice stavite u koSaru.

Napomena: Nemojte naginjati zdjelu kako biste sve Stapice odjednom istresli u koSaru jer e viSak ulja
zavrsiti na dnu posude.

Stapice krumpira przite prema uputama u ovom poglavlju.
Odistite aparat nakon svake uporabe.

Posuda, pladanj za pecenje (samo HD9225), mehanizam za odvajanje, kosara i unutrasnjost
aparata imaju sloj koji onemogucuie lijepljenje hrane. Za njihovo ¢is¢enje nemoijte koristiti metalni
kuhinjski pribor ili abrazivne materijale za ciS¢enje jer bi to moglo ostetiti sloj koji onemogucuje
lijepljenje hrane.

Iskopcajte kabel za napajanje i ostavite aparat da se ohladi.
Napomena: Izvadite posudu iz aparata airfryer kako bi se brze ohladio.
Vanjske dijelove aparata obrisite vlaznom krpom.

Posudu, pladanj za pecenje (samo HD9225), mehanizam za odvajanje i koSaru temeljito
ocistite vru¢com vodom s malo sredstva za pranje posuda i neabrazivnom spuzvom.
Za uklanjanje preostale prijavstine mozete koristiti tekucinu za odmascivanje.

Napomena: Posudu, pladanj za pecenje (HD9225), mehanizam za odvajanje i koSara mogu se prati u
stroju za pranje posuda.

Savjet:Ako u kosari, u pladnju za pecenje (samo HD9225) ili na dnu posude ima prlijavstine, napunite
posudu vru¢om vodom s malo sredstva za pranje posuda. KoSaru stavite u posudu i pustite da se posuda
i kosara namacu oko 10 minuta.

Unutrasnjost aparata ocistite vru¢com vodom i neabrazivnom spuzvom.

Grijaée elemente odistite cetkom za ¢iSéenje kako biste uklonili ostatke hrane.

Iskljucite aparat iz napajanja i ostavite ga da se ohladi.
Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

Kabel spremite u odjeljak za kabel. Kabel uévrstite spremajudi ga u utor za odlaganje.
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Zastita okolisa

- Aparat koji se vise ne moze koristiti nemojte odlagati s uobicajenim otpadom iz kuéanstva, nego
ga odnesite u predvideno odlagaliste na recikliranje. Time Cete pridonijeti ocuvanju
okolisa (SI. 18).

Jamstvo i servis

U slucaju da vam treba servis ili informacija ili imate neki problem, posjetite web-stranicu tvrtke
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Philips, www.philips.com, ili se obratite centru za potrosace tvrtke Philips u svojoj drzavi
(broj telefona nalazi se u medunarodnom jamstvu). Ako u vasoj drzavi ne postoji centar za
potrosace, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda tvrtke Philips.

RjeSavanje problema

Problem

Mogu¢i uzrok

Rjesenje

Aparat airfryer ne
radi.

Sastojci koji su
przeni u aparatu
airfryer nisu gotovi.

Sastojci u aparatu
airfryer nisu
ravnomjerno
isprzeni.

Przeni mali obroci
nisu hrskavi nakon
pripreme u aparatu
airfryer.

Ne mogu ispravno
staviti posudu u
aparat.

Aparat nije ukljucen u
struju.

Niste postavili mjerac¢
vremena.

U kogari je

prevelika koli¢ina
sastojaka.

Postavili ste prenisku
temperaturu.

Vrijeme pripreme je
prekratko.

Odredene sastojke
treba promijesati nakon
isteka pola vremena
pripreme.

Koristili ste vrstu
sastojaka koja se treba
pripremati u
tradicionalnoj fritezi za
przenje u ulju.

U koSari je previse
sastojaka.

Kogara nije ispravno
postavljena u posudu.

Rucka pladnja za

pecenje blokira posudu.

Ukopcajte utikac u uzemljenu zidnu uticnicu.

Kako biste ukljucili aparat, gumb mjeraca vremena
postavite na potrebno vrijeme pripreme.

U koSaru stavite manje sastojaka. Manje skupine se
prze ravnomjernije.

Okrenite regulator temperature na potrebnu
postavku temperature (pogledajte odjeljak
“Postavke” u poglavlju “Koristenje aparata”).

Okrenite mjerac vremena na potrebno vrijeme
pripreme (pogledajte odjeljak “Postavke™ u
poglavlju “Koristenje aparata”).

Sastojke koji su jedni na drugima treba promijesati
nakon isteka pola vremena pripreme. Pogledajte
odjeljak “'Postavke” u poglavlju “Koristenje aparata”.

Koristite male obroke namijenjene za pecenje u
pecnici ili ih lagano premazite uliem za hrskaviji
rezultat.

Kosaru nemojte puniti iznad oznake MAX.

Gurajte kosaru u posudu dok ne cujete “klik”.

Gurnite rucku u vodoravan poloZaj, tako da ne
strsi na vrhu kosare.
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Problem Moguci uzrok Rjesenje
Iz Pripremate masne Kad u aparatu airfryer przite masne sastojke, u
aparata izlazi bijeli  sastojke. posudu ¢e iscuriti velika koli¢ina ulja. Ulje proizvodi
dim. bijeli dim i posuda se moze ugrijati vise nego sto
je uobicajeno. Ovo ne utjece na aparat i konacni
rezultat.
U posudi su ostaci Bijeli dim uzrokuje mast koja se zagrijava u posudi.
masnoce od prethodne Dobro odistite posudu nakon svake uporabe.
uporabe.
Svjezi krumpiri¢iu Niste dobro namodili Stapice krumpira namacite u zdjeli najmanje 30
aparatu airfryer Stapice krumpira prije  minuta, zatim ih izvadite i osusite papirnatim
nisu ravnomjerno  przenja. kuhinjskim rucnicima.
przeni.
Niste koristili Koristite svjezi krumpir i pazite da tijekom przenja
odgovarajucu vrstu ostanu ¢vrsti.
krumpira.
Svezi krumpiridi Hrskavost krumpiri¢a Dobro osusite Stapic¢e krumpira prije dodavanja
nisu hrskavi nakon  ovisi o koli¢ini ulja i ulja.
pripreme u aparatu vode u krumpiri¢ima.
airfryer.

Za hrskaviji rezultat izrezite Stapic¢e krumpira na
manje komade.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.



MAGYAR 51

Bevezetés

Gratuldlunk a termék megvdsarldsdhoz és Gidvozoljik a Philips vildgdban! Annak érdekében, hogy a
Philips dltal kindlt lehet&ségeket a lehetd legteljesebb mértékben igénybe vehesse, regisztrdlja a
terméket a www.philips.com/welcome oldalon.

Uj AirFryer késziilékével egészségesebben készitheti el kedvenc ételeit és harapnivaldit.

A forrd levegdt, nagy sebességli Iégdramot (Rapid Air technoldgia) és a felsd grillezést egylttesen
alkalmazdé AirFryer készilékkel szamos izletes és egészséges étel készithetd el gyorsan és egyszerlen.
Az alapanyagokat az edény minden oldalrdl egyszerre melegiti, ezért a legtdbb ételhez felesleges
olajat adni. A kiegészitd stt&talcaval (csak a HD9225 készuléknél) siteményt és lepényt siithet, és
kényelmesebben készithet torékeny ételeket.

Tovébbi recepteket és Gtleteket, illetve az AirFryer készllékrél tovdbbi adatokat a
www.philips.com/kitchen oldalon taldl.

Altalanos leiras (abra 1)

Szétvalasztd

Kosar

Kosdr kioldégombja

Kosérfogantyu

Sitéedény

Sttétdlca (csak a HD9225 készuléknél)
Leveg8bemeneti nyilds
Hémérséklet-szabdlyzé gomb (80-200 °C)
|d&zité (0-30 perc)/bekapcsoldégomb
Bekapcsolds jelz&fény

Melegedést jelzé LED

Leveg&kimeneti nyildsok

Kabeltarold rekesz

Haldzati kdbel

A készllék elsé haszndlata el&tt figyelmesen olvassa el a haszndlati Utmutatdt, és érizze meg késébbi
haszndlatra.

ZIrAR="I0MMUO®@>

Vigyazat!

Soha ne meritse vizbe és ne dblitse csapviz alatt az elektromos alkatrészeket és a flitéelemeket

tartalmazé készilékhdzat.

- Az dramités elkertlése érdekében Ugyeljen rd, hogy a késziilékbe ne juthasson viz vagy egyéb
folyadék.

- Asutnivald alapanyagokat mindig a kosdrba tegye, hogy ne érintkezhessenek a flitéelemekkel.

Mikodés kdzben tilos a késziilék levegbbemeneti és levegdkimeneti nyildsait letakarni.

Ne toltse fel a stitéedényt olajjal, mivel ez tlizet okozhat.

MUkodés kdzben tilos a készilék belsejét megérinteni.

Figyelmeztetés

A készllék csatlakoztatdsa elStt ellendrizze, hogy a rajta feltlintetett feszlltség egyezik-e a helyi
halézatéval.

- Ne haszndlja a készlléket, ha a hdldzati csatlakozddugd, a kdbel vagy a készUlék sériilt.

- Ha a haldzati kdbel meghibasodik, a kockdzatok elkeriilése érdekében Philips szakszervizben vagy
hivatalos szakszervizben ki kell cserélni.

A késziléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent fizikai vagy szellemi képességy, illetve
mUkodtetésében jaratlan személyek is haszndlhatjdk felligyelet mellett, vagy ha a biztonsdgukért
felel®s személy elldtta Sket a készilék hasznalatdra vonatkozd utasftdsokkal.
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- Vigydzzon, hogy gyermekek ne jdtsszanak a készllékkel.

- Akikapcsolt vagy hiil6 késziiléket és a tdpkdbelt tartsa 8 év alatti gyermekektd| tavol.

- Tartsa a hdlézati kdbelt tdvol a forrd fellletektdl.

- Ne csatlakoztassa a készlléket az aljzatba és ne haszndlja a kezeldfellletet nedves kézzel.

- Kizdrdlag foldelt fali alizathoz csatlakoztassa a késziiléket. Ellendrizze, hogy megfeleléen
csatlakoztatta-e a hdldzati kdbelt az aljzatba.

- Aveszélyes helyzetek elkerlilése érdekében a késziiléket ne csatlakoztassa kiilsé
idézitékapcsoldra.

- Ne helyezze a késziiléket gydlékony anyagokra vagy azok kdzelébe (pl. asztalteritére vagy
flggdny mellé).

- Ne helyezze a késziiléket fal vagy mds készllékek mellé. A készilék hatuljandl, két oldaldnal és
folotte egyardnt legaldbb 10 cm szabad helynek kell lennie. Ne tegyen semmit a készilékre.

- Csak a kézikdnyvben meghatdrozott rendeltetés szerint haszndlja a késziléket.

- Ne hagyja a mikodd késziléket fellgyelet nélkdl.

- Forrd levegds sutés kdzben a levegbkimeneti nyildsokon 4t forrd géz tdvozik. Kezét és arcdt
tartsa a g6ztél és a levegékimeneti nyildsoktd| biztonsdgos tdvolsdgra. Akkor is tgyeljen a forrd
gbzre és levegdre, amikor kiveszi a tartdedényt a készulékbdl.

- Haszndlat kdzben a készilék hozzéférheté fellletei felforrésodhatnak (dbra 2).

- Ha a készllék sotét flstot bocsét ki, azonnal hiizza ki.Varjon, amig a flst megszlnik, és csak utdna
vegye ki a tartdedényt a készUlékbdl.

- Az Airfryer készllékben haszndlva a sttétalca dtforrdsodik, ezért csak edényfogd keszty(vel
érjen hozza.

Figyelmeztetés!

- Akésziléket vizszintes, egyenletes és stabil fellleten helyezze el.

- Akészilék dltaldnos otthoni haszndlatra készilt. Nem ajanlott Uzletek, iroddk, gazdasdgok és
egyéb munkahelyek személyzeti konyhdjdba, valamint hotelekben, motelekben, panzidkban és
egyéb vendégldtd-ipari kdrnyezetekben vald haszndlatra sem.

- Akészilék nem rendeltetés- vagy szakszer(i haszndlata, illetve nem a haszndlati utasitasnak
megfeleld haszndlata esetén a garancia érvényét veszti, és a Philips nem vallal felelésséget a
keletkezett kdrért.

- Akésziléket kizardlag Philips hivatalos szakszervizbe vigye vizsgalatra, illetve javitasra.
Amennyiben nem szakember prébdlja megjavitani a készliléket, a garancia érvényét veszti.

- Haszndlat utdn mindig huizza ki dugdt az aljzatbdl.

- Térolds és tisztitds el&tt hagyja kb. 30 percig hilni a készléket.

- Ugyelien rd, hogy a késziilékbd| az elkészitett ételt aranysargdn, nem pedig sététre vagy
sOtétbarndra siitve vegye ki Tavolftsa el a megégett részeket. Ne stisson friss burgonyat 180°C
feletti hémérsékleten (az akrilsav termelésének minimalizdldsa érdekében).

Automatikus kikapcsolas
A késziilék idézitével rendelkezik. Amikor az idézftd eléri a O értéket, a készllék hangjelzést ad
és automatikusan kikapcsol. A készilék manudlisan is kikapcsolhatd, ha elfordftja az idézitégombot az
Sramutatd jdrdsdval ellenkezé irdnyba, a O értékre.

Elektromagneses mezék (EMF)
Ez a Philips készilék megfelel az elektromdgneses mez&kre (EMF) vonatkozd szabvanyoknak.
Amennyiben a haszndlati Gtmutatéban foglaltaknak megfeleléen Uzemeltetik, a tudomany mai alldsa
szerint a készllék biztonsadgos.

Teendok az els6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

Tavolitsa el a késziilékre ragasztott osszes matricat és cimkét.



MAGYAR 53

Mosogatoszeres meleg vizzel és karcolasmentes szivaccsal alaposan tisztitsa meg a kosarat és
a slitéedényt.

Megjegyzés: Ezeket az alkatrészeket mosogatégépben is tisztithatja.
Nedves ruhaval tisztitsa meg a késziilék kiilsejét és belsejét.

Az AirFryer siitd forré levegével miikodik. Ne toltson a siitdedénybe olajat vagy stitézsiradékot.

Elokészités a hasznalatra

A késziiléket stabil, vizszintes és sik felliletre helyezze.

Ne helyezze a késziiléket nem héallo feliiletre.

MegfelelGen tegye be a kosarat a tartéedénybe (abra 3).
Huzza ki a tapkabelt a késziilék aljan talalhaté kabeltarolobol.

A siitéedénybe ne toltson olajat vagy egyéb folyadékot.

Ne tegyen semmit a késziilékre, mivel ez gatolja a légaramlast és befolyasolja a forré levegds
slités végeredményét.

A késziilék hasznalata

Az AirFryer sttével szdmos kiilonbdzd étel készithetd. A mellékelt receptfiizet segftségével jobban
megismerheti a késziléket, a www.philips.com/kitchen oldalon pedig még tdbb receptet taldl.

Forro leveg6s siités

Csatlakoztassa a vasalo halozati dugdjat foldelt fali konnektorba.
Ovatosan hizza ki az AirFryer siitedényét (abra 4).
Tegye az alapanyagokat a kosarba. (abra 5)

Megjegyzés: Soha ne toltse a kosarat a MAX jelzésen tul és ne Iépje tul a tablazatban megadott
mennyiséget (ldsd a jelen fejezet ,,Bedllitdsok” c. részénél), mivel ez befolydsolhatja a végeredmény
minGségét.

Tipp: Ha kiilénb6zé hozzdavalokat készit egyidejiileg, elvalasztasukhoz haszndlja a szétvdlasztét.
Helyezze a szétvdlasztét a kosdrba és téltse fel mindkét oldalon hozzdvalokkal.A parhuzamos siités
megkezdése el6tt ellenérizze gondosan a kiilonbozé hozzdvaldk elkészitési idejét és hémérsékletét.
Burgonyakockdk és bécsi szelet példdul készithetd egyszerre, mivel azonos bedllitast igényelnek. Ne
feledje, hogy a hozzdvalék mennyisége a normdlis mennyiségnek csak a fele lehet. (dbra 6)

Cslsztassa vissza a siitéedényt az AirFryer siitébe (abra 7).

Tilos a siitéedényt a kosar nélkiil hasznalni.

Figyelmeztetés! Hasznalat kozben és azt kdvetéen még kevés ideig ne érintse meg a siitéedényt,
mivel az nagyon forro. A siitéedényt csak a fogantyuval fogja meg.

Forditsa a hémeérséklet-szabalyzd gombot a kivant hémeérsékletre. A megfelelé hémérséklet
meghatarozasahoz lasd a jelen fejezet ,,Bedllitasok” c. részét (abra 8).

A Keresse ki az alapanyagnak megfeleld elkészitési id6ét (lasd a jelen fejezet ,,Bedllitasok” c.
részénél).

A késziilék bekapcsolasahoz forditsa az idézitégombot a sziikséges elkészitési idére (abra 9).
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Ha a késziilék még hideg, az elkészitési id6hoz adjon hozza 3 percet.

Megjegyzés: Igény szerint a késziiléket behelyezett étel nélkiil is elé lehet melegiteni. Ebben az esetben

az idézitégombbal dllitson be tobb mint 3 percet, és varjon, amig a melegedést jelzé fény kialszik (kb. 3

perc utan). Ezt kévetden toltse fel a kosarat és forditsa az idézitégombot a sziikséges elkészitési idére.
A bekapcsolast jelzé voros és a melegedést jelzé zold fény vilagitani kezd. (abra 10)

D Az id8zité megkezdi a beillitott elkészitési idS visszaszamlalasat.

D Forrd levegés siités kdzben a melegedést jelz fény felvaltva vilagit és kialszik, attol fiiggéen,
hogy a flitéelem lizemel-e a beidllitott hémérséklet fenntartasa érdekében.

D Az alapanyagokbdl szarmazoé felesleges zisradék a stitéedény aljan gyiilik dssze.

Bl Egyes alapanyagokat az elkészitési idS felénél meg kell razni (lasd a jelen fejezet ,,Beallitasok”
c.részét).Az alapanyagok 6sszerazasahoz a fogantyunal fogva huzza ki a tartéedényt a
késziilékbdl, razza meg, majd tolja vissza a slitéedényt az AirFryer siitébe (abra 11).

Figyelmeztetés! Razas kozben ne nyomja meg a kosar kioldégombjat. (abra 12)

Tipp:A suly csokkentése érdekében kiveheti a kosarat a siitéedénybdl és megrazhatja csak a kosarat.

Ehhez hizza ki a siitéedényt a késziilékbdl, helyezze héallo feliiletre és nyomja meg a kosar

kioldégombjat.

Tipp: Ha az id6zitét az elkészitési id felére dllitja be, az id6zité hangjelzést ad, amikor meg kell razni az

ételt, igy viszont a felrazas utdn ismét be kell dllitani az id6zit6t a hatralévé elkészitési idére.

El Az id6zit6 hangjelzése a beillitott elkészitési id6 lejartat jelzi. Huzza ki a siitéedényt a
késziilékbdl és tegye héallo feliiletre.

Megjegyzés:A késziilék manudlisan is kikapcsolhaté. Ehhez forditsa a hémérséklet-szabdlyzé gombot
a 0 értékre (abra 13).

Ellendrizze, hogy elkésziilt-e az étel.
Ha még nem készilt el, csak helyezze vissza a stitéedényt a készilékbe és dllitson be az idézitén még
néhdny percet.

A kisebb hozzavalok (pl. hasabburgonya) kivételéhez nyomja meg a kosar kioldégombijat (1)
és emelje ki a kosarat a tartéedénybdl (2). (abra 14)

Amig nem vette ki a tartéedénybdl, ne forditsa fel a kosarat, mivel a tartéedény aljan osszegy(ilt
felesleges olaj rafolyhat az ételre.

A forro levegds siitést kovetden a tartdedény és az étel forrd. Az AirFryer siitébe helyezett
hozzavaloktol fiiggden a tartéedénybdl gbz tavozhat.

Uritse a kosar tartalmat egy talba vagy egy talcara. (abra 15)
Tipp: Nagyobb vagy térékeny hozzavalok kosdrbél valé kivételéhez haszndljon konyhai fogét (dbra 16).
Ha egy adag étel elkésziilt, az AirFryer azonnal készen all a kovetkezd adag siitésére.

Beallitasok

Az aldbbi tdbldzat segftségével kivédlaszthatja az alapvetd bedllitdsokat az elkészitendé hozzdvaldkhoz.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy a bedllitdsok csak tajékoztaté jellegliek. Mivel az alapanyagok eredete,
mérete, formdja és markdja eltér, nem garantdlhatjuk, hogy a tdbldzat az egyes alapanyagokhoz
legmegfelelébb bedllitasokat tartalmazza.

Mivel a Rapid Air technoldgia azonnal felmelegiti a levegdt a készlilék belsejében, ha rovid idére
kihizza a tartéedényt a késziilékbdl, azzal nem zavarja meg a forrd levegds stités folyamatdt.
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Tippek:

- Akisebb méretl alapanyagok dltaldban kevéssel révidebb elkészitési idét igényelnek, mint a
nagyobbak.

- A nagyobb mennyiség( alapanyagok csak kevéssel hosszabb, a kisebb mennyiségli alapanyagok
pedig csak kevéssel révidebb elkészitési idét igényelnek.

- Akisebb alapanyagokat tandcsos az elkészitési idé felénél megrdzni, ezzel optimdlis, egyenletesen
silt végeredmény kaphatd.

- Ha ropogdsra sitve szereti, adjon egy kevés olajat a friss burgonydhoz. Az olaj hozzdaddsa utdn
néhdny percen belll sUsse ki az ételt az AirFryer sitében.

- Ne haszndlja az AirFryer sttét kifejezetten zsiros ételek, példdul kolbdsz készitésére.

- Asltében elkészithetd kisebb harapnivaldk az AirFryer sitében is elkészithetk.

- Aropogdsra sitétt hasdbburgonya optimdlis mennyisége 500 gramm.

- Toltstt falatok gyors és egyszer(i elkészitéséhez haszndljon elére elkészitett tésztdt. Az elére
elkészitett tészta elkészitési ideje is rovidebb, mint a hdzi készitésié.

- Sttemény vagy lepény, illetve torékeny vagy toltott ételek készftéséhez helyezze a stitétdlcdt
(csak a HD9225 késziiléknél) vagy a sitéedényt az AirFryer kosardba (dbra 17).

- Az Airfryer ételek melegitésére is hasznalhatd. Melegftéshez dllitsa a hémérsékletet 150 °C-ra,
és legfeljebb 10 percet dllitson be.

Min.- max. 1d6 (perc) Hémérséklet Razas Tovabbi
mennyiség (°O) informaciok

(2)

Burgonya és
hasabburgonya
Vékonyra szeletelt ~ 300-700 12-16 200 Rézds

fagyasztott
hasabburgonya

Vastagra vagott 300-700 12-20 200 Rédzds
fagyasztott
hasabburgonya

Hézi készités( 300-800 18-25 180 Rdzds ontsén hozzd 1/2
hasdbburgonya (8 ek. olajat
x 8 mm)

Hézi készitésl 300-800 18-22 180 Rdzds ontsén hozzd 1/2
burgonyahasabok ek. olajat

Hazi készités( 300-750 12-18 180 Rdzds dntsén hozzd 1/2
burgonyakockak ek. olajat

Rosti 250 15-18 180

Csében siift 500 18-22 180
burgonya

Hus és baromfi

Rostélyos 100-500 8-12 180
Sertésborda 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180

Kolbdsztekercs 100-500 13-15 200
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Min. - max. 1d6 (perc) Hémeérséklet Razas Tovabbi
mennyiség (°C) informaciok
(®
Baromfi alsécomb ~ 100-500 18-22 180
Csirkemell 100-500 10-15 180
Falatok
Tavaszi tekercs 100-400 8-10 200 Rdzds Konyhakész
hozzavaldkat
haszndljon
Fagyasztott 100-500 6-10 200 Razds Konyhakész
csirkefalatok hozzavaldkat
haszndljon
Fagyasztott 100-400 6-10 200 Konyhakész
halrudak hozzéavaldkat
haszndljon
Fagyasztott rantott  100-400 8-10 180 Konyhakész
sajt hozzdvaldkat
haszndljon
Toltott zoldségek  100-400 10 160
Siités
Sitemény 300 20-25 160 Haszndljon
sttétélcat
Lepény 400 20-22 180 Haszndljon
sUtétalcat/
stitéedényt
Muffin 300 15-18 200 Haszndljon
sttétélcat
Aprésitemények 400 20 160 Haszndljon
sUtétalcat/
stitéedényt

Megjegyzés: Olyan étel esetében, amely siités kozben felemelkedik (pl. bizonyos siitemények, lepény vagy
muffin), csak félig toltse meg a siitétdlcat.

Megjegyzés: Ha az AirFryer még hideg, a siités elinditasakor az elkészitési id6hoz adjon 3 percet.

Hazi hasabburgonya készitése

A legjobb eredmények érdekében, haszndljon eldsiitdtt (fagyasztott) stlt krumplit. Hézi
hasdbburgonya készités érdekében kdvesse az aldbbi Iépéseket.

A burgonyat hamozza meg és vagja hasabokra.

Aztassa 30 percen keresztiil a burgonyahasabokat, majd vegye ki Sket és konyhai torlépapirral
torolje Sket szarazra.

Ontson 4 evékanal olivaolajat egy talba, tegye ra a burgonyat és addig keverje, amig minden
hasabra jut olaj.
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Kézzel vagy egy konyhai eszkozzel vegye ki a burgonyahasabokat a talbol, hogy a felesleges
olaj a talban maradjon. Helyezze a hasabokat a kosarba.

Megjegyzés: Ne ontse at kozvetleniil egyszerre a hasabokat a talbdl a kosarba, mivel a felesleges olaj a
tartéedény aljdra folyhat.

A fejezet utasitasai alapjan siisse ki a burgonyahasabokat.

Tisztitas
Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a készlléket.

A siitéedény, a siitétalca (csak a HD9225 késziiléknél), a szétvalasztd, a kosar és a késziilék
belseje tapadasmentes bevonattal rendelkezik. Tisztitasukhoz ne hasznaljon fém konyhai eszkozt
vagy karcold hatasu anyagot, mivel ezek karosithatjak a tapadasmentes bevonatot.

Huzza ki a halozati dugot a fali konnektorbol és hagyja lehiilni a késziiléket.
Megjegyzés: Az AirFryer gyorsabban lehtil, ha kiveszi beléle a siitéedényt.
A késziilék burkolatat megnedvesitett ruhaval torolje le.

A siitéedényt, a stitStalcat (csak a HD9225 késziiléknél), a szétvalasztot és a kosarat
mosogatoszeres meleg vizzel és karcolasmentes szivaccsal tisztitsa.
A makacs szennyezddések eltdvolitdsdhoz haszndlhat zsirtalanité folyadékot is.

Megjegyzés: A siitéedény, a siitétdlca (csak a HD9225 késziiléknél), a szétvdlaszto és a kosar
mosogatogépben tisztithato.

Tipp: Ha a kosarra, a siitétalcara (csak a HD9225 késziiléknél) vagy a siitéedény aljara makacs
szennyezGdés tapadt, toltse fel a siitéedényt mosogatdszeres forré vizzel. Tegye a kosarat a siitéedénybe
és dztassa koriilbeliil 10 percig.

A késziilék belsejét meleg vizzel és karcolasmentes szivaccsal tisztitsa.

A fitéelemet tisztitokefével szabaditsa meg a lerakodott ételmaradéktol.

Huzza ki a késziilék halézati csatlakozé dugdjat a fali konnektorbdl és hagyja lehdilni.

Gyé6z6djon meg rola, hogy az Osszes alkatrész tiszta és szaraz.

Helyezze vissza a tapkabelt a kdbeltarolé rekeszbe. Rogzitse a kabelt a rogzitényilasba.

Kornyezetvédelem

- Afeleslegessé valt készilék szelektiv hulladékként kezelendd. Kérjuk, hivatalos Ujrahasznositd
gy(jtéhelyen adja le, igy hozzdjarul a kérnyezet védelméhez (dbra 18).

Jotallas és szerviz

Ha javitdsra vagy informdcidra van sziiksége, vagy ha valamilyen probléma mertilt fel, ldtogasson el a
Philips honlapjdra (www.philips.com), vagy forduljon az adott orszdg Philips vevészolgdlatdhoz (a
telefonszdmot megtaldlja a vildgszerte érvényes garancialevélen). Ha orszdgaban nem muakaédik ilyen
vevdszolgdlat, forduljon a Philips helyi képviseletéhez.
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Hibaelharitas

Probléma

Az AirFryer nem
mikodik.

Az AirFryer
sttében elkészitett
étel nyers maradt.

Az AirFryer nem
egyenletesen st
meg az ételt.

Az AirFryer
sttébdl kivett
aproébb falatok
nem ropogdsak.

Nem tudom a
stitéedényt
megfeleléen a
készlilékbe
helyezni.

A készulék fehér
fUstot bocsat ki

Lehetséges ok

Nem csatlakoztatta a
késziléket.

Nem dllitotta be az
idoézitot.

Tul nagy mennyiségli
hozzavaldt tett a
kosarba.

Tul alacsony
hémérséklet van
bedllitva.

Az elkészitési idd tul
révid.

Bizonyos alapanyagokat
az elkészitési id6 felénél
meg kell razni.

Hagyomanyos
olajsttében készitendd
falatokat hasznlt.

Tul sok hozzédvald van a
kosarban.

A kosdr nem illeszkedik
megfeleléen a
sttéedénybe.

A sutétdlca fogantydja
akaddlyozza a sttéedény
mozgdsét.

Zsiros ételt készit.

A sttéedényben még az
eléz6 hasznalat utan
maradt zsir.

Megoldas

Csatlakoztassa a vasald héldzati dugdjat foldelt fali
konnektorba.

A késziilék bekapcsoldsdhoz dllitsa az idézité
gombot a megfeleld elkészitési idére.

A hozzdvaldkat kisebb adagokban tegye a kosdrba.
A kisebb adagok egyenletesebben stilnek.

Allftsa a hémérséklet-szabélyzé gombot a
megfelelé hémérsékleti bedllitasra (ldsd ,,A
készllék haszndlata” c. fejezet ,,Bedllftdsok” c.
részét).

Allitsa az idézitét a megfelels elkészitési idére
(lasd , A késziilék haszndlata” c. fejezet
, Bedllitdsok’” c. részét).

Az egymdson fekvd hozzdvaldkat (pl. a
hasabburgonyat) az elkészitési idé felénél meg kell
rdzni. Ldsd ,,A késziilék haszndlata” c. fejezet
,Bedllftdsok” c. részét.

Haszndljon stitében siithetd falatokat, vagy a
ropogdsabb végeredmény érdekében kenje meg
a falatokat kevés olajjal.

Ne toltse a kosarat a MAX jelzésen tul.

A kosarat addig nyomja a stitéedénybe, amig
kattandst nem hall.

Tolja a fogantyUt vizszintes helyzetbe, hogy ne
alljon ki a kosdr tetején.

Amikor az AirFryer siitében zsiros étel sil, a
sitéedénybe nagy mennyiségl olaj keril. Az olaj
fehér fustdt termel, a stitéedény pedig a szokdsos
mértéken tdl felmelegedhet. Ez nincs hatdssal sem
a készilékre, sem a végeredményre.

A fehér fustot a stitéedényben felmelegedd zsir
okozza. Minden haszndlat utdn tisztitsa meg
gondosan a siitéedényt.



Probléma

Az AirFryer nem
siti meg
egyenletesen a
friss
hasabburgonydt.

Az AirFryer
stitébdl kivett friss
hasdbburgonya
nem ropogos.

Lehetséges ok

Sités eldtt nem
oblitette le megfeleléen
a burgonyahasabokat.

Nem megfelel fajtdju
burgonyat hasznalt.

A hasdbburgonya
ropogdsséga a
burgonyahasabokon
taldlhatd olaj és viz
mennyiségétdl flgg.
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Megoldas

Aztassa 30 percen keresztiil a burgonyahasabokat,
majd vegye ki Sket és konyhai torlépapirral
torolje Sket szdrazra.

Haszndljon friss burgonydt és ellendrizze, hogy
stités kozben sem madllik szét.

Az olaj hozzdaddsa elétt ellendrizze, hogy a
burgonyahasdbok elég szdrazak-e.

A ropogdsabb végeredmény érdekében végja
kisebbre a burgonyahasabokat.

Ha ropogdsabbra sitve szereti, adjon hozzd egy
kevés olajat.
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OHIMAI CaTbin aAybiHbI3beH KyTTbIkTanMbI3 xaHe Philips komnaHusacbiHa kow keaairis! Philips
KOMMaHMSCh! YCbIHATBIH KOAARYAbI TOAbIFBIMEH MaliAaAaHy VLLiH, ©HIMAT www.philips.com/welcome
BeO-TopabbiHAA TiPKEHI3.

KaHa a3porpub CyMIKTI TaFaMAAP MEH XEHIA TaMaKTapAbl AGHCAYABIKKA MalAAAbl OAMEH AAMbIHAY
MYMKIHAITIH Gepea|.

A3POrpuAb bICTBIK ayaHbl, XKOFapbl XKbIAAAMABIKTbI aya aliHaAbiMblH (Rapid Air) xoHe oFapfbl TOpAb
OIpIKTIpE OTLIPbIM, AEHCAYABIKKA 3USHCbI3, XXbIAAGM KOHE OHAM XXOAMEH SPTYPAI ASMAI TaFaMAApPAbI
AaVbIHAAMADI. ILWiHAETT TaMak BapAbIK KaFbliHaH GIPAEM KbI3ABIPbIAGAB], COHABIKTAH KOCHIAATBIH
3aTTapAblH kebiHe Mait KOCyAblH KaxeTi xok. KocbiMLua nicipy HayacbimeH (Tek HD9225

YATICIHAE) KEKC, KWL CUAKTBI TaMakTapAbl MICIpyre XoHe HO3IK TaFamMAbl bIHFaMABI XXOAMEH AaMblHAAYFa
6onaAbI.

backa peLienTTepai xaHe asporpuAb TypaAbl KOCbiMLLIA aknapaTTbl www.philips.com/kitchen
TOpabblHaH KapaHbI3.

XKaanbl cunarrama (Cyper I)

Benriw

Cebet

CebeTTi Wwelly TYMMEC

CebeT TyTKaCHI

Taba

[Micipy Hayacsl (Tek HD9225 yariciHae)
Aya KipeTiH Tecik

TemnepaTypaHbl peTTey aeHreaeri (80-200°C)
Tanmep (0-30 mMuH.)/kocy aAeHreaeri
KyaT wambl

Kbi3AbIpy Luambl

Aya LWblFaTblH TecikTep

KyaT cbiMblH cakTay GeniMmi

Tok cbimbl

MaHbI3AbI aKnapar

Kypaaabl konaaHbac OypbiH, OChbl NMaAaAaHYLLbl HYCKAYAbIFbIH MYKVMAT OKbIM LblFbiM, GoAallakTa
aHbIKTaMaAblK KypaA PeTiHAE MaitAaAaHy YLIH CakTan KOMbIHbI3.

ZIrRT""IOTMMOOWD)»

KayinTi!

- DAeKTp BOALIEKTEPI XOHE Kbi3AbIPY SAEMeHTTepI 6ap KOpMyCTbl CyFa 6aTblpMaHbl3 HeMece afblH
CYMEH LWanMaHpI3.

- Tok coFy KayniH aAAbIH aAy YLUIH, KypaAFa Cy Hemece Hacka CYMbIKTbIK KipMey Kepek.

Kbi3AbIpY SAEMeHTIHE TUMEYI YLUIH, KybIPbIAATbIH a3blK-TYAIKTEPAI SpAalibiM cebeTke CaAbIHbI3.

Kypaa »yMbIC icTen KaTkaHA], aya KIPETIH JKoHe LblFaTblH TECIKTEPAI KamnnaHpi3.

Tabara Mait KyIMMaHbI3. ©PT LWbIFYbl MYMKIH.

AKyMBIC icTen »aTkaHAR, KYPaAAbIH, iLIH KOAMEH YCTaMaHpI3.

Ab6aiAaHbI3!

Kypanabl kocnac 6ypbiH, OHAQ KEPCETIATEH KEPHEYAIH XEPTIAIKTI XeAi KepHeyiHe calikec
KEAETIHIH TEKCEPIN aAbIHbI3.

- LUTenceAbaik yLbl, KyaT CbiMbl HeMece ©3i 3akbiMAaHFaH BOACa, Kypanabl KOAAGHOAHBI3.

KyaT cbiMbl 3aKbiMAaHFaH BOACa, KayinTi xaFaalt TyFbi36ac yLLiH, oHbl Tek Philips kbiameT kepceTy
opTanblFbiHAR, Philips ycbiHFaH KbI3MeT kepceTy OpTaAbiFbiHAR Hemece THICTi BiAIMi 6ap
MaMaHAAp aAMaCTbIPy Kepek.
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ByA Kypanabl Xacbl cerisre TOAFaH HEMECe OAAH YAKEH Garanap, MyMKIHAIM Spi OMAdy KabIAETi
LIEKTEYAI XaHe BiAIMI MeH ToXIpHbeci XETKIAIKCI3 aaamaap KayincisairiHe xayan 6epeTiH
aAAMHbIH, KaAaFaAaybIMeH HEMECEe KypaAAbl MarAanaHy XeHIHAE Hyckay BepiAreH xaFaaliaa FaHa
KOAAAHa anaabl.

BararapablH KypaAMeH OMHamMayblH KaAaFaAaraH KeH.

KochiAbIN TypFaHAR HEMECe Cybin aTKaHAR, KYPaA oHe OHbIH KyaT CbiMbl achl cerisre
TOAMaFaH 6aAanapABIH KOAbI KETMENTIH Xepre KOMbAy Kepek.

KyaT CbIMbIH bICTBIK XEPAEPAEH aYAaK YCTaHbI3.

Cy KOAMEH KYPaAAbl PO3ETKaFa XaAFayFa xoHe 6ackapy TakTaCbIMEH XYMbIC icTeyre 6oAManAbI.
Kypaaabl Tek xepre KocbiAFaH KabblpFa po3eTkacbiHa xaAFaHbi3. LLTenceAbaik ywTbiH po3eTkara
XKOHAEM aAFaHFaHbIH TEKCEPIHI3.

KayinTi xaraan TyFbi36ac yLiH, OYA KYPaAAbl TaiMep apKblAbl XYMbIC ICTEMTIH CbIpTKb
XKbIpaTKbILLIKA XaAFaMaHbI3.

Kypanabl AacTapkaH Hemece NnepAe CUAKTbI T3 XaHaTblH MaTePUAAAAPABIH YCTiHE Hemece
XaHblHa KOMMaHbI3.

Kypanabl kabbiprara Hemece Hacka KypasaapFa Takar KovmaHbi3. KypaaablH apTKbl KarFbiHAG,
LIETTEPIHAE X3HE YCTIHT KaFblHAa kem aereHae |0 cm 6oc opbiH Kaay kepek. KypaaabiH yCTiHe
elHapce KOMMaHbI3.

Kypanabl HycKayAbIKTa KepceTiAMereH 6acka MakcaTTapaa nanaaraHbaHpI3.

lcTen TypraHAR, KYPaAAbl KaaaFaAaycbl3 KarAbIpyFa OOAMaMABI.

blcTbik ayameH KyblpFaHAR, aya LWblFaTblH TECIKTEPAEH bICTbIK Oy LbiFaabl. KoAbIHbI3 beH 6eTiRi3Al
ByAaH *aHe aya LUblFaTbiH TECIKTEPAEH Kayinci3 KalbIKTbIKTa YCTaHbI3. TabaHbl

KyPanAaH WblFapFaHAa Aa bICTbIK By MeH ayara KyMin kaAmaHbi3.

[MariaanaHy GapbiCbiHAA KYPaAAbIH YCTayFa KEAETIH )epAepi bickin keTyi MymkiH (CypeT 2).

Kapa TyTiH WbIFbIM aTca, KYParAbl AEpeYy axbIpaTy Kepek. TabaHbl KypaaaaH LWblFapMac OypbiH,
TYTIH TOABIK LUbIFbIN OOAFaHLIA KYTIHI3.

A3pPOrpuAbre caAbiHFaHAR, MICIPY HayacbliHbIH 6apAbIK Xepi bicbin keTel. ['licipy HayacbiH spAaribiM
KOAFanneH ycTaHbI3.

Eckepry.

Kypaaabl KeAaeHeH, Teric xaHe TypakTbl 6eTke KOMbIHbI3.

ByA Kypan Tek yiae naliaaAaHyFa apHaAraH. AYKeH, KeHce, bepma CUAKTbI XXYMbIC OPbIHAAPBIHBIH
acxaHacbl CMAKTBl OPTaAapAa KOAAAHYFa xapamMarabl. KoHak yi, MOTeAb, xaTak MeH TaHfbl ac
HepireTiH opblHAAp, 6acka Ad TYPFbIALIKTEI OpTarapAd KOAAaHYFa A OOAMANAbI.

KYPbIAFbIHBI AYPbIC KOAAGHDACA, KSCIOM HEMECE XaPTbIAaM KaCibW MakcaTTapAaa KOAAAHCA,
NanAaAaHYLLbl HYCKaYAbIFBIHARFBI HYCKAayAapFa CaMKEC KOAARHOACA, KEMIAAIK Xapamcbi3 HoAaabl
xoHe Philips koMnaHMsacbl 6oAFaH 3akbiMaapFa OalMAGHBICTbI KE3 KEAreH XayarnKepLiAKTeH Hac
TapTaabl.

Tekcepy HeMece XOHAETY YLWiH, Kypaaabl Tek Philips KOMMaHWACh! MakyAAaFaH Kbi3MET KepceTy
OpTaAbIFbiHa anapbiHbI3. Kypaaabl ©3iHi3 )XeHAENTIH BOACaHbI3, KEMIAAIK ©3 KYLLIH KOSABI.
KoAaaHbIn 6oAFaH COH KypaAAbl MIHAETTI TYpAE PO3eTKaAaH aXblpaTbiHbI3.

¥cTamac Hemece Tasaramac OypbiH, kypasabl 30 MUHYTTaN CybITbIM aAbIHbI3.

Ocbl kypanaa NiCipiAreH asblk-TYAIKTEDP KOLLKbIA HEMECE KOHbIP €MEC, aATbIH Capbl TYCTi OOAbIM
LWbIFYbIH KaAaraAaHpI3. KyMreH KaaAbIKTapAbl KeTipiHis. Xac kapTonTapasl |80°C-TaH »ofapebl
TemnepaTypaaad KyblpMaHbI3 (aKpUAAMUATIH BOAIHIN WhiFybiH GapbiHLIa a3aiTy YLUiH).

ABTOMaTTbI eLlipy

Kyparaa Tanmep 6ap. Tanmep yakbiTbl O KepceTKilliHe KEAreHAE, KOHbIPay AblObIChI BEPIAIM, Kypaa
aBTOMATThl TYPAE elleal. Kypaaabl KOAMEH eLLIpy YLLIH, TalMep ASHreAeriH caFaT TiAIHe Kapchbl
alHanAbIpbin, O kepceTKilliHe anapbiHbI3.
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DAeKTpoMarHuTTik epicrep (MO)
Ocbl Philips kypaabl srekTpoMarHnTTik epicTepre (M) kaTbicTbl 6apAblk CTaHAAPTTapFa Calikec
keAeal. Ocbl NanaaraHyLLbl HYCKayAblFbl GOMbIHLA AYPBIC KOAAAHBIACE, OYTIHI TaHAAFbI FbIABIMM
ASAEAAEPTE COMKEC, KYPaA MaraaAaHy YLLIIH Kayinci3 O0AbIN TabbIAAbI.

BipiHLWIi peT KOAAaHap aAAbIHAQ

Il Kypanrab! opaybilubiHaH WbIFAPbIHbI3.
KypaAAbIH, 6apAbIK XancbIpMaAapblH aAbIM TaCTaHbI3.

CebeTTi aHe TabaHbl bIAbIC KyaTblH CYMbIKTbIK KOChIM, bICTbIK CyAd KbIpMalTbIH
bICKbILLUMEH >KaKCblAQM Ta3aAaHbI3.

Eckepmne. bya beAwekmepgi bigbIC XKyFbill MALWMHAGA XyyFa 60AAgbl.
KYPbIAFbIHBIH, iLi MEH CbIPTBIH ABIMKbIA LLY6epeKneH CYpTiHi3.

ByA bICTbIK ayaMeH »yMbIC icTeiTiH asporpuab. Tabara cyiblK Malt HeMece KybIpyFa apHaAFaH mai

KYMMaHbl3.

ManaaAaHyra AaMbiHAQY

Il Kypanab! TypakThl, KOAAEHEH, aHe Teric 6eTke KOMbIHbI3.

Kypaaabl biCTblkKa Te3iMci3 6eTTepre KoMMaHpbI3.

CeberTi Tabara Aypbictan caabiHpiz (CypeT 3).

K¥PaAAbIH, TOMEHTI XKaFblHAQ OPHaAaCKaH TOK CbIMbIH CaKTay BeAiriHeH TOK CbIMbIH TapTbin
LWbIFapbIHbI3.

Tabara Mait Hemece 6acka CYMbIKTbIK KYIMMaHbI3.

KypaAAbIH, YCTiHe eliTeHe KoiMMaHbI3. ByA aya aFbiHbIHa KeAepri »acan, bICTbIK ayaMeH
KybIPbIAQTbIH TaFamfa 9Cep €TeAi.

KypaAAbl nanaAaAaHy

A3pOrpuAbAe TaFaMAAPAbIH KerTereH TYPAEPiH AalbiHAayFa 6onaabl. bipre 6epineTiH peuenT
KiTanwackl KypaAMeH TaHbiCyFa kemekTeceal. Kocbimiwa peuientTepal www.philips.com/kitchen
TopabbiHaH Tabyra 60AaAbI.

blcTbiK ayaMeH Kybipy

Il Kyat wrenceAbaik yLubIH Tek epre KOCbIAFaH KabblpFa pO3eTKachiHa HaAFaHbI3.
TabaHbl asporpuabaeH abaiiaan wiFapbiHpiz (CypeT 4).
AsbIK-TyAiKTepAi cebeTke cabiHbiz. (CypeT 5)

Eckepmne. Cebemmi MAX («EH, XKOF.») kepcemkiliHeH acbipa moAmbipMaHbI3 HeMece Kecmege
(ocbi mapaygarbi «[Tapamempaep» 6eAiMiH Kaparbi3) kepcemiAreH MeAlepgeH acbipmarbi3. bya mynki
HOMMKEHIH, CanacbiHa acep emyi MyMKiH.

KeHec. bip yakpimma spmypAi asbik-myAik mypAepin gavibiHgay kepek 60Acd, oAapgbi 66Ay yLuiH,
6eArilumi nangaaaHbiHbi3. beArilumi cebemke caabin, cebemmin, 9p KarbiHA A3bIK-MyAiKmepgi
moAmbIpbIKbI3. bipre gaiibiHgamac bypbiH, azbik-myAikmepgiH ganbiHGaAy yaKbimbiH aHe
memnepamypacbiH Kapan aAbiHbi3. MbIcaAbl, Kapmon mekKieAepiH xaHe WHULIeAbgI 6ip yakbimma
gavibiHgayra 60Aagbl, eMiMKeHi 0Aapgbl garibiHgay yakbimbl MeH memnepamypacsi bipgei. Op
asbIK-myAiKMiH, €H Ken MeALepi KAAbINMbI MOALLEPGiH, Xapmbicbl ekeHiH ecme cakmaHpiz. (Cypem 6)
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TabaHbl KaitTaaaH asporpuabre caabivpis (CypeT 7).

Cebert caabiHbaca, TabaHbl ManparaHbaHbI3.

EckepTy. KoAAaHbIM »aTKaHAQ >KoHe KOAAAHBIN BOAFaHHaH COH, 6ipas yakbITka AeiH TabaHbl
YCTaMaHbI3, OA TbiM KaTTbl KbI3blM KeTeAi. TabaHbl TeK TYTKAaCbIHaH YCTaHpbI3.

TemnepaTypaHbl 6ackapy A@HreAeriH KepekTi TeMnepaTypaFa KeATipiHi3. Aypbic
TemnepaTypaHbl aHbIKTay YLUiH, OCbl TapayAafbl «[lapameTpaepy 6eAiMiH KapaHpi3 (Cyper 8).

B Asbik-TYAIKTIH AalMbIHAAAY YaKbITbIH aHbIKTaHbI3 (OChI Tapayaarbl «[TapameTpaep» 6eAiMiH
KapaHbi3).

Kypaaabl Kocy YLUiH, TaiiMep A@HreAeriH KepekTi AalblHAAY yakbiTbiHa 6ypbiHbI3 (CypeT 9).
KypaA aAi Kbi36araH 60Aca, AaWbIHAQY YaKbITbiHa 3 MUHYT KOCbIHbI3.

Eckepmne. Kaxxem 60Aca, ilwiHe a3bik-myAik cAAMAcmaH, Kypagbl aAgbiH AAd Kbi3gbipyra 60Aagbi.
byngaii xargariga, mavimep geHreAeriH 3 MMHYMmMax apmbik yakbimka KeAMipin, Kbi3gbipy LAMbI
CeHreHwwe (wamamer 3 muHym) kyminiz. OgaH KesiiH cebemmi moAmbipbin, masiimep geHreAeriH
Kepekmi garbiHgay yakbimbIHA KEAMIPIHI3.

KyaT wambl >xaHe Kbi3AbIpy LwaMbl xaHaabl. (Cypet 10)

D Taiimep opHaTbiAFaH AaMbIHAAY YaKbITbIH Kepi caHal 6acTanAbl.

D blcTbik ayameH KybIpy 6apbicbiHAR, KbI3AbIPY LiaMbl Gipece aHbir, bipece eLwin TypaAbl. Bya
KbI3AbIPY DAEMEHTiHIH, OpPHaTbIAFAH TeMMepaTypaHbl cakTay YLiH 6ipece KocblAbIM, bipece
oLLin OTbIpFaHbIH BiAAipeAi.

D A3bIK-TYAIKTEPAEH LUbIFaTbIH apTbiK Mai Tabaaa )XKMHAAAADI.

Bl Aaiibinaay yakbITbIHBIH, XapThichl TKEHAE, KeMbip a3blk-TYAIK TYPAEpIH CiAkiAey kepek 6oAaAb
(ocbl Tapayaarbl «[MapameTpAaep» 6eAIMIH KapaHbi3). A3bIK-TYAIKTEPAI CiAKiAey YLIiH, TabaHbI
TYTKaCbIHaH YCTan, KYPaAAaH LUbIFapbIHpI3 XaHe CiAkiAeHi3. OAaH keliH TabaHbl KaTapaH
asporuabre caabiHpi3 (Cypert |1).

EckepTy. Ciakirey KesiHAe cebeTTi Wwely TyiMmeciH 6acnaHbis. (Cypet 12)

KeHnec. Caamakmb! asavimy ywiH, cebemmi mabagaH aAbin macmayra xaHe mek cebemmi CiAkireyre
60aagbl. OA ywiH mabaHbl KypaagaH LWbIFapbin, bICMbIKKa mesimgi 6emke KoibIHbI3 ga, cebemmi wetuy
myhMeciH 6acbIHbI3.

Kerec. Tasimep garibiHgay yakbimblHbIH, XapMmbICbIHG OPHAMbIACA, A3bIK-MYAIKMeEpP CiAKiAeHemiH Kesge
marimep KoHbipaybl ecmiAegi. AAaiga, CiAKireygeH KelliH KAAFaH gaibiHgay yakbimbl ywWwiH marimepgi
Ka¥ima opHamy kepek 6oAagel.

El TaliMep KOHbIpaybl OpPHaTbIAFaH AAMbIHAAY YaKbITbIHbIH, asikTaAFaHbIH biraipeai. TabaHbl
KYPaAAaH LUbIFapbi, bICTbIKKA TO3IMAI 6eTKe KOMbIHbI3.

Eckepmne. Kypaagbi koamer ge ewipyre 6oaagbi. OA ywiH memnepamyparbi 6ackapy geHreAerit 0
MaHiHe KovibiHbi3 (Cypem 13).

D) Asbik-TyAiKTEpAIH AQlbIH eKeHiH TeKcepiHs.
ONi AaVibiH BoAMaca, TabaHbl KypaaFa KaiTaaaH CaAbiM, TaMMepAI KOCbIMLLIA BipHelle MUHYTKa
OpHaTbIHbI3.

M ¥cak asbik-TyAiK TYpAepiH (MbiCaAbl, KybIpbIAFaH KapTOM TIAIMAEPIH) aAbIM LbIFy YLLiH, cebeTTi
weuy TyimeciH (1) 6ackin, cebeTTi TabaaaH whiFapbiHpi3z (2). (CypeT 14)

Taba bekiTiAreH 60Aca, cebeTTi TOHKepMeH;3. TabaAa )KUHAAFaH apTbiK Mai a3blK-TYAIKTEpre aFaAbl.
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blcTbik ayameH KyblpraHHaH KeiiH, Taba »aHe asblK-TYAIKTEp bICTbIK 60AaAbl. ASpOrpUAbAETi
a3blK-TYAIKTEPAIH, TypiHe kapai TabapaH Oy LbIFybl MYMKiH.

CebeTTiH, ilWwiHaericiH TocTaFaHFa Hemece Tabakka caAbiHbiz. (CypeT 15)

KeHec. YAkeH Hemece me3 esiremiH asblK-myAiKmepgi WbiFapy yiwiH, KbICKAWMbI
navigaaanbinpiz (Cypem 16).

A3bIK-TyAiKTepAiH 6ip 6eAiri pAaiibiH 6oAFaHAQ, bipaeH ekiHLWi GeairiH nicipe 6epyre 60AaAbI.

MapameTpAaep

Ocbl kecTe AaMbIHAAAATbIH a3blK-TYAIKTEPAIH HEri3ri MapaMeTpAepiH TaHAAYFa KOMEKTECEAI.

Eckepmne. bya napamempaepgiH kepcemkilw pemiHge 6epiAreHiH ecme cakmabis. Asbik-myAikmepgin
maburamel, eALLEMI, NiLLiHi )XdHe MapKacel 3pmypAi 60AGMbIHGbIKMAH, 0AdPgb! hicipygiH e gypbic
napamempiH KAMMAMAcbIi3 emy MyMKiH emec.

Rapid Air TeXHOAOTMSACHI KYPaA ILLIHAETT ayaHbl AE3AE KalTa bICbITATbIHABIKTaH, bICTbIK ayaMeH Kyblpy
ke3iHAe TabaHbl KypaAAaH a3 yakpiTka LblFapFaHHaH elukaHAal KEAEPTi KEATIPIAMENAI.

KeHecTtep

- ¥caK a3blk-TYAKK TYPAEPIHIH AalbIHAQAYBIHA SAETTE IpiAepre KapaFaHAa asblpak YakblT KETEAI.

- Ken Tamak AalblHAQYFa COA FaHa apTbiK YaKbiT KETCE, a3 TaMaK AaiblHAAYFa COA FaHa KeM yaKbIT
KETEAI

- AalMblHAQY YaKbITbIHbIH XapThiChl 6TKEHAE YCaK asblK-TYAIKTEPAI CIAKIAECE, OAAP XaKCbIpak MiceAl
xoHe BIpKeAKi KybIpblAaAb.

- Kbitblpaak G0AYbI YLLIH, )ac kapTomnka Hipas Man KoCbiHbI3. Maiabl KOCKaHHaH KeMiH BipHelle
MUHYT iWIHAE, a3blK-TYAIKTEPAI a3pOrpUAbAE Kyblpa 6acTaHbI3.

- Coancka crsKTbl Te MaiAbl asblk-TYAIK TYPAEPIH a3POrPUAbAE KybIPMaHbI3.

- [lewTe AaibiHAQYFa 6OAATBIH KEHIA TaMaKTapAbl a3POrPUABAE AE AdMbiHAAYFa OOAAAbI.

- KbITblpAak kapTomn TIAIMAEPIH AaMbIHARYAbIH eH, akcbl Mealepi — 500 rpamm.

- CanbiHABICH 6ap EHIA TaMaKTapAbl TE3 Spi OHalt AAMbIHAAY YLLIH, AAABIH aAd MAEHTEH KaMbIPAbI
NarA3AaHbIHbBI3. AAABIH aAa MAEHTEH KambIpAbI MICIPYre YA MAGHTEH KaMblpFa KapaFaHAa a3
YaKbIT KeTeAl.

- Kekc Hemece kuL Micipy, €3IAETIH HEMECe CaAbIHABICHI 6ap TaFaM TYPAEPIH Kyblpy kepek HOACa,
a3porpuAb cebeTiHe nicipy HayacbiH (Tek HD9225 vAriciHAe) Hemece el bIABICbIH
canbiHpi3 (Cypet 17).

- A3porpuabae asblK-TYAIKTEPAI KalTa KbizabipyFa Aa 6onaabl. Oa ywin |50°C TemnepaTtypacbiH
TaHAaM, kypanabl |0 MUHYTKa KOCBIHBI3.

EH a3 - eH VakbiT Temnepatypa CiAkiey — Kocbimiia
Ken (Mu1H.) °Q) aknapat

MeALlep

()

KapTton xaHe

KybIpbIAFaH KapTon

Tinimaepi

KyKa, My3AaTbiAFaH 300-700  12-16 200 Cinkiney
KapTomn TIAIMAEPI

KaAbIH, My3AaTbIAFaH 300-700 12-20 200 Cinkiney
KapTon TIAIMAEPI

Yihae 300-800 |8-25 [80 Cinkiney 0,5 yAKeH Kacblk
AaMblHAAAFAH KapTon Mal KOCbIHbI3
TiniMaepi (8x8 Mm)



EH a3z - eH VakbIT

Ken
MeALLEep

(MMH.)

Temnepatypa
()

Ciakiney
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KocbimMwia
aknapat

Yiae AavblHAaAFaH
KapTon TiAiMaepi

YA€ xacanFaH KapTon
TeKLeAepi

PocTun

KapTon micipmeci

ET »x9He YM KYCbl
Creik

LLlowka eTiHiH keceri
ambyprep
Cocmckacsl 6ap Tokall
KYCTbIH caHbl
TaybKTbIH TOC
XKeHiA TamakTap

TapTbiaFaH eTi 6ap
KyMMaK

My3aaTbIAFaH TayblK
€TiHIH KecekTepi

MyzaaTbiAFaH Gablk
TasKWaAapbl

My3AaTbIAFaH,
KEMTIPIATEH HaH YHTaFbl
MeH CbIpbl 6ap KeHiA
TamakTap

Typama canbiHFaH
KeKeHicTep

Nicipy

Kekc

K

MadpdumH

ToTTi KeHIA TamakTap

(")
300-800

300-750

250
500

100-500
100-500
100-500
100-500
100-500
100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

18-22

12-18

[5-18
18-22

8-12
[0-14
7-14
[3-15
18-22
10-15

8-10

6-10

6-10

8-10

20-25

20-22

[5-18

20

180

180

180
180

180
180
180
200
180
180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Cinkiney

Cinkiney

Cinkiney

Cinkiney

0,5 yAKeH KacblK
Mal KOCbIHbI3

0,5 yAKeH KacblK
Mal KOCbIHbI3

[NaipanaHyFa
AaVblH

[NaliaanaHyFa
AaMblH

[NanaanaHyFa
AaMblH

[NanaanaHyra
AaMbIH

[Micipy HayacbiH
naraanaHy

[Micipy HayacbiH/
neL bIABICHIH
nanaanaHy

[Micipy HayacbiH
nanaanaHy

[Micipy HayacbiH/
neL bIABICHIH
nanaanaHy
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Eckepmne. Keaemi yArasmbiH maramgapgbl (KeKc, kuw Hemece macpuH cusikmei) niciprenge, nicipy
HAyacblH XAapmbICbIHAH GPMbIK MOAMbIPMAy Kepex.

Eckepmne. Asporpuab KbisbaraH 60Aca, Kybipygbl 6acmaraHga gasbiHgay yakbimbiHa 3 MHYmM
KOCbIHbI3.

YHAe KybIpbIAFaH KapTon TiAiMAepiH AavbiHAQY

JKakcbl HaTUXE aAy YLUIH, aAAbIH aAa MiCIPIATeH (MbICaAbl, MY3AATbBIAFAH) KapTom TIAIMAEPIH
NanAaAaHYAbl YCbiHamMbl3, KapTon TIAIMAEPIH KOAAGH xacay Kepek BOACa, TOMEHAETT KaAaMAAPABI
OpbIHAAHBI3.

Il KapronTbl apwbin, TiAiMaen TypaHbis.

TocTaraHFa Cy Ky#Mbin, illiHe KapTon TiAiMAepiH kKeMiHAe 30 MUHYTKa CaAbIn KOMbIHbI3.
LLIbiFapbin aAFaHHaH KeitiH, MaiAbIKMeH CYpTiM KenTipiHi3.

TocTaraHra 0,5 yAKeH KacblK 39MTYH MalblH KYMbir, TIAIMAEPAI YCTIHEH CaAbIHbI3 A2, CbIPTbl
MaMAaHFaHLLA apaAaCTbIpbIHbI3.

ApTbIK Malibl TOCTaFaHAA KaAaTbIHAAM TIAIMAEPAI bIABICTaH caycakTapMeH Hemece ac yi
KYPaAbIMeH LUbIFapbIHbI3. TIAIMAEpPAI cebeTke CaAbIHpI3.

Eckepmne. Abmbik Masi mabara KyibiAbIn Kemneyi yiiH, 6apAbik miaimgepgi cebemke 6ipak caarawga,
MOCMAraHgbl eHKeAMNEH3.

KapTon TiAiMAepiH ocbl TapayAaFbl HycKayAap 60MbIHLLIA KybIPbIHbI3.

K¥pa/\AbI 9P KOAAAHFaH CaMblH Ta3aAaHbI3.

Taba, nicipy Hayacbl (Tek HD9225 yariciHAe), cebeT sxaHe KYpPaAAbIH, illi TaMaKTbl KYMAIPMEMTIH
kabatneH kanTaaraH. OAapAbl TasaAay YLUiH, TEMIp 3aTTapAbl HEMECe KbIpaTbiH Ta3aAay
KYPaAAapbIH MaiAaAaHOaHbI3.

N LUitenceabaik ywTbl kKabblpra po3eTKacbiHaH LUbIFAPbIM, KYPbIAFbIHBI CybITbIM aAbIHbI3.
Eckepmne. AsporpuAbgi mesipek cybimy yiwiH, mabaHb! WbIFAPbIHbI3.
KypaAAbIH, CbIpTbIH AbIMKbIA LUY6epeKneH CYPTiHi3.

TabaHbl, nicipy HayacblH (Tek HD9225 yariciHae), 6eAriln MeH cebeTTi bICTbIK CyFa TazaAay
CYMbIKTBIFbIH KOCbIM, KbIPMaNUTbIH bICKbILUMEH >YbIHbI3.
KaaFaH KipAl KETIPY YLLiH, MaliAbl KETIPETIH CYMbIKTBIKTbI MalaaaHyFa 60AaAbI.

Eckepmne. Tabanbl, nicipy HayaceiH (HD9225), 6eAriw MeH cebemmi bigbiC XyFblll MAWMHAGA XKyyFa
6oAagsl.

KeHec. Cebemme, nicipy HayacbiHga (mek HD9225 yaricinge) Hemece mabanbin mybiHge Kip mypbin
KaAca, mabara bicmbik Cy Ky#bin, bigbiC yambiH CyibIkmbIK KOCbiHbI3. Cebemmi mabara caabin, 10
MUHYMmai xibiminis.

KYpaAAbIH, iLLiH bICTbIK CYMEH XdHe KbIPMaMTbIH bICKbILIMEH Ta3aAaHbI3.

Tamak KaAAbIKTapblH aAbiM TacTay YLUiH, KbI3AbIPY SAEMEHTIH LLleTKaMeH TasaAaHbI3.

B Kypaaabl po3eTKaaaH aXbIpaTbir, CybITbiM aAbIHbI3.
BapAblK 6OAIKTEPAIH Ta3a oHe KYpFaK eKeHiH TeKCepiHis.

CbIMABI cbIM cakTay 6eAiriHe KiprisiHi3. BekiTy yscbiHa Kiprisin, cbiMAbl 6eKiTiHi3.
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- Kbi3MeT Mep3iMi askTaAFaHAR, KYPbIAFbIHBI TYPMBICTBIK KOKbICMEH Bipre TacTamaHbi3. Kata
OHAEAYI YLWIH apHalibl XiMHay OpHbIiHa TancbipbiHbi3. OcblAaliLLa, KopluaFraH OpTaHbl CakTayFa
kemekTececi3 (CypeT |8).

KeniAaik xxoHe Kbi3MeT KepceTy

KbI3MET KepCeTYy XYMbICTapbl, aknapaT KaXeT O0ACa Hemece LwelliAmereH maceae 6oaca, Philips
KoMMaHusAcbiHbiH WWW.philips.com se6-caliTbiH kapaHbi3 Hemece eairisaeri Philips
TYTHIHYLUBIAGPABI KOAAQY OPTaAblFbiHa XabapAachiHpi3 (TEAEPOH HOMIPIH AYHMEXKYIIAIK KEMIAAIK
KiTanwacbiHaH Tabyra 60Aaabl). EAIHI3AE TYTbIHYLWBIAGPABI KOAAQY OPTaAblFbl GOAMAFaH XarFAanAd,
xepriaikTi Philips anaepiHe xabapAacbiHpi3.

AKayAbIKTapAbl XKOHO

Macene blkTmana cebebi LWewwimi
A3POrpuAb >KyMbiC KypbiAFbl po3eTkara KyaT WTenceAbaik YLibiH TeK Xepre KOCbIAFaH
icTemena|. anraHOaFaH. KabblpFa po3eTkacbiHa XaAFaHbI3.

TarnmMep opHaTbiAMaraH.  Kypaaabl KOCy YLUIH, TaMeEp AOHIEAETiH
KaXETTi AaMbIHAQY YaKbiTbiHA OPHATBIHBI3.

Asporpuabae CebeTTeri asblk-TYAIK CebeTKe a3blk-TYAIKTI a3blpaK CablHbi3. A3
KybIPbIAFAH Tamak MOALLEPI ThIM Kern. CaACa, a3blK-TYAIKTEP OIPKEAKI KybIPbIAAADI.
nicnereH.
OpHaTbiAFaH TemnepaTypaHbl 6ackapy AGHIeAeriH KaXKETTi
Temnepatypa TbiM MHIHE KeATIPIHI3 («Kyparabl KOAAaHY»
TEMEH. TapayblHbiH «[ TapameTpAaep» GoAMIH
KapaHbI3).
AariblHARY YakbiTbl oM TaliMep ASHreAeriH KaxeTTi AablHA]Y
KblcKa. YaKbITbiHa KEATIPiHI3 («Kyparabl KoAAaHY»
TapayblHbiH «[ lapameTpAep» OeAIMIH
KapaHpi3).
A3bIK-TYAIK Kel1bip asbik-TyAik PeTci3 xaTkaH a3blK-TYAIK TYPAEPIH (MbICaAbl,
TYPAEPI a9POTPUABAE  TYPAEPIH AaMbIHARY KybIPbIAFAH KapTOM TIAIMAEPI) AaVblHAQY
BipKeAki YaKbITbIHbIH >KapTbIChl YaKbITbIHbIH XaPTbIChl 6TKEHAE CIAKIACY KEPEK.
KybIpbIAMaAbI. oTKeHAE CiAKiAey kepek.  «KypaAabl KOAAaHY» TapaybiHbIH
«['lapameTpAep» BOAIMIH KapaHbI3.
Asporpuabae OAETTEr TepeH Kyblpy KbITbIpAGK €TY YLLiH, MeWwTe AabIHAAAATbIH
KybIPbIAFaH KEHIA KypaAblHAR KEHIA TaMaKTapAbl NalAaAaHbIHbI3 Hemece
TamakTap KbiTblpAaK  AAMbIHAAAATbIH XKEHIA KEHIA TamMaKTapFa asaan Mai »arblHbi3.
6oAManAbI. Tamak Typi KOAAGHbIAFaH.
Taba kypasra CebeTTeri a3blk-TyAK Cebetti MAX («EH XKOF.»)
AYPbICTaN TbIM Kerl. ACHreMiHEH aCbipbin TOATbIPMAHbI3.
caAblHOaMAbI.
CebeT Tabara AypbIC CebeTTi Tabara CaAbiM, CbIPT eTKeHLLIe

CcanbIHOaMADI. HacblHbI3.
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[MEYLIN

KyparaaH ak
TYTIH WbIFAABI.

2KaHa KyblpblAFaH
KapTOMTbIH TIAIMAEPI
a3porpuAbAe BipKeAKi
KybIPbIAMalAbI.

Asporpuabae
KybIpbIAFaH KapTon
TIAIMAEPI KbITbIPAGK
emec.

blkTmaa cebebi

[icipy HayacblHbIH,
cabbl Tabara keaepri
KEATIpIMN TYp.

MaliAbl a3blK-TYAIKTEP
nicipiayae.

Tabaaa arAbIHFbI
nanAaAaHyAaH KaaFaH
Mal KaAAbIKTapbl 6ap.

Kybipy aAabliHAR KapTom
TIAMAEPI XaKcblaan
CyAaHb6aAb!.

KapTon Typi aypbic
TaHAAAMaFaH.

KybIpblAFaH KapTon
TIANIMAEPIHIH, KbITbIPAAK
6OAYbI kKapTOn
TIAMAEPIHAETT ManAbIH
XOHE CYAbIH MOALLepiHe
6aiAHbICTbI.

LW ewimi

CanTbl cebeTTeH WhiFbin TYPMANTbIHAAM €TiM
KOAAEHEH MO3ULIMACHIHA KOMbIHbI3.

A3POrpUABAE MalAbl a3blK-TYAIKTEPAI
AaVbIHAGFaHAQ, MaMABIH ke MeAllepi Tabara
araabl. MaaaH aK TYTiH WbiFaabl xoHe Taba
SAETTErIACH KObIPeK Kbi3ybl MYMKIH.

ByA Kypanra Hemece asbik-TYAIKTEPAIH
nicipiAyiHe ocep eTnenAl.

AK TYTiH Tabaaarbl MaiAblH Kbi3yblHaH Mainaa
6oraabl. KoasaHFaH caiblH TabaHbl AypbicTan
Ta3aAaHbI3.

TocTaraHFa cy KyWibin, iliHE KApTOM TIAIMAEPIH
keMiHae 30 MUHYTKa CaAbIn KOMbIHbI3.
LLIbiFapbin aAFaHHaH KeMiH, MalAbIKNeH cypTin
KEMTIPIHI3.

»Kac KapTonTbl NarfAaAaHbIHbI3 XaHe
KybIpFaHAQ OAAPABIH KaTTbl GOAYbIH
KaAaraAaHbI3.

Marabl Kocrnac OypbiH, KapTomn TIAIMAEPIH
KaKCblAam KEMTIpiHI3.

KbiTbipAak 6OAY YLLiH, KapTOMThI KilLipek
TIAIMAEPre TypaHbi3.

Kbirbipaak 60AY YLiH, Maitabl can kebipek
KOCbIHbI3.
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Sveikiname jsigijus pirkinj ir sveiki atvyke j ,,Philips“! Norédami naudotis visu ,,Philips* palaikymu, savo
gaminj registruokite adresu www.philips.com/welcome.

JGsy naujasis , AirFryer" leis sveikesniu bldu paruosti savo mégstamiausius produktus ir uzkandzius.
,AirFryer” prietaisas naudoja karsta ora kartu su didelio greicio oro cirkuliacija (technologija ,,Rapid
AIr') ir virsutinj grilj jvairiausiems skaniems patiekalams sveiku, greitu ir paprastu bldu paruosti. Jasy
produktai yra i$ visy pusiy vienu metu kaitinami ir daugumai i$ jy visai nereikia pridéti aliejaus.
Papildomame kepimo dékle (tik HD9225) galite kepti, pavyzdziui, tortus ir apkepus su jdaru bei
patogiau kepti trapius kepinius.

Norédami suzinoti daugiau jkvepianciy recepty ir gauti daugiau informacijos apie , AirFryer”,
apsilankykite www.philips.com/kitchen.

Bendrasis apraSymas (Pav. 1)

Skirtuvas

Krepsys

Krepselio atlaisvinimo mygtukas

Krepselio rankena

Keptuvas

Kepimo déklas (tik HD9225)

Oro jleidimas

Temperatros valdymo rankenélé (80—200 °C)
Laikmatis (030 min.) / maitinimo jjungimo rankenélé
Jjungimo lemputé

Kaitinimo lemputé

Oro isleidimo angos

Laido saugojimo skyrelis

Maitinimo tinklo laidas

Pries pradédami naudoti prietaisa atidziai perskaitykite §j vartotojo vadova ir saugokite jj, nes jo gali
prireikti ateityje.

ZIrAR=“—"IomMmMoONOw)

Pavojus

Niekada nemerkite korpuso, kuriame yra elektriniy daliy ir kaitinimo elementy, | vandenj ir
neskalaukite jo po tekanciu vandeniu.

Neleiskite | prietaisa patekti vandeniui ar bet kokiam kitam skysciui, kad blty iSvengta elektros
smagio.

- Visada norimus kepti produktus dékite | krepselj, kad jie neprisiliesty prie kaitinimo elementy.
- Neuzdenkite oro jleidimo ir oro isleidimo angy, kol prietaisas veikia.

Neuzpildykite keptuvo aliejumi, nes gali kilti gaisro pavojus.

Niekada nelieskite prietaiso vidaus, kol jis veikia.

Ispéjimas

Pries jjungdami prietaisa, patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa atitinka vietinio elektros
tinklo jtampa.

Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas kistukas, maitinimo laidas arba pats prietaisas.

- Jei pazeistas maitinimo laidas, vengiant rizikos, jj turi pakeisti ,,Philips" darbuotojai, ,,Philips"
|galiotasis techninés prieZitros centras arba kiti panaios kvalifikacijos specialistai.

S| prietaisa gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai bei asmenys su silpnesniais fiziniais, jutimo ir
protiniais gebéjimais arba neturintys patirties ir ziniy su salyga , kad juos priziirés arba pamokys
naudotis prietaisu Uz jy sauguma atsakingas Zmogus.

- PriziGrékite vaikus, kad jie nezaisty su prietaisu.
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- Kai prietaisas yra jjungtas arba austa, laikykite jj ir jo maitinimo laida jaunesniems nei 8 mety
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

- Saugokite maitinimo laida nuo karsty pavirsiy.

- Nejunkite prietaiso ir nesinaudokite valdymo pultu Slapiomis rankomis.

- Prietaisa junkite tik | jZeminta sieninj elektros lizda.Visada patikrinkite, ar kistukas tinkamai kistas |
elektros lizda.

- Norédami idvengti pavojingos situacijos, Sio prietaiso niekada nejunkite prie iSorinio laikmacio
jungiklio.

- Nestatykite prietaiso ant arba Salia lengvai uzsideganciy medziagy, pvz, staltiesés arba uzuolaidy.

- Nestatykite prietaiso pries sieng ar pries kitus prietaisus. Palikite maziausiai 10 cm laisvos vietos i§
galo ir i Sony bei 10 cm virs prietaiso. Nieko nedékite ant prietaiso virsaus.

- Nenaudokite prietaiso kitiems tikslams, iSskyrus aprasytus Siame vadove.

- Nepalikite prietaiso veikti be priezitros.

- Kepant karstu oru, karsti garai yra iSleidziami per oro isleidimo angas. Laikykite rankas ir veida
saugiu atstumu nuo gary ir nuo oro iSleidimo angy. Taip pat saugokités karsty gary ir
oro iSimdami keptuva i$ prietaiso.

- Naudojimo metu prieinami pavirsiai gali jkaisti (Pav. 2).

- Nedelsiant i§junkite prietaisa, jei pamatysite i$ jo kylancius juodus dimus. Pries iSimdami keptuva
i$ prietaiso, palaukite, kol diimai nustos verztis.

- Kepimo déklas jkaista kai jdedate jj | , Airfryer.Visada dévékite virtuvés pirstines, kai ruosiatés
iSimti kepimo dékla.

Ispéjimas

- Pastatykite prietaisa ant horizontalaus, lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

- Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy Tkyje. Netinka naudoti tokiose vietose, kaip parductuviy
personalo virtuvése, biuruose, Gkiuose ar kitose darbo aplinkose. Gaminys néra skirtas viesbuciy,
moteliy, nakvynés namy, kuriuose pateikiami pusryciai, bei kity gyvenamojo tipo aplinky
klientams.

- Jei prietaisa naudosite netinkamai ar profesionaliems arba pusiau profesionaliems tikslams, arba
jei ji naudosite ne pagal vartotojo vadovo instrukcijas, garantija taps negaliojancia ir ,,Philips*
jokiomis aplinkybémis nebus atsakinga uz kilusia Zala.

- Prietaisa tikrinkite ir taisykite tik ,,Philips” jgaliotuose aptarnavimo centruose. Nebandykite taisyti
namuose, priesingu atveju garantija taps negaliojanti.

- Baigg naudotis, bdtinai iSjunkite prietaisa i$ maitinimo tinklo.

- Pries valydami ar tvarkydami prietaisa, palaukite apie 30 minuciy, kol jis atvés.

- PasirGpinkite iSimti Siame prietaise iSkeptus produktus, kai jie yra geltonos aukso spalvos, o ne
tamsUs ar rudi. Pasalinkite sudegusius likucius. Svieziy bulviy neskrudinkite aukstesnéje nei 180° C
temperatiiroje (tam, kad sumazéty akrilamido isskyrimas).

Automatinis iSsijungimas
Prietaise jrengtas laikmatis. Kai laikmatis pasiekia O reikSme, pasigirsta skambucio garsas ir
prietaisas automatiskai iSsijungia. Norédami iSjungti prietaisa rankiniu budu, pasukite laikmacio
rankenéle pries laikrodzio rodykle iki O.

Elektromagnetiniai laukai (EML)
Sis ,,Philips” prietaisas atitinka visus elektromagnetiniy lauky (EML) standartus. Tinkamai
eksploatuojant prietaisa pagal Siame vartotojo vadove pateiktus nurodymus, remiantis dabartine
moksline informacija, jj yra saugu naudoti.
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Pries naudojant pirma karta
Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nuo prietaiso nuimkite visus lipdukus ar etiketes.

Kruopsciai iSplaukite krepselj ir keptuva karstu vandeniu, trupuciu plovimo skyscio ir
nesiurkscia kempine.

Pastaba:Taip pat Sias dalis galite plauti indaplovéje.
Prietaiso vidy ir iSore valykite drégna Sluoste.

Tai yra ,,AirFryer* prietaisas, kuris veikia naudodamas karsta ora. Nepilkite j keptuva aliejaus ar
kepimo tauky.

ParuosSimas naudojimui

Padékite prietaisg ant stabilaus, horizontalaus ir lygaus pavirsiaus.

Nedékite prietaiso ant karsciui neatspariy pavirsiy.

Tinkamai jdékite krepselj | keptuva (Pav. 3).
IStraukite laida iS maitinimo laido saugyklos, esancios prietaiso apatinéje dalyje.

Nepilkite j keptuva aliejaus ar kito skyscio.

Nieko nedékite ant prietaiso virsaus.Tai trukdo oro srautui ir turi jtakos kepimo karstu oru
rezultatui.

Prietaiso naudojimas

Su , AirFryer” galima paruosti jvairiausius produktus. Pridedama recepty knygelé padés susipazinti su
prietaisu. Daugiau recepty galite rasti adresu www.philips.com/kitchen.

Kepimas karstu oru

Maitinimo kiStuka junkite  jZeminta sieninj el. lizda.
Atsargiai iStraukite keptuva iS ,,AirFryer* (Pav. 4).
Produktus sudékite j krepselj. (Pav.5)

Pastaba: Niekad neuZpildykite krepSelio virs ,,MAX* (maks.) Zymos ir nevirSykite lenteléje nurodyto kiekio
(Zr. Sio skyriaus skiltj ,,Nustatymai®), nes tai gali paveikti galutinio rezultato kokybe.

Patarimas: Jei vienu metu norite paruosti kelis skirtingus produktus, jiems atskirti naudokite skirtuvq.
|dékite skirtuvq | krepselj ir kiekvienq krepSelio puse pripildykite produkty. Pries pradédami vienu metu
ruosti skirtingus produktus, nepamirskite patikrinti jiems reikalingo kepimo laiko ir temperatiiros. Pvz.,
bulviy kubelius ir pjausnius galima kepti vienu metu, nes jiems reikia ty paciy nustatymy. Atkreipkite
démesj, kad maksimalus kiekvieno tipo produkty kiekis yra pusé jprastinio kiekio. (Pav. 6)

|stumkite keptuva atgal j ,, AirFryer (Pav. 7).

Niekad nenaudokite keptuvo be krepselio jame.

Atsargiai: Naudojant ir tam tikra laika po naudojimo nelieskite keptuvo, nes jis labai jkaista.
Keptuva laikykite tik uz rankenos.
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Pasukite temperatiiros valdymo rankenéle iki reikiamos temperatiiros. Zr. Sio skyriaus skiltj
,»Nustatymai*, kad nustatytuméte tinkama temperatira (Pav. 8).

A Nustatykite reikiama produkto paruosimo laika (zr. $io skyriaus skiltj ,,Nustatymai‘).

Prietaisui jjungti pasukite laikmacio rankenéle j reikalinga paruosimo laika (Pav. 9).
Jei prietaisas yra Saltas, prie paruosSimo laiko pridékite papildomas 3 minutes.

Pastaba: Jei norite, galite leisti prietaisui pasilti be produkty viduje. Tokiu atveju pasukite laikmacio

rankenéle daugiau nei 3 minutéms ir palaukite, kol uzges kaitinimo lemputé (maZdaug po 3 min.).

Tuomet uzpildykite krepSelj ir pasukite laikmacio rankenéle iki reikalingo paruosimo laiko.
Uzsidega jjungimo lemputé ir kaitimo lemputé. (Pav. 10)

D Laikmatis pradés skaiciuoti likusj nustatyta produkty kepimo laika.

D Kepimo metu kaitinimo lemputé kartais uzsidega ir uzgesta.Tai reiskia, kad kaitinimo
elementas jsijungia ir iSsijungia palaikydamas tinkama temperatiira.

D Perteklinis aliejus i$ produkty surenkamas keptuvo dugne.

Bl Tam tikrus produktus reikia nukratyti jpuséjus kepimo laikui (Zr. Sio skyriaus skilt
,»,Nustatymai‘). Norédami nukratyti produktus, iStraukite keptuva iS prietaiso uz rankenos ir
pakratykite. Tuomet jstumkite keptuva atgal j , AirFryer (Pav. 11).

Atsargiai: Kratydami nepaspauskite krepselio atlaisvinimo mygtuko. (Pav.12)

Patarimas: Norédami sumazinti svorj, galite iSimti krepselj i keptuvo ir pakratyti tik krepselj. Tam reikia
iStraukti keptuvq iS prietaiso, padéti jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus ir paspausti krepselio atlaisvinimo
mygtukq.

Patarimas: Jei nustatysite laikmatj pusei kepimo laiko, kai reikés nukratyti produktus isgirsite laikmacio
skambutj. Taciau tai reiskia, kad po nukratymo turésite i§ naujo nustatyti laikmatj likusiam kepimo laikui.

EJX Kai isgirsite laikmacio skambutj, nustatytas kepimo laikas bus pasibaiges. IStraukite keptuva i3
prietaiso ir padékite jj ant karsciui atsparaus pavirsiaus.

Pastaba: Prietaisq taip pat galite iSjungti rankiniu budu. Norédami tai padaryti, pasukite temperatiiros

valdymo rankenéle iki O (Pav. 13).

Patikrinkite, ar produktai iskepe.
Jei produktai dar neiskepe, tiesiog jstumkite keptuva atgal | prietaisg ir nustatykite laikmatj kelioms
papildomoms minutéms.

Norédami iSimti mazus produktus (pvz., bulvytes), paspauskite krepselio atlaisvinimo mygtuka
(1) ir iSkelkite krepselj i$ keptuvo (2). (Pav. 14)

Neapverskite krepselio, kol prie jo vis dar prikabintas keptuvas, nes bet koks perteklinis keptuvo
dugne susikaupes aliejus sutekés ant produkty.

Po kepimo keptuvas ir produktai yra karsti. Priklausomai nuo produkty tipo ,,AirFryer* prietaise,
iS keptuvo gali iSsiverzti garas.

IStustinkite krepselj | dubenj arba j lékste. (Pav. 15)

Patarimas: Norédami iSimti didelius arba trapius produktus, produktams i krepSelio iSkelti naudokite
Znyples (Pav. 16).

Kai viena produkty porcija bus paruosta, ,,AirFryer* bus i karto parengtas kitai porcijai kepti.
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Nustatymai

Toliau pateikta lentelé padés pasirinkti pagrindinius nustatymus pageidaujamiems kepti produktams.

Pastaba: Turékite omeny, kad Sie nustatymai yra nurodomieji. Produkty kilmé, dydis, forma bei prekés
Zenklas gali skirtis, todél mes negalime garantuoti geriausiy nustatymy jiisy produktams.
Technologija ,,Rapid Air'* akimirksniu i$ naujo pasildo ora prietaiso viduje, todél trumpam istraukus
keptuva i$ prietaiso kepimo karstu oru procesas beveik nesutrukdomas.

Patarimai

- MaZesniems produktams paprastai kepti reikia Siek tiek maziau laiko nei didesniems produktams.

- Didesniam produkty kiekiui paprastai reikia tik Siek tiek ilgiau kepti, mazesniam produkty kiekiui
reikia tik Siek tiek trumpiau kepti.

- MaZesniy produkty nukratymas jpuséjus jy kepimo laikui pagerina galutinj rezultata ir gali padéti
iSvengti netolygiai apkepusiy produkty.

- Norédami, kad SvieZios bulvés buty traskios, pridékite Siek tiek aliejaus. Pridéje aliejaus pakepkite
savo produktus prietaise , Airfryer” dar kelias minutes.

- AirFryer” prietaise neruoskite itin riebiy produkty, pvz., desreliy.

- Uzkandélés, kurias galima kepti orkaitéje, gali buti kepamos ir su ,, AirFryer*.

- Optimalus traskiy bulvyciy kiekis kepimui yra 500 gramuy.

- Naudokite i$ anksto paruosta tesl ir greitai bei lengvai pagaminkite jdaryty uzkandéliy. IS anksto
paruostai teslai reikia trumpesnio kepimo laiko nei naminei teslai.

- Padékite kepimo dékla (tik HD9225) arba orkaités inda j ,, AirFryer' krepselj, jei norite iSkepti
pyraga arba apkepa su jdaru, arba jei norite iskepti trapiy arba jdaryty produkty (Pav. 17).

- Airfryer” galite naudoti ir produktams pasildyti. Norédami pasildyti produktus, nustatykite iki
150 °C ne ilgiau nei 10 minuciy.

Min.— Laikas Temperatiura  Kratyti Papildoma
maks. (min.) ) informacija
kiekis (g)

Bulvés ir

skrudintos

bulvytés

Plonos Saldytos 300-700 1216 200 Kratyti

bulvytés

Storos Saldytos 300-700  12-20 200 Kratyti

bulvytés

Naminés bulvytés (8 x 300-800  18-25 180 Kratyti pridékite 1/2

8 mm) Sauksto aliejaus

Naminiai bulviy 300-800  18-22 180 Kratyti pridékite 1/2

gabaliukai Sauksto aliejaus

Naminiai bulviy 300-750  12-18 180 Kratyti pridékite 1/2

kubeliai Sauksto aliejaus

Stambiai tarkuoti 250 15-18 180

bulviniai blynai

Bulviy uzkepélé 500 18-22 180
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Min. — Temperatira  Kratyti Papildoma
maks. °Q) informacija

kiekis (g)

Mésa ir paukstiena

Kepsnys 100-500  8-12 180

Kiaulienos kotletai 100-500  10-14 180

Mésainis 100-500  7-14 180

Pyragélis su desrele 100-500  13-15 200

Lazdelés 100-500  18-22 180

Vistienos kritinéle 100-500 1015 180

Uzkandélés

Suktinukai 100400 8-10 200 Kratyti Naudoti
paruostus orkaitei

Saldyti vistienos 100-500  6-10 200 Kratyti Naudoti

gabaliukai paruostus orkaitei

Saldyti zuvy pirsteliai ~ 100-400  6-10 200 Naudoti
paruostus orkaitei

Saldytos, 100-400  8-10 180 Naudoti

dziGvéseéliuose paruostus orkaitei

apvoliotos sdrio

uzkandélés

|darytos darzovés 100400 10 160

Kepimas

Pyragas 300 20-25 160 Naudokite
kepimo dékla

Apkepas su jdaru 400 20-22 180 Naudokite
kepimo dékla /
orkaités inda

Pyragéliai 300 15-18 200 Naudokite
kepimo dékla

SaldZios uzkandéles 400 20 160 Naudokite

kepimo dékla /
orkaités inda

Pastaba: Kai naudojate sudedamgsias dalis, kurios pakyla (tokias, kurios reikalingos tortui, apkepui su
idaru ar pyragéliams), kepimo déklq uZpildykite tik iki pusés.

Pastaba: Jei pradedate kepti, kol ,,AirFryer* yra Saltas, prie kepimo laiko pridékite 3 papildomas minutes.

Naminiy bulvyciy kepimas

Norédami geriausiy rezultaty, naudokite apdorotas (pvz. Saldytas) bulvytes. Jei norite pasigaminti
bulvytes namuose, vadovaukités Zemiau apradytais nurodymais.
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Nuskuskite bulves ir supjaustykite jas lazdelémis.

Pamerkite bulviy lazdeles | dubenj bent 30 minudiy, tada iSimkite ir nusausinkite popieriniu
ranksluosciu.

|pilkite /2 Sauksto alyvuogiy aliejaus j dubenij, sudékite lazdeles ir maiSykite tol, kol visos bulviy
lazdelés pasidengs aliejumi.

ISimkite lazdeles iS dubens pirstais arba virtuveés jrankiu, kad aliejaus perteklius likty dubenyje.
Sudékite lazdeles j krepselj.

Pastaba: Nepakreipkite dubens, kad supiltuméte visas lazdeles | krepSelj i§ karto, nes aliejaus perteklius
sutekés | keptuvo dugnq.

Kepkite bulvytes pagal Siame skyriuje pateiktas instrukcijas.

Po naudojimo visada iSvalykite prietaisa.

Keptuvas, kepimo déklas (tik HD9225), skirtuvas ir prietaiso vidus yra padengti nekimbancia
medziaga. Nenaudokite metaliniy virtuvés jrankiy ar siurksciy valymo medziagy jiems valyti, nes
tai gali pazeisti nekimbancia danga.

IStraukite maitinimo tinklo kiStuka i$ sieninio elektros lizdo ir leiskite prietaisui atvésti.
Pastaba: ISimkite keptuvq, kad ,,AirFryer” greiciau atausty.
Prietaiso i$ore nuvalykite drégna $luoste.

Kruopsciai iSplaukite keptuva, kepimo dékla (tik HD9225), skirtuva ir krepselj karstu
vandeniu, trupuciu plovimo skyscio ir nesiurkscia kempine.
Likusiems nesvarumams pasalinti galite naudoti riebalus Salinantj skystj.

Pastaba: Keptuvas, kepimo déklas (HD9225), skirtuvas ir krepsSelis gali biiti plaunami indaplovéje.

Patarimas: Jei neSvarumy yra prikibe prie krepselio, kepimo déklo (tik HD9225) arba keptuvo dugno,
uzpildykite keptuvq karstu vandeniu su trupuciu plovimo skyscio. |dékite krepSelj j keptuvq ir palikite
keptuvq su krepseliu mazdaug 10 minuciy pamirkti.

ISplaukite prietaiso vidy karstu vandeniu ir nesiurkscia kempine.

Nuplaukite kaitinimo elementa valymo sepeciu, kad pasalintuméte maisto likucius.

Prietaisa iSjunkite i elektros tinklo ir palikite atvésti.
Isitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.

Jstumkite laida j laido saugojimo skyrelj. Pritvirtinkite laida, jkiSdami ji j laido tvirtinimo anga.

- Pasibaigus prietaiso naudojimo laikui, neiSmeskite jo kartu su jprastomis buitinémis atliekomis,

priduokite jj | oficialy surinkimo punkta perdirbti. Taip prisidésite tausojant aplinka (Pav. 18).

Garantija ir techniné priezitira

Prireikus techninio aptarnavimo paslaugy, informacijos arba jei iskilo problema, apsilankykite ,,Philips"
tinklalapyje adresu www.philips.com arba susisiekite su jusy Salyje esanciu ,,Philips” pagalbos
vartotojams centru (jo telefono numerj rasite pasauliniame garantiniame lapelyje). Jei jlsy Salyje néra
pagalbos vartotojams centro, kreipkités | vietinj ,,Philips" platintoja.
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Greitas trik¢iy Salinimas

Problema

,AirFryer"
neveikia.

Su , Airfryer'
paruosti
produktai néra
iSkepe.

Prietaise
,AirfFryer'
produktai iskepa
netolygiai.

18, AirFryer*
iSimtos keptos
uzkandélés néra
traskios.

Nepavyksta
tinkamai jstumti
keptuvo |
prietaisa.

I8 prietaiso kyla
balti dimai.

Su, AirFryer"
dviezios bulvytes
isSkepa netolygiai.

Galima priezastis

Prietaisas nejjungtas |

tinkla.

Nenustatéte laikmacio.

Per didelis produkty

kiekis krepselyje.

Pasirinkta temperatdra

per zema.

Per trumpas kepimo

laikas.

Tam tikry tipy
produktus reikia

nukratyti, kai jpuséja jy

kepimo laikas.

Panaudojote uzkandéles,

kurios yra skirtos
gaminti tradicinéje

riebaly skrudintuvéje.

Krepselyje yra per daug

produkty.

Krepselis netinkamai

|détas | keptuva.

Kepimo déklo rankena

trukdo keptuvui.

Gaminate riebius
produktus.

Keptuve vis dar yra

riebaly likuciy nuo

ankstesnio naudojimo.

Pries kepdami bulviy

lazdeles jy tinkamai
neidmirkéte.

Sprendimas

Maitinimo kistuka junkite | jzeminta sieninj el. lizda.

Norédami jungti prietaisa pasukite laikmacio
rankenéle | reikiama kepimo laika.

Dékite produktus | krepSelj mazesnémis porcijomis.
MaZesnés porcijos tolygiau iskepa.

Pasukite temperatdros valdymo rankenéle iki
pageidaujamo temperatlros nustatymo (Zr. skiltj
,Nustatymai* skyriuje ,Prietaiso naudojimas").

Pasukite laikmacio rankenéle iki pageidaujamo
kepimo laiko (Zr: skiltj ,,Nustatymai** skyriuje
,Prietaiso naudojimas").

Produktai, kurie guli virSuje arba vienas ant kito
(pvz., bulvytés), turi buti papurtomi, kai jpuséja jy
kepimo laikas. Zr: skiltj , Nustatymai** skyriuje
,Prietaiso naudojimas”.

Naudokite orkaitéms skirtas uzkandéles arba
lengvai uztepkite truputj aliejaus ant uzkandéliy, kad
jos tapty traskesnes.

Nepripildykite krepselio virs zymes ,,MAX",

Stumkite krepselj zemyn | keptuva, kol iSgirsite
spragteléjima.

Stumtelékite rankena | horizontalia padétj, kad i
neissikisty krepselio virsuje.

Kai su , AirFryer kepate riebius produktus, |
keptuva patenka daug aliejaus. Aliejus iSskiria baltus

diimus ir keptuvas gali jkaisti daugiau nei jprastai. Tai
neturi jtakos prietaisui ar galutiniam rezultatui.

Baltus dimus sukelia keptuve kaistantys riebalai.
PasirGpinkite kruopsciai iSvalyti keptuva po
kiekvieno naudojimo.

Pamerkite bulviy lazdeles j dubenj bent 30 minuciy,
tada i§imkite ir nusausinkite popieriniu ranksluosciu.
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Problema Galima priezastis Sprendimas
Naudojote netinkamo Naudokite Sviezias bulves ir sitikinkite, kad kepant
tipo bulves. jos islieka tvirtos.
IS, AirfFryer" Bulvydiy traskumas Pasiripinkite tinkamai nusausinti bulviy lazdeles
iSimtos Sviezios priklauso nuo aliejaus ir  prieS pridédami | jas aliejaus.
bulvytés néra vandens kiekio bulvése.

traskios.

Smulkiau supjaustykite bulviy lazdeles, kad jos bty
traskesnes.

Pridékite Siek tiek daugiau aliejaus, kad jos baty
traskesnés.
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levads

Apsveicam ar pirkumu un laipni lddzam Philips! Lai pilniba izmantotu Philips piedavata atbalsta
iespéjas, registréjiet izstradajumu vietné www.philips.com/welcome.

Izmantojot jauno airfryer; varésiet veseligak pagatavot savus iecienftos produktus un uzkodas.
Dazadu veseligu un gardu édienu atrai un vieglai pagatavosanai iericé airfryer tiek izmantots karstais
gaiss apvienojuma ar gaisa augstspiediena cirkulaciju (gaisa spéku) un augsé&jais grils. Sastavdalas tiek
uzkarsétas vienlaicigi no visam pusém, un lielakajai dalai produktu nav japievieno ella. pateicoties
papildu cepsanas paplatei (tikai modelim HD9225), varat daudz értak pagatavot tadus édienus ka
kikas un piragus, ka arT smalkus édienus.

Lai gltu iedvesmu receptém un informaciju par ierici airfryer, skatiet timekla vietni
www.philips.com/kitchen.

Visparigs apraksts (Zim. 1)

Atdalitajs

Grozs

Groza atbrivosanas poga

Groza rokturis

Panna

Cepsanas paplate (tikai modelim HD9225)
Gaisa ieplude

Temperatiras regulésanas poga (80-200 °C)
Taimeris (0-30 min) / ieslégSanas poga
leslégSanas indikators

Uzsilsanas indikators

Gaisa izpltdes atveres

Vada glabasanas nodalijums

Elektribas vads

ZIrAR“—"IQOTMMOUO®>

Svarigi!

Pirms ierices lietosanas uzmanigi izlasiet So lietosanas pamacibu un saglabajiet to, lai vajadzibas
gadijuma varétu ieskatities taja art turpmak.

Briesmas

Nekada gadijuma neiegremdgjiet tdeni korpusu, kas ietver elektriskas dalas un sildelementus, ka
ar neskalojiet to tekosa krana tden.

Lai izvairitos no elektrotrieciena, uzmanieties, lai iericé neiek|Tst Gdens vai kads cits skidrums.

- Cepsanai paredzétas sastavdalas vienmér ievietojiet groza, lai tas nesaskartos ar sildelementiem.
- Nenosprostojiet gaisa ieplides un izpludes atveres, kad ierice darbojas.

- Nepiepildiet pannu ar ellu, jo tas ir ugunsbistami.

Nekada gadijuma nepieskarieties ierices iekSpusei, kad ierice darbojas.

Bridinajums!

Pirms ierices pievienosanas elektrotiklam parbaudiet, vai uz tas noraditais spriegums atbilst
elektrotikla spriegumam jlsu maja.

Neizmantojiet ierici, ja ir bojata tas kontaktdaksa, elektribas vads vai pati ierice.

Ja elektribas vads ir bojats, tas janomaina Philips pilnvarota tehniskas apkopes centra darbiniekiem
vai idzigi kvalificétam personam, lai izvairitos no briesmam.

- Soerici var lietot bérni no astonu gadu vecuma un personas ar fiziskiem, manu vai garigiem
traucéjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam, ja par vinu drosibu atbildiga persona ir
Tpasi vinus apmacijusi lietot So ierici.

Janodrosinag, lai ar ierici nevarétu rotalaties mazi bémi.
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- Kad ierice ir ieslégta vai tiek dzeséta, ierici un elektribas vadu glabajiet vieta, kura nav pieejama
bérniem, kas ir jaunaki par astoniem gadiem.

- Neglabgjiet elektribas vadu tuvu karstam virsmam.

- Neieslédziet ierici un nepieskarieties vadibas panelim ar slapjam rokam.

- Pievienojiet ierici tikai iezemétai elektrotikla sienas kontaktligzdai.Vienmér parbaudiet, vai
kontaktdaksa ir stingri iesprausta kontaktligzda.

- Lai izvairitos no bistamam situacijam, nekad nepievienojiet 3o ierici aré€jam taimera slédzim.

- Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosiem materialiem vai to tuvuma, pieméram, uz galdauta
vai aizkaru tuvuma.

- Nenovietojiet ierici pie sienas vai pie citam iericém. Atstajiet vismaz 10 cm atstatumu ierices
aizmuguré, sanos un virs tas. Nenovietojiet uz ierices nekadus priekSmetus.

- Izmantojiet ierici tikai tiem nolUkiem, kas aprakstiti $aja rokasgramata.

- Neatstgjiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

- Cepsanas, izmantojot karsto gaisu, laika, pa gaisa izplides atverém izplUst karsts tvaiks. Rokam un
sejai ir jaatrodas drosa attaluma no tvaika un no gaisa izplides atverém. No karsta tvaika un gaisa
ir jauzmanas ari tad, kad panna tiek nonemta no ierices.

- lericei darbojoties, saskares virsmas var sakarst (Zim. 2).

- Ja pamanat tumsus diimus, nekavéjoties atvienojiet ierici no elektrotikla. Pirms iznemt pannu no
ierices, gaidiet lidz dimi partrauc izplUst.

- Cepsanas paplate sakarst, kad ta tiek lietota iericé airfryer. Darba ar paplati vienmeér lietojiet
virtuves cimdus.

levéribai

- Novietojiet ierici uz horizontalas, gludas un stabilas virsmas.

- Stierice ir paredz&ta vienigi lietoganai majas apstaklos. T4 nav paredzéta lietoanai veikalu vai
biroju darbinieku virtuvés, saimniecibas ékas vai citas darba telpas, pieméram, viesnicas, motelos,
pansijas un citas apmesanas vietas.

- Jaierice tiek izmantota neatbilstosi vai profesionala/pusprofesionala noltika, vai ari ja ta netiek
izmantota atbilstosi lietotdja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, garantija zaudé spéku, un
Philips neuznemsies atbildibu par iesp&jamiem bojajumiem.

- lerice japarbauda un jalabo tikai pilnvarota Philips servisa centra. Neméginiet labot ierici pasu
spékiem, jo tad garantija vairs nebis spéka.

- Péc lietosanas vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla.

- Pirms ierices tirisanas vai lietosanas laujiet tai atdzist aptuveni 30 mindtes.

- Gatavojiet sastavdalas, lidz tas k|Gst zeltaini dzeltenas, nevis tumsas vai briinas. Iznemiet sadegusos
atlikumus. Necepiet svaigus kartupelus temperatira, kas parsniedz 180 °C (lai mazinatu
akrilamida veido3anos).

. Automatiska izslégSanas
Sai iericei ir taimeris. Kad taimera laiks tiek radits O, atskan zvana signals un ierice tiek automatiski
izslegta. Lai izslegtu ierici manuali, pagrieziet taimera slédzi pretéji pulkstena raditaju virzienam fidz O.

Elektromagnétiskie lauki (EML)
S7 Philips ierice atbilst visiem standartiem saistiba ar elektromagnétiskiem laukiem (EML). Ja rikojaties
atbilstosi un saskana ar Saja rokasgramata sniegtajam instrukcijam, ierice ir drosi izmantojama saskana
ar misdienas pieejamajiem zinatniskiem datiem.

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Nonemiet visu iepakojuma materialu.
Nonemiet no ierices visas uzlimes vai etiketes.

Ripigi notiriet grozu un pannu ar karstu Gdeni, kam pievienots nedaudz trauku mazgajama
lidzekla, un neabrazivu sukli.
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Piezime. Jus varat ari mazgat $is detajas trauku mazgajamaja masina.
Noslaukiet ierices iek3pusi un arpusi ar mikstu draninu.

lericei airfryer tiek izmantots karstais gaiss. Nepiepildiet pannu ar ellu vai taukiem.

SagatavosSana lietoSanai

Novietojiet ierici uz stabilas, horizontalas un lidzenas virsmas.

nenovietojiet ierici uz virsmas, kas nav karstumizturiga.

Atbilstosi ievietojiet grozu panna (Zim. 3).
Izvelciet elektribas vadu no vada glabasanas nodalijuma ierices apakspusé.

nepiepildiet pannu ar ellu vai jebkadu citu Skidrumu.

nenovietojiet uz ierices nekadus priekSmetus. Tad&jadi var tikt traucéta gaisa padeve, kas savukart
var ietekmét cepsanas, izmantojot karsto gaisu, rezultatus.

lerices lietosana

lericé airfryer var pagatavot dazadas sastavdalas. Informaciju par ierici skatiet komplekta ieklautaja
recepSu gramatina.Vairak receptes skatiet vietné www.philips.com/kitchen.

Cepsana, izmantojot karsto gaisu

lespraudiet elektribas kontaktdaksu iezeméta elektrotikla sienas kontaktligzda.
Uzmanigi iznemiet pannu no ierices airfryer (Zim. 4).
lelieciet produktus groza. (Zim.5)

Piezime. piepildot grozu, nepdrsniedziet maksimala limena atzimi vai tabuld noradito daudzumu (skatiet
§is nodalas sadalu ,,lestatijumi”), jo tadejadi var tikt ietekméta galarezultata kvalitate.

Padoms. Ja vienlaicigi vélaties pagatavot atskirigas sastavdalas, sastavdaju atdaliSanai izmantojiet sietu.
levietojiet sietu groza un piepildiet ar sastavdalam visas groza dalas. Pirms So sastavdalu vienlaicigas
pagatavoSanas, noteikti parbaudiet katras sastavdalas gatavoSanas laiku un nepiecieSamo
temperatiru. Pieméram, gabalos sagrieztus kartupelus un karbonadi var pagatavot vienlaicigi, jo tiem
nepiecieSami vienadi iestatijumi. Lidzu, ievérojiet, ka katras sastavdalas maksimalais daudzums ir puse
no parasta daudzuma. (Zim. 6)

lelieciet pannu atpakal ierice airfryer (Zim. 7).

nekada gadijuma neizmantojiet pannu, ja grozs ir iznemts.

leveribai! nepieskarieties pannai ediena gatavosanas laika un neilgu laiku pec tam, jo panna |oti
uzkarst. Turiet pannu tikai aiz roktura.

Grieziet temperaturas regulésanas pogu lidz nepiecieSamajai temperaturai. Lai noteiktu
pareizo temperatiiruy, skatiet $is nodalas sadalu ,,lestatijumi” (Zim. 8).

A Nosakiet pareizu sastavdalas pagatavo$anas laiku (skatiet $is nodalas sadalu ,lestatijumi”).

Lai ieslégtu ierici, grieziet taimera slédzi lidz nepiecieSamajam pagatavosanas laikam (Zim. 9).
Ja ierice ir auksta, pievienojiet pagatavosanas laikam vél tris miniites.
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Piezime. ja vélaties, ierici varat ari ieprieks uzsildrt, ievietojot jebkuru sastavdalu.Tada gadijuma pagrieziet
taimera slédzi lidz vairak neka tris miniatém un gaidiet, lidz uzsilSanas indikators izdziest (péc aptuveni
tris miniitém). Tad piepildiet grozu un pagrieziet taimera sledzi lidz nepiecieSamajam pagatavosanas
laika iestatijumam.

D leslegts indikators un uzkarsanas lampina iedegas. (Zim. 10)

D Taimerim tiek sakta iestatita gatavosanas laika atskaite.

D Cepsanas, izmantojot karsto gaisu, laika uzsilSanas indikators laiku pa laikam iedegas un
nodziest. Tas norada, ka sildelements tiek ieslégts un izslegts, uzturot nepiecieSamo
temperaturu.

D Lieka ella tiek savakta pannas apakspuse.

Bl Dazas sastavdalas pagatavosanas laika ir jaapmaisa (skatiet $is nodalas sadalu ,,lestatfjumi”). Lai
sastavdalas apmaisitu, izvelciet pannu no ierices, turot aiz roktura, un pakratiet to. Pec
tam ielieciet pannu atpakal ierice airfryer (Zim. 11).

levéribai! kratot pannu, nenospiediet groza atbrivosanas pogu. (Zim. 12)

Padoms. Lai samazinatu svaru, varat nopemt grozu no pannas, un kratit tikai grozu. Lai to izdaritu,
iznemiet pannu no ierices, nolieciet to uz karstumizturigas virsmas un nospiediet groza atbrivoSanas
pogu.

Padoms. Ja taimerim ir iestatita puse no pagatavoSanas laika, kad sastavdalas bis jaapmaisa, atskanés
taimera zvana signals.Tacu tada gadijuma péc apmaisiSanas taimerim ir jaiestata atlikusais gatavosanas
laiks.

[Ell Kad dzirdat taimera zvana signalu, iestatitais gatavo$anas laiks ir beidzies. lznemiet pannu no
ierices un nolieciet to uz karstumizturigas virsmas.

Piezime. lerici var ari izslegt manuali. Lai to izdaritu, pagrieziet temperatiiras kontroles sledzi uz
0 (Zim. 13).

Parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.
Ja sastavdalas nav gatavas, vienkarsi ielieciet pannu atpakal iericé un iestatiet taimerim vél daZas
mindtes.

Lai iznemtu mazas sastavdalas (pieméram, smalki sagrieztus kartupelus), nospiediet groza
atbrivosanas pogu (1) un izceliet to no pannas (2). (Zim. 14)

negrieziet grozu ar apakSpusi uz augsu, ja panna ir piestiprinata, jo pannas apaksa sakrajas ella, kas

var noklut uz sastavdalam, ja ta tiek pagriezta.

Pec cepsanas, izmantojot karsto gaisu, panna un sastavdalas ir karstas.Atkariba no ta, kadas
sastavdalas tiek gatavotas ierice airfryer, no pannas var izplust tvaiki.

Iztuksojiet groza saturu bloda vai skivi. (Zim. 15)
Padoms. Lai no groza iznemtu lielas vai trauslas sastavdalas, izmantojiet knaibles (Zim. 16).

Kad sastavdalu porcija ir gatava, ierici airfryer uzreiz var izmantot nakamas porcijas
pagatavosanai.

lestatijumi

Talak sniegtaja tabula ir ietverta informacija par sastavdalu gatavosanas pamatiestatijumu izvélésanos.

Piezime. pemiet véra, ka Sie iestatijumi ir tikai noradijumi. Sastavdalam ir atskiriga izcelsme, izméri, forma
un razotdjs, tade] més nevaram noteikt izvélgtajam sastavdalam piemeérotako iestatijumu.

Karsta gaisa tehnologija acumirkiT uzsilda iericé esoso gaisu, tadél, ja cepsanas, izmantojot karsto

gaisu, laika uz Tsu bridi izvilksiet pannu no ierices, process tiks traucéts.
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Padomi

- Salidzinot ar lielam sastavdalam, mazakas parasti ir jagatavo Tsaku laiku.

- Lielu daudzumu sastavdalu ir jagatavo ilgak, savukart mazaku daudzumu — 1saku laiku.

- Sakratot nelielus produktus cepsanas laika, var nodrosinat optimalus rezultatus, un
sastavdalas tiek izceptas vienmeérigi.

- Lai kartupeli bitu kraukskigi, pievienojiet tiem ellu. Sastavdalas iericé airfryer ielieciet dazu mintsu
laikda péc ellas pievienosanas.

- Necepiet iericé airfryer ipasi taukainas sastavdalas, pieméram, desas.

- Uzkodas, ko var pagatavot cepeskrasni, var gatavot ari ierice airfryer.

- Optimalais daudzums kraukskigu smalki sagrieztu kartupelu pagatavosanai ir 500 grami.

- Atrai un értai pilditu uzkodu pagatavosanai izmantojiet gatavo miklu. Gatava mikla ir jacep Tsaku
laiku, neka majas gatavota mikla.

- Ja vélaties cept kikas, piragus vai pagatavot smalkas sastavdalas vai sastavdalas ar pildijumu,
cepsanas paplati (tikai modelim HD9225) vai cepsanas veidni ierices airfryer groza (Zim.17).

- lerici airfryer var izmantot ar sastavdalu uzsildisanai. Lai uzsildritu sastavdalas, iestatiet
temperattru 150 °C un laiku 10 mindtes.

Minimalais, Laiks Temperatiira MaisiSana  Papildinformacija
maksimalais  (min.) (°C)

daudzums (g)

Kartupeli un

smalki sagriezti

kartupeli

Plani sagriezti 300-700 1216 200 Maisisana
saldéti kartupeli

Biezi sagriezti 300-700 12-20 200 Maisisana

saldéti kartupeli

Majas 300-800 18-25 180 Maisisana  pievienojiet 1/2 &d.
gatavoti smalki k. ellas

sagriezti kartupeli

(8 x 8 mm)

Majas gatavotas 300-800 18-22 180 Maisisana  pievienojiet 1/2 éd.
kartupelu daivinas k. ellas

Majas gatavoti 300-750 1218 180 Maisisana  pievienojiet 1/2 &d.
kartupelu gabalini k. ellas

Kartupeli ,,Rosti” 250 1518 180

Kartupelu 500 18-22 180
sacepums

Gala un putnu

gala

Steiks 100-500 8-12 180
Karbonades 100-500 10-14 180
Hamburgers 100-500 714 180
Karstmaizes ar 100-500 13-15 200

desu
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Minimalais, Laiks Temperatiira MaisiSana  Papildinformacija
maksimalais  (min.) (°C)

daudzums (g)

Stilbini 100-500 18-22 180

Vistas fileja 100-500 10-15 180

Uzkodas

Pildrtas pankdkas 100-400 8-10 200 Maisigana  Izmantot jau
gatavu cepSanai

Saldéti vistas 100-500 6-10 200 MaisiSana  Izmantot jau

gabalini mikla gatavu cepSanai

Saldétas zivju 100-400 6—10 200 [zmantot jau

ndjinas gatavu cepsanai

Saldétas siera- 100-400 8-10 180 [zmantot jau

grauzdinu uzkodas gatavu cepsanai

Pildtti darzeni 100400 10 160

Cepsana

Kdka 300 20-25 160 Cepsanas paplates
lietoSana

Pirags 400 20-22 180 Cepsanas paplates/
veidnes lietoSana

Smalkmaizites 300 15-18 200 Cepsanas paplates
lietoSana

Saldas uzkodas 400 20 160 Cepsanas paplates/

veidnes lietosana

Piezime. Ja lietojat uzbriestoSas sastavdalas (pieméram, kikam, piragiem vai smalkmaizitém), nepiepildiet
cepsanas paplati vairak par pusi.

Piezime. Sakot cepsanu, ja ierice airfryer ir auksta, pievienojiet gatavoSanas laikam vel tris mindites.

Ma3jas gatavoti smalki sagriezti kartupeli

Labaku rezultatu sasniegSanai més iesakam izmantot ieprieks sagatavotus (pieméram, saldétus)
kartupelus. Ja vélaties majas apstaklos pagatavot kartupelus, rikojieties sadi:

Nomizojiet kartupelus un sagrieziet tos gabalinos.

Mércéjiet kartupelu gabalinus vismaz 30 miniites, izpemiet tos no blodas un nosusiniet papira
dviell.

lelejiet bloda /2 @édamkaroti ellas, ielieciet gabalinus un maisiet, lidz tie visi ir parklati ar e[lu.

Ar rokam, vai ar izmantojot virtuves piederumus, iznemiet kartupelus no blodas, lai ellas
parpalikums paliek bloda. lelieciet gabalinus groza.

Cepiet kartupelu gabalinus, ievérojot Saja nodala sniegto informaciju.
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Tirisana
Péc lietosanas vienmeér iztiriet ierici.

Pannai, cepSanas paplatei (tikai modelim HD9225), atdalitajam, grozam un ierices iekspuse ir
nepiedegoss parklajums. Neizmantojiet to tirisanai metala virtuves piederumus vai abrazivus
tirisanas lidzeklus, jo tadgjadi var sabojat nepiedegoso parklajumu.

Izvelciet elektribas kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas, un laujiet iericei atdzist.
Piezime. Nonemiet pannu, lai ierice airfryer atrak atdzistu.
Noslaukiet ierices arpusi ar mitru draninu.

Notiriet pannu, cepSanas paplati (tikai modelim HD9225), atdalitaju un grozu ar karstu Gdeni,
kam pievienots nedaudz trauku mazgajama lidzekla, un neabrazivu sukli.
Netirumu nonemsanai varat izmantot attaukosanas Skidrumu.

Piezime. Pannu, cepSanas paplati (modelim HD9225), atdalitaju un grozu drikst mazgat trauku
mazgajama masina.

Padoms. Ja netirumus no groza, cepSanas paplates (tikai modelim HD9225) vai pannas apaks$puses
nevar notirit, piepildiet pannu ar karstu adeni, kam pievienots nedaudz trauku mazgajama lidzek/a.
lelieciet grozu panna un mércéjiet grozu aptuveni 10 mindtes.

Notiriet ierices iekSpusi ar karstu Gideni un neabrazivu sikli.

Notiriet sildelementu, izmantojot tiriSanas suku, lai nonemtu partikas atlikumus.

Uzglabasana

Atvienojiet ierici no elektrotikla, un laujiet tai atdzist.
Parliecinieties, ka visas dalas ir tiras un sausas.

lelieciet vadu tam paredzétaja glabasanas nodalijuma. Nostipriniet to, ieliekot stiprinasanai
paredzetaja vieta.

- Pécierices darbmiza beigam, neizmetiet to kopa ar sadzives atkritumiem, bet nododiet to
oficiala savaksanas punkta parstradei. Tada veida jus palidzésit saudzét vidi (Zim. 18).

Garantija un apkope

Ja nepiecieSama apkope, informacija vai palidziba, 0dzu, apmekigjiet Philips timekla vietni
www.philips.com vai sazinieties ar Philips klientu apkalposanas centru sava valsti (ta talruna
numurs atrodams pasaules garantijas brosira). Ja jusu valsti nav klientu apkalposanas centra, vérsieties
pie vietéja Philips precu izplatitdja.



LATVIESU 85

Klimju novérsana

Problema

lerice airfryer
nedarbojas.

lericé airfryer
ceptas sastavdalas
nav pilnigi gatavas.

Sastavdalas iericé
airfryer tiek
izceptas
nevienmerigi.
lericé airfryer
ceptas uzkodas
nav kraukskigas.

Pannu nevar
pareizi ielikt
iericé.

No ierices izplUst
balti dimi.

Svaigi smalki
sagriezti kartupeli
iericé airfryer tiek
izcepti
nevienmerigi.

lespéjamais iemesls

lerice nav pieslégta
elektrotiklam.

Taimeris nav iestatits.

Groza ir ieliktas parak

daudz sastavdalas.

lzvéleta temperatira ir

parak zema.

Gatavosanas laiks ir

parak Tss.

Ir sastavdalas, kuras
cepsanas laika

nepieciesams samaisrt.

Tika izmantotas uzkodas,
ko paredzéts gatavot

taukvares katla.

Groza ir ielikts parak

daudz sastavdalu.

Grozs ir

nepareizi ievietots panna.

Cepsanas paplates
rokturis nosprosto
pannu.

Tiek gatavotas taukainas

sastavdalas.

Panna ir palikusi ellas

parpalikumi no

ieprieksgjas cepsanas

reizes.

Pirms kartupelu gabalinu

cepsanas tie netika
izmércéti.

Risinajums
lespraudiet elektribas kontaktdaksu iezeméta
elektrotikla sienas kontaktligzda.

Lai ieslégtu ierici, grieziet taimera slédzi lidz
vélamajam gatavosanas laika iestatijumam.

lelieciet groza mazakas sastavdalu porcijas. Mazakas
porcijas tiek ceptas vienmérigak.

Pagrieziet temperatdras regulésanas pogu [idz
nepiecieSamajam temperatdras iestatijumam
(skatiet nodalas , lerices lietosana” sadalu
,lestatjumi”).

Pagrieziet taimera slédzi idz gatavosanai
nepiecieSsamajam laika iestatijumam (skatiet
nodalas , lerices lietosana” sadalu , lestatjumi”).

Sastavdalas, kas ir novietotas cita uz citas
(pieméram, smalki sagriezti kartupeli) cepsanas
laika ir jaapmaisa. Skatiet nodalas , lerices lietoSana”
sadalu , lestatijumi”.

Lai uzkodas batu kraukskigakas, izmantojiet,
uzkodas, kas paredzétas cepsanai cepeskrasni, vai
art uzklajiet uz tam nedaudz ellas.

Piepildot grozu, neparsniedziet maksimala imena
atzimi.

Spiediet grozu panna, lidz atskan klikskis.

Bidiet rokturi horizontala pozicija, lai tas nesniegtos
arpus groza.

Cepot iericé airfryer taukainas sastavdalas, panna
ietek liels daudzums ellas. Ella rada baltus ddmus,
un panna var uzkarst vairak neka citas cepsanas
reizés. Tas neietekmé ierices darbibu vai gala
rezultatus.

Baltos dimus rada ella, kas uzsilst panna. Péc
katras lietoSanas reizes panna noteikti ir jaiztira.

Mércgjiet kartupelu gabalinus vismaz 30 minGtes,
iznemiet tos no blodas un nosusiniet papira dvieli.
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Problema lespgjamais iemesls Risinajums
Tika izmantoti nepareizi  [zmantojiet svaigus kartupelus un parliecinieties, ka
kartupeli. cepsanas laika tie nepaliek parak miksti.

lericé airfryer Kartupelu kraukskigums  Pirms ellas pievienosanas noteikti ripigi nosusiniet

ceptie smalki ir atkarigs no izmantota ~ kartupelu gabalinus.

sagrieztie ellas daudzuma un no

kartupeli nav ddens daudzuma

kraukskigi. kartupelos.

Lai kartupelu gabalini tiktu izcepti kraukskigaki,
sagrieziet tos mazakus.

Lai kartupelu gabalini tiktu izcepti kraukskigaki,
pievienojiet nedaudz vairak ellas.
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Gratulujemy zakupu i witamy wiérdd uzytkownikéw produktdw Philips! Aby w pemni skorzystac z
oferowanej przez firme Philips pomocy, zarejestruj swdj produkt na stronie www.philips.com/welcome.
Urzadzenie airfryer pozwoli Ci przygotowac Twoje ulubione dania i przekaski w zdrowszy sposdb.
Urzadzenie airfryer wykorzystuje gorace powietrze w potaczeniu z bardzo szybka cyrkulacja
powietrza (technologia Rapid Air) oraz gérnym grillem do przyrzadzania réznorodnych smakowitych
dan w zdrowy, szybki i fatwy sposdb. Sktadniki sg jednoczesnie podgrzewane ze wszystkich stron. Do
wiekszosci sktadnikéw nie trzeba dodawac oleju. Dzigki dodatkowej blasze do pieczenia (tylko model
HD9225) mozna przygotowad ciasta i quiche oraz delikatne potrawy w wygodniejszy sposdb.
Wiecej pomystdw, przepisdw i informacji mozna znalez¢ na stronie internetowej pod adresem
www.philips.com/kitchen.

Opis ogolny (rys. 1)

Separator

Kosz

Przycisk zwalniajacy kosz

Uchwyt kosza

Patelnia

Blacha do pieczenia (tylko model HD9225)
Wilot powietrza

Pokretto regulacji temperatury (80-200°C)
Minutnik (0-30 min) / pokretto zasilania
Wskaznik zasilania

Wskaznik podgrzewania

Otwory wylotowe powietrza

Schowek na przewdd sieciowy

Przewdd sieciowy

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia zapoznaj sie doktadnie z jego instrukcja obstugi.
Instrukcje warto tez zachowac na przysztosc.

ZIrAR——"IomMmoONOw)

Niebezpieczenstwo

Nigdy nie zanurzaj ani nie myj pod biezaca woda obudowy, w ktérej znajduja sie czesci
elektryczne i elementy grzejne.

Uwazaj, aby woda lub inne ptyny nie dostaty sie do wnetrza urzadzenia, gdyz grozi to
porazeniem pradem.

- Skladniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze wkiadaé do kosza, aby zapobiec ich zetknieciu
sie z elementami grzejnymi.

Podczas dziatania urzadzenia nie ktadz zadnych przedmiotéw na otworach wlotowych i
wylotowych powietrza.

Nie napetniaj patelni olejem, gdyz moze to doprowadzi¢ do pozaru.

Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego dziatania.

Ostrzezenie

Przed podtaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie podane na urzadzeniu jest zgodne z
napieciem w sieci elektrycznej.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli uszkodzona jest wtyczka, przewdd sieciowy lub samo urzadzenie.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa wymiane uszkodzonego przewodu sieciowego nalezy zleci¢
autoryzowanemu centrum serwisowemu firmy Philips lub odpowiednio wykwalifikowanej osobie.
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- Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8. roku Zycia oraz osoby z ograniczonymi
zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze nieposiadajace wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzadzen, przy zatozeniu, ze beda one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z tego urzadzenia przez opiekuna.

- Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

- Podczas dziatania urzadzenia oraz w czasie jego stygniecia urzadzenie nalezy umiesci¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia.

- Trzymaj przewdd sieciowy z dala od rozgrzanych powierzchni.

- Nie podfaczaj urzadzenia ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.

- Urzadzenie podfaczaj tylko do uziemionego gniazdka elektrycznego. Zawsze sprawdzaj, czy
wtyczka pewnie tkwi w gniazdku.

- W celu uniknigcia niebezpiecznych sytuacji urzadzenia nie nalezy podfacza¢ do innych urzadzen
zewnetrznych np. automatycznego wyfacznika.

- Nie umieszczaj urzadzenia na tatwopalnych materiatach, takich jak obrus lub zastona, ani w ich
poblizu.

- Nie umieszczaj urzadzenia bezposrednio przy Scianie ani przy innych urzadzeniach. Pozostaw co
najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach urzadzenia, a takze nad nim. Na urzadzeniu
nie umieszczaj zadnych przedmiotdw.

- Uzywaj urzadzenia zgodnie z jego przeznaczeniem, opisanym w tej instrukcji obstugi.

- Nie zostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

- Podczas smazenia goracym powietrzem przez otwory wylotowe powietrza uchodzi goraca para.
Nie zblizaj rak ani twarzy do uchodzacej pary ani do otwordw wylotowych powietrza. Uwazaj
takze na pare oraz na powietrze w trakcie wyjmowania patelni z urzadzenia.

- Powierzchnia urzadzenia moze si¢ nagrzewac podczas pracy urzadzenia (rys. 2).

- Gdy z urzadzenia zaczyna sie wydobywac ciemny dym, natychmiast odtacz urzadzenie od
zasilania. Przed wyjeciem patelni z urzadzenia poczekaj, az dym przestanie wydobywac sie z
urzadzenia.

- Blacha do pieczenia nagrzewa sie do wysokiej temperatury podczas uzytkowania w urzadzeniu
airfryer. Zawsze uzywaj rekawic kuchennych przy dotykaniu blachy do pieczenia.

Uwaga

- Ustaw urzadzenie na poziomej, réwne;j i stabilnej powierzchni.

- To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie jest przeznaczone do
uzytku w takich miejscach, jak kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biurach, gospodarstwach
agroturystycznych lub innych miejscach pracy. Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku w
hotelach, motelach, pensjonatach ani innych tego typu miejscach.

- Uzywanie tego urzadzenia w celach profesjonalnych lub pétprofesjonalnych badZz w sposéb
niezgodny z niniejsza instrukcja spowoduje uniewaznienie gwarancji. Firma Philips nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody powstate w takich przypadkach.

- Koniecznos¢ przegladu lub naprawy urzadzenia zawsze zgtaszaj do autoryzowanego centrum
serwisowego firmy Philips. Nie prébuj naprawia¢ urzadzenia samodzielnie, gdyz spowoduje to
uniewaznienie gwarandji.

- Zawsze po zakonczeniu korzystania z urzadzenia wyjmij wtyczke z gniazdka elektrycznego.

- Przed czyszczeniem lub obstugg urzadzenia odczekaj okoto 30 minut, az urzadzenie ostygnie.

- Skfadniki przygotowywane w urzadzeniu powinny mie¢ po wyjeciu kolor ztotozdtty, a nie ciemny
lub brazowy. Usuwaj spalone resztki. Aby zminimalizowa¢ wytwarzanie akryloamidu, nie smaz
Swiezych ziemniakéw w temperaturze powyzej 180°C.

Automatyczne wylaczanie
To urzadzenie jest wyposazone w wyfacznik czasowy. Gdy minutnik uzyska warto$¢ O, urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i automatycznie wylaczy sie. Aby wytaczy¢ urzadzenie recznie, przekred
pokretto minutnika w lewo do wartosci 0.
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Pola elektromagnetyczne (EMF)
To urzadzenie firmy Philips spetnia wszystkie normy dotyczace pdl elektromagnetycznych. Jedli
uzytkownik odpowiednio si¢ z nim obchodzi i uzywa go zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji obstugi, urzadzenie jest bezpieczne w uzytkowaniu, co potwierdzaja wyniki aktualnych
badan naukowych.

Przed pierwszym uzyciem

Usun wszystkie elementy opakowania.
Usun wszystkie nalepki i etykiety z urzadzenia.

Dokfadnie wyczys¢ kosz i patelnie w goracej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn za pomoca delikatnej gabki niepowodujacej powstawania zarysowan.

Uwaga: Elementy te mozna takze umy¢ w zmywarce.
Wytrzyj wewnetrzng i zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotng Sciereczka.

Urzadzenie airfryer wykorzystuje gorace powietrze. Nie nalezy napetnia¢ patelni olejem ani
thuszczem.

Przygotowanie do uzycia

Ustaw urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i réwnej powierzchni.

Nie stawiaj urzadzenia na powierzchniach nieodpornych na wysokie temperatury.

W16z kosz do patelni w odpowiedni sposéb (rys. 3).
Wyciagnij przewod sieciowy ze schowka w dolnej czesci urzadzenia.

Nie napetniaj patelni olejem ani inng ciecza.

Nie kfadz na urzadzeniu zadnych przedmiotdw, poniewaz moze to zaktocic¢ przeptyw powietrza i
wplynac na rezultaty smazenia goracym powietrzem.

Zasady uzywania

Urzadzenie airfryer umozliwia przygotowanie wielu produktéw. Dotaczona broszura z przepisami
pozwoli Ci pozna¢ urzadzenie. Wiecej przepiséw mozna znalez¢ na stronie internetowe;
www.philips.com/kitchen.

Smazenie goracym powietrzem

Podtacz wtyczke przewodu sieciowego do uziemionego gniazdka elektrycznego.
Ostroznie wyciagnij patelnig z urzadzenia airfryer (rys. 4).
W16z skiadniki do kosza. (rys.5)

Uwaga: Nie napetniaj kosza powyzej wskaznika ,,MAX” ani nie przekraczaj maksymalnej ilosci
sktadnikéw podanej w tabeli (patrz czesc ,,Ustawienia” w tym rozdziale), poniewaz moze to negatywnie
wplynqc na jakos¢ przygotowywanej potrawy.

Wskazowka:Aby jednoczesnie przygotowywac kilka réznych sktadnikéw, skorzystaj z separatora w celu
ich oddzielenia. Umies¢ separator w koszu i wypetnij kazdy z powstatych w ten sposob obszaréw
sktadnikami. Zanim rozpoczniesz przygotowywanie kilku sktadnikéw jednoczesnie, upewnij sie, ze zostat
ustawiony wiasciwy czas przygotowania oraz wtasciwa temperatura dla réznych sktadnikéw; np. kostke
ziemniaczanq oraz sznycel mozna przygotowywac jednoczesnie, poniewaz oba produkty wymagajq
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zastosowania tych samych ustawien. Upewnij sie, ze maksymalna ilos¢ kazdego z produktéw nie
przekracza potowy normalnej ilosci. (rys. 6)

Wsun patelnig z powrotem do urzadzenia airfryer (rys. 7).

Nie uzywaj patelni bez wtozonego do niej kosza.

Uwaga: Nie dotykaj patelni podczas dziafania urzadzenia oraz krétko po zakonczeniu jego
dziafania, poniewaz w czasie dziafania patelnia nagrzewa si¢ do bardzo wysokiej temperatury.
Patelnie mozna trzymac jedynie za uchwyt.

Wybierz wymagana temperature, korzystajac z pokretta regulacji temperatury. Informacje
dotyczace wihasciwych ustawien temperatury mozna znalez¢ w czesci ,,Ustawienia” w tym
rozdziale (rys. 8).

A Okresl wymagany czas przygotowania potrawy (patrz czes¢ ,,Ustawienia” w tym rozdziale).

Aby wiaczy¢ urzadzenie, ustaw pokretto minutnika w pozycji odpowiadajacej wymaganemu
czasowi przygotowania potrawy (rys. 9).
Jesli urzadzenie jest zimne, do czasu przygotowania potrawy dodaj 3 minuty.

Uwaga: Urzqdzenie mozna rozgrzac, nie wktadajqc do niego zadnych sktadnikéw.W tym celu nalezy
ustawic pokretto minutnika na wiecej niz 3 minuty i poczekad, az zgasnie wskaznik podgrzewania (po
ok. 3 minutach). Nastepnie nalezy napetic kosz i ustawi¢ pokretto minutnika w pozycji wymaganego
czasu przygotowania potrawy.

Wiaczy sig wskaznik zasilania oraz wskaznik podgrzewania. (rys. 10)

D Minutnik zacznie odlicza¢ ustawiony czas przygotowania.

D Podczas smazenia goracym powietrzem wskaznik podgrzewania na przemian zapala sig i
gasnie. Sygnalizuje w ten sposéb wiaczanie sig i wylaczanie elementu grzejnego w celu
utrzymania wybranej temperatury.

D Nadmiar tluszczu ze sktadnikéw gromadzi sig na dnie patelni.

Bl Niektére sktadniki nalezy wstrzasnaé po uptywie potowy czasu przygotowania (patrz czesé
,»,Ustawienia” w tym rozdziale). Aby wstrzasna¢ sktadniki, wyciagnij patelnig z urzadzenia,
trzymajac ja za uchwyt, i wstrzasnij sktadniki. Nastepnie wsun patelnig z powrotem do
urzadzenia airfryer (rys. 11).

Uwaga: Podczas wstrzasania sktadnikéw nie naciskaj przycisku zwalniania kosza. (rys.12)

Wskazoéwka: Aby zmniejszy¢ ciezar wyjmowanego elementu, mozesz wyjqc kosz z patelni i potrzqsnqc
jedynie koszem.W tym celu wyciqgnij patelnie z urzqdzenia, umies¢ jq na powierzchni odpornej na
wysokq temperature i nacisnij przycisk zwalniania kosza.

Wskazéwka: Jesli minutnik zostanie ustawiony na pofowe czasu przygotowania potrawy, urzqdzenie

wyemituje sygnat dzwiekowy, gdy bedzie konieczne potrzqsnigcie sktadnikami. Oznacza to jednak, ze po

potrzqsnigciu sktadnikami minutnik bedzie trzeba ponownie nastawi¢ na pozostaly czas przygotowania

potrawy.

Bl Wyemitowany przez urzadzenie sygnat dzwiekowy oznacza, ze ustawiony czas przygotowania
minat.Wyciagnij patelnig z urzadzenia i umiesc ja na powierzchni odpornej na wysoka
temperature.

Uwaga: Mozesz réwniez wylqczy¢ urzqdzenie recznie.Aby to zrobic, przekrec regulator temperatury na
wartosc 0 (rys. 13).
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Sprawdz, czy sktadniki sa gotowe.
Jedli sktadniki nie sa jeszcze gotowe, po prostu wsun patelnie z powrotem do urzadzenia i ustaw
minutnik na kilka dodatkowych minut.

Aby wyjac¢ mate sktadniki (np. frytki), nacisnij przycisk zwalniania kosza (1) i wyjmij kosz z
patelni (2). (rys.14)

Nie obracaj kosza do géry dnem, gdy wciaz znajduje sie w patelni, poniewaz nadmiar ttuszczu,

ktoéry zgromadzit sie na dnie patelni, moze $ciekna¢ do sktadnikow.

Po zakonczeniu smazenia goracym powietrzem patelnia oraz sktadniki maja wysoka temperature.
W zaleznosci od rodzaju sktadnikow przygotowywanych w urzadzeniu airfryer, z patelni moze
wydobywac sie para.

Opréznij kosz, umieszczajac sktadniki w misce lub na talerzu. (rys. 15)

Wskazéwka:W celu wyjecia z kosza duzych lub delikatnych sktadnikéw skorzystaj ze
szczypcow (rys. 16).

Gdy skfadniki beda juz gotowe, mozna natychmiast uzy¢ urzadzenia airfryer do
przygotowania nastepnych potraw.

Ustawienia

Ponizsza tabela pozwala wybra¢ podstawowe ustawienia dla przygotowywanych skfadnikdw.

Uwaga: Pamigtaj, ze podane ustawienia sq jedynie przyblizone. Sktadniki mogq sie réznic¢ pochodzeniem,
wielkosciq, ksztattem i mogq pochodzi¢ od réznych producentow, dlatego nie mozemy zagwarantowac, ze
sugerowane ustawienie sprawdzi sie idealnie.

Technologia Rapid Air natychmiast nagrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia, wigc szybkie wyjecie
patelni z urzadzenia podczas smazenia goracym powietrzem nie zaktdci w znaczacy sposéb procesu
smazenia.

Wskazowki

- Mhniejsze sktadniki wymagaja zwykle nieco krdtszego czasu przygotowania, niz sktadniki wieksze.

- Wigksze ilosci sktadnikéw wymagaja nieco dtuzszego czasu przygotowania, a mniejsze — nieco
krétszego.

- Potrzasajac mniejszymi sktadnikami po uptywie potowy czasu przygotowania, mozna otrzymac
optymalny wynik koncowy i zapobiec nierdwnomiernemu smazeniu sktadnikdw.

- Aby Swieze pomidory byty chrupiace, mozna doda¢ do nich niewielka ilo$¢ oleju. Smazenie
sktadnikdw w urzadzeniu airfryer nalezy rozpocza¢ w ciggu kilku minut od dodania do nich oleju.

- W urzadzeniu airfryer nie nalezy przyrzadza¢ bardzo thustych dan, takich jak np. kietbaski.

- Przekaski, ktdre przygotowuje sie w piekarniku, mozna przygotowac réwniez w urzadzeniu airfryer.

- Optymalna iloé¢ sktadnikéw wymagana do przyrzadzenia chrupiacych frytek to 500 gram.

- Aby w szybki i tatwy sposéb przygotowac nadziewane przekaski, nalezy uzy¢ gotowego ciasta.
Gotowe ciasto takze wymaga krdtszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

- Jesli chcesz upiec ciasto albo quiche lub jesli chcesz przygotowad delikatne sktadniki lub potrawy
z nadzieniem, umies¢ blache do pieczenia (tylko model HD9225) lub naczynie zaroodporne w
koszu urzadzenia airfryer (rys. 17).

- W urzadzeniu airfryer mozna takze podgrzewac skfadniki. Aby podgrza¢ sktadniki, ustaw
temperature na 150°C na okofo 10 minut.
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Minimalna/ Temperatura Wstrzasnij  Dodatkowe
maksymalna () informacje
ilos¢ (g)

Ziemniaki i

frytki

Cienkie mrozone  300-700 12-16 200 Wstrzadnij

frytki

Grube mrozone 300-700 12-20 200 Wstrzadnij

frytki

Domowe frytki 300-800 18-25 180 Wstrzasnij Dodaj 1/2

(8 x 8 mm) tyzeczki oleju

Domowe 300-800 18-22 180 Wstrzasdnij Dodaj 1/2

pieczone ¢wiartki tyzeczki oleju

ziemniakdw

Domowa kostka 300-750 1218 180 Wstrzasnij Dodaj 1/2

ziemniaczana tyzeczki oleju

Rosti (placki 250 15-18 180

ziemniaczane)

Zapiekanka 500 18-22 180

ziemniaczana

Mieso i drob

Stek 100-500 8-12 180

Kotlet schabowy 100-500 1014 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Krokiet z miesem ~ 100-500 13-15 200

Udka 100-500 18-22 180

Piersi z kurczaka 100-500 1015 180

Przekaski

Sajgonki 100-400 8-10 200 Wstrzadnij Uzyj gotowych

Mrozone kawatki  100-500 610 200 Wstrzasdnij Uzyj gotowych

kurczaka

Mrozone paluszki ~ 100-400 6-10 200 Uzyj gotowych

rybne

Mrozone 100-400 8-10 180 Uzyj gotowych

panierowane
przekaski serowe

Warzywa 100-400 10 160
nadziewane

Pieczenie
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Minimalna/ Temperatura Wstrzasnij  Dodatkowe
maksymalna (°O) informacje
ilos¢ (g)
Ciasto 300 20-25 160 Uzyj blachy do
pieczenia
Quiche 400 20-22 180 Uzyj blachy do
pieczenia/
naczynia
zaroodpornego
Babeczki 300 15-18 200 Uzyj blachy do
pieczenia
Stodkie przekaski 400 20 160 Uzyj blachy do
pieczenia/
naczynia
zaroodpornego

Uwaga: Jesli sktadniki muszq wyrosnq¢ (jak w przypadku ciast, quiche czy babeczek), blacha do pieczenia
powinna by¢ wypetniona najwyzej do pofowy.

Uwaga: Jesli urzqdzenie airfryer jest zimne, do czasu przygotowania potrawy nalezy dodac¢ 3 minuty.

Przygotowanie domowych frytek

Aby osiagna¢ najlepsze rezultaty, uzywaj wstepnie upieczonych (np. mrozonych) frytek. Jesli chcesz
przygotowaé domowe frytki, postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Obierz ziemniaki i pokroj je w stupki.

Namaczaj stupki ziemniakow w misce przez co najmniej 30 minut, a nastepnie wyjmij je i
osusz za pomocg papierowego recznika.

Wlej Y2 tyzki oleju do miski, wtéz do miski pokrojone w paski ziemniaki i mieszaj do czasu,
gdy ziemniaki beda pokryte olejem.

Wyjmij ziemniaki z miski rekoma lub za pomoca sztu¢cow tak, by nadmiar oleju pozostat w
misce. Przetdz ziemniaki do kosza.

Uwaga: Nie przechylaj miski w celu przetozenia do kosza wszystkich ziemniakéw za jednym razem,
poniewaz moze to spowodowac, Ze nadmiar oleju znajdzie si¢ na dnie patelni.

Usmaz ziemniaki pokrojone w stupki zgodnie z instrukcjami zawartymi w tym rozdziale.

Czyszczenie

Po uzyciu zawsze wyczy$¢ urzadzenie.

Patelnia, blacha do pieczenia (tylko model HD9225), separator, kosz oraz wnetrze urzadzenia sa
pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu. Nie czysc ich za pomoca metalowych sprzetow
kuchennych ani srodkéw sciernych, poniewaz moze to spowodowac¢ uszkodzenie powtoki.

Wyijmij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie
ostygnie.

Uwaga:Wyjmij patelnie, aby urzqdzenie airfryer szybciej ostygto.

Przetrzyj obudowe urzadzenia wilgotng szmatka.
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Wyczys¢ patelnig, blache do pieczenia (tylko model HD9225), separator i kosz w goracej
wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn za pomoca delikatnej gabki
niepowodujacej powstawania zarysowan.

Mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajacego w celu usuniecia reszty zabrudzen.

Uwaga: Patelnig, blache do pieczenia (tylko model HD9225), separator i kosz mozna my¢ w zmywarce.

Wskazowka: Jesli do kosza, blachy do pieczenia (tylko model HD9225) lub dna patelni przywart brud,
napetnij patelnie gorqcq wodq z dodatkiem niewielkiej ilosci plynu do mycia naczyn.Wtoz kosz do patelni
i pozostaw je namoczone na ok. 10 minut.

Wyczys$¢ wnetrze urzadzenia goraca woda i delikatng gabka niepowodujaca powstawania
zarysowan.

Wyczys¢ element grzejny za pomoca szczoteczki do czyszczenia w celu usunigcia wszelkich
osadow z resztek jedzenia.

Przechowywanie
Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka elektrycznego i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
Upewnij sie, ze wszystkie czeéci sa czyste i suche.

Wiz przewdd sieciowy do schowka. Przymocuj przewéd sieciowy, wkiadajac go do otworu
na przewod.

Ochrona srodowiska

- Zuzytego urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyktymi odpadami gospodarstwa domowego
— nalezy oddac je do punktu zbidrki surowcédw wtdrnych w celu utylizacji. Stosowanie sie do
tego zalecenia pomaga w ochronie $rodowiska (rys. 18).

Gwarancja i serwis

W razie koniecznosci naprawy, jakichkolwiek pytan lub problemdw prosimy odwiedzi¢ nasza strone
internetowa www.philips.com |ub skontaktowa¢ sie z Centrum Obstugi Klienta firmy Philips w
danym kraju (numer telefonu znajduje sie na ulotce gwarancyjnej). Jesli w kraju Panstwa zamieszkania
nie ma takiego Centrum, o pomoc nalezy zwrdcic sie do sprzedawcy produktéw firmy Philips.

Rozwiazywanie problemow

Problem Prawdopodobna Rozwiazanie
przyczyna
Urzadzenie Urzadzenie nie jest Podfacz wtyczke przewodu sieciowego do
airfryer nie dziata. ~ podtaczone do sieci uziemionego gniazdka elektrycznego.
elektrycznej.
Nie ustawiono Ustaw pokretto minutnika w odpowiedniej pozydji
minutnika. czasu przygotowania, aby wiaczy¢ urzadzenie.
Skiadniki W koszu znajduje sig W16z do kosza mniejsze porcje sktadnikdw.
przygotowane w  zbyt duza ilos¢ Mniejsze porcje zostang bardziej rGwnomiernie
urzadzeniu airfryer  skiadnikdw. usmazone.
WCigZ nie sa

gotowe.



Problem

Sktadniki sg
nieréwnomiernie
usmazone w
urzadzeniu airfryer.

Smazone przekaski
nie sa chrupiace
PO wyjeciu z
urzadzenia airfryer.

Nie moge wsunac
patelni do
urzadzenia we
wiadciwy sposdb.

Z urzadzenia
wydobywa sie
biaty dym.

Swieze frytki
smazg sie w
urzadzeniu airfryer
W sposéb
nieréwnomierny.

Prawdopodobna
przyczyna

Ustawiona temperatura

jest zbyt niska.

Wybrany czas

przygotowania jest zbyt

krétki.

Pewne typy sktadnikéw
wymagaja wstrzasniecia

po uptywie potowy

Czasu przygotowania.

W urzadzeniu

przygotowano przekaski

przeznaczone do
przygotowania w

tradycyjnej frytownicy.
W koszu znajduje sie

zbyt duza ilodé
skfadnikow.

Kosz nie zostat
prawidtowo

umieszczony w patelni.

Uchwyt blachy do
pieczenia blokuje
patelnie.

W urzadzeniu byty

przygotowywane ttuste

potrawy.

Na patelni wciaz
znajduja sie resztki

thuszczu z poprzedniego

uzycia.

Pokrojone w stupki
ziemniaki nie zostaty

wiasciwie namoczone

przed usmazeniem.
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Rozwiazanie

Ustaw pokretfo regulacji temperatury na
wymagana temperature (patrz cze$¢ ,,Ustawienia”
w rozdziale ,,Zasady uzywania").

Ustaw pokretfo minutnika na wymagany czas
przygotowania (patrz cze$¢ ,Ustawienia” w
rozdziale ,,Zasady uzywania").

Sktadniki, ktére znajduja sie na wierzchu lub po
przeciwnych stronach kosza (np. frytki) nalezy
wstrzasnac po uptywie potowy czasu
przygotowania. Patrz czes¢ ,Ustawienia” w
rozdziale ,,Zasady uzywania”.

Aby przekaski byty bardziej chrupiace, nalezy uzy¢
przekasek przeznaczonych do przygotowania w
piekarniku lub pokry¢ przekaski cienka warstwa
oleju.

Nie napetniaj kosza powyzej wskaznika ,MAX".

Dociénij kosz w patelni, az ustyszysz
charakterystyczne , kliknigcie"”.

Pchnij uchwyt, tak aby znalazt sie w pozycji
poziomej i nie wystawat poza kosz.

Podczas smazenia ttustych potraw w urzadzeniu
airfryer do patelni sptywaja znaczne ilosci tuszczu.
Ttuszcz powoduje powstanie biatego dymu i moze
powodowad, ze patelnia bedzie nagrzewac sie
bardziej niz zwykle. Nie ma to wptywu na
urzadzenie ani na efekt kohcowy przyrzadzanej
potrawy.

Biaty dym powstaje w wyniku podgrzewania
thuszczu na patelni. Patelnie nalezy doktadnie
wyczysci¢ po kazdym uzyciu.

Namaczaj stupki ziemniakéw w misce przez co
najmniej 30 minut, a nastepnie wyjmij je i osusz za
pomoca papierowego recznika.
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Problem Prawdopodobna Rozwiazanie

przyczyna

Uzyto niewfasciwego Uzyj $wiezych ziemniakdw i upewnij sig, ze

gatunku ziemniakdw. podczas smazenia pozostang one twarde.
Swieze frytki nie Chrupkos¢ frytek zalezy  Przed dodaniem oleju upewnij sig, ze pokrojone
sa chrupiace po od ilosci oleju i wody w stupki ziemniaki zostaty wiasciwie osuszone.
wyjeciu z we frytkach.

urzadzenia airfryer

Drobniej pokrojone ziemniaki pozwolg uzyskac
bardziej chrupiace frytki.

Aby frytki byty bardziej chrupiace, mozna dodac
nieco wiecej oleju.
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Introducere

Felicitdri pentru achizitie si bun venit la Philips! Pentru a beneficia pe deplin de asistenta oferitd de
Philips, inregistrati-va produsul la www.philips.com/welcome.

Noul dvs. airfryer vd permite sa vd preparati ingredientele si gustdrile preferate intr-un mod mai
sandtos.

AirfFryer utilizeaza aer fierbinte care circuld cu vitezd ridicata (Rapid Air) si un grdtar de foarte buna
calitate pentru a prepara o varietate de feluri delicioase ntr-un mod sandtos, rapid si usor.
Ingredientele dvs. sunt incdlzite imediat din toate partile, iar la majoritatea ingredientelor nu este
necesar sd addugati ulei. Cu tava pentru coacere suplimentara (numai pentru HD9225) puteti
pregati acum preparate precum prdjituri si tarte si sa gatiti alimente fragile intr-un mod mai
confortabil.

Pentru mai multd inspiratie pentru retete si informatii despre airfryer, vizitati www.philips.com/kitchen.

Descriere generala (fig. 1)

Separator

Cos

Buton de eliberare cos

Maner cos

Tavd

Tava pentru coacere (numai pentru HD9225)
Priza de aer

Buton pentru controlul temperaturii (80-200°C)
Buton rotativ cronometru (0-30 min.)/pornire
Led alimentare

Led pentru incdlzire

Orrificii de evacuare a aerului

Compartiment pentru pastrarea cablului
Cablu de alimentare

Important

Cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-| pentru consultare ulterioard.

ZIrAR="IO0MMUO®@>

Pericol

Nu introduceti niciodata carcasa in apd si nu o spdlati niciodata sub jet, deoarece contine

componente electrice si elemente de incdlzire.

Nu permiteti patrunderea apei sau a altor lichide Tn aparat pentru a preveni socurile electrice.

- Puneti intotdeauna in cos ingredientele pe care doriti sa le prajiti, pentru a impiedica contactul
acestora cu elementele de incalzire.

- Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.

Nu umpleti tava cu ulei deoarece acest lucru poate provoca un pericol de incendiu.

Nu atingeti niciodata interiorul aparatului in timpul functionarii.

Avertisment

- Tnainte de a conecta aparatul, verificati daca tensiunea indicati pe aparat corespunde tensiunii de
alimentare locale.

- Nu folositi aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau aparatul insusi este deteriorat.

- Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit intotdeauna de
Philips, de un centru de service autorizat de Philips sau de personal calificat in domeniu, pentru
a evita orice accident.
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- Acest aparat poate fi utilizat de catre copii In varsta de cel putin 8 ani si de cdtre persoane care
au capacitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu
conditia ca acestea sd fie supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de cdtre o
persoana responsabild pentru siguranta lor.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

- Nu lasati aparatul si cablul de alimentare la Tndemana copiilor cu varste mai mici de 8 ani atunci
cand aparatul este pornit sau se raceste.

- Nu apropiati cablul electric de suprafete fierbinti.

- Nu conectati cablul de alimentare al aparatul si nu operati panoul de control cu mainile ude.

- Conectati aparatul doar la o priza de perete cu impamantare. Aveti grijd ca stecherul sd fie
corect introdus n priza de perete.

- Nu conectati niciodata acest aparat la un ceas electronic extern pentru a evita situatiile periculoase.

- Nu asezati aparatul pe materiale inflamabile, precum fete de masa sau perdele si nici in
apropierea acestora.

- Nu asezati aparatul sprijinit de perete sau sprijinit de alte aparate. Ldsati cel putin 10 cm spatiu
liber in partea din spate si in partile laterale si 10 cm spatiu liber deasupra paratului. Nu asezati
nimic deasupra aparatului.

- Nu utilizati aparatul pentru alt scop decat cel descris in acest manual.

- Nu ldsati aparatul sd functioneze nesupravegheat.

- In timpul prijirii cu aer fierbinte, se elibereazi abur fierbinte prin orificile de evacuare a aerului.
Nu vd apropiati mainile sau fata de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea,
trebuie sd aveti grijd la aburul si la aerul fierbinte atunci cand scoateti tava din aparat.

- Este posibil ca zonele accesibile sa se incdlzeasca puternic in timpul utilizarii (fig. 2).

- Scoateti imediat aparatul din prizd dacd vedeti cd din acesta iese fum negru. Asteptati sa nu mai
iasa fum Tnainte de a scoate tava din aparat.

- Tava pentru coacere devine fierbinte peste tot atunci cand este utilizatd in airfryer. Utilizati
ntotdeauna manusi pentru cuptor atunci cand manevrati tava pentru coacere.

Precautie

- Pozitionati aparatul pe o suprafatd solida, plata si stabild.

- Acest aparat este conceput numai pentru utilizarea casnica normald. Nu este conceput pentru
utilizarea In medii cum ar fi bucdtdrii ale angajatilor din ateliere, birouri, ferme sau afte medii de
lucru. De asemenea, nu este conceput pentru utilizarea de cdtre clienti in hoteluri, moteluri,
pensiuni si alte medii rezidentiale.

- Daca aparatul este utilizat in mod necorespunzator; in regim profesional sau semiprofesional sau
fard respectarea instructiunilor din manualul de utilizare, garantia poate fi anulata, iar Philips Tsi va
declina orice responsabilitate pentru daunele provocate.

- In cazul in care aparatul trebuie verificat sau reparat, apelati intotdeauna la un centru de service
autorizat de Philips. Nu incercati sd reparati dvs. aparatul, deoarece acest lucru va determina
anularea garantiei.

- Scoateti intotdeauna aparatul din priza dupa utilizare.

- Lasati aparatul sd se rdceascd aprox. 30 de minute nainte de a-| manevra sau curdta.

- Asigurati-va cd ingredientele preparate Tn acest aparat capatd o culoare galben-aurie si nu
intunecati sau maro. Indepértati resturile arse. Nu préjiti cartofii proaspeti la o temperaturd de
peste 180 °C (pentru a minimiza producerea de acrilamida).

Oprire automata
Acest aparat este dotat cu un cronometru. Atunci cand cronometrul a numarat invers pana
la 0, aparatul produce un sunet de clopotel si se inchide automat. Pentru a opri aparatul manual,
rotiti butonul cronometrului in sens antiorar pand la 0.
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Campuri electromagnetice (EMF)
Acest aparat Philips respectd toate standardele referitoare la campuri electromagnetice (EMF). Dacd
este manevrat corespunzdtor si in conformitate cu instructiunile din acest manual, aparatul este sigur
conform dovezilor stiintifice disponibile in prezent.

Inainte de prima utilizare

Indepirtati intregul ambalaj.

indepértat,i toate autocolantele si etichetele de pe aparat.

Curatati temeinic cosul si tava cu apa fierbinte, putin detergent lichid si un burete neabraziv.
Notd: De asemenea, aceste componente pot fi spdlate in magina de spdlat vase.

Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

Acesta este un airfryer care functioneaza cu aer fierbinte. Nu umpleti tava cu ulei sau cu grasime

pentru prijit.

Pregatirea pentru utilizare

Pozitionati aparatul pe o suprafata stabila, orizontald si neteda.

Nu pozitionati aparatul pe suprafete care nu sunt rezistente la caldura.

Pozitionati corect cosul n tava (fig. 3).
Scoateti cablul de alimentare din compartimentul de stocare de la partea inferioara a aparatului.

Nu umpleti tava cu ulei sau cu orice alt lichid.

Nu puneti nimic pe partea superioara a aparatului. Aceasta intrerupe fluxul de aer si afecteaza
rezultatul de prajire cu aer fierbinte.

Utilizarea aparatului

Airfryer poate prepara o gama larga de ingrediente. Cartea de bucate inclusd vd ajutd sd vd
familiarizati cu aparatul. Puteti gdsi mai multe retete la www.philips.com/kitchen.

Pridjirea cu aer fierbinte

Introduceti stecherul in priza de perete cu impamantare.
Trageti cu atentie tava din airfryer (fig. 4).
Puneti ingredientele in cos. (fig. 5)

Notd: Nu umpleti niciodatd cosul peste gradatia MAX si nu depadsiti cantitatea indicatd in tabel
(consultati Sectiunea ‘Setdri’ din acest capitol), deoarece aceasta ar putea afecta calitatea rezultatului
final.

Sugestie: Utilizati separatorul pentru a separa ingredientele atunci cdnd doriti sd preparati diferite
ingrediente in acelasi timp. Pozitionati separatorul in cos si umpleti fiecare parte a cosului cu ingrediente.
Asigurati-vd cd verificati timpul de preparare si temperatura necesard pentru diferite ingrediente inainte
de a incepe sd le preparati simultan. Cartofii tdiati cubulete si snitelul, de exemple, pot fi preparate
simultan deoarece necesitd aceleasi setdri. Retineti cd o cantitate maximd din fiecare ingredient este
jumdtate din cantitatea normald. (fig. 6)
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Introduceti tava inapoi in airfryer (fig. 7).

Nu utilizati niciodata tava fara sa aiba cosul in aceasta.

Atentie: Nu atingeti tava Tn timpul utilizarii sau dupa un anumit timp dupa utilizare, deoarece
devine foarte fierbinte. Manevrati tava numai de maner.

Rasuciti butonul de control al temperaturii la temperatura necesara. Consultati sectiunea
‘Setari’ din acest capitol pentru a determina temperatura corecta (fig. 8).

A Determinati timpul necesar de preparare pentru ingredient (consultati sectiunea ‘Setari’ din
acest capitol).

Pentru a porni aparatul, rasuciti butonul cronometrului la timpul necesar de preparare (fig. 9).
Adaugati 3 minute la timpul de preparare atunci cind aparatul este rece.

Notd: Dacd doriti, puteti Idsa de asemenea aparatul sd se preincdlzeascd fdrd niciun ingredient in
interior. In acest caz, rdsuciti butonul cronometrului la peste 3 minute si asteptati pand cand ledul de
incdlzire se stinge (dupd aprox. 3 minute). Apoi umpleti cosul si rotiti butonul cronometru pand la timpul
de preparare necesar.

Ledurile de pornire si de incalzire se aprind. (fig. 10)

D Cronometrul incepe numaritoarea inversd pentru timpul de preparare setat.

D in timpul procesului de prajire cu aer fierbinte, ledul de incilzire se aprinde si se stinge din
cand n cand, indicind momentele in care porneste sau se opreste rezistenta, pentru a
mentine temperatura setata.

D Excesul de ulei din ingrediente este colectat la partea inferioard a tavii.

Bl Unele ingrediente necesiti agitarea la jumitatea timpului de preparare (consultati sectiunea
‘Setdri’ din acest capitol). Pentru a agita ingredientele, scoateti tava din aparat, tinand-o de
maner, apoi agitati-o.Apoi introduceti tava inapoi in airfryer (fig. 11).

Atentie: Nu apasati butonul de eliberare cos in timpul agitarii. (fig. 12)

Sugestie: Pentru a reduce greutatea, puteti sd indepdrtati cosul din tavd si sd agitati numai cosul. Pentru a
face acest lucru, scoateti tava din aparat, asezati-o pe o suprafatd termorezistentd si apdsati butonul de
eliberare cos.

Sugestie: Daca setati cronometrul la jumdtate din timpul de preparare, auziti clopotelul cronometrului
atunci cand trebuie sd agitati ingredientele. Totusi, aceasta inseamnd cd trebuie sd setati din nou
cronometrul la timpul de preparare rdmas dupd agitare.

Bl Atunci cind auziti clopotelul cronometrului, timpul de preparare setat s-a scurs. Scoateti tava
din aparat si asezati-o pe o suprafata termorezistenta.

Notd: Puteti de asemenea opri aparatul manual. Pentru aceasta, rotiti butonul de control al temperaturii
la 0 (fig. 13).

Verificati daca ingredientele sunt gata.
Dacd ingredientele nu sunt incd gata, pur si simplu introduceti tava napoi in aparat si setati
cronometrul la cateva minute in plus.

Pentru a indeparta ingredientele mici (de ex. cartofi pai), apasati butonul de eliberare cos
(1) si ridicati cosul din tava (2). (fig. 14)

Nu ntoarceti cosul cu capul in jos atunci cand tava este inca atasata la acesta, deoarece tot
excesul de ulei colectat la partea inferioara a tavii se va scurge pe ingrediente.
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Dupi prijirea cu aer fierbinte, tava si ingredientele sunt fierbinti. in functie de tipul ingredientelor
din airfryer, este posibil ca din tava sa iasa abur.

Goliti cosul intr-un castron sau pe o farfurie. (fig. 15)

Sugestie: Pentru a indepdrta ingrediente mari sau fragile, utilizati un cleste pentru a ridica ingredientele
din cos (fig. 16).

Atunci cand o sarja de ingrediente este gata, airfryer este gata instantaneu pentru prepararea
unei alte sarje.

Setari

Tabelul de mai jos va ajutd sd selectati setdrile de baza pentru ingredientele pe care doriti sa le preparati.

Notd: Retineti cd aceste setdri sunt indicatii. Deoarece ingredientele diferd ca origine, dimensiune, formd,
precum si ca marcd, nu putem garanta cea mai bund setare pentru ingredientele dvs.

Deoarece tehnologia Rapid Air relncalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului, scoaterea tavii
pentru scurt timp din aparat in timpul prdjirii cu aer fierbinte nu deranjeazd aproape deloc procesul.

Sugestii

- Ingredientele mai mici necesita de obicei un timp de preparare putin mai scurt decat
ingredientele mai mari.

- O cantitate mai mare de ingrediente necesitd numai un timp de preparare putin mai mare, o
cantitate mai micd de ingrediente necesita numai un timp de preparare putin mai scurt.

- Agitarea ingredientelor mai mici la jumdtatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul final si
poate contribui la prevenirea ingredientelor prdjite neuniform.

- Addugati putin ulei la cartofii proaspeti pentru a-i obtine crocanti. Prdjiti ingredientele in airfryer
timp de cateva minute dupad ce ati addugat uleiul.

- Nu preparati ingrediente extrem de grase precum carnatii in airfryer.

- Gustdrile care pot fi preparate in cuptor pot fi preparate si in airfryer

- Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prdjiti crocanti este de 500 de grame.

- Utilizati aluat prefabricat pentru a prepara rapid si usor gustari umplute. Aluatul prefabricat
necesita de asemenea un timp de preparare mai scurt decat aluatul preparat in casa.

- Asezati tava pentru coacere (numai pentru HD9225) sau un vas pentru cuptor in cosul airfryer-
ului daca doriti sa coaceti o prdjiturd sau un quiche sau daca doriti sd prajiti ingrediente fragile
sau ingrediente umplute (fig. 17).

- Puteti utiliza de asemenea airfryer-ul pentru a reincalzi ingredientele. Pentru a reincdlzi
ingredientele, setati temperatura la 150 °C timp de pana la 10 minute.

Cantitatea Timpul Temperatura  Agitare Informatii
min-max (g) (min.) (°O) suplimentare
Cartofi si
cartofi prajiti
Cartofi subtiri 300-700 12-16 200 Agitare
congelati
Cartofi grosi 300-700 12-20 200 Agitare
congelati
Cartofi 300-800 18-25 180 Agitare si 1/2 lingura de
prajiti preparati in ulei
casd (8x8 mm)
Feliute de cartofi ~ 300-800 18-22 180 Agitare si 1/2 lingurd de

preparate in casd ulei
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Cubulete de
cartofi preparate
n casd

Rosti

Cartofi gratinati
Carne si pui
Cotlet

Cotlete de porc
Hamburger
Carnat
Ciocanele

Piept de pui
Gustari

Rulouri de
primavara

Bucati congelate
de pui

Bucati congelate
de peste

Gustari pane
congelate cu
branza

Legume umplute
Coacere

Prajiturd

Quiche

Briose

Gustari dulci

Cantitatea Temperatura  Agitare Informatii

min-max (g) () suplimentare

300-750 12-18 180 Agitare si 1/2 lingura de
ulei

250 1518 180

500 18-22 180

100-500 8-12 180

100-500 10-14 180

100-500 7-14 180

100-500 13-15 200

100-500 18-22 180

100-500 10-15 180

100-400 8-10 200 Agitare Utilizati pregatite
pentru cuptor

100-500 6-10 200 Agitare Utilizati pregatite
pentru cuptor

100-400 6-10 200 Utilizati pregatite
pentru cuptor

100-400 8-10 180 Utilizati pregatite

pentru cuptor

100-400 10 160

300 20-25 160 Utilizati tava
pentru coacere

400 20-22 180 Utilizati tava
pentru coacere/
vasul pentru
cuptor

300 15-18 200 Utilizati tava
pentru coacere

400 20 160 Utilizati tava

pentru coacere/
vasul pentru
cuptor

Notd:Atunci cand utilizati ingrediente care cresc (precum la prdjituri, quiche sau briose) tava pentru
coacere nu trebuie umplutd mai mult de jumadtate.
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Notd:Addugati 3 minute la timpul de preparare atunci cdnd incepeti sd prdjiti cdt timp airfryer-ul este
incd rece.

Prepararea in casa a cartofilor prajiti

Pentru rezultate optime, va recomandam sa utilizati cartogi pre-copti (de ex. congelati). Daca doriti
sd preparati cartofi prdjiti de casa, urmati pasii de mai jos

Curatati cartofii si taiati-i subtire.

Lasati la inmuiat feliile de cartofi intr-un castron timp de cel putin 30 minute, scoateti-le si
uscati-le cu hartie de bucatarie.

Turnati /2 de lingura de ulei de masline intr-un castron, puneti bucatile deasupra si amestecati
pana cand acestea sunt acoperite cu ulei.

Scoateti bucatile din castron cu degetele sau cu o ustensila de bucatarie, astfel incat excesul
de ulei sa ramana in castron. Puneti bucatile in cos.

Notd: Nu inclinati castronul pentru a pune toate bucdtile dintr-o datd pentru a impiedica excesul de ulei
sd ajungd la partea inferioard a tavii.

Prajiti bucatile de cartofi conform instructiunilor din acest capitol.

Curatarea

Curdtati aparatul dupa fiecare utilizare.

Tava, tava pentru coacere (numai pentru HD9225), separatorul, cosul si interiorul aparatului au o
suprafata antiaderentd. Nu utilizati ustensile de bucatarie din metal sau materiale de curatare
abrazive pentru a le curata, deoarece acestea pot deteriora suprafata antiaderenta.

Scoateti cablul de alimentare din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Notd: Scoateti tava pentru a permite airfryer sd se raceascd mai repede.
Curitati exteriorul aparatului cu o cirpa umeda.

Curatati tava, tava pentru coacere (numai pentru HD9225), separatorul i cosul cu apa
fierbinte, putin detergent lichid si un burete neabraziv.
Puteti utiliza un lichid degresant pentru a elimina orice urma de murdarie.

Notd:Tava, tava pentru coacere (HD9225), separatorul si cosul pot fi curdtate in masina de spdlat vase.

Sugestie: Dacd murddria este fixatd pe cos, pe tava de coacere (numai pentru HD9225) sau pe partea
inferioard a tdvii, umpleti tava cu apd fierbinte si cu detergent lichid. Puneti cosul in tavd si ldsati tava si
cosul la inmuiat timp de aproximativ 10 minute.

Curitati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.

Curitati elementul de incélzire cu o perie de curitare pentru a indeparta toate reziduurile
de alimente.

Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Asigurati-vi ca toate piesele sunt curate si uscate.

Strangeti cablul in compartimentul de stocare. Fixati cablul introducidndu-I in fanta pentru
fixarea cablului.
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Protectia mediului

- Nuaruncati aparatul impreuna cu gunoiul menajer la sfarsitul duratei de functionare, ci predati-|
la un punct de colectare autorizat pentru reciclare. In acest fel, ajutati la protejarea mediului
nconjurdator (fig. 18).

Garantie si service

Dacd aveti nevoie de service sau de informatii sau dacd aveti o problemd, vizitati site-ul Web Philips
la adresa www.philips.com sau contactati centrul Philips de asistenta pentru clienti din tara dvs.

(gdsiti numarul de telefon in garantia internationald). Daca Tn tara dvs. nu existd un astfel de centru,
deplasati-va la furnizorul dvs. Philips local.

Problema Cauza posibila Solutie
Alirfryer-ul nu Aparatul nu este Introduceti stecherul in priza de perete cu
functioneaza. conectat la priza. fmpamantare.

Nu ati setat cronometrul. Setati butonul rotativ al cronometrului la timpul
de preparare necesar pentru a porni aparatul.

Ingredientele Cantitatea de Puneti sarje mai mici de ingrediente in cos. Sarjele
prjite cu airfryer  ingrediente din cos este  mai mici se prajesc mai uniform.
nu sunt gata. prea mare.

Temperatura setatd este  Rasuciti butonul de control al temperaturii la

prea micd. setarea de temperaturd necesard (consultati
sectiunea ‘Setari’ din capitolul ‘Utilizarea
aparatului’).
Timpul de preparare Rasuciti butonul rotativ al cronometrului la timpul
este prea scurt. de preparare necesar (consultati sectiunea ‘Setari’
din capitolul ‘Utilizarea aparatului’).
Ingredientele Anumite tipuri de Ingredientele care stau unele peste altele sau
sunt prajite ingrediente trebuie sa fie  unele langd altele (de ex. cartofii prajiti) trebuie
neuniform n agitate la jumatatea agitate la jumatatea timpului de preparare.
airfryer. timpului de preparare. Consultati sectiunea ‘Setdri' din capitolul ‘Utilizarea
aparatului’.
Gustdrile Ati utilizat un tip de Utilizati gustari pentru cuptor sau ungeti gustdrile
prdjite nu sunt gustdri destinate usor cu putin ulei pentru un rezultat mai crocant.
crocante atunci prepararii intr-o friteuzd
cand ies din adanca traditionala.
airfryer.
Nu pot introduce  Sunt prea multe Nu umpleti cosul peste gradatia MAX.
corespunzator ingrediente Tn cos.

tava Tn aparat.

Cosul nu este Apasati cosul In tava pand cand auziti un clic.
asezat corect in tava.

Manerul tavii pentru Impingeti manerul intr-o pozitie orizontald, astfel
coacere obstructioneazd Tncat sd nu depdseasca partea superioard a cosului.
tava.
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Problema Cauza posibila Solutie
lese fum alb din Preparati ingrediente Atunci cand prdjiti ingrediente grase n airfryer, va
aparat. grase. curge o cantitate mare de ulei n tavd.

Uleiul produce fum alb, iar tava se poate incdlzi
mai mult decat de obicei. Aceasta nu
afecteaza aparatul sau rezultatul final.

Tava contine incd Fumul alb este generat de grasimea care se
reziduuri grase din ncdlzeste in tavd. Asigurati curdtarea
utilizarea anterioard. corespunzatoare a tdvii dupd fiecare utilizare.
Cartofii proaspeti  Nu ati Inmuiat bine Lasati la Tnmuiat feliile de cartofi intr-un castron
sunt prdjiti bucatile de cartofi timp de cel putin 30 minute, scoateti-le si uscati-le
neuniform n Tnainte de a le prdji. cu hartie de bucatarie.
airfryen.
Nu ati folosit tipul corect Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-va cd acestia
de cartofi. raman fermi in timpul prdjirii.
Cartofii prajiti nu  Aspectul crocant al Asigurati-va cd uscati bine bucdtile de cartofi
sunt crocanti cartofilor prajiti depinde  Tnainte de a adduga uleiul.
atunci cand ies de cantitatea de ulei si
din airfryen de apa din cartofi.

Tdiati bucdtile de cartofi mai mici pentru un
rezultat mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat
mai crocant.
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BeBeaeHue

[Nosapaeasem ¢ nokynkon npoaykummn Philips! Aas noAyuerns moAHoONM NoAAEP>KKM, OKasbiBaeMoM
komnanuel Philips, 3aperncTpupyrite nprbop Ha Beb-cainte www.philips.com/welcome.
A3pOPPUTIOPHKLIA — 3TO MPOCTOM Crocob CAeAATb BallM AlOUMble BAIOAA U 3aKyckin Boree
NOAE3HBIMM AAA 3AOPOBBA.

BAaroaaps TEXHOAOTMM MOAAUM FOPAYEro BO3AYXa M BbICOKOCKOPOCTHOM BO3AYLIHOM LIMPKYAALMM
("Rapid Air"), a Takke BepXHEMY MPUAIO, a3POGPUTIOPHMLA MO3BOAAET ObICTPO U C ACTKOCTbIO
FOTOBUTL BKYCHYIO 1 3A0pOBYIO MuLly. ObpaboTKa MPOAYKTOB MPOUCXOAUT OAHOBPEMEHHO CO
BCEX CTOPOH, MO3ITOMY AAA MPUFOTOBACHMA BOABLUMHCTBA BAIOA He TpebyeTca A0baBACHME MacA.
AonorHuTeAbHas dopma AAA BbinekaHUA (Toabko aad HD9225) obecneuriBaeT elle bonbluee
YAOBCTBO MPY NPUrOTOBAEHHM TaKMX BAIOA, KaK KEKC, KL MAW XPYMKUX MHTPEANEHTOB.

Apyrvie peLenTbl 1 MAeK, a TakKe CBeAeHWA 06 a3poPpUTIOPHKMLIE CM. Ha caiTe
www.philips.com/kitchen.

O6uwee onucanme (Puc. 1)

Cenapatop

Kop3awnHa

KHomKa oTcoeAmHeH s KOP3uHbI

Pyuka Kop3uHbl

[NpoTvBeHb

Dopma A BbineKaHns (ToAbko ana HD9225)
OTsepcTiie ans 3abopa Bo3ayxa
[NepekaloyaTenb peryAMpoBkm TemnepaTypsl (80-200° C)
Taimep (0-30 MuH.)/neperalovaTeAb MMTaHUs
VIHAMKaTOp MUTaHWA

HAMKaTOp Harpesa

OTBepcTrA AA OTBOAA BO3AYXA

OTAeNeHVE AN XPAHEHUS CETEBOTO LUHYPa
CeTeBol WHYp

Ba>kHo!

I_IepeA MCMOAB30BaAHMEM |'|pv16opa BHMMATEAbHO O3HAKOMbTECH C PYKOBOACTBOM MOAb30OBATEAA U
COXpaHNTE €ro ANA Aa/\bHel;ILLleI'O MCMOAB30BaHKMA B Ka4€CTBE CrpaBOYHOro MaTeprana.

ZIFRT—"I0TMMOO®>

OnacHo!

3anpellaeTcs Norpy»kaThb KOPyC C MaHEALIO YMPABAEHWS 1 HarpeBaTEAbHbIMI SAEMEHTaMM B
BOAY WAV MPOMBIBATb MOA CTPYEN BOADI.

- [lonasaHune BOABI MAM APYTUX XKUAKOCTEN BHYTPb YCTPOMCTBA MOXET MPUBECTM K MOPaXKEHMIO
INEKTPUUECKMM TOKOM.

[TPOAYKTBI AAA XKaPKU CAEAYET BCErA KAACTb B KOP3MHY BO M30eXaHme KOHTaKTa ¢
HarpeBaloLWMMMN SAEMEHTAMM.

3anpellaeTcs 3aKpbiBaTb OTBEPCTUSA AN OTBOAA U 3a60pa BO3AYXa BO Bpemsi paboThl
yCTPOMCTBA.

3anpelLaeTcs HaAMBaTb MacAO Ha MPOTUBEHb BO M3bexaHne BO3ropaHms.

3anpeLyaeTcs NpyKacaTbCst K BHYTPEHHKM YaCTAM YCTPOMCTBA BO BPeMs ero paboTsi.

MpeaynpexaeHue.
- [lepea noakaoyeHrem nprbopa ybeamnTeCh, YTO YKasaHHOE Ha HEM HOMMHAABHOE HarpshKeHwe
COOTBETCTBYET HAMPSHIKEHWMIO MECTHOWN SAEKTPOCETU.
3anpetLeHo NMoAb30BaTLCSH MPUOOPOM, ECAM CETEBASA BMAK], CETEBOI LUHYP WA CaM Nprbop
MOBPEXAEHDI.
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B cayuae noBpexxaeHus CETEBOMO LUHYpa ero HEOOXOAMMO 3aMeHNTb. HTobbI obecneunTs
6e30macHyio 3KCMAyaTaLmio MprMbopa, 3aMeHsANTe LUHYP TOABKO B aBTOPM30BaHHOM CEPBUCHOM
ueHTpe Philips 1AM B CEPBMCHOM LIEHTPE C MEPCOHAAOM aHAAOTUUHOM KBaAMBMKALMM.

AaHHoe YCTPOICTBO He NMpeAHasHaueHo AAA MCMOAB30BaHMS AETbMU MAGALLE 8 AET W AMLiaMm C
OrpaHUYeHHbIMN BO3MOXHOCTAMM CEHCOPHOW CUCTEMBI AW OrPaHNUEHHBIMM
NHTEAAEKTYaAbHBIMI BO3MOXHOCTAMM, @ TaK XKe AULAMM C HEAOCTATOUHBIM OfbITOM U
3HAHMAMY, KPOME CAYHAEB KOHTPOASH AU MHCTPYKTMPOBAHMS MO BOMPOCaM MCMOAb30BaHMS
YCTPOMCTBA CO CTOPOHbI ANL, OTBETCTBEHHBIX 33 X 6€30MacHOCTb.

He nosBoasiTe AeTaM mrpaTb ¢ MPUOOPOM.

ObeperaiiTe aeTei MAaaLLe 8 AET OT KOHTaKTa C YCTPOMCTBOM, BKAIOUast CETEBOM LLUHYP, BO
BpeMs ero paboTbl MAM B MPOLIECCE OXADKAEHMIS.

He nomeluaiTe WHyp pAAOM C FOPAYMMM MOBEPXHOCTAMM.

3anpeLaeTcs BKAIOYATb YCTPOWCTBO B CETb WAV MOAB30BATHCS MAHEABIO YMPABAEHMS C
MOKPbIMU PyKamM.

[oAKAIOYaKTe YCTPOMCTBO TOABKO K 3a3eMAEHHOM po3eTke. YbeanTech, UTo ceTeBas BUAKA
MPaBMABHO BCTaBAEHA B PO3ETKY SIAEKTPOCETY.

Anst 6e30nacHoM 3KCMAyaTaUuMK YCTPOMCTBA 3arpeLlaeTcs NMOAKAIOYaTb ero K
AOMOAHUTEABHOMY peAe BPEMEHM.

He cTaBbTe yCTPOMCTBO Ha AErKO BOCMAGMEHSIOLLMECH MaTepHaAbl (CKaTEPTh MAW 3aHaBECKM)
VAV PSAOM C HAMM.

He cTaBbTe yCTPOWMCTBO PAAOM CO CTEHOM MAM APYIMMM YCTPOMCTBaMK. PaccTosHme mexay
3aAHew, BEpXHEN U BOKOBBIMM MaHEASMM YCTPOMCTBA W APYIMMIK MOBEPXHOCTAMM AOAKHO
cocTaeAaTb He MeHee 10 cm. 3anpelliaeTcs KAACTb Ha YCTPOMCTBO KaKue-AnbO npeAMeThl.

He 1cnoab3yiTe YCTPOMCTBO AT LIEAEN, OTAMYHBIX OT OMMCaHHbIX B AGHHOM PYKOBOACTBE.
He ocTaBaliTe paboTaioliee ycTPOMCTBO 6e3 MprcMoTpa.

Bo Bpems MpUroTOBAEHNS FOPSAYMM BO3AYXOM U3 OTBEPCTUIN AASl OTBOAG BO3AYXA BEIXOAWT
nap. He noaHocuTe pyku 1 AnLO K 3TuM 0TBEPCTUAM. CAEAYET TaKKe OCTeperaTbCa ropsyero
napa 1 BO3AyXa Mpw BbIHUMaHWM NPOTUBHA M3 YCTPOMCTBA.

Bo Bpems 1CMoAb30BaHWA YCTPOWCTBA HEKOTOPbIE MOBEPXHOCTM MOryT HarpesaTbcs (Puc. 2).
[pv NOABAEHWI YEPHOTO AblMa HEMEAAEHHO OTKAIOUMTE YCTPOMCTBO. AOXKAMTECH, MOKa AbIM
He nepecTaHeT BbIXOAUTb, MPEXAE YEM BbIHMMATb MPOTWBEHDb 13 YCTPOMCTBA.

[pn UCMOAB30BaHNMM B @3pOdPUTIOPHMLIE GOPMa AAA BBINEKAHWA CMABHO HarpeBaeTcs. [ Ipexae
yem b6paTbcs 3a GOPMY AAS BbIMEKaHWs, BCErAa HAAEBANTE KyXOHHbIE PYKaBULIbI.

BHumanue!

[NocTaBbTe YCTPOWMCTBO Ha TBEPAYIO, POBHYIO, YCTONUMBYIO MOBEPXHOCTD.

YCTPONCTBO NpeAHa3HaYeHO TOABKO AASt AOMALLHErO MCMOAB30BaHMSA B CTaHAAPTHDBIX YCAOBMSX.
YCTPOWCTBO He NMpeaHasHauYeHo AASl UCMOAB30BaHMS B TaKMX YCAOBUAX SKCMAYaTaLMM, KaK
obeAeHHbIE 30HbI B MarasuHax, opricax, CeAbCKOXO3ANCTBEHHDBIX MOMELLEHMAX UAM APYTUX
MPOW3BOACTBEHHDBIX YCAOBMSX. TaKxXKe YCTPOMCTBO HE MPEAHA3HAUYEHO AAA MCMOABb30BaHMS
KAMEHTaMM B OTEAAX, MOTEAAX, MECTax HOYUAEra M 3aBTPaKa, a TakKe B APYrUX MecTax
npebbiBanHus.

B cAyvae HapylueHns npaBuA MCMOAL30BaHKSA YCTPOMCTB, MPK €ro MCNOAL3OBaHMK B KadecTse
MPOPECCHMOHAABHOTO AU MOAYTIPOPECCMOHAABHOTO 0OOPYAOBaHMSA, @ TaKXKe MpK HapyLUEH
MPaBKA AQHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUIHbIe 00A3aTEABCTBA YTPAUMBAIOT CBOIO CHAY, 1 B STOM
cAydae koMnaHus Philips He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a KaKoM Obl TO HUM BbIAO MPUUMHEHHbIN
yuiepo.

A NPOBEPKM MAM PEMOHTA YCTPOWMCTBA CAeAyeT 0bpallaTbCA TOABKO B aBTOPK3OBAHHDIN
cepsucHbIN LeHTp Philips. He mbiTaliTecs Npon3BOAMTb PEMOHT YCTPOMCTBA CAMOCTOSATEALHO,
MHave rapaHTUHble 0OA3aTeAbCTBA YTPaUMBaIOT CHIAY.

[Nocae 3aBepLueHns paboTbl OTKAOUUTE NMPUOOP OT PO3ETKM IAEKTPOCETH.

[Npexkae Yem OUMLLTL YCTPOWMCTBO WMAKM YOMPaTb €ro Ha XpaHeHue, AaiTe eMy OCTbITb

okoAO 30 MUH.
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[pOAYKTbI, KOTOpPbIE FOTOBATCA B @3POPPUTIOPHUILIE, AOAKHBI OblTb 30AOTHUCTO-XKEATOrO, @ He
TEMHOMO MAM KOpUYHEBOTO LBeTa. [ToArOpeBLUME OCTATKM MULLM CAEAYET YAAAUTL. He
obxapyBanTe cBeXxui kapTodeas npu TemnepaTtype Boiwe 180 °C (4Tobbl MUHUMKU3MPOBATL
00pa3soBaHmMe akprAaMmAR).

ABTOMaTHUYeCcKoe BbIKAIOYEHMe.
YCTPOMCTBO OcHalleHo TanmMepoMm. Koraa Talmep AOCTUIraeT HYAEBOM OTMETKM, YCTPOMCTBO
M3AAET 3BYKOBOW CMMHAA M aBTOMATUYECKM BbIKAOUAETCA. HTOObI BEIKAIOUMTE YCTPOMCTBO BPYUHYIO,
MOBEPHWUTE PETYAATOP TaliMepa NPOTHB YaCOBOW CTPEAKM B Moroxerue 0.

DAeKTpoMarHuTHble noas (DMIT)
AanHbit nprbop Philips cooTBeTCTBYET CTaHAAPTaM MO SAEKTPOMArHUTHBIM noAsm (M), [Mpu
NPaBUABHOM ODPaLLIEHVIM COTAACHO MHCTPYKLIMAM, MPUBEACHHBIM B DYKOBOACTBE MOAL30BATEAS,
MCOAb30BaHWE NpWbopa 6e30MacHO B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHBIMM HayUHbIMU AAHHbBIMM.

I'IepeA nepebiM UCMMOAb30OBaHUEM

CHUMUTE BecCb yMaKOBOYHbIN MaTepuaA.
CHUMUTE C YCTPOIICTBA BCE HAKAEHKM M APABIKM.

TwaTeAbHO BbIMOITE KOP3UHY M MPOTUBEHDb MOA CTPYel ropsveil BOAbI, UCMOAb3YS
YKMAKOCTb AASl MbITbsl MOCYAbI U HeabpasuBHyio ry6Ky.

[Mpumeyanme. Smu yacmm makske MOXKHO Mbimb B NOCYGOMOEYHO! MALLMHE.
[poTpuTe BHYTPEHHIOIO 1 BHELLHIOI MOBEPXHOCTb YCTPOMCTBA BAAXKHOM TKaHbIO.

A3pOoppUTIOpPHHMLIA TOTOBMUT MULLLY Ha ropsiieM BosayXe. He 3anoAHsiTe NpoTUBEHb MacAOM MAM

>KMPOM.

MoaroTtoBka npu6opa K pabote

YcTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha YCTOMYMBOW FOPU3OHTAABHOM M POBHOM MOBEPXHOCTMU.

He pasmelaiiTe ycTpoicTBO Ha HETEPMOCTOMKMX MOBEPXHOCTSX.

AoAKHBIM 06pasoM ycTaHOBUTE KOp3uHy B npoTuseHb (Puc. 3).

BbITAHUTE ceTeBOW LUHYP U3 OTAGAGHUS AASl XPaHEHUS LUHYPA, PACMIOAOXKEHHOTO B HUXHEN
4acTU YCTPOMCTBA.

He HaauBaiiTe macao m APYyrue XXMAKOCTU B NMPOTUBEHbD.

He KAQAUTE Kakue-Ambo NMpeAMETbI Ha )’CTpOﬁCTBO, TaK KaK 3TO MOXET 3aTPYAHUTb MOTOK
BO3AYXa U MOBAUATL Ha KOHEYHbIN pe3yAbTaT NMPpUrOTOBAEHUA.

UcnoabsoBaHue npubopa

Bribop MpoAyKTOB, KOTOPbIE MOXHO MPUrOTOBUTL B a3POPUTIOPHHLIE, AOCTATOUYHO LUMPOK.
O3HaKoOMUTBCA € PabOTOM YCTPOMCTBA BAM MOMOXET KHUra C peLienTamm, KOTOPas NMocTaBASETCA B
KoMMAeKTe. PelienTbl Takke MOXXHO HanTu Ha Beb-canTe www.philips.com/kitchen.

Xapka ropaumMm Bo3Ayxom

BcTaBbTe BMAKY LIHYpa MUTaHMSA B 3a3EMACHHYIO PO3ETKY JAEKTPOCETH.
AKKypaTHO BblHbTe MPOTUBEHb U3 aapodpuTiopHULLbl (Puc. 4).

[MoAokuTe MHrpeaneHTbl B KopauHy. (Puc.5)
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[pumeyanue. 3anpelyaemcs 3anoAHsMb KopauHy Bbilwe ommemky “MAX’ uan npesbiame
KOAMYECMBO, yKa3aHHoe B mabauuie (cMm. pasgea “Hacmporikn™ B 3moii raase), mak Kak 3mo Moxkem
NOBAMAMb HA KAYECMBO NPUTOMOBAEHHOMN NULLIM.

Cosem. Cenapamop no3BoAsiem pazgeAMmb pasAnyHbie NPogyKmbl npu 0gHOBPEMEHHOM
npuromosAenuu. [lomecmume ero B KOp3uHy u NOAOXKMMeE npogyKmbl B OMJeAbHbie YaCmu KOP3uHbI.
O3HakoMbmech ¢ peKoMeHgyeMbIM BDEMEHEM 1 meMnepamypoi NPUromoBAeH1s NPOgyKmMoB, npexkge
4yeM romosMmb MX 0gHOBpeMeHHO. Hanpumep, ogHOBPEMEHHO MOXKHO romoBMMb KapmodeAbHbie
KyOMKM M LUHNLIEAb, MAK KAK HACMPOWKM gAs MX npuromosAenus cosnagarom. [1pumedanme.
KoAnyecmso Kaxxgoro uHrbegueHma Heobxogumo yMeHbLuMmb Bgsoe. (Puc. 6)

BcTtaBbTe npoTuBeHb B aapodpuTiopHmuy (Puc. 7).

3anpeu.|.ae'rc;| MCMOAb30BaTb NPOTUBEHb 6e3 )’CTaHOBAeHHOﬁ B HEM KOP3UHbI.

BHumaHue! He npukacaiiTech K MPOTUBHIO BO BPEMsl U MOCAE NMPUrOTOBAEHMS], TaK KaK OH CMAbHO
HarpeBaeTcs. [IpOTUBEHb CAEAYET AEPXKaTb TOABKO 33 PYKOSITKY.

YCTaHOBUTE PeryASTop TEMMepaTypbl Ha Hy>KHOE 3HadeHue. TeMnepaTypHbie PeXKUMbI CM. B
pasaeae “HacTtpoitkn” B aToit raase (Puc. 8).

A YcraHosuTe Tpebyemoe BpemMs MPUroTOBAGHUSA AAS MPOAYKTOB (CM. pasaeA “HacTpoitku” B
AQHHOI rAaBe).

YTo6bl BKAOUMTB YCTPOMCTBO, yCTAHOBUTE HEOBXOAMMOE BPEMSI MPUrOTOBAEHUS Ha
Tamepe (Puc. 9).
Ao6aBbTe 3 MMHYTbl KO BpPEMEHU NMPUrOTOBAEHMUS, ECAU YCTPOMCTBO HE HarpeTo.

Mpumeyanue. Taksxe MOKHO NpegBapUMEALHO HAarpemb nycmoe ycmponCmBOo go NpUromoBAEHMs
npogykmos. B 3mom cayyae ycmatosume Bpems gasi masimepa 6oaee yem HAa 3 MUHYMbI 1
nogo>xgume, Noka MHGMKAMop Harpesa He noracHem (npuMepHo nocae 3 MuHym). 3amem noAoxkMme
npogyKmbl B KOP3uHy 1 yCrMaHoBUMe HA maiMepe Bpemsi NPUroMOoBAEHMSI.

3aropsATcs MHAMKATOp NUTaHUA U MHAMKaTop Harpesa. (Puc. 10)

D TaiiMep Ha4uHeT OTCHET BPEMEHM MPUrOTOBAEHUS.

D Bo BpeMms »apKu ropsiiMm BO3AYXOM MHAMKATOp Harpesa GyAeT MepuoAMYECKM 3aropaTbcs,
CUIHAAM3UPYSi O BKAIOUEHMM U OTKAIOYEHWUM HArPeBaTEAbHOrO SIAEMEHTA AASl MOAAEPIKAHMS
YCTaHOBAEHHOM TeMrepaTypbl.

D AULIHMIA KMP OT MPOAYKTOB COBMPAETCS B HUMKHEN 4YaCTU MPOTUBHSI.

Bl HekoTopble MpoAyKTbI CA€AyeT BCTPAXMBATb MO MCTEUEHUM NEPBOM MOAOBMHbI
YCTaHOBAEHHOTO BPEMEHM NMPUroToBAeHMS (CM. pasaeA “HacTpoiiku” B aTol raaee). YTobbl
BCTPSAXHYTb MPOAYKTbI, BbITALLMTE MPOTUBEHb U3 YCTPOMCTBA 33 PyUKY U BCTPAXHUTE ero.
3aTeMm BCTaBbTE NpOTMBEHb O6paTHO B aspodpuTiopHuLy (Puc. 11).

BHumaHue! He HaskumaimTe Ha KHOMKY OTCOEAMHEHWS KOP3WHbBI BO BPEMSI BCTPSIXMBAHMS
nuwm. (Puc. 12)

Cosem. Ymo6bl ymeHbLIMMB BEC, MOXKHO 0MCOEgUHMMb KOP3UHY OM NPOMMBHS U BCMPSXHYMb MOAbKO
Kop3uHy. AASi 5MoOro BblHbMe NPOMMBEHD U3 YCMPOIMCMBA, NOAOXKMME €ro Ha MepMOCMOKKYI0
NOBEPXHOCMb M HAXXMMME HA KHONKY OMCOEGUHEHNSA KOP3MHBI.

Cosem. YcmaHosume maiiMep Ha NOAOBUHY BDEMEHU NPUTOMOBAEHMS, U Bbl YCAbILIMME 3BOHOK
maiimepa, Korga nprugem Bpems BCmpsxHymb npogyKmel. 3amem nompebyemcsi BHOBb yCmMAaHOBUMb
marimep Ha ocMasLWMICs nepruog BDEMEHN NPUrOMOBAEHMSI.
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n 3BOHOK Taﬁmepa O3Ha4aeT, YTO UCTEKAO BpeMA NMPUTOTOBAEHUA. BbiHbTE NpOTUBEHb U3
)’CTPOHCTBa U NMOMECTUTE €ro Ha TepMOCTOI:iK)’IO NMOBEPXHOCTb.

[pumedarme. Taksxke ycmpor#cmBo MOXKHO BLIKAIOYMMb BPYYHYI0. AASs 3MOro ycmaxoBume peryAsmop
memnepamypbi B noaoxxenmne 0 (Puc. 13).

[poBepbTe roTOBHOCTbL MPOAYKTOB.
EcAv MpoAYKTBI He yCneAw MpUroTOBMUTLCS, BCTaBbTE MPOTUMBEHL OOPATHO B YCTPOMCTBO U
YCTaHOBUTE TalMep ellle Ha HECKOABKO MUHYT.

YTo6bl BbIHYTb MPOAYKTbl HEGOABLLIOTO pasMepa (Harnpumep, KapTodpeAb Gpu), HAXKMUTE Ha
KHOTMKY OTCOeAMHEHUS Kop3uHbI (1) M BbITalLMTe KOp3uHy U3 NpoTusHs (2). (Puc. 14)

He nepeBopaunBaliTe KOp3nHy BBEpX AHOM, ECAU K Hell MPUKPENAEH NMPOTUBEHb, TaK KaK MacAo,
cobpaBLuMecs B HUXKHEN YaCTU MPOTUBHSI, MOXET MOMacTb HA MPOAYKTbI.

[NocAe NpUroToBAEHMS NULLM FOPSMMM BO3AYXOM MPOTUBEHDb U MPOAYKTbI 6yAyT ropsumnmu. [Npu
NMPUrOTOBAEHUU HEKOTOPbIX TUMOB MPOAYKTOB B a3pOdPUTIOPHULIE OT NMPOTUBHS MOXKET

NCXOAUTH MNap.

[NoAoKUTe MPUrOTOBAEHHYIO MULLLY B MUCKY MAM TapeAKy. (Puc.15)

CoBem. AAst BBIHUMAHMS GOABLUMX M XPYNKMX NPOGYKMOB MCNOAB3YHMe LMNLbl, YmMobbl NOGHAMb UX U3
Kop3uHbl (Puc. 16).

[NocAe npuroToBAeHNUsA NOPLIUM MPOAYKTOB B MOXHO Cpasy >Ke HauaTb MpUroTOBAEHME
BTOPOW MOPLIMM MPOAYKTOB.

HacTpoiiku

TabAuLa HKe MNO3BOAAET YCTAHOBUTL OCHOBHbIE HACTPOWKM AAS MPUrOTOBAEHMS PA3AUUHBIX
MPOAYKTOB.

[pumedanme. AaHHble HACMPOUKKM ABASIOMCS PeKOMEHgaLmein no NpuromosAenuio. Mix moyHocms
HEAb35 rapaHMMUPOBAMb, MAK KAK BCE NPOJYKMbl OMAMYAIOMCS MECIMOM NPOMCXOXKGEHNUS, Pa3MePOM,
dopmoii u pupmoii-nponssogumenem.

TexHonorns Rapid Air MOMEHTaABHO HarpeBaeT BO3AYX BHYTPU a3pOPPUTIOPHULIbI, MOITOMY
KPaTKOBPEMEHHOE BbIHMMaHVE MPOTUBHA BO BPEMA OOXapKK rOPAYMM BO3AYXOM MPaKTUHECKM He
BAVSIET Ha MPOLECC MPUrOTOBACHMS.

CoBeTbl

- AAS NPUroTOBAEHMS HEOOABLLMX MOPLMI OOBIMHO TPEDYETCA HEMHOIO MeHbLLIE BPEMEHM, YEM
AAA BOABLLMX.

- Ecant Bbl roTOBKTE GOABLLME MOPLIMM BAIOA, CACAYET HEMHOMO YBEAWUMTD BPEMS MPUTOTOBAEHMS.
EcAn nopummn HeboAbLLME, BpEMS MPUTOTOBACHUS CAEAYET HEMHOTO COKPATUTD.

- BcTpaxwvBaiiTe mpoAyKTbl MO MCTEUYEHUM NEPBOI MOAOBMHbLI BPEMEHM MPUTOTOBAEHMS AAS
AOCTUIKEHUS HAWAYULLETO PE3YAbTATA U PAaBHOMEPHOM MPOXKAPKM MPOAYKTOB.

- [lpv npuroToBAeHmN cBexero KapTodeas A06aBbTE MaCAO, YTODLI OH MOAYUMACS XPYCTALLMM.
[Nocae AOBABAEHMS MACAQ YKapbTe MPOAYKTbI B @3POGPUTIOPHMLEI B TEYEHME HECKOABKIX
MUHYT.

- HeroToBbTe B 23p0dpUTIOPHMLE CAULLIKOM XKMPHBIE MPOAYKTbI, HANPUMEP KOADACKM.

- Takke B a9pOodpUTIOPHULIE MOXKHO MPUrOTOBUTL 3aKYCKM, KOTOPbIE OBBIMHO FOTOBSATCS B
AYXOBKE.

- AAS NPUrOTOBAEHMS XPYCTALLEro KapTodeas Gpu OMTUMAABHOE KOAMYECTBO COCTaBASET
500 rpamm.

- A BBICTPOrO MPUrOTOBAEHMA 3aKYCOK C HAUMHKOM UCMOAB3YITE FOTOBOE TECTO. TaKoe TecTo
FOTOBUTCS BbICTPEE, YeM AOMALLHEE.
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- AN MPUrOTOBAEHUA KEKCA, KMLLIA, AAS HKaPKM XPYIKUX UHTPEAMEHTOB MAM BAIOA C HAUMHKOM
ycTaHoBuTe dopMy (ToAbKO ara HD9225) nan nocyay AAst AyXOBOM MeYn B KOP3WHY
aspodpuTiopHuLbl (Puc. 17).

- A3pOGPUTIOPHULY MOXKHO TaKXKe MCMOAB3OBATb AASl PA30rPeBaHMs MPOAYKTOB. AAsS 5TOrO
Hy>kHO Ha 10 MUHYT ycTaHoBWTb TemnepaTypy 150° C.

KoAunuectso, Bpems Temnepatypa BcTpsaxHyTb AOMNOAHUTEAB-
MuH.—Makce. (1) (Mun.)  (° C) Has uHpopma-

uma

KapTodeab u

KapTodeab ppu

Towkui 1 3amopo- 300700 12-16 200 BcrpaxHyTb
YKEHHbI KapTodeAb

bpu

ToacTbiit 1 300-700 12-20 200 BcTpsxHyTs

3aMOPOXKEHHbIN
KapToderb dpu

AoMatHni 300-800 18-25 180 BerpsixHyts  Aobasutb 1/2

KapTodens dpu (8 x CTOAOBYIO

8 MMm) AOXKY MacAa

AomatHne aonskmn  300-800 1822 180 BetpsaxHyts  AobasuTs 1/2

KapTodeas CTOAOBYIO
AOXKY MacAa

AomatiHne kybukn  300-750 12-18 180 BerpsaxHyts  AobasuTb 1/2

KapTodeas CTOAOBYIO
AOXKY MacAa

PocTu 250 15-18 180

KapToderbHas 500 18-22 180

3anekaHKa

Msaco u nTuua

Crenk 100-500 8-12 180

CsuHasn oTOMBHas 100-500 10-14 180

Fambyprep 100-500 714 180

[Muporok ¢ mscom  100-500 13-15 200

KypuHble HOXKM 100-500 1822 180

KypuHas rpyaka 100-500 1015 180

3aKycKu

DaplwmpoBaHHble 100-400 8-10 200 BetpsxHyTs  Vicnoas3yiite

BAVHUMKM roToBble
NPOAYKTbI AAS
MPUrOTOBAEHMS!

B rnevyn
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Koaunuectso, Temnepatypa BcTpaxHyTb AoMNOAHUTEAb-

Has UHpopMma-

MMWH.—MaKC. (r) (o)

ums

3amMopoKeHHble 100-500 610 200 BcrpaxHyts  VcnoassyiTe
KypUHbIE HareTchbl roToBble
MPOAYKTbI AAS
MPUrOTOBAEHMS
B Meyn
3aMopoeHHble 100-400 610 200 Mcnonp3yiite
PbIOHbIE MAACUKM roToBble
MPOAYKTbI AAS
MPUrOTOBAEHMS
B Meun
3aMopoKeHHble 100-400 8-10 180 Mcnonp3yiiTe
CbIPHbIE 3aKYyCKY, roToBblE
obBaAeHHbIE B MPOAYKTBI AN
XAEOHOM KpOLLKe MPUrOTOBAEHUS
B Meuu
DapLmpoBaHHble 100-400 10 160
OBOLLM
Bbineuka
Mupor 300 20-25 160 Vcnonp3yiite
bopmy AAs
BblNeKaHNA
Knw 400 20-22 180 Mcnonp3ynTe
bopmy/nocyay
AAS1 BbINEKaHWA
Kekcbl 300 15-18 200 Mcnons3ynte
dopMy aaA
BblMEeKaHMs
Chaakue 3aKycku 400 20 160 Mcnons3yinTe
dopmy/nocyay

AAA BbINMEKaHWA

[Mpumeyanme. [pn ncnoab3oBaHum npogykmos, Komopbie Morym “nogHumamscsi” (mecma gasi Kekca,
KuLa 1 np.), popMy gAs BbINEKAHNS| HEOOXOGMUMO 3aNOAHSAMb He 6oAee YeM go cepeguHbi.

[pumedanme. Ecan aspoppumioprmua He pasorpema, gob6asbme 3 MUHymbI KO BDEMEHM
NpUromoBAEHuUS.

MpuroroBAeHne poomawHero Kaptodera ppu

AASt MTOAYHEHMNS HAWAYULLWMX PE3YABTATOB PEKOMEHAYEM WCTMOAB30BATH rOTOBbIM 3aMOPOXKEHHbIN
KapTodens dpu. HTobbl MPUrOTOBUTL AOMALLHMIA KapTOPeAb GpU, BEIMOAHUTE CAEAYIOLLVE
MHCTPYKLMN.

Ouuctute KapTOd)eAb U NnopexbTe ero Ha AAMHHbIE AOMTUKMN.

3amounTe KapTopeAbHble AOMTUKMU B BOAE MUHUMYM Ha 30 MUHYT, 3aTeM BblHbTE U
BbICYLLUMTE MUX MPU MOMOLLM KyXOHHOM CaAdeTKM.
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Haaeitte 2 CTOAOBYIO AOXXKY OAUBKOBOIO MacCAa B Yally. [MoAoXXuTe AOMTUKM HaBepx n
nepememMBaﬁTe, MOKa OHU HE MOKPOIOTCA MaCAOM.

BbiHbTE AOMTUKM U3 MUCKM MAAbLLAMU UAU npu nomouimn K)’XOHHOl‘a NOCYyAbI TaK, 4TOb6bI
MacAO OCTaAOCb B MUCKe. [MOAOXKUTE AOMTUKK B KOP3UHY.

[Mpumeyanue. He HakAoHsime MUCKY, Ymobbl NOAOSKMMb BCE AOMMUKM B KOP3MHY 3a OgUH Pas, mak
KAK 3mo Moskem npusecmu K NONAgaHMio MACAAd HG NPOMMUBEHb.

)Kapre KaPTOCI)eAbeIe AOMTUKU B COOTBETCTBUU C UHCTPYKLUAMU, MPUBEAEHHBIMU B 3ToMn
rAaBe.

Ouuctka

Bceraa oumiaiTe yCTPOMCTBO MNOCAE MCMOAL3OBAHMS.

[poTuBeHb, popMa AAS BbiMeKaHUs (TOAbKO aas HD9225), cenapatop, Kop3auHa 1 BHYTpeHHMe
YaCTU YCTPOMCTBA MOKPbITbl AHTUMPUIapHbIM MOKPbITUEM. 3aMpeLLAETCs UCMOAb30BATb AAS UX
OYMCTKM METAAAUHECKME KYXOHHbIE MPEAMETbI M a6pasmBHbIE YNUCTALLME MATEPUAADI, TAK KaK OHU
MOTYT MOBPEAUTb aHTUMPUIapHOE MOKPbITUE.

OTKAIOUMTE YCTPOICTBO OT SAEKTPOCETH U AAATE My OCTbITb.
[Mpumeyanue. Ars 6oaee BbICMpPOro oxAaxkgeHns aspocpprumiopHuLbl yoepume nbommseHs.
[MpoTpuTe BHYTPEHHIOIO M BHELLHIOIO NMOBEPXHOCTb YCTPOMCTBA BAQXKHOM TKaHbIO.

BbimolTe npoTuBeHb, popMy AAs BbineKaHus (ToAbko aaa HD9225), cenapatop u KopauHy
MoA ropsivyei BOAOM, UCMOAb3YS }KMAKOCTb AASl MbITbsl MOCYAbI U HeabpasuBHyto rybKy.
Y6epyTe OCTaBLYIOCS MPsI3b MPU MOMOLLM CPEACTBA AASI YAGAEHHS XKUPA.

[Mpumeyanue. [NpomuseHb, popmy gas seinekanus (HD9225), cenapamop u Kop3uHy MOKHO Mbimb B
NOCYgOMOEYHO/ MaLLMHe.

Cosem. Ecan rpssb npucmaaa k KopauHe, popme gas Bbinekanus (moabko gas HD9225) nan k
HUXKHEN 4acmu nPOMUBHsI, 3aNOAHUME €ro ropsiHeli BOgoi ¢ gobasAeHueM MoloLLero chegcmsaa.
Momecmume Kop3uHy B npomuseHb 1 ocmasbme ux B Boge npumepHo Ha 10 muHym.

[pomoliTe BHyTPEHHME YacTH YCTPOMCTBA MOA FOpsiYe BOAOW U C UCMOAb3OBaHUEM
Heabpa3nBHOM ry6Ku.

MCI'IOAbS)’FiTe LLLeTKY, 4YTOBblI OYUCTUTD HaI'PeBaTeAbellji 3AEMEHT OT OCTAaTKOB NMULLLA.

OTcoeAMHNUTE YCTPOMCTBO OT SAEKTPOCETU U AAITE EMY OCTbITb.
Bce yacTu AOAXKHBI GbITb YNCTBIMU U CYXUMM.

[MoMecTUTe WHYp B OTAGAEHUE AASl XPAHEHUS LLHYPa. 3aKpenuTe LUHYp, BCTaBUB €ro B
KPENAEHUE AAS LLIHYpa.

3aumTa OKpY>KaloLLEN CPEADI

- [Mocae oKoHuaHUs cpoKa CAYKObl He BbIbpachiBaiTe NprMOGOP BMECTE C ObITOBLIMM OTXOAGMM.
MepeaaiTe ero B CNeLMaAmM3MpOBaHHbINA MYHKT AAA AABHEVILIEN YTUAM3ALMM. DTUM
Bbl MOMOXETE 3alMTUTL OKpYKatoLlyio cpeay (Puc. 18).
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FapaHTuﬂ n O6CAY)KMBB.HMe

AAA OAYHEHNA AOMOAHUTEABHOM MHGOPMALIMM 1 MPY HEOOXOAMMOCTY CEPBMCHOrO ODCAYXKMBaHWSA,
a TaKXKe B CAydae BO3HUKHOBEHMS Npobaem noceTuTe Beb-canT Philips www.philips.com nau
obpaTuTech B LEHTP noaaepku noTpebuTtenelt Philips B Bawwel cTpaHe (Homep TeaedoHa LieHTpa
yKa3aH Ha rapaHTUHOM TaAoHe). EcAM MOAOOHbIN LEHTP B Ballel CTpaHe OTCyTCTBYeT, obpaTuTech
B MECTHYIO Toprosyto opraHusaumio Philips.

Mouck n ycTpaHeHMe HeUcnpaBHOCTEN

[Npobaema

BoamoxkHas NnpU4vnHa

Cnocobbl pelueHus

A3spodpuTiopHMLA
He paboTaeT.

VCTponcTBO He
MOAKAIOHEHO K
INEKTPOCETU.

He ycTtaHosAeHO
3HaueHWE AAA TalMeEpa.

BcTaBbTe BMAKY LWHYPa MUTaHKA B 3a3€MAEGHHYIO
PO3ETKY 3AEKTPOCETH.

AN BKAIOYEHWS YCTPOMCTBA YCTaHOBKTE
TaMep B HEOOXOAMMOE MOAOXKEHME,

[poayKTHl, B kop3uHy nomelleHo KaaamTe B KOp3nHy boaee MeAKMe MOpLnMK, TaK
KoTopble CAVILLKOM bOAbLLIOE KaK OHM MpoapyBaioTca boaee paBHOMEPHO.
FOTOBWANCH B KOAM4ECTBO MPOAYKTOB.
a3podpUTIOpPHMLLE,
HE roTOoBbl.
VCTaHOBAEHO CAMLLKOM  YCTaHOBUTE PErYASTOP TEMMEPATYPb! Ha
H13KOE 3HaYeHne Hy>KHOE 3HaueHue (cM. pasaeA “Hactpoiiki” B
TeMnepaTypbl. raaBe “Vlcnonb3oBaHye ycTporcTea’).
CAMLLKOM Manoe Bpemsa  YCTaHOBWTE TalMep Ha Hy»KHOe 3HaueHwue (CM.
MPUrOTOBAEHMA. pa3saen "Hactpoiikin” 8 raase “licnoabsoBaHme
ycTponcTsa”).
[poAyKTbI HekoTopble THmbl VIHrpeAMEHTbI, KOTOPbIE KAGAYTCA APYT Ha Apyra
HepaBHOMEpHO MPOAYKTOB Hy>KHO BAOAb WA Morepek (Hanpumep, KapTodeAb
OOXKap1BAIOTCA B BCTPAXMBATD MO GpH) CACAYET BCTPSAXMBATD MO MCTEUEHMM
a3pOPPUTIOPHMLIE.  UCTEYEHMW NEPBOM NEPBOM MOAOBUHbBI BPEMEHW MPUrOTOBAEHUS.

»KapeHble 3aKycKu
He NoAyvaloTCA

XPYCTALLMMY MpU
NPUroTOBACHWN B

MOAOBVHbI BDEMEHM
NMPUroOTOBAEHMA.

BbIA 1cnoab3oBaH TUN
3aKYCOK, PacCUMTaHHbIN
Ha MpUroTOBAEHME B
OBbIYHOW GPUTIOPHULIE.

Cm. pa3aen “Hactpoiiki” B raase
“Icnonb3oBaHme ycTponcTea’.

VICNoAb3yITE 3aKyCKM AAA MPUrOTOBAEHMSA B
MEYM AW CAETKA CMaXKbTE 3aKYCKM MaCAOM AAS
MOAYHEHMA XPYCTALLEN KOPOYKM.

a3pOoPPUTIOPHMULIE.

He yaaeTcs B kop3uHy noAokeHo He 3anonHsalnTe Kop3auHy Bbilwe oTMeTKM “MAX".
AONKHBIM OOPa3OM  CAUILLIKOM MHOTO

MOCTaBUTb MPOAYKTOB.

NpOTUBEHD B

YCTPOMCTBO.

Kop3wuHa HenpasuAbHO
yCTaHOBAEHa Ha
MpOTUBHE.

[ToTaHuTe KOP3MHY BHM3 AO LLIEAYKa.



Mpobaema BosmorkHas npuumHa

Pyuka dopmbl ans
BbiMeKaHys
NpensTCTBYET
YCTaHOBKE MPOTYBHSI.

B Hem roTosatca
YKUPHbIE MPOAYKTHI.

113 ycTpoiicTsa
BbIXOAUT DEABbIN

ABIM.
Ha npoTueHe nmeioTea
OCTaTKM >XMpa OT paHee
MPUrOTOBAEHHbIX
MPOAYKTOB.

Cexuit KapTodeabHble AOMTHKM

KapToderb dpum He ObIAV HaAAEXKaLLMM

HEepaBHOMEPHO 00pa3oM 3amoueHbl

obxapuBaeTcs B nepea, >KapKow.

a3podpUTIOPHHLE.
VcnonbsyeTcs
HEeNpaBUALHBIN TUM
KapTodens.

Caexun PesyAbTaT 3aBMCUT OT

KapTodeAb dpu HE  KOAMYECTBA MacAa u

MOAyHaeTcs BOAbI B KapTodenre opu.

XPYCTALLMM Npw
NPUrOTOBAEHW B
aspodpuTIOpHULE.

PYCCKUM 115

Cnocobbl pelueHus

YCTaHOBUTE PyUKy B FOPU3OHTaABHOE
MOAOXKEHWE, YTOBbI OHa HE BBICTYMaAa 3a
MPEAEALI BEPXHEN YacT KOP3UHbI.

[pW apKe »KUPHbIX MPOAYKTOB B
A3pOPPUTIOPHHLIE DOABLIOE KOAMYECTBO MacAa
BbITEKaeT Ha NpOTHBeHb. MacAo Npw ropeHin
BbIAEASIET BEABIN ABIM, 1 MPOTUBEHD MOXKET
HarpeBaTbCA CMAbHEE, YeM ODObIYHO. DTO He
BAMSET Ha PaboTy YCTPOWMCTBA AWM Ha KOHEYHbIN
PE3YABTAT MPUrOTOBAEHUS,

Harpesasicb Ha NMPOTYVBHE, XMP BbIAEASET GeAbI
AbIM. [epea rcnoAb3oBaHWeM ybeanTech, YTO
MPOTMBEHbD YMCT.

3amounTe KapTOdEALHbIE AOMTHKM B BOAE
MUHUMYM Ha 30 MUWHYT, 3aTEM BbIHbTE U
BbICYLUMTE WX MPK MOMOLLM KyXOHHOW CarpeTKu.

CheAyeT MCNOAb30BaTb CBEXMI KapTOPeAb U
CAEAMTD 33 TEM, YTODbI OH OCTaBAACA Ha MecTe
BO BPEMSA >KapKM.

[Nepea A0baBAEHMEM MacAa KapTodeAbHble
AOMTUKM CAEAYET AOAKHBIM OOPa3OM BbICYLIMTD.

AN MOAYUEHMst BOAee XPYCTALLEN KOPOUKHM
nopexbTe KapTopeAb Ha boree MeAkme
AOMTUKM.

Takke nonpobynTe A00aBUTb boAbLIee
KOAVMYECTBO MaCAa.
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Gratulujeme Vdm ku kipe a vitajte medzi zdkaznikmi spolo¢nosti Philips! Ak chcete vyuzit' vietky
vyhody zdkaznickej podpory spolocnosti Philips, zaregistrujte svoj vyrobok na adrese
www.philips.com/welcome.
Vasa novd teplovzdusna fritéza AirfryerVam umozni upravit obltibené suroviny a pochutky zdravsim
spbsobom.
Teplovzdusnd fritéza AirfryerVdm pomocou horticeho vzduchu v kombindcii s jeho
vysokorychlostnou cirkuldciou (Rapid Air) a vrchnym grilom umozni zdravo, rychlo a jednoducho
pripravit mnozstvo chutnych jeddl. Suroviny sa ohrievaju zo vietkych strdn sicasne a pri vacsine
z nich nie je potrebné pouzivat olej. Pomocou dodatoénému plechu na pecenie (len model
HD9225) mbzete pripravovat napriklad koldce alebo slané koldce ki§ a bezpec¢nym spdsobom piect’
% krehké jedld.

alSie indpirativne recepty a informdcie o teplovzdusnej fritéze Airfryer ndjdete na adrese
www.philips.com/kitchen.

Opis zariadenia (Obr. 1)

Oddelovac

Kosik

Tlacidlo na uvolnenie kosika

Rukovit' koSika

Panvica

Plech na pecenie (len model HD9225)
Vstup vzduchu

Regulator teploty (80 — 200 °C)
Casova¢ (0 — 30 min.)/hlavny vypina¢
Kontrolné svetlo zapnutia

Kontrolné svetlo ohrevu

Otvory pre vystup vzduchu
Priecinok na odkladanie kdbla
Siet'ovy kabel

ZIrAR“—"IQOTMMOUO®>

Dolezité
Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte tento ndvod na poutzitie a uschovajte si ho na pouzitie
v buddcnosti.

Nebezpecenstvo

- Puzdro, ktoré obsahuje elektrické siciastky a ohrevné telesd, nikdy nepondrajte do vody ani ho
neoplachujte pod tecdcou vodou.

- Aby nedoslo k zdsahu elektrickym pridom, nesmie do zariadenia preniknit' voda ani ind

kvapalina.

Suroviny, ktoré chcete smazit, vzdy vioZzte do kosika, aby neprisli do kontaktu s ohrevnymi

telesami.

Kym zariadenie pracuje, nezakryvajte otvory pre vstup a vystup vzduchu.

Do panvice neddvajte olej, inak hrozi nebezpecenstvo vzniku poziaru.

Pocas prevadzky sa nikdy nedotykajte vnitra zariadenia.

Varovanie
- Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i sa napdtie uvedené na zariadenf zhoduje s napatim
v sieti.
Ak je poskodend zdstreka, sietovy kdbel alebo samotné zariadenie, nepouzivajte ho.
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Poskodeny siet'ovy kdbel smie vymenit' jedine personal spolocnosti Philips, servisného strediska
autorizovaného spolocnost'ou Philips alebo osoba s podobnou kvalifikdciou, aby nedoslo k
nebezpecnej situdcii.

Toto zariadenie mdzu pouzivat' deti vo veku od 8 rokov a tiez osoby, ktoré maji obmedzené
telesné, zmyslové alebo mentdine schopnosti, alebo nemaju dostatok skisenosti a znalostf, pokial
su pod dozorom osoby zodpovednej za ich bezpecnost alebo im tdto osoba vysvetlila spdsob
pouZzivania tohto zariadenia.

Deti musia byt pod dozorom, aby sa nehrali so zariadenim.

Ked je zariadenie zapnuté alebo chladne, udrzujte ho a jeho sietovy kdbel mimo dosahu detf
mladsich ako 8 rokow.

Sietovy kdbel uchovdvajte mimo hortcich povrchov.

Ak mdte mokré ruky, nepripdjajte zariadenie do siete ani sa nedotykajte ovlddacieho panelu.
Na pripojenie zariadenia pouzivajte vylu¢ne uzemnenu sietovd zdsuvku.Vzdy sa uistite, Ze je
zéstrcka spravne zapojend do siet'ovej zasuvky.

Aby ste predisli nebezpecnym situdcidm, nikdy nepripdjajte toto zariadenie na casovy spinac.
Zariadenie neumiestriujte na horfavé materidly, ako napriklad obrus alebo zaclonu, ani do ich
blizkosti.

Zariadenie neumiestriujte ku stene ani k inym zariadeniam.Vzadu a po strandch zariadenia a nad
zariadenim ponechajte volny priestor aspori 10 cm. Na zariadenie nepoloZte Ziadne predmety.
Zariadenie nepouzivajte na ziaden iny Ucel ako je Ucel opisany v tomto ndvode.

Pocas pouzitia nenechdvajte zariadenie bez dozoru.

Pocas smazenia hortcim vzduchom cez otvory pre vystup vzduchu unikd horica para. Ruky a
tvar majte v bezpecnej vzdialenosti od pary a otvorov pre vystup vzduchu. Na hordcu paru a
vzduch davajte pozor aj pri vyberani panvice zo zariadenia.

Pristupné povrchy sa pocas prevadzky mdzu zohriat na velmi vysokd teplotu (Obr: 2).

Ak zo zariadenia zacne vychddzat tmavy dym, ihned zariadenie odpojte zo siete. Pockajte, kym
dymenie ustane a potom vyberte panvicu zo zariadenia.

Pri pouzivani v teplovzdusnej fritéze Airfryer sa plech na pecenie vzdy zohreje. Pri manipuldcii s
plechom na pecenie preto vzdy pouzivajte kuchynské chriapky.

Vystraha

Zariadenie polozte na vodorovny, plochy a stabilny povrch.

Toto zariadenie je urcené len na bezné pouzivanie v domdcnosti. Nie je uréené na pouzivanie v
prostrediach, ako su kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch, farmach ¢ inom
pracovnom prostredi. Taktiez nie je uréené na pouzivanie zdkaznikmi v hoteloch, moteloch,
penziénoch a inych ubytovacich zariadeniach.

V pripade, Ze zariadenie pouZijete nevhodnym sp&sobom, na profesiondlne alebo na
poloprofesiondlne Ucely alebo ak ho pouzivate v rozpore s pokynmi v tomto ndvode, zdruka
strati platnost’ a spolocnost’ Philips nenesie ziadnu zodpovednost' za spdsobené skody.
Kontrolu alebo opravu zariadenia smie vykonat' jedine personal servisného centra
autorizovaného spolocnost'ou Philips. Nepokusajte sa zariadenie opravit svojpomocne, pretoze
by zdruka stratila platnost.

Po pourzitl vzdy odpojte zariadenie zo siete.

Pred manipuldciou alebo cistenim nechajte zariadenie priblizne 30 mindt vychladnut'.

Vzdy dbajte na to, aby potraviny pripravené v tomto zariadenf mali zlatoZzItd farbu a neboli
tmavé ani hnedé. Pripalené zvy3ky odstrarite. Cerstvé zemiaky smate pri teplote maximalne
180 °C (aby ste predisli vzniku akrylamidu).

Automatické vypnutie

Toto zariadenie je vybavené casovacom. Ked ¢asovac dosiahne hodnotu O, zariadenie zazvon( a
automaticky sa vypne. Ak chcete zariadenie vypnut rucne, otocte ovlddacom casovaca proti smeru
pohybu hodinovych ruciciek na hodnotu O.
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Elektromagnetické polia (EMF)
Toto zariadenie znacky Philips vyhovuje vietkym normdm tykajicim sa elektromagnetickych polf
(EMF). Ak budete zariadenie pouZzivat sprdvne a v stlade s pokynmi v tomto ndvode na pouzitie,
bude jeho pouZitie bezpecné podla vsetkych v sicasnosti zndmych vedeckych poznatkov.

Pred prvym pouzitim
Qdstrante vsetok baliaci material.
Zo zariadenia odstrafite vietky nalepky a titky.

Kosik a panvicu dékladne ocistite jemnou Spongiou namocenou v teplej vode s trochou
tekutého prostriedku na umyvanie riadu.

Poznamka:Tieto Casti je moZné Cistit’ aj v umyvacke na riad.
Zariadenie poutierajte zvnutra aj zvonku navlhéenou tkaninou.

Toto je teplovzdusna fritéza Airfryer, ktora pouziva horuci vzduch. Do panvice nedavajte olej ani
tuk na smazenie.

Priprava na pouzitie

Zariadenie postavte na stabilny, vodorovny a hladky povrch.

Zariadenie nepoloZte na povrchy, ktoré nie st odolné voci teplu.

Vlozte kosik spravne do panvice (Obr. 3).

Siet'ovy kabel vytiahnite z odkladacieho priestoru v spodnej ¢asti zariadenia.

Do panvice nedavajte olej ani Ziadnu inG tekutinu.

Na zariadenie neukladajte Ziadne predmety. Ich pritomnost’ narusi pridenie vzduchu a negativne
ovplyvni vysledok smazenia hortcim vzduchom.

Pouzitie zariadenia

V teplovzdusnej fritéze Airfryer mozete pripravovat Sirokd paletu potravin. Brozdrka s receptami
Vdm pomdbze obozndmit' sa so zariadenim. DalSie recepty ndjdete na adrese www.philips.com/kitchen.

Smazenie horicim vzduchom

Zariadenie pripojte do siete.
Z teplovzdusnej fritézy Airfryer opatrne vytiahnite panvicu (Obr. 4).
Do kosika vlozte suroviny. (Obr. 5)

Pozndmka: Kosik nikdy nepreplitiajte nad oznacenie MAX ani neprekracujte mnoZstvo uvedené v tabulke
(bozrite si cast’,,Nastavenia“ v tejto kapitole). Mohlo by to negativne ovplyvnit’ kvalitu vysledku.

Tip Ked’ chcete sucasne pripravovat’ rézne suroviny, oddelte ich pomocou oddelovaca. Oddefovac vioZte
do kosika a naplrite kazdu stranu kosika surovinami. Skér, ako zacnete sucasne pripravovat’ rézne
suroviny, skontrolujte trvanie pripravy a teploty vyZadované pre dané suroviny. Napriklad, zemiakové
hranolceky a rezent moZno pripravovat’ sicasne, lebo vyZaduiji rovnaké nastavenia. Pripominame, Ze
maximdlne mnoZstvo pre kaZdu surovinu je polovica jej bezného mnoZstva. (Obr. 6)

Panvicu vsunte do teplovzdusnej fritézy Airfryer (Obr. 7).

Nikdy nepouzivajte panvicu bez vloZzeného kosika.
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Vystraha: Pocas prevadzky a chvilu po nej sa nedotykajte panvice, je velmi horuca. Panvicu drzte
len za rukovat'.

Regulator teploty otocte na pozadovanu teplotu. Spravna teplota je uvedena v Casti
,»Nastavenia“ v tejto kapitole (Obr. 8).

A Zistite pozadovanu dobu pripravy pre danG surovinu (pozrite si Cast’ ,,Nastavenia“ v tejto
kapitole).

Zariadenie zapnite otocenim gombika ¢asovaca na pozadovant dobu pripravy (Obr. 9).
Ak je zariadenie studené, k dobe pripravy pridajte 3 minuty.

Poznamka: Ak chcete, méZete zariadenie zohriat’ bez vloZenych surovin.V takom pripade otocte gombik

casovaca na viac ako 3 minuty a pockajte, kym kontrolné svetlo ohrevu nezhasne (po priblizne 3

minutach). Potom naplrite koSik a otocte gombikom casovaca na poZadovant dobu pripravy.

D Rozsvieti sa kontrolné svetlo zapnutia a kontrolné svetlo ohrevu. (Obr. 10)

D Casoval zaéne odpocitavat’ nastaven(i dobu pripravy.

D Pocas smazenia hortcim vzduchom sa ob¢as rozsvieti a zhasne kontrolné svetlo ohrevu.
Svetlo signalizuje, Ze sa zapina a vypina ohrevné teleso, aby sa udrzala nastavena teplota.

D Zvysny olej zo surovin sa zachytiva na dne panvice.

Bl Niektoré suroviny je potrebné v polovici pripravy premiesat’ (pozrite si ¢ast’,,Nastavenia* v
tejto kapitole). Ak chcete suroviny premiesat, uchopte rukovit), vytiahnite panvicu zo
zariadenia a potraste nou. Potom ju znova zasunte do teplovzdusnej fritézy Airfryer (Obr. 11).

Vystraha: Pri traseni nestlacajte tlacidlo na uvolnenie kosika. (Obr. 12)

Tip Na lahsiu manipuldciu méZete vybrat’ kosik z panvice a potriast’ len kosikom. Urobite to tak, Ze
vytiahnete panvicu zo zariadenia, poloZite ju na povrch odolny voci teplu a stlacite tlacidlo na uvolnenie
kosika.

Tip Ak nastavite casovac na polovicu doby pripravy, zaznie zvoncek casovaca v momente, ked’ bude
potrebné premiesat’ suroviny.V tom pripade musite po premiesani casovac znova nastavit’ na zostdvajticu
dobu pripravy.

Bl Ked zaznie zvonéek ¢asovaca, uplynula nastavena doba pripravy. Panvicu vyberte zo zariadenia
a polozte ju povrch odolny vodi teplu.
Poznamka: Zariadenie mézZete vypnut’ aj rucne. Staci otocit’ regulator teploty na hodnotu 0 (Obr. 13).

Skontrolujte, ¢i sU suroviny pripravené.
Ak suroviny este nie su pripravené, panvicu vsurite spat do zariadenia a nastavte casovac este na
niekolko minut.

Ak chcete vybrat’ malé suroviny (napr. hranoléeky), stlacte tlacidlo na uvolnenie kosika (1) a
zdvihnite kosik z panvice (2). (Obr. 14)

Neotacajte koSik hore nohami, kym je na nom pripevnena panvica, lebo pripadné zvysky oleja zo
dne panvice, by stiekli do usmazenych potravin.

Po smazeni horicim vzduchom budui panvica a suroviny horuce.V zavislosti od typu surovin
v teplovzdusnej fritéze Airfryer méze z panvice unikat’ para.

Obsah kosika vysypte do misky alebo na tanier. (Obr. 15)
Tip Ak chcete z kosika vybrat’ velké alebo krehké suroviny, pouZite klieste (Obr. 16).
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Po priprave jednej davky surovin je teplovzdusna fritéza Airfryer ihned’ pripravena na
smazenie dalsej davky.

Nastavenia

Nizsie uvedend tabulkaVam pomédze zvolit' zdkladné nastavenia pre suroviny, ktoré chcete pripravit.

Pozndmka: Pripominame, Ze tieto nastavenia maju len odporucaci charakter. PretoZe sa ISi p6vod,
velkost, tvare i vyrobca, nemézeme zarucit’ to najlepsie nastavenie pre Vase suroviny.

KedZe technoldgia rychleho pridenia vzduchu Rapid Air okamzite prehrieva vzduch v zariaden,
krdtke vytiahnutie panvice zo zariadenia pocas smazenia hortcim vzduchom takmer vobec nenarusf
tento proces.

Tipy

- Na mensie suroviny je zvycajne potrebnd o nieco kratSia doba pripravy ako na vacsie suroviny.

- Na vécsie mnozstvo surovin je potrebnd len o trochu dihsia doba pripravy, na mensie suroviny je
potrebnd len o trochu kratsia doba pripravy.

- Pretrasenim mensich kdskov surovin v polovici ich pripravy optimalizujete konecny vysledok a
zabrdnite ich nerovhomernému usmazeniu.

- Chrumkavy vysledok dosiahnete, ked do Cerstvych zemiakov priddte trochu oleja. Suroviny
usmazte v teplovzdusnej fritéze Airfryer do niekolkych mindt po pridanf oleja.

-V teplovzdusnej fritéze Airfryer nepripravujte prilis mastné suroviny, ako napriklad klobdsy.

- Pochutky, ktoré mbzete pripravovat v beznej rire, méZete pripravovat' aj v teplovzdusnej fritéze
Airfryer.

- Optimdlne mnozstvo na pripravu chrumkavych hranoléekov je 500 gramov.

- Na rychlu a jednoducht pripravu plnenych pochitok pouzite polotovarové cesto. Polotovarové
cesto tieZ vyzaduje kratSiu dobu pripravy ako doma robené cesto.

- Ak chcete upiect kold¢ alebo slany koldc¢ kis, pripadne chcete smazit' krehké alebo plnené
potraviny, viozte do kosika teplovzdusnej fritézy Airfryer plech (len model HD9225) alebo misu
na pecenie (Obr:17).

- Teplovzdusnt fritézu Airfryer mozete pouzivat' aj na opakované ohrievanie surovin. Ak chcete
znova ohriat’ suroviny, nastavte teplotu na 150 °C na maximdlne 10 minut.

Min.— max. Cas (min.) Teplota Potriast’ DalSie informacie
mnozstvo (°C)
®
Zemiaky a
hranoléeky
Tenké mrazené 300-700 1216 200 Potriast
hranolceky
Hrubé mrazené 300-700 12-20 200 Potriast
hranolceky
Domédce hranol¢eky ~ 300 —-800 18 —25 180 Potriast pridat’ 1/2 lyzice
(8 x 8 mm) oleja
Domdce zemiakové 300-800 18-22 180 Potriast pridat 1/2 lyzice
mesiaciky oleja
Domdce zemiakové 300-750 12-18 180 Potriast pridat’ 1/2 lyzice
kocky oleja
Placky 250 15-18 180
Zapekané zemiaky 500 18-22 180
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Min.— max. Cas (min.) Teplota Potriast’ DalSie informacie
mnozstvo °Q)

(2)

Miso a hydina

Steak 100 -500 8az12 180

Bravcové kotlety 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Klobdskovd rolka 100 -500  13-15 200

Stehienka 100-500 18-22 180

Kuracie prsia 100 -500 1015 180

Pochut’ky

Jarné rolky 100 -400 8az10 200 Potriast Pouzite polotovar

Mrazené kuracie 100 -500 6-10 200 Potriast Pouzite polotovar

nugetky

Mrazené rybacie prsty 100 -400 6-10 200 Pouzite polotovar

Mrazené syrové kdsky 100 -400 8az10 180 Pouzite polotovar

v strihanke

Plnenad zelenina 100 -400 10 160

Pecenie

Koldc 300 20-25 160 Pouzite plech na
pecenie

Kis 400 20-22 180 Pouzite plech/
misu na pecenie

Muffiny 300 15-18 200 Pouzite plech na
pecenie

Sladké pochutky 400 20 160 Pouzite plech/

misu na pecenie

Pozndmka: Ak pouZzivate prisady, ktoré zvdcsuju svoj objem (napr. pri priprave kolaca, slaného kolaca kis
alebo muffinov), naplrite plech na pecenie maximalne do polovice.

Pozndmka: Ak suroviny zacnete smaZit, pricom je teplovzdusna fritéza Airfryer studend, pridajte k dobe
pripravy 3 minity navyse.

Priprava domacich hranolcekov

Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pouzijete predpecené (napr. zmrazené) hranolceky. Ak chcete
pripravit domdce hranol¢eky, postupujte nasledovne.

Osupte zemiaky a nakrajajte ich na hranoléeky.

Zemiakové hranolceky namocte aspon na 30 minGt do misky s vodou, potom ich vyberte a
osuste pomocou kuchynskej papierovej utierky.

Do misy nalejte 2 lyZice olivového oleja, navrch nasypte hranoléeky a miesajte, az kym sa
hranolceky nepokryiju olejom.
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Prstami alebo kuchynskym nacinim vyberte hranolceky z misy tak, aby zvysny olej zostal
v mise. Hranolceky vlozte do kosika.

Poznamka: Nenasypte vietky hranolceky do kosika naraz tak, Ze naklonite misu. Dajte pozor, aby zvySny
olej nenatiekol na dno panvice.

Zemiakové hranoléeky usmazte podla pokynov v tejto kapitole.

Cistenie

Po kaZdom poufZitf zariadenie ocistite.

Panvica, plech na pecenie (len model HD9225), oddelovad, kosik a vnutro zariadenia maju
neprilnavy povrch. Na ich Cistenie nepouzivajte kovové kuchynské nacinie ani drsné Cistiace
materialy, lebo tie m6zu poskodit’ ich neprilnavy povrch.

Siet'ovl zastrcku odpojte zo zasuvky a zariadenie nechajte ochladit’.
Poznamka: Ak chcete, aby teplovzdusna fritéza Airfryer vychladla rychlejsie, vyberte panvicu.
Vonkajsiu stranu zariadenia ocistite navihcenou tkaninou.

Panvicu, plech na pecenie (len model HD9225), oddelovac a kosik odistite jemnou Spongiou
namocenou Vv teplej vode s trochou tekutého prostriedku na umyvanie riadu.

Na odstrdnenie pripadnych zvy$nych necistot mozete pouzit odmast'ujuci tekuty prostriedok.

Pozndmka: Panvica, plech na pecenie (len model HD9225), oddelovac a kosik sti vhodné na cistenie v

umyvacke riadu.

Tip Ak sa na kosik, plech na pecenie (len model HD9225) alebo dno panvice prichytia necistoty, naplrite
panvicu teplou vodou s trochou tekutého prostriedku na umyvanie riadu. Kosik vioZte do panvice a
nechajte ho priblizne 10 minat odmocit’

Vnutro zariadenia vydistite jemnou Spongiou namocenou v horuicej vode.

Ohrevné teleso ofistite Cistiacou kefkou a odstrarite vietky pripadné zvysky potravin.

Odkladanie

Zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnit’,
Uistite sa, Ze sU vSetky suciastky Cisté a suché.

Kabel zasunte do priecinka na odkladanie kabla. Kabel zaistite tym, Ze ho zasuniete do Strbiny
na uchytenie kabla.

Zivotné prostredie

- Zariadenie na konci jeho Zivotnosti neodhadzujte spolu s beznym komundlnym odpadom, ale
kvoli recykldcii ho zaneste na miesto oficidlneho zberu. Pomdzete tak chranit’ Zivotné
prostredie (Obr. 18).

Zaruka a servis

Ak potrebujete servis, informdcie alebo mdte problém, navstivte webowvd stranku spolocnosti Philips,
www.philips.com, alebo sa obrétte na Stredisko starostlivosti o zakaznikov spolocnosti Philips vo
Vasej krajine (telefénne Cislo strediska ndjdete v prilozenom celosvetovo platnom zaruénom liste).
Ak sa vo Vasej krajine toto stredisko nenachddza, obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips.
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RieSenie problémov

Problém

Teplovzdusna fritéza
Airfryer nefunguje.

Suroviny usmazené
v teplovzdudnej
fritéze Airfryer nie su
dobre prepecené.

Suroviny sa

v teplovzdusnej
fritéze Airfryer
prepecu
nerovnomerne.

Ked z teplovzdusnej
fritézy Airfryer
vytiahnem usmazené
potraviny, nie su
chrumkavé.

Nemdzem spravne
vsunut panvicu do
zariadenia.

Zo zariadenia
vychddza biely dym.

Mozna pricina

Zariadenie nie je
zapojené do siete.

Nenastavili ste ¢asovac.

V kosiku je prilis vela
surovin.

Nastavend teplota je
prili$ nizka.

Doba pripravy je prilis
krdtka.

Urcité druhy surovin je
potrebné v polovici
doby pripravy
potrasenim premiesat.

Pouzili ste druh
potravin, ktoré su
urcené na pripravu
v tradi¢nej fritéze.

V kosiku je prilis vela
surovin.

Kosik nezapadne
sprdvne do panvice.

Rukovit plechu
na pecenie prekdza
panvici.

Pripravujete mastné
suroviny.

Panvica stdle obsahuje
zvy3ky mastnoty

z predchddzajiceho
pouZitia.

Riesenie

Zariadenie pripojte do siete.

Zariadenie zapnite oto¢enim ovlddaca ¢asovaca
na pozadovanu dobu pripravy.

Do kosika vloZte mensie ddvky surovin. Mensie
davky sa usmazia rovhomernejie.

Reguldtor teploty otocte na pozadované
nastavenie (pozrite si Cast',,Nastavenia™ v
kapitole ,,Pouzitie zariadenia").

Gombik ¢asovaca otocte na pozadovant dobu
pripravy (pozrite si ¢ast’,,Nastavenia” v kapitole
,,Pouzitie zariadenia").

Suroviny, ktoré lezia jedna na druhej alebo
krizom na sebe (napr. hranolceky), je potrebné v
polovici doby pripravy potriast. Pozrite si cast
,Nastavenia“ v kapitole , PouZzitie zariadenia“.

Pouzite potraviny urc¢ené do rury alebo ich
zlahka polejte olejom. Dosiahnete tak
chrumkavejsi vysledok.

Nepreplfiajte ko3fk nad znacku MAX.

Kosik spustajte nadol do panvice, az kym
nezacujete cvaknutie.

Zatlacte rukovdt do horizontédlnej polohy tak,
aby nevycnievala nad kés.

Ked v teplovzdusnej fritéze Airfryer smazfte
mastné suroviny, do panvice natecie velké
mnozstvo oleja. Tento olej vytvéra biely dym a
panvica sa méze ohriat' viac ako zvycajne. Nemd
to vplyv na zariadenie ani kone¢ny vysledok.

Biely dym je spbsobeny ohrievanim mastnoty
v panvici. Po kazdom pouZitf vzdy panvicu
dékladne vycistite.
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Problém

Cerstvé hranol¢eky
sa v teplovzdusnej
fritéze Airfryer
usmazia
nerovnomerne.

Ked z teplovzdusne;
fritézy Airfryer
vytiahnem cerstvé
hranolceky, nie su
chrumkavé.

Mozna pricina
Pred smazenim ste

zemiakové hranolceky
nenamocili dokladne.

Nepouzili ste spravny
typ zemiakov.

Chrumkavost’
hranolcekov zavisi od
mnozstva oleja a vody
v nich.

Riesenie
Zemiakové hranolceky namocte asport na

30 mindt do misky s vodou, potom ich vyberte a
osuste pomocou kuchynskej papierovej utierky.

Pouzite Cerstvé zemiaky a dbajte na to, aby pocas
pripravy ostali tuhé.

Pred pridanim oleja vzdy zemiakové hranolceky
dékladne osuste.

Zemiakové hranolceky nakrdjajte na mensie
kusky, dosiahnete tak chrumkavejsi vysledok.

Pridajte o trochu viac oleja, dosiahnete tak
chrumkavejsi vysledok.
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Cestitamo vam za nakup in dobrododli pri Philipsu! Ce Zelite popolnoma izkoristiti podporo, ki jo
nudi Philips, registrirajte izdelek na www.philips.com/welcome.

Novi cvrtnik AirFryer vam omogoca pripravo najljubsih sestavin in prigrizkov na bolj zdrav nacin.
Airfryer z vro¢im zrakom v kombinaciji s hitrim krozenjem zraka (Rapid Air) in zgornjim zarom
omogoca pripravo razlicnih okusnih jedi na zdrav, hiter in preprost nacin. Sestavine segreva z vseh
strani hkrati, pri vecini sestavin pa sploh ni treba dodati olja. Z dodatnim pladnjem za peko (samo
HD9225) lahko na priroc¢en nacin pripravijate razli¢ne jedi, kot so torte, pite in krhke jedi.

Vec navdihov za recepte in informacije o cvrtniku AirFryer si oglejte na spletni strani
www.philips.com/kitchen.

Splosni opis (SI. 1)

Locevalnik

Kosara

Gumb za sprostitev kosare

Rocaj kosare

Posoda

Pladenj za peko (samo HD9225)
Dovod zraka

Temperaturni regulator (80-200 °C)
Casovnik (0-30 min.)/gumb za vklop
Indikator vklopa

Indikator segrevanja

Odprtine za odvod zraka

Prostor za shranjevanje kabla
Omrezni kabel

ZIrAR=~"I0TMMOUO®>

Pomembno

Pred uporabo aparata natancno preberite ta uporabniski priro¢nik in ga shranite za poznejSo
uporabo.

Nevarnost

Ohisja, ki vsebuje elektricne komponente in grelne elemente, ne potapljajte v vodo in ga tudi ne
spirajte pod vodo.

Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga tekocina, ker to lahko povzrodi elektri¢ni udar
Sestavine za cvrtje vedno polozite v ko3aro, da ne pridejo v stik z grelnimi elementi.

- Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka.

- Posode ne napolnite z oljem, ker to lahko povzroci nevarnost pozara.

- Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti aparata.

Opozorilo

Preden prikljucite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost, navedena na aparatu,
ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.

Aparata ne uporabljajte, Ce je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam aparat.

Poskodovani omrezni kabel sme zamenjati le podjetje Philips, Philipsov pooblasceni servis ali
ustrezno usposobljeno osebje.

- Ta aparat lahko uporabljajo otroci nad 8. letom starosti in osebe z zmanjSanimi fizicnimi ali
psihi¢nimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem pod pogojem, da jih pri uporabi
nadzoruje ali jim glede uporabe svetuje oseba, ki je odgovorna za njihovo varnost.

Pazite, da se otroci ne igrajo z aparatom.

Ko je aparat vklopljen ali se ohlaja, aparat in napajalni kabel hranite izven dosega otrok pod 8.
letom starosti.
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- Omreznega kabla ne hranite v blizini vrocih povrsin.

- Aparata ne prikljucite in ne upravljajte nadzorne plosc¢e z mokrimi rokami.

- Aparat prikljucite samo v ozemljeno stensko vti¢nico.Vtika¢ mora biti pravilno vstavijen v stensko
vti¢nico.

- Aparata ne priklapljajte na zunanje ¢asovno stikalo, da ne povzrocite nevarnosti.

- Aparata ne postavljajte na ali blizu gorljivih materialov, kot so prti in zavese.

- Aparata ne postavljajte ob steno ali druge aparate. Za aparatom, ob njegovih straneh in nad njim
naj bo vsaj 10 cm prostora. Na aparat ne postavljajte predmetov.

- Aparat uporabljajte izklju¢no v namene, ki so opisani v tem priro¢niku.

- Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

- Med cvrtjem z vrocim zrakom se skozi odprtine za odvod zraka odvaja vroca para. Pazite, da se
z rokami in obrazom prevec ne priblizate pari in odprtinam za odvod zraka. Na vroco paro in
zrak bodite pozorni tudi, ko posodo odstranite iz aparata.

- Dostopne povrsine med delovanjem lahko postanejo vroce (SI. 2).

- Ce aparat oddaja temen dim, ga takoj izklju¢ite. Preden posodo odstranite iz aparata, pocakajte,
da preneha oddajati dim.

- Pladenj za peko postane vro¢, ko ga uporabite v cvrtniku Airfryer. Pladenj za peko vedno primite
z rokavico.

Previdno

- Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

- Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni namenjen uporabi v okoljih,

kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah, farmah in drugih delovnih okoljih. Namenjen ni niti za

uporabo s strani gostov v hotelih, motelih, gostis¢ih in drugih namestitvenih objektih.

ge se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma polprofesionalne namene oziroma

na nacin, ki ni v skladu z navodili za uporabo, postane garancija neveljavna, Philips pa ne

prevzema nikakr$ne odgovornosti za morebitno povzroceno $kodo.

- Zapregled ali popravilo aparata se obrnite na Philipsov pooblasceni servis. Aparata ne
poskusajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili garancijo.

- Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vti¢nice.

- Preden aparat primete ali oistite, naj se ohlaja priblizno 30 minut.

- Poskrbite, da bo hrana, ki jo pripravijate v tej napravi, zZlatorumeno zapecena in ne bo temne ali
rjave barve. Odstranite ozgane ostanke hrane. Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi nad
180 °C (da zmanjsate proizvajanje akrilamidov).

Samodejni izklop
Ta aparat ima ¢asovnik. Ko se ¢as iztece, aparat zazvoni in se samodejno izklopi. Ce Zelite ro¢no
izklopiti aparat, zavrtite gumb casovnika v nasprotni smeri urinega kazalca na 0.

Elektromagnetna polja (EMF)
Ta Philipsov aparat ustreza vsem standardom glede elektromagnetnih polj (EMF). Ce z aparatom
ravnate pravilno in v skladu z navodili v tem prirocniku, je njegova uporaba glede na danes veljavne
znanstvene dokaze varna.

Pred prvo uporabo

Odstranite ves pakirni material.
Z aparata odstranite vse nalepke in etikete.

Ko3aro in posodo temeljito o€istite z vro€o vodo, malo tekoéega istila in gladko €istilno
gobico.

Opomba:Te dele lahko pomivate tudi v pomivalnem stroju.

Notranjost in zunanjost aparata obrisite z vlazno krpo.
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Cvrtnik AirFryer deluje na vrodi zrak. Posode ne napolnite z oljem ali mastjo za cvrtje.

Priprava za uporabo

Aparat postavite na stabilno, ravno in vodoravno povrsino.

Aparata ne postavljajte na povrsine, ki niso odporne na vrocino.

Kosaro pravilno namestite v posodo (SI. 3).
Iz prostora za shranjevanja v spodnjem delu aparata izvlecite omrezni kabel.

Posode ne napolnite z oljem ali drugo tekocino.

Na aparat ne postavljajte predmetov.To ovira pretok zraka in vpliva na rezultate cvrtja z vroc¢im
zrakom.

Uporaba aparata

S cvrtnikom Airfryer lahko pripravite razli¢ne sestavine. Pri uporabi aparata si lahko pomagate s
prilozeno knjizico z recepti.Vec receptov lahko najdete na spletni strani www.philips.com/kitchen.

Cvrtje z vroc¢im zrakom

Vstavite omrezni vtika¢ v ozemljeno stensko vti¢nico.
Posodo previdno izvlecite iz cvrtnika AirFryer (SI. 4).
Sestavine polozite v kosaro. (SI.5)

Opomba: Kosare ne polnite prek oznake MAX in ne prekoracite kolicin, navedenih v tabeli (oglejte si
razdelek “Nastavitve” v tem poglavju), ker lahko poslabsate kakovost pripravijene hrane.

Namig: Ce hkrati Zelite pripraviti ve¢ razlicnih sestavin, jih locite z locevalnikom. Locevalnik poloZite v
koSaro in vsak del kosare napolnite s sestavinami. Preden zacnete s pripravo sestavin, preverite cas
priprave in temperaturo za razlicne sestavine. Krompirjeve kocke in dunajski zrezek lahko pripravite
istocasno, ker so nastavitve za ti sestavini enake. Pri tem je najvecja koli¢ina za vsako sestavino polovica
normalne kolicine. (SI. 6)

Posodo potisnite nazaj v cvrtnik AirFryer (SI. 7).

Posodo uporabljajte samo, ce je v njej kosara.

Pozor: Med in nekaj ¢asa po uporabi se ne dotikajte posode, ker se mocno segreje. Posodo
primite samo za rocaj.

Temperaturni regulator nastavite na ustrezno temperaturo. Ustrezne temperature si oglejte v
razdelku “Nastavitve” v tem poglavju (SI. 8).

A Dolocite ustrezen ¢as priprave za sestavino (oglejte si razdelek “Nastavitve” v tem poglavju).

Aparat vklopite tako, da gumb casovnika obrnete na zeleni ¢as priprave (SI. 9).
Ce je aparat hladen, ¢asu priprave pristejte 3 minute.

Opomba: Ce Zelite, lahko aparat tudi predhodno segrejete brez sestavin.V tem primeru gumb casovnika
obrnite na vec kot 3 minute in pocakajte, da indikator segrevanja ugasne (po priblizno 3 minutah). Nato
napolnite koSaro in gumb casovnika obrnite na ustrezen cas priprave.

D Zasvetita oba indikatorja: indikator vklopa in indikator segrevanja. (SI.10)

» Casovnik zaéne odstevati nastavljeni ¢as priprave.
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D Med cvrtjem z vroc¢im zrakom se indikator segrevanja obcasno vklaplja in izklaplja. To pomeni,
da grelni element z izmeniénim vklapljanjem in izklapljanjem vzdrzuje nastavljeno
temperaturo.

D Odvecno olje iz sestavin se nabira na dnu posode.

Bl Nekatere sestavine morate med pripravo pretresti (oglejte si razdelek “Nastavitve” v tem
poglavju). Sestavine pretresite tako, da posodo primete za rocaj in izvlecete iz aparata ter
pretresete. Nato potisnite posodo nazaj v cvrtnik AirFryer (SI. 11).

Pozor: Med tresenjem ne pritiskajte gumba za sprostitev kosare. (SI.12)

Namig:TeZo lahko zmanjSate tako, da koSaro odstranite iz posode in pretresete samo koSaro.To storite
tako, da posodo povlelete iz aparata, postavite na povrsino, ki je odporna na vrocino, in pritisnete gumb
za sprostitev kosare.

Namig: Ce casovnik nastavite na polovicni as priprave, asovnik zazvoni, ko morate sestavine pretresti.
Vendar to pomeni, da morate casovnik ponovno nastaviti na preostali cas priprave po tresenju.

[Ell Ko casovnik zazvoni, je nastavljeni ¢as priprave potekel. Posodo povlecite iz aparata in
postavite na povrsino, ki je odporna na vrocino.

Opomba:Aparat lahko izklopite tudi rocno, in sicer tako, da zavrtite temperaturni regulator na 0 (SI. 13).

Preverite, ali so sestavine pripravljene.
Ce sestavine Se niso pripravljene, posodo vstavite nazaj v aparat in casovnik nastavite na nekaj
dodatnih minut.

Ce Zelite odstraniti manjSe sestavine (npr. ocvrt krompiréek), pritisnite gumb za sprostitev
kosare (1) in koSaro dvignite iz posode (2). (SI. 14)

Kosare ne obrnite okoli, dokler je pritrjena na posodo, ker lahko odveéno olje, ki se je nabralo na
dnu posode, stece na sestavine.

Po cvrtju z vrocim zrakom so posoda in sestavine vroce. Iz posode lahko uhaja para, odvisno od
vrste sestavin v cvrtniku AirFryer.

Kosaro izpraznite v skledo ali na kroznik. (SI.15)
Namig: Ko Zelite odstraniti vecje ali krhke sestavine, jih s prijemalkami dvignite iz koSare (SI. 16).
Ko so sestavine pripravljene, je cvrtnik AirFryer takoj pripravljen za pripravo nove porcije.

Nastavitve

S spodnjo tabelo si lahko pomagate pri izbiri osnovnih nastavitev za sestavine, ki jih Zelite pripraviti.

Opomba: Ne pozabite, da so te nastavitve samo primeri. Ker so sestavine razlicnih vrst, velikosti, oblik in
znamk, ne moremo zagotoviti najboljSih nastavitev za dolocene sestavine.

Ker tehnologija Rapid Air v trenutku ponovno segreje zrak v aparatu, s kratko odstranitvijo posode iz
aparata med cvrtjem z vro¢im zrakom procesa prakti¢cno ne prekinete.

Nasveti

- Cas priprave manjih sestavin je ponavadi krajéi kot pri ve&jih sestavinah.

- Cas priprave vedjih koli¢in sestavin je malce dalj3i, manjgih koli¢in sestavin pa malce kraj3i.

- Stresenjem manjsih sestavin med pripravo izbolj$ate konéne rezultate in lahko preprecite
neenakomerno cvrtje sestavin.

- Svezemu krompirju dodajte malo olja, da bo bolj hrustljavo zapecen. Sestavine v cvrtniku
AirFryer ocvrite v nekaj minutah po tem, ko ste dodali olje.

-V cvrtniku AirFryer ne pripravijajte moc¢no mastnih sestavin, kot so klobase.

- Prigrizke, ki jih lahko pripravite v pecici, lahko pripravite tudi s cvrtnikom AirFryen.
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Optimalna kolic¢ina za pripravo hrustljavega krompircka je 500 gramov. y
Za hitro in enostavno pripravo polnjenih prigrizkov uporabite pripravijeno testo. Cas priprave

pripravljenega testa je krajsi od ¢asa priprave domacega testa.

Ce Zelite speci torto ali pito oziroma ocvreti krhke ali polnjene sestavine, v kogaro cvrtnika
AirFryer poloZzite pladenj za peko (samo HD9225) ali pladenj za pecico (SI.17).

S cvrtnikom Airfryer lahko sestavine tudi pogrejete. To storite tako, da nastavite temperaturo na
150 °C za do 10 minut.

Najmanjsa-

najvecja

kolicina (g)

Cas
(min.)

Temperatura
(°C)

Pretresite

Dodatne
informacije

Krompir in
krompircek

Tanek zamrznjen
krompircek

Debel zamrznjen
krompircek

Domac
krompircek (8x8
mm)

Domaci krompir v
kosih

Domaci krompir v
kockah

Rosti
Krompirjev gratin

Meso in
perutnina

Zrezki

Svinjski kotlet
Hamburger
Mesna rolada
Pis¢ancja bedra
Piscancje prsi
Prigrizki

Spomladanski
zavitki

Zamrznjeni
piscandji kroketi

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500

100-500
100-500
100-500
100-500
100-500
100-500

100-400

100-500

1216

12-20

18-25

18-22

12-18

15-18
18-22

8-12
10-14
7-14
13-15
18-22
10-15

8-10

6-10

200

200

180

180

180

180
180

180
180
180
200
180
180

200

200

Pretresite

Pretresite

Pretresite

Pretresite

Pretresite

Pretresite

Pretresite

dodajte 1/2 Zlice
olja

dodajte 1/2 Zlice
olja
dodajte 1/2 Zlice
olja

Uporabite
pripravijeno za
peko

Uporabite
pripravljeno za
peko
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Najmanijsa- Temperatura  Pretresite Dodatne
najvecja (°C) informacije
koli¢ina (g)
Zamrznjene ribje 100-400 6-10 200 Uporabite
palcke pripravijeno za
peko
Zamrznjeni 100-400 8-10 180 Uporabite
panirani sirovi pripravijeno za
prigrizki peko
Polnjena zelenjava  100-400 10 160
Peka
Torta 300 20-25 160 Uporabite
pladenj za peko
Pita 400 20-22 180 Uporabite

pladenj za peko/
pladenj za pecico

Mafini 300 15-18 200 Uporabite
pladenj za peko
Sladki prigrizki 400 20 160 Uporabite

pladenj za peko/
pladenj za pecico

Opomba: Ce uporabljate sestavine, ki vzhajajo (na primer za pripravo tort, pit ali mafinov), pladenj za
peko napolnite najvec do polovice.

Opomba: Ce s cvrtiem zacnete, ko je cvrtnik AirFryer $e hladen, pristejte casu priprave 3 minute.

Priprava domacega krompircka

Za najboljSe rezultate vam priporo¢amo, da uporabite predpripravijen (npr. zamrznjen) krompircek.
Domaci krompircek pripravite po spodaj navedenem postopku.

Krompir olupite in nareZite na palicice.

Krompirjeve palicice vsaj 30 minut namakajte v skledi, nato pa jih vzemite ven in posusite s
papirnato brisaco.

V posodo nalijte '/ Zlice olivnega olja, nanj polozite palicice in mesajte, dokler niso vse
palicice prekrite z oljem.

S prsti ali kuhinjskim priborom palicice vzemite iz posode, da odveéno olje ostane v posodi.
Nato jih polozite v kosaro.

Opomba: Posode ne nagibajte, Ce Zelite v koSaro hkrati dati vse palicice, da odvecno olje ne bo koncalo
na dnu posode.

Krompirjeve pali¢ice ocvrite v skladu z navodili v tem poglavju.
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Po vsaki uporabi aparat odistite.

Posoda, pladenj za peko (samo HD9225), locevalnik, kosara in notranjost aparata imajo premaz
proti sprijemaniju. Ne Cistite jih s kovinskim kuhinjskim priborom ali jedkimi Cistili, ker s tem lahko
poskodujete ta premaz.

Izvlecite vtikac iz omreZne vticnice in pocakajte, da se aparat ohladi.
Opomba: Odstranite posodo, da se cvrtnik AirFryer hitreje ohladi.
Zunanjost aparata obriSite z vlazno krpo.

Posodo, pladenj za peko (samo HD9225), locevalnik in ko3aro ofistite z vroco vodo, malo
tekocega Cistila in gladko Eistilno gobico.
Preostalo umazanijo lahko odstranite z razmascevalcem.

Opomba: Posodo, pladenj za peko (samo HD9225), locevalnik in kosaro lahko pomivate v pomivalnem
stroju.

Namig: Ce je na kosari, pladnju za peko (samo HD9225) ali dnu posode umazanija, posodo napolnite z
vroco vodo in nekaj tekocega distila. KoSaro poloZite v posodo in pustite, da se namakata priblizno 10
minut.

Notranjost aparata ocistite z vroco vodo in gladko gobico.

Grelni element odistite s Cistilno $¢etko, da odstranite ostanke hrane.

Shranjevanje

Aparat izkljucite iz elektriénega omreZzja in ga pustite, da se ohladi.
Vsi deli morajo biti Cisti in suhi.

Kabel potisnite v prostor za shranjevanje kabla. Kabel pritrdite tako, da ga vstavite v rezo za
pritrditev kabla.

- Aparata po poteku zivljenjske dobe ne odvrzite skupaj z obicajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odloZite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako boste pripomogli k ohranitvi
okolja (SI.18).

Garancija in servis

Za servis, informacije ali v primeru tezav obiscite Philipsovo spletno stran na naslovu
www.philips.com ali pa se obrnite na Philipsov center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko Stevilko najdete na mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi dravi ni takénega centra,
se obrnite na lokalnega Philipsovega prodajalca.
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Odpravljanje tezav

Tezava

AirFryer ne deluje.

Sestavine po
cvrtju v cvrtniku
AirFryer niso
pripravijene.

Sestavine so
ocvrte
neenakomerno.

Ocvrti prigrizki po
cvrtju niso
hrustljavi.

Posode ne morem
pravilno vstaviti v
aparat.

Aparat oddaja bel
dim.

Krompircek ni
ocvrt
enakomerno.

Mozni vzrok

Aparat ni prikljucen na

elektri¢cno omreZje.

Nliste nastavili ¢asovnika.

Koli¢ina sestavin v kosari

je prevelika.

Nastavljena temperatura

je prenizka.

Cas priprave je prekratek.

Dolocene sestavine

morate med pripravo

pretresti.

Ocvrli ste vrsto

prigrizkov, ki mora biti
pripravijena v obicajnem

cvrtniku.

V kosari je prevec
sestavin.

Kogara ni pravilno
vstavljena v posodo.

Rocaj pladnja za peko

ovira posodo.

Pripravljate mastne
sestavine.

V posodi so ostanki masti

iz prejSnje uporabe.

Krompirjevih palicic pred
cvrtjem niste primerno

namocili.

Resitev

Vstavite omrezni vtikac v ozemljeno stensko
vticnico.

Aparat vklopite tako, da gumb obrnete na
ustrezen cas priprave.

V kosaro dajte manjso koli¢ino sestavin. Manjse
kolicine so ocvrte enakomernejse.

Temperaturni regulator nastavite na ustrezno
temperaturo (oglejte si razdelek “Nastavitve” v
poglavju “Uporaba aparata”).

Gumb casovnika nastavite na ustrezen cas
priprave (oglejte si razdelek “Nastavitve” v
poglavju “Uporaba aparata”).

Sestavine, ki so v ve¢ manjsih kosih (npr.
krompiréek), morate med pripravo pretresti.
Oglejte si razdelek “Nastavitve” v poglavju
“Uporaba aparata’.

Uporabite prigrizke za pripravo v pecici ali
prigrizke rahlo namazite z nekaj olja.

Kosare ne polnite prek oznake MAX.

Kosaro potisnite v posodo, da zaslisite klik.

Rocaj potisnite v vodoravni polozaj, da ne bo
strlel iz kosare.

Ce v cvrtniku AirFryer pripravijate mastne
sestavine, stece v posodo vedja koli¢ina olja. Olje
oddaja bel dim, posoda pa se lahko segreje
mocneje. To ne vpliva na aparat ali kon¢ni
rezultat.

Beli dim je posledica masti, ki se segreva v posodi.
Posodo po vsaki uporabi temeljito ocistite.

Krompirjeve palicice vsaj 30 minut namakajte v
skledi, nato pa jih vzemite ven in posusite s
papirnato brisaco.
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Tezava Mozni vzrok Resitev
Niste uporabili prave Uporabite svez krompir, ki mora med cvrtjem
vrste krompirja. ostati trden.

Krompircek po Hrustljavost krompir¢ka  Preden dodate olje, morate krompirjeve palicice

cvrtju ni hrustljav.  je odvisna od koli¢ine olja  temeljito posusiti.
in vode v krompircku.
NareZite manjse krompirjeve palicice, da bo
krompircek bolj hrustljav.

Dodajte malce vec olja, da bo krompircek bolj
hrustljav.
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Cestitamo vam na kupovini i dobro dosli u Philips! Da biste imali sve pogodnosti podrike koju pruza
Philips, registrujte svoj proizvod na www.philips.com/welcome.

Novi airfryer omogucava vam da pripremate svoje omiljene namirnice i grickalice na zdraviji nacin.
Aparat airfryer koristi vru¢ vazduh u kombinaciji sa izuzetno brzom cirkulacijom (Rapid Air) i
rostiljom sa gornje strane za pripremanje raznih ukusnih jela na zdrav, brz i jednostavan nacin.
Namirnice se istovremeno zagrevaju sa svih strana i u vedini slucajeva nema potrebe za dodavanjem
ulja. Zahvaljuju¢i dodatnom plehu za pecenje (samo HD9225) sada mozete pedi torte i kis te na
prakticniji nacin kuhati krhke sastojke.

Recepte za kuvanje i informacije o aparatu airfryer potrazite na Web lokaciji www.philips.com/kitchen.

Opsti opis (SI. 1)

Separator

Korpa

Dugme za oslobadanje korpe
Drska korpe

Posuda

Pleh za pecenje (samo HD9225)
Ulazni otvor za vazduh

Regulator temperature (80-200°C)
Dugme za kontrolu tajmera (0-30 min.)/ukljucivanje
Indikator napajanja

Indikator zagrevanja

[zlazni otvori za vazduh

Pregrada za odlaganje kabla

Kabl za napajanje

Vazno

Pre upotrebe aparata paZljivo procitajte ovo uputstvo i sauvajte ga za buduce potrebe.

ZIFR——"I0Q0TMMOO®>

Opasnost

Kuciste koje sadrzi elektri¢ne delove i grejne elemente nikada ne uranjajte u vodu i nemojte ga

prati pod mlazom vode.

Ne dozvolite da voda ili neka druga tec¢nost prodre u aparat da ne bi doslo do strujnog udara.

Sastojke koje Zelite da przite uvek stavite u korpu kako biste sprecili da dodu u dodir sa grejnim
elementima.

- Nemojte pokrivati ulazne i izlazne otvore za vazduh dok aparat radi.

- Posudu nemojte da punite uljem zato $to to moZze da dovede do pozara.

- Nikada nemojte da dodirujete unutrasnjost aparata dok radi.

Upozorenje

Pre ukljucivanja aparata, proverite da li napon naznacen na aparatu odgovara naponu lokalne

mreze.

Nemojte da koristite aparat ako je ostecen utikac, kabl za napajanje ili sam aparat.

Ako je kabl za napajanje ostecen, on uvek mora biti zamenjen od strane kompanije Philips,

ovlas¢enog Philips servisa ili na slican nacin kvalifikovanih osoba, kako bi se izbegao rizik.

- Ovaj aparat mogu da koriste deca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, senzornim
ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, pod uslovom da su pod nadzorom
ili da su dobile uputstva za upotrebu aparata od strane osobe koja odgovara za njihovu
bezbednost.

- Deca moraju da budu pod nadzorom da se ne bi igrala aparatom.
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Aparat i kabl za napajanje drzite van domasaja dece mlade od 8 godina dok je ukljucen ili dok
se hladi.

DrZite kabl dalje od vrelih povrsina.

Nemojte da prikljucujete aparat niti da rukujete kontrolnom tablom mokrim rukama.

Uredaj prikljucujte samo u uzemljenu zidnu uti¢nicu. Obavezno proverite da li ste utika¢ ispravno
ukljucili u uticnicu.

Da se ne biste izlagali opasnosti, ovaj aparat nikad ne smete prikljuciti na spoljni prekidac
kontrolisan tajmerom.

Aparat nemojte da drzite na zapaljivim materijalima kao $to je stolnjak ili zavesa niti u njihovoj
blizini.

Aparat nemojte da naslanjate na zid niti na druge aparate. Ostavite bar 10 cm slobodnog
prostora sa zadnje, bocne i gornje strane. Nemojte nista da stavljate na aparat.

Aparat koristite isklju¢ivo u svrhu opisanu u ovim uputstvima.

Nikada ne ostavljajte aparat da radi bez nadzora.

Tokom przenja pomocu vruéeg vazduha kroz izlazne otvore za vazduh oslobada se vruéa para.
Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od pare i od izlaznih otvora za vazduh. Takode bi
trebalo da se Cuvate vruce pare prilikom uklanjanja posude iz aparata.

Povrsine koje se dodiruju mogu da postanu vruce dok aparat radi (SI. 2).

Odmah iskljucite aparat iz uticnice ako primetite da iz njega dopire taman dim. Sacekajte da dim
prestane da izlazi pre nego $to uklonite posudu iz aparata.

Pleh za pecenje zagrijace se celom povrsinom kada se koristi u aparatu airfryer. Prilikom
rukovanja plehom za pecenje obavezno nosite kuhinjske rukavice.

Oprez

Postavite aparat na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Ovaj aparat je namenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu. Nije namenjen za upotrebu u
okruzenjima kao $to su kuhinje za osoblje u prodavnicama, kancelarijama, na farmama i u drugim
radnim okruZenjima. Nije namenjen ni za upotrebu od strane klijenata u hotelima, motelima,
prenodistima i drugim vrstama smestaja.

Ako se aparat upotrebljava nepropisno, za profesionalne ili poluprofesionalne namene ili se
koristi na nacin koji nije u skladu sa uputstvima iz korisni¢kog priru¢nika, garancija ¢e prestati da
vazi, a Philips nece prihvatiti odgovornost za bilo kakva nastala ostecenja.

Kod ispitivanja ili opravke uvek vratite uredaj u ovlaséeni Philips servisni centar Nemojte
pokusavati da sami popravite aparat, inace ¢e se time prekinuti vasa prava po garanciji.

Aparat posle upotrebe uvek iskljucite iz napajanja.

Pre rukovanja ili odlaganja ostavite aparat da se hladi oko 30 minuta.

Uverite se da namirnice pripremljene u ovom aparatu imaju zlatnozutu boju, a ne tamnu ili
braon. Uklonite izgorele ostatke. Sveze krompire nemojte da przite na temperaturi iznad 180°C
(da biste sveli stvaranje akrilamida na najmanju moguc¢u meru).

Automatsko iskljucivanje

Aparat je opremljen tajmerom. Kada tajmer stigne do vrednosti O, aparat ¢e se oglasiti zvukom
poput zvona i automatski ¢e se iskljuciti. Da biste ruc¢no iskljucili aparat, dugme tajmera okrenite u
pravcu suprotnom od kazaljki na satu na O.

Elektromagnetna polja (EMF)

Ovaj Philips aparat je uskladen sa svim standardima u vezi sa elektromagnetnim poljima (EMF). Ako
se aparatom rukuje na odgovarajuci nacin i u skladu sa uputstvima iz ovog prirucnika, aparat je
bezbedan za upotrebu prema naucnim dokazima koji su danas dostupni.
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Pre prve upotrebe

Uklonite sav materijal za pakovanije.
Uklonite sve nalepnice sa aparata.

Temeljno ocistite korpu i posudu vru¢om vodom sa malo tecnosti za pranje sudova i
neabrazivnim sunderom.

Napomena: Ove delove moZete prati i u masini za pranje sudova.
Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost aparata vlaznom krpom.

Ovo je airfryer koji koristi vru¢ vazduh. Nemojte da punite posudu uljem niti mascu.

Aparat stavite na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu.

Nemojte da stavljate aparat na povrsine koje nisu otporne na toplotu.

Ispravno postavite korpu u posudu (SI. 3).
Izvucite kabl za napajanje iz pregrade za odlaganje kabla sa donje strane aparata.

Nemojte da punite posudu uljem niti bilo kojom drugom tecnoscu.

Nemoijte nista da stavljate na aparat. Time se ometa protok vazduha i dovode u pitanje rezultati
przenja pomocu vruceg vazduha.

Upotreba aparata

Aparat airfryer omogucava pripremanje Sirokog asortimana namirnica. PriloZzena brosura sa
receptima pomoci ¢e vam da se upoznate sa aparatom. Dodatne recepte potrazite na Web lokaciji
www.philips.com/kitchen.

Przenje pomoc¢u vruceg vazduha

Ukljucite utikaé u uticnicu sa uzemljenjem.
Pazljivo izvadite posudu iz aparata airfryer (S. 4).
Stavite sastojke u korpu. (SI.5)

Napomena: Nikada nemojte da punite korpu iznad oznake ,,MAX* niti da prekoracujete kolicinu koja je
navedena u tabeli (pogledajte odeljak ,,Postavke® u ovom poglaviju) posto to moZe uticati na kvalitet
konacnog rezultata.

Savet: Pomocu separatora moZete da odvojite namirnice ako Zelite da pripremate viSe stvari istovremeno.
Postavite separator u korpu, a zatim svaku stranu napunite namirnicana. Obavezno proverite vreme
pripreme i potrebnu temperaturu za razlicite namirnice pre nego Sto pocnete da ih pripremate
istovremeno. Na primer, istovremeno je moguce pripremati kockice od krompira i $niclu zato $to
zahtevaju iste postavke. Imajte u vidu da maksimalna koli¢ina za svaku namirnicu u stvari predstavlja
pola normalne kolicine. (SI. 6)

Vratite posudu u airfryer (SI. 7).

Nikada nemojte da koristite posudu bez korpe.

Oprez: Nemojte da dodirujete posudu tokom upotrebe i neko vreme nakon toga zato sto se
veoma zagreje. Posudu drzite iskljucivo za drsku.
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Okrenite regulator temperature na Zeljenu vrednost. Pogledajte odeljak ,,Postavke* u ovom
poglavlju da biste utvrdili odgovaraju¢u temperaturu (SI. 8).

A Utvrdite potrebno vreme pripreme za namirnicu (pogledajte odeljak ,,Postavke** u ovom
poglavlju).

Da biste ukljucili aparat okrenite dugme za kontrolu tajmera na Zeljeno vreme
pripreme (SI.9).
Ako je aparat hladan, dodajte 3 minuta na vreme pripreme.

Napomena:Ako Zelite, moZete unapred da zagrejete aparat bez namirnica. U tom slucaju okrenite
dugme za kontrolu tajmera na viSe od 3 minuta i sacekajte da se indikator zagrevanja iskljuci (nakon
priblizno 3 minuta). Zatim napunite korpu i okrenite dugme za kontrolu tajmera na Zeljeno vreme
pripreme.

D Ukljuci¢e se indikator napajanja i indikator zagrevanja. (SI. 10)

D Tajmer ¢e poceti da odbrojava izabrano vreme pripreme.

D Za vreme procesa przenja pomocu vruceg vazduha ukljucuje se indikator zagrevanja, a zatim
se povremeno iskljucuje. Ovo ukazuje na ukljucivanje i iskljucivanje grejnog elementa da bi se
odrzala odgovarajuca temperatura.

D Visak ulja iz namirnica sakuplja se na dnu posude.

Bl Neke namirnice je potrebno promesati na pola vremena pripreme (pogledajte odeljak
,,Postavke” u ovom poglavlju). Da biste promesali namirnice, uhvatite posudu za drsku,
izvadite je iz aparata i protresite je. Zatim vratite posudu u airfryer (SI. 11).

Oprez: Nemojte da pritisnete dugme za oslobadanije korpe dok tresete posudu. (SI. 12)

Savet: Da biste smanijili teZinu moZete da izvadite korpu iz posude i da protresete samo korpu.Ako Zelite
to da uradite, izvadite posudu iz aparata, stavite je na povrsinu koja je otporna na toplotu i pritisnite
dugme za oslobadanje korpe.

Savet:Ako tajmer podesite na pola vremena pripreme, oglasice se zvuchni signal kada bude potrebno da
promesate namirnice. Medutim, to znaci da nakon me$anja morate ponovo da podesite tajmer na
preostalo vreme pripreme.

Bl Nakon zavrsetka vremena pripreme oglasice se zvuéni signal. Izvadite posudu iz aparata i
stavite je na povrsinu koja je otporna na toplotu.

Napomena: MoZete i rucno iskljuciti aparat. Da biste to napravili, okrenite regulator temperature
na 0 (SI. 13).

Proverite da li su namirnice pripremljene.
Ako jos uvek nisu pripremljene, samo vratite posudu u aparat i podesite tajmer na jo$ nekoliko
minuta.

Da biste uklonili manje namirnice (npr., pomfrit) pritisnite dugme za oslobadanje korpe (1) i
izvadite korpu iz posude (2). (SI. 14)

Nemoijte da okrecete korpu naopako dok se nalazi u posudi, zato Sto ce visak ulja koji se sakupio
na dnu posude iscuriti na namirnice.

Posuda i namirnice su vrele nakon przenja pomocu vruceg vazduha. U zavisnosti od vrste
namirnica u aparatu airfryer, moze da dode do oslobadanja pare iz posude.

Ispraznite korpu u Ciniju ili na tanjir. (SI.15)

Savet: Da biste uklonili velike ili krhke namirnice masicama ih podignite iz korpe (SI. 16).
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Nakon pripremanja odredene kolic¢ine namirnica airfryer je odmah spreman za pripremanje
nove koli¢ine.

Postavke

Donja tabela pomodi ¢e vam da izaberete osnovne postavke za namirnice koje Zelite da pripremite.

Napomena: Imajte u vidu da navedene postavke predstavljaju okvirne vrednosti. Posto se namirnice
razlikuju po poreklu, velicini, obliku i vrsti nije moguce garantovati najbolje postavke.

Vadenje posude iz aparata na kratko tokom przenja pomocu vruéeg vazduha ne utice znacajno na
proces zbog toga Sto tehnologija Rapid Air omogucava trenutno zagrevanje vazduha u aparatu.

Saveti

- Manje namirnice obi¢no zahtevaju malo krace vreme pripreme od vecih namirnica.

- Veda koli¢ina namirnica zahteva malo duze vreme pripreme, a manja kolicina namirnica malo krace.

- Mesanjem manjih namirnica na pola vremena pripreme optimizuje se krajnji rezultat i sprecava
neravnomerno przenje.

- Dodajte malo ulja prilikom przenja krompira kako bi postali hrskavi. Namirnice isprzite u aparatu
airfryer u roku od nekoliko minuta nakon dodavanja ulja.

- U aparatu airfryer nemojte da pripremate izuzetno masne namirnice poput kobasica.

- Grickalice koje je moguce pripremiti u pecnici moZete da pripremate i u aparatu airfryer.

- Optimalna koli¢ina za pripremanje hrskavog pomfrita je 500 grama.

- Zabrzoijednostavno pripremanje punjenih grickalica koristite unapred napravljeno testo.
Unapred napravljeno testo zahteva kra¢e vreme pripreme od domacdeg testa.

- Ako zelite da ispecete kola¢/kis ili da pripremite krhke/punjene namirnice, stavite pleh (samo
HD9225) ili tepsiju u korpu aparata airfryer (SI.17).

- Aparat airfryer moZete da koristite i za podgrevanje namirnica. Za podgrevanje temperaturu
podesite na 150°C, a vreme na najvise 10 minuta.

Min./maks. Vreme Temperatura Mesanje  Dodatne
koli¢ina (min.) °C) informacije

(2

Krompir i pomfrit

Tanak zamrznut 300-700 12-16 200 Mesanje

pomfrit

Debeo zamrznut 300-700 12-20 200 Mesanje

pomfrit

Domaci pomfrit (8x8  300-800 18-25 180 Mesanje  dodajte 1/2
mm) kasike ulja
Domaci reznjevi 300-800 18-22 180 MeSanje  dodajte 1/2
krompira kasike ulja
Domace kockice od ~ 300-750 1218 180 MesSanje  dodajte 1/2
krompira kasike ulja
Rosti 250 15-18 180

Graten od krompira 500 18-22 180

Meso i Zivinsko

meso

Odrezak 100-500  8-12 180

Svinjski odresci 100-500  10-14 180
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Min./maks. Temperatura Mesanje  Dodatne
koli¢ina °Q) informacije
©)
Hamburger 100-500 7-14 180
Kobasice 100-500 1315 200
Bataci 100-500 18-22 180
Pilece grudi 100-500 10-15 180
Grickalice
Prole¢ne rolnice 100-400 8-10 200 Mesanje Koristite
namenske za
pednicu
Zamrznuti pileci 100-500  6-10 200 Mesanje  Koristite
medaljoni namenske za
pednicu
Zamrznuti riblji 100-400 6-10 200 Koristite
Stapidi namenske za
pednicu
Zamrznute grickalice  100-400 8-10 180 Koristite
od sira sa prezlom namenske za
pednicu
Punjeno povrée 100-400 10 160
Pecenje
Kolac 300 20-25 160 Koristite pleh za
pecenje
Kis 400 20-22 180 Koristite pleh/
tepsiju
Mafini 300 15-18 200 Koristite pleh za
pecenje
Slatke grickalice 400 20 160 Koristite pleh/
tepsiju

Napomena: Kada koristite sastojke koji se dizu (npr. za tortu, pitu ili mafine), pleh za pecenje napunite
do pola.

Napomena: Dodajte 3 minuta na vreme pripreme ako przenje zapocnete dok je airfryer hladan.

Pravljenje domaceg pomfrita

Za najbolje rezultate savetujemo vam da koristite prethodno isprzen (npr. zamrznut) pomfrit. Ako
Zelite napraviti domaci pomfrit, sledite navedene korake.

Oljustite krompir i isecite ga na 3tapice.

Stapice krompira natopite u posudi najmanje 30 minuta, zatim ih izvadite i osusite kuhinjskim
ubrusima.
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Sipajte /2 kaSike maslinovog ulja u Ciniju, zatim ubacite Stapice i meSajte dok Stapi¢i ne budu
prekriveni uljem.

Rukom ili kuhinjskim priborom izvadite 3tapiée iz ¢inije tako da visak ulja ostane u €iniji.
Stavite Stapice u korpu.

Napomena: Nemojte da naginjete ciniju kako biste sve Stapice odjednom prebacili u korpu jer cete na taj
nacin spreciti da viSak ulja zavrsi na dnu posude.

Przite Stapice od krompira u skladu sa uputstvima iz ovog poglavlja.
Aparat ocistite nakon svakog koris¢enja.

Posuda, pleh za pecenje (samo HD9225), separator, korpa i unutrasnjost aparata imaju teflonsku
oblogu. Za ¢iS¢enje tih delova nemoijte da koristite metalni kuhinjski pribor niti abrazivna sredstva
za Ciscenje, posto na taj nacin mozete da ostetite teflonsku oblogu.

Iskljucite utikac iz uticnice i ostavite aparat da se ohladi.
Napomena: Izvadite posudu da biste omogucili da se airfryer brze ohladi.
Spoljasnji deo aparata obrisite vlaznom krpom.

Ocistite posudu, pleh za pecenje (samo HD9225), separator i korpu vru¢om vodom sa malo
tecnosti za pranje sudova i neabrazivnim sunderom.
Za uklanjanje ostataka prljavstine mozete da upotrebite te¢nost za odmascivanje.

Napomena: Posudu, pleh za pecenje (HD9225), separator i korba mogu se prati u masini za sudove.

Savet:Ako ima ostataka prljavstine u korpi, u plehu za pecenje (samo HD9225) ili na dnu posude,
napunite posudu vruéom vodom sa malo tecnosti za pranje sudova. Stavite korpu u posudu i ostavite ih
da tako stoje priblizno 10 minuta.

Ocistite unutrasnjost aparata vru¢om vodom i neabrazivnim sunderom.

Ocistite grejni element pomocu cetke za cis¢enje kako biste uklonili ostatke hrane.

Odlaganje
Iskljucite aparat iz elektri¢ne mreze i ostavite ga da se ohladi.

Uverite se da su svi delovi €isti i suvi.

Ubacite kabl u pregradu za odlaganje kabla. Fiksirajte kabl tako Sto cete ga postaviti u otvor
za fiksiranje.

Zastita okoline

- Aparat koji se vise ne moze upotrebljavati nemojte da odlazete u kuéni otpad, ve¢ ga predajte
na zvaniénom mestu prikupljanja za reciklazu. Tako ¢ete doprineti zastiti okoline (SI. 18).

Garancija i servis

Ukoliko vam je potreban servis, informacije ili ako imate neki problem, posetite Web lokaciju
kompanije Philips na adresi www.philips.com ili se obratite centru za korisnicku podrsku
kompanije Philips u svojoj zemlji (broj telefona cete pronaci na medunarodnom garantnom listu).
Ako u vasoj zemlji ne postoji centar za korisni¢ku podrsku, obratite se lokalnim distributeru
Philips proizvoda.



SRPSKI 141

Resavanje problema

Problem

Aparat airfryer
ne radi.

Namirnice koje
ste przili u
aparatu airfryer
nisu skuvane.

Namirnice

se neravnomerno
prze u aparatu
airfryer.

Przene grickalice
pripremljene u
aparatu airfryer
nisu hrskave.

Ne mogu
ispravno da
ubacim posudu u
aparat.

Aparat ispusta
beli dim.

Svez pomfrit se
neravhomerno
przi u aparatu
airfryern

Moguci uzrok

Aparat mozda nije
ukljucen u struju.

Niste podesili tajmer:

U korpu ste stavili
preveliku koli¢inu
namirnica.

Podesena temperatura

je suvise niska.

Vreme pripreme je

prekratko.

Neke vrste namirnica
potrebno je promesati

na pola vremena
pripreme.

Upotrebili ste grickalice
koje su namenjene za
pripremu u obi¢noj

fritezi.

U korpi ima previse

namirnica.

Korpa nije ispravno
postavljena u posudu.

Drska pleha za

pecenje blokira posudu.

Pripremate masne
namirnice.

U posudi ima ostataka
masti od prethodne

upotrebe.

Niste ispravno natopili
Stapice od krompira

pre przenja.

Resenje

Ukljucite utikac u uticnicu sa uzemljenjem.

Postavite dugme za kontrolu tajmera na
Zelieno vreme pripreme da biste ukljucili aparat.

U korpu stavljajte manje kolicine namirnica. Na taj
nacin ¢ete obezbediti ravnomernije przenje.

Okrenite regulator temperature na zeljenu
temperaturu (pogledajte odeljak ,,Postavke™ u
poglavlju ,Koris¢enje aparata®).

Okrenite dugme za kontrolu tajmera na zZeljeno
vreme pripreme (pogledajte odeljak ,,Postavke" u
poglaviju , Koris¢enje aparata).

Namirnice koje stoje jedne naspram ili pored drugih
(npr., pomfrit) potrebno je promesati na pola
vremena pripreme. Pogledajte odeljak ,,Postavke™ u
poglaviju , Koris¢enje aparata“.

Koristite grickalice namenjene za pripremu u pednici
iliih blago premazite uljem da bi bile hrskavije.

Nemojte da punite korpu preko oznake ,,MAX".

Gurnite korpu u posudu dok ne Cujete |, klik".

Gurnite drsku u horizontalan polozaj, tako da ne viri
na vrhu korpe.

Prilikom przenja masnih namirnica u aparatu airfryer
dolazi do oslobadanja vece koli¢ine ulja u posudu.
Ulje proizvodi beli dim, a posudu moZze da se
zagreje vise nego obi¢no.To ne utice na aparat niti
na krajnji rezultat.

Uzrok nastanka belog dima je zagrevanje masti u
posudi. Obavezno dobro ocistite posudu nakon
svake upotrebe.

Stapice krompira natopite u posudi najmanje 30
minuta, zatim ih izvadite i osusite kuhinjskim
ubrusima.
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Problem Moguci uzrok Resenje
Niste upotrebili Koristite sveze krompire i uverite se da ostaju cvrsti
odgovarajucu vrstu tokom przenja.
krompira.
Przeni pomfrit Hrskavost pomfrita Obavezno dobro osusite Stapi¢e od krompira pre
pripremljen u zavisi od koli¢ine ulia i nego Sto dodate ulje.
aparatu airfryer vode u njemu.
nije hrskav.

Isecite krompir na manje Stapice da biste dobili
hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja da biste dobili hrskaviji
rezultat.
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BcTyn

BiTaemo Bac i3 mokynkolo Ta aackaBo npocrmo A0 Kayby Philips! LLIo6 y noBHi Mipi ckopucTaTuca
NiATPUMKOIO, iKY MponoHye komnaHis Philips, 3apeecTpyiiTe cBilt BUpi6 Ha BeO-caiTi
www.philips.com/welcome.

Hoga ¢puTiopHmus AirFryer A03BOASE roTyBaTH YAIOOAEHI CTPaBM 3A0POBILLMM CMOCOGOM.

AN LUBMAKOTO | NPOCTOrO MPUroTYBaHHS PI3HOMAHITHMX CMaYHKX CTPaB Yy 3A0POBUIA CNOCiO
dpuTiopHUMLA Airfryer BUKOPUCTOBYE NOTIK rapAvoro MoBiTPs, TEXHOAOTIO BUCOKOLIBUAKICHOT
umpkyAsLil nosiTpsa (Rapid Air) Ta BepxHilt rpuab. [TpoAyKTH Biapasy MiAIrPIiBAIOTLCS 3 YCix OOKIB i
AO BIABLIOCTI 3 HUX He MOTPIGHO AOAABATU OAIl0. 3aBAAKM AOAATKOBIN GOPMI AAS BUMIKaHHS (AviLLe
mMoaens HD9225) Tenep MoxkHa 3pyuHille roTyBaTH KpUXKi MPOAYKTW | Taky CTpaBy, K MUPOru.
AAS AOCTYNY AO IHWMX AMBOBVIXKHMX PELIEMTIB | AETAABHILOT IHOPMaLLT PO GPUTIOPHULIO
BiaBiaalTe BeO-calT www.philips.com/kitchen.

3araabHui onmc (Maa. 1)

Cenapatop

Kowmk

KHorka po36A0OKyBaHHS KOLLIMKa

Pyuka Kolumka

Yauwa

DopMa anst BunikarHs (Avwe HD9225)
BxiaHuit oTBip

Peryaatop Temnepatypu (80-200°C)
Tanmep (0-30 x8.)/peryAaTop UBAEHHS
IHAVKaTOP pobOTH

|HAVKATOP HarpiBaHHs

OTBOpU BKXOAY MOBITPA

BiaaineHHs aAs 36epiraHHs LWHYpa
LLIHYp »KMBAGHHS

Ba)xkauBa iHdpopmauin

[Nepea TUM AK BUKOPUCTOBYBATW MPUCTPIN, YBRXKHO NMPOYMTaNTe Lel NOCIOHWK KOPUCTYBava |
30epiraiiTe MOro AAA ManbyTHBOT AOBIAKM.

ZIrAR=“"I0MMUO®@>

He6e3neuno

He 3aHypioiTe KOpnyc 3 @ASKTPUYHMMM KOMNOHEHTaMM | HarpiBaAbHUMM EAGMEHTaMK Y BOAY

Ta He MUIATe X MiA KPaHOM.

- Aad 3an00iraHHs YPaXKeHHIO eAeKTPUYHKM CTPYMOM CAIAKYITE, Lo6 BCEpeANHY MPUCTPOIO He
MoTPanMAa BoAa UM iHLWa piAnHa.

- KAQAITb MPOAYKTU AAA CMKEHHSA Y KOLLMK, LLOD BOHM HE TOPKAAMCA HarpiBalouMx eAeMeHTIB.

He HakpyiBaiiTe OTBOPH BXOAY i BUXOAY MOBITPS, KOAK MPUCTPIN MpaLlioE.

AAs 3anobiraHHA NOXEXI He HaAMBaMTE B Yally OAitO.

He TopkaiTecs BHyTPILUHBOT YaCTVHM NPUCTPOIO, KOAK BiH MPaLLIOE.

VYBara!

[Nepea TUM fK MiA'€AHYBATU MPUCTPI AO EAEKTPOMEPEXKI, NEPEBIPTE, U 30iraeTbcs Hanpyra,

BKa3aHa Ha NMpWCTPOI, 3 HAaMPYrolo Y Mepexi.

- He BuKOpUCTOBYINTE MPUCTPIN, AKLLO LWTEKEP, WHYP XMBAEHHS ab0 CaM MPUCTPIN MOLLKOAXEHO.

- AKWO WHYP XMBACHHS MOLIKOAXKEHWM, AAST YHUKHEHHSA Hebe3mneKkn Moro HeoOXIAHO 3aMiHWUTK,
3BEPHYBLLUMCb A0 KoMMaHii Philips, ynoBHoBa)keHOro cepBicHOro LieHTpy abo daxisLiB i3
HaAeXHOI KBaAidiKaLlieto.
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- Lle npucTpiit He Npu3HaYeHo AAA KOPUCTYBaHHSA AITbMM BIKOM 8 pokis abo biblue un ocobamu
i3 MOCAABAECHUMM QIBUYHUMM BIAYYTTAMM 20O PO3YMOBKMM 3AIBHOCTAMY, UM BE3 HAAEXKHOTO
AOCBIAY Ta 3HaHb, KPiM BMMAAKIB KOPUCTYBaHHS Mia HarASAOM abo 3a BKasiBkamu 0Ccobu, aka
BiANOBIAAE 3a Be3MeKy X KUTTA.

- AOPOCAI MOBUHHI CTEXUTU, LLOO AITW He GABUANCA MPUCTPOEM.

- TpwMaiTe NpUCTPIN i WHYP XXUBAEHHS MNOAAAI BiA AITEN, SKMM LLE HE BUMOBHMAOCS 8 POKIB, KOAM
MPUCTPIN YBIMKHEHO ab0 OXOAOAXKYETBCS.

- TpuMaiiTe WHYP XKMBAEHHSA MOAAAI BiA rapsAYMx MOBEPXOHb.

- He nia'earyTe NpUCTpint AO MepeXxi Ta He KOPUCTYMTECH MaHEAAID KEPYBaHHS BOAOTMMM
pyKamu.

- [liakAlouariTe NpUCTPIN AVLLE AO 33a3EMAEHOT PO3ETKM. 3aBXKAM NEPEBIPANTE, UM LUTEMNCEAD
3apIKCOBAHO B PO3ETLI HAAEXKHMM UMHOM.

- AAS YHUKHEHHA HebOe3MeKn HIKOAW He MiA'€AHYMTE Lie MPUCTPIN AO 30BHIWHBOMO TaliMepa.

- He BcTaHoBAONMTE NPUCTPIN Ha ab0o BiAS 3aMMMCTIX MaTepiaAiB (HanpUKAaA, CKaTEPTUHKM abo
3aHaBICOK).

- He BcTaHoBAMTE NPUCTPIl BiAd CTiHM @00 IHLWMX NPUCTPOIB. 3aAnwaiTe WoHaimeHLwe 10 cm
BIABHOMO MICLISi 32 MPUCTPOEM, 3 000X MOrO CTOPIH | Haa HUM. He KAQAITb HIYOro Ha MpUCTpIN.

- He BrKopWCTOBYITE MPUCTPIN AAT IHLLKX LIAEH, HE OMMCaHKX Y LIbOMY MOCIOHMKY.

- He 3aamwarite npucTpilt npauioBaTit 6€3 HarAsAy.

- [ia Yac cMaXKeHHs i3 BUKOPWCTaHHSM rapsivoro NOTOKY MOBITPS 3 OTBOPIB BUXOAY MOBITPA
BUXOAMTD rapsya napa. pumanTe pykn Ta 0bAnYYs Ha be3neuHin BiACTaHi BiA Mapw i OTBOPIB
Brx0AY NoBITPs. CAiAKYITE TakoXK, Wob He 0BNEKTUCS rapsyoio NMapoko i MOBITPSAM, KOAK
BUIMAETe Yallly i3 MpPUCTPOIO.

- Ko npucTpilt npaLiog, NoBepxHi, Lo AOCTYMHI AASt AOTHKY, MOXYTb HarpiBaTucs (Maa. 2).

- AKWO i3 NPUCTPOIO MOUHE BUXOAMTU TEMHUIN AWM, HETaiMHO BiA'EAHANTE OTO BiA,
enekTpomepexi. [lepea, TVM AK BUMHATK Yally i3 MPUCTPOIO, 3a4eKanTe, MOKM He nepecTaHe
BUXOAMTMN AVIM.

- ®opma AAA BUMIKaHHS HarpiBaETbCA Mia, Yac BUKOPUCTaHHS y GpuTiopHuL. Buimarte popmy
AN BUMIKAHHA Y KYXOHHUX PYKaBULLAX.

VYBara

- [locTaBTe NPUCTPIN Ha FOPU3OHTaAbHY, PIBHY | CTilIKy MOBEPXHIO.

- Lei npucTpiit NpusHaueHO BUKAIOUHO AAR NOBYTOBOIO BUKOPUCTaHHs. Moro He nprsHadeHo
AAS BUKOPUCTaHHS Ha CAY>KOOBIX KyXHSX Y MarasuHax, odicax, pepMepCbix rocnoaapcTeax Ta
B IHLLMX BUPOGHMUMX YMOBaX. MOro Takox He MpUBHAYEHO AAA BIKOPHUCTaHHS KAIEHTaMM B
FOTEASX, MOTEASX, FTOTEASX i3 KOMMAEKCOM MOCAYT ‘HOUIBAA | CHIAQHOK'' Ta IHLLIMX YKNAMX
cepeAOoBMLLAX.

- AKWo NpUCTPIN BUKOPWCTOBYETHCA HEHAAEXKHO, Y MPOdECIMHIX UM HaniBNPOGECIHMX LiAsX abo
IHLUMM YMHOM BCYnepeY LM IHCTPYKLIT, rapaHTia BTpayvae UMHHICTb, @ KomMnaHis Philips He Hece
BIAMOBIAAABHOCTI 32 3aMOASIHY LUKOAY.

- Aaf nepeBipKky abo PEMOHTY MPUCTPOIO 3aBXAM 3BEPTANTECA AO CEPBICHOrO LEHTPY,
ynosHosaxeHoro dipmoio Philips. He Hamaralteca peMoHTyBaTh NPUCTPI CaMOCTIMHO, Lie
npu3BEAE AO BTPATW rapaHTil.

- [icAft BUKOPUCTaHHS 3aBXAM BiA €EAHYMTE MPUCTPIN Bia MEPEXI.

- AaiiTe NpUCTpoIo OXOAOHYTU NPOTAroM NprbA. 30 XBUAWH, Nepea, TUM siK po3bupaT abo
YUCTUTK MOTO.

- [oTynTe NpoAyKTY B LIbOMY MPUCTPOT AO 30AOTUCTO-XOBTOTO, @ HE AO TEMHOrO abo
KOPUYHEBOTO KOALOPY. BuaaraiTe obropial 3aAnwku. He cmaxkTe KapTonaio 3a TemrepaTypu
suile 180 °C (o6 MiHIMI3yBaTH YTBOPEHHS aKpuAamiay).

ABTOMaTHYHE BUMKHEHHA
Ller npucTpiit obraaHaHo TanmMepom. Koan Talimep Biapaxye vac A0 ‘0", npucTpin noaacTsb
3BYKOBMI CUIHAA | BAMKHETBCS @BTOMATWUHO. LLI06 BUMKHYTU NpUCTPIlt BPYUHY, MOBEPHITL
PEryAITOp TalMepa NPOTU FOAMHHUKOBOT CTPiAKK A0 0"
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EAekTpomarHiTHi noas (EMIMT)
Ller npuctpin Philips Bianosiaae ycim ctaHaapTam eaekTpoMarHiTHix noais (EMIT). 3riaHo 3
OCTaHHIMMN HaYKOBKMMM AOCAIAXKEHHSIMM, MPUCTPIN € BE3NEUHNM Y BUKOPUCTaHHI 338 YMOB MPaBUAbHOT
eKcrnAyaTaLil y BIAMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLIAMM, MOAAHVMM Y LIbOMY MOCIGHMKY KOPUCTYBauYa.

I'IepeA nepwuMm BUKOPpUCTaAaHHAM

3HiMiTb BeCb NMaKyBaAbHWI MaTepiaA.
3HIMITb i3 MPUCTPOIO ETUKETKM.

CkopucTaslumnch HeabpasueHo ry6Koto, AOGpe NOMUITE KOLLMK i Hallly rapsivyolo BOAOIO i3
MUIOYUM 3acoboM.

[Mpumimka: Lli yacmmum Mo3KHA Makoxx MUmu y noCygoMumUHiiA MalLmHi.
lNpoTupaiiTe NpUCTpIit BCcepeAMHi Ta 330BHi BOAOTOIO FaHuYipKolo.

Lle dpuTiopHMLS, siKa NPALIIOE i3 BUKOPUCTAHHSM rapsiioro noToKy nositps. He AoaaBaiiTe B
Yaly oaito abo Xup.

MiaroTtoBKa A0 BUKOPUCTaHHA

[MocTaBTe NpUCTPIl Ha CTilKy, FOPU3OHTAAbHY i PiBHY MOBEPXHIO.

He BcTaHOBAIO/TE NPUCTPI HAa MOBEPXHSAX, YYTAMUBUX AO BUCOKMX TEMMepaTyp.

BcTaBTe KoMK y yally HaAeXHUM YnHoMm (Maa. 3).
BWIMITb LIHYP YXMBAEHHS i3 BiAAIA€HHS AAS 36epiraHHs LHYpa Ha AHI MPUCTpPOIO.

He HaAuBaiTe B Yally oAito abo iHLY piAMHY.

He KAaaiTb HiYoro Ha npucTpiii. Lle nepelukoaykae MOTOKy NOBITPA i BIAMBAE Ha CMaXKeHHS.

3acTocyBaHHA NPUCTPOIO

3a aomnomoroio ¢puUTIopHMLI AirFryer MoXHa roTyBaTi pisHOMaHITHI cTpasu. KHura peuenTis y
KOMMAEKTI AOMIOMOXE O3HAMOMUTUCS i3 MPUCTPOEM. biAble peLenTiB MOXKHa 3HanTK Ha BEO-CanTi
www.philips.com/kitchen.

CMaXKeHHs i3 BAKOPUCTAHHAM raps4oro noToKy noeiTps

[MiAKAIOYITb BUAKY AO 323€MAEHOI PO3ETKM.
Ob6eperkHo BUIMITL Yally i3 putiopHuui AirFryer (Maa. 4).
MokAaaiTe NpoAyKTH B KowwmK. (Maa. 5)

[Mpumimka: He HanosHioime Kolwmk Buile nosHayku “MAX” ma He nepesuiuysime KiAbKicmb, BKA3aHy B
mabauui (guB. nigho3gia “HaaawmyBaHHsa"y LiboOMy pO3giAi), OCKIAbKM Lie MOKe BNAUHYMM HA SKICMb
npUromoBaHmux npogykmis.

Mopaga: Koan nompibHo ogHo4YacHo npuromysamu pisHi npogyKmu, BAKOPMCMOBYHime cenapamop gas
ix BigokpemMAeHHs. BcmaHosimb cenapamop y KoMK i gogasdime B KOXHy YACMMHY KOLIMKA NPOGyKMMU.
lMepeg mum sk ogHoyacHo romyBamu pisHi npogykmu, nepesipme qac i memnepamypy, nompibHi gas ix
npuromysaxHs. Hanpukaag, kKapmonaio, HapizaHy KybuKamu, i LWHILEAI MOXKHA romyBamu 0gHOYACHO,
OCKIAbKM gASi iX npuromyBakrHs nompibHi ogHakoBi HaaawmysaHHs. CAig nam’asmamu, o MakCMMAAbHa
KiAbKICMb KOKHOr0 npogyKmy CmaHoBMmb NOAOBMHY CmaHgapmHoi Kiabkocmi. (Maa. 6)

BcTaHoBiTb vawy Hasaa y ¢puTtiophuLio AirFryer (Maa. 7).
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He BukopucToByitTe Yauwly 6e3 KolumKa.

VYBara: He TopkaiTecs vali nia 4ac BUKOPUCTAHHS i SKMICb Yac MOTOMY, OCKIAbKM BOHA AyXKe
HarpiBa€Tbcs. bepiTb yally AuLle 3a pyyKy.

[MoBepHIiTb peryAsTop TeMmnepaTypu, o6 HaAalTyBaTH NOTPiGHy TemnepaTypy. LLlo6
BM3HAYUTK NOTPiGHY TeMnepaTypy, AMB. MiApo3aiA “HaAalwTyBaHHs” y Lubomy posaiai (Maa. 8).

A BusHaute noTpibHMIt Yac MPUrOTyBaHHSA AAS MPOAYKTIB (AMB. MiAPO3AiA “HaAawTyBaHHs" y
LibOMY PO3AIAi).

LLo6 yBiMKHYTM NPUCTPIl, HAAALLTYHTE PEryASTOp TaliMepa Ha NOTPibHMI Yac
npuroTysaHHs (Maa. 9).
AKLWLO NPUCTPIN XOAOAHUM, AOAANTE 3 XBUAUHU AO YacCy NPUroTyBaHHA.

[Mpumimka: 3a HeobxigHocmi npucMpiri MoOsKHG MAKoXK nonepegHbo Harpimu 6e3 npogykmis. Y
MakoMy pasi HaAdwmysime peryAsmop mavimepa BiAbLLe, HixK Ha 3 XBUAMHY, | 3a4eKkarime, NoKu
iHgukamop HarpisaHHs 3racHe (npubA. yepes 3 xBuAnHm). [Tomim HANOBHIMb KOWMK i HAAGWMyHme
peryasmop maiiMepa Ha nompibHui Yac npUromyBaHHs.

3acBiuyloTbCs iHAMKATOPU yBIMKHeHHs Ta HarpiaHHs. (Maa. 10)

D Taiimep noumHae BiApaxoByBaTM BCTAHOBAEGHWI YacC MPUrOTYBaHHSI.

D Tlia yac CMaXKeHHs i3 BUKOPUCTAHHSAM rapsvyoro NoTOKy MOBITPA iIHAMKATOP HArpiBaHHs Yac
BiA Yacy 3acBivyeTbcs i 3racae. Lle o3Havae, Lo HarpiBaAbHUIA €AEMEHT BMUKAETbLCS i
BUMWKAETbCSA AASl PETYAIOBAHHS TEMMEpaTypu.

D HaaAMLWOK OAil i3 NpoAyKTiE 36MpaETbCa Ha AHI YaLLi.

Bl Mia yac npuroTysaHHsa Aeski NPOAYKTM NOTPIGHO Yac BiA YacCy CTPyLIyBaTH (AMB. MiAPO3AIA
“HaAawTyBaHHs"” y LiboMy po3aiAi). AAs CTPYyLUYBaHHS NPOAYKTIB BUMMITb Yally i3 MPUCTPOIO,
TpUMatoum ii 3a pyuKy, i cTpyciTb. [1oTiM BcTaBTe Yally Hasas y GpUTIOPHULIO
AirFryer (Maa. 11).

VBara: He HaTucKaiTe KHOMKKM pO36GAOKYBaHHS KOLMKa MiA Yac cTpywysaHHs. (Maa. 12)

[Mopaga: AAsi 3MeHLLEHHS BarU MOXKHA BUMHAMM KOLUMK i3 4ali ma cmpycumm AuiLe KowWwwmK. AAs Lboro
BMIAMIMb Yaluy i3 npucmpolo, nocmasme i Ha KAPOCMIiKy NOBEPXHIO | HAMUCHIMb KHONKY
PO36AOKYBAHHS KOLLMKA.

Mopaga: Akuwio Haaawmysamu mavimep Ha NOAOBUHY 4ACy NPUFOMYBAHHS, BiH NOGACMb 3BYKOBMI
CHTHAA, KoAM nompibHo 6yge cmpycumu npogykmu. OgHAK, Lie 03HAYAE, LLO NiCAS CMpyLLYBAHHS
maiimep nompibHo byge 3HOBY HAAAWIMYBAMM HA 4AC NPUIrOMYBAHHS, LU0 3AAMLUMBCA.

[Ell Koan TaliMep noaae 3ByKOBMIA CUIHaA, Lie O3HAYE, LLLO BCTAHOBAGHMIA Yac MPUroTyBaHHS
MWHyB. BUIMiTb Yally i3 mpucTpoto i mocTaBTe ii Ha KapoCTiiKy NMOBEPXHIO.

[Mpumimka: [pucmpivt MosKHa Makoxx BUMKHYmu BPy4Hy. AAsi LibOro noBepHimb peryasmop
memnepamypu go “0” (Maa. 13).

MepeBipTe, 44 MPOAYKTHU FOTOBI.
AKLLO BOHM LLie HE rOTOBI, NPOCTO BCTaBTE Yallly Ha3aa Y MPUCTPIN | HaAaWTyMTe TaiMep Lie Ha
KIAbKa XBUAMH.

LLLo6 BMKAACTM HeBeAMKi MPOAYKTU (HanpUKAaA, KapTOMAIO-$pi), HATUCHITb KHOMKY
po3bAoKyBaHHs kowwuKa (1) i BUMMITE KowKK i3 yawi (2). (Maa. 14)

He nepesepTaiiTe KOLWMK AOrOpU AHOM, HE BiA €AHABLUM Yallli, OCKIABKM HAAAMLLIOK OAIl B Yaluli
BUTEYE Ha MPOAYKTMU.
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[icAs cMaXKeHHS i3 BUKOPUCTAHHSM rapsiioro NOTOKY MOBITPS Yallia i MPOAYKTU 3aAMLLAIOTHCS
rapsiuMMu. 3aAeXXHO Bia NPOAYKTIB y ¢opuTiopHuLi AirFryer i3 yalui Mmoxe BUXOAUTH Napa.

BUKAAAITL MPOAYKTU 3 KOLUMKA B MUCKY 260 Ha TapiAKy. (Maa. 15)
lMopaga: Beanki abo kpuxki npogykmu uiimaiime 3 Kowwmka Aonamkoio (Maa. 16).
MpuroTyBaBLUKM OAHY MOPLLIO NPOAYKTIB, BiAPasy MOXHa FOTYBaTH iHLLY.

HaAawTtyBaHHsA

[NoaaHa Hipkye TabAVLA AOTIOMOME BUOPaTV OCHOBHI HAAALLITYBAHHSA AAS MPUrOTYBaHHSA MOTPIOGHMX
MPOAYKTIB.

[Mpumimka: Mam’smarime, Wwo ui HAAAGWMYBAHHSA € opieHMoBHUMU. OCKiAbKM NpogyKmu BigpisHaombCs
NOX0g>KeHHsM, b03MipoM, hOpMOI0 i COPMOM, KOMNAHISI HE MOXKE NOgaMu ONMMUMAAbHUX HOAALUIMYBAHb
gASl NpUromyBaxHs NPpogyKmis.

Ockinbkm TexHooria Rapid Air 3abe3neuye NocTiHe HarpiBaHHs MOBITPA Y NPUCTPOT, BUMMAHHSA
yalli i3 MPUCTPOIO Ha KOPOTKMIA MEPIOA HacCy MiA Hac CMaXKEHHS i3 BUKOPWCTaHHSAM rapsa4oro noToKy
MOBITPS NMEPELLKOAXKAE LIbOMY MPOLIECY.

Mopaau

- AAA MPUroTyBaHHA BIABLUMX MPOAYKTIB 3a3BK4ait MOTPIGHO TPOXM BIAbLUE Yacy, HiXK AAST MEHLLMX.

- AAS NPUroTyBaHHs BIABLIOT KIABKOCTI MPOAYKTIB MOTPIGHO TPOXM BiAbLLE Yacy, HXK AAS
MPUrOTYBaHHA MEHLLOT KIAbKOCTI MPOAYKTIB.

- [lepioanuHe CTPyLLYBaHHA MEHLLMX MPOAYKTIB MiA 4aC MPUroTyBaHHs 3abe3neyye KpaLui
PE3YAbTAT i 3amobirae ix HePIBHOMIPHI 0bpo0ui.

- AoaanTe A0 CBIXKOI KapTOMAI TPOXM OAIl, LoD BOHa CTana XpycTKolo. CMaXTe MPOAYKTU Y
dpuTiopHULL AirFryer KiAbKa XBUAKH NICAS AOAGBAHHS OAIl.

- He rotyite y dputiopHuui AirFryer ay»xe XXUPHUX MPOAYKTIB, HANPUKAAA, KOBOACOK.

- 3aKyCcKu, SiKi MOXKHa rOTyBaTM B AYXOBLL, MOXHa TaKOX roTyBaTu y dpuTiopHuLi AirFryer

- AAF MPUroTYBaHHA XPyCTKOT KapTOonAl-gpi Hankpalle 6pati 500 r kapTonai.

- AAS WBMAKOTO | MPOCTOrO MPUroTYBaHHS GapLUMpOBaHMX 3aKyCOK BepiTb roToBe TiCTO.
BiKopu1CTaHHs roTOBOro TiCTa TakoX nepeabadae MeHLIe Yacy AAS MPUrOTYBaHHS, HiXK
BMKOPUCTaHHA AOMALUHBOrO TiCTa.

- AKWo NoTpIBHO CNeKTH NUPIT, MACMAXKUTI KPUXKI Ui GapLlUMpOBaHi MPOAYKTU, MOKAAITE Y
KOWWMK GPUTIOPHULIE dOpMY A BUMiKaHHS (AMwe HD9225) abo nocyAlHy AAS NPUrOTYBaHHS Y
ayxosi (Man. 17).

- Y dpuTiopHumui AirFryer MoXkHa Takox MiAirpiBaTi NpoayKTw. LLLo6 iX miairpiTi, HaAawTymTe
TemnepaTypy Ha 150°C Ha nepioa A0 10 XBUANH.

MiH.- Yac (xB.) Temnepatypa CrpywyBaHHa AoaaTkoBsa
MakKc. ) iHbopmaLis

KiAbKICTb

(")

KapTonas i
KapTonaa-¢pi

3amoporkeHa 300-700  12-16 200 CTpyLyBaHHs
KapTonAA-¢pi

TOHKOT Hapi3Ku

3amoporkeHa 300-700  12-20 200 CTpyuwyBaHHs
KapTonAa-opi

rpyboi Hapi3ku



148 YKPAIHCbKA

MiH.-
MaKC.
KiABKICTb

Temnepatypa
()

CTpyLuyBaHHs

AoaaTkosa
iHpopMmaLlis

KapTonas-¢pi no-
AOMaLLHbOMY
(8x8 MMm)

KapTonas
TPUKY THVKaMM
No-AOMaLLUHEOMY

KapTonas
Ky61Kamu no-
AOMaLLHBOMY

MarsHMukM 3
TEepTOi KapTOMAI

KapTonasHa
3arikaHKa

M’aco i nTMua
BipLurekc

CBuHAYa
BiADMBHA

[ambyprep

Bynouka i3
COCUCKOIO

Kypsaui Aamkm
Kypsva rpyanHKa
3aKycku

DapLmpoBaHi
MAMHLI

3amoporkeHi
Kypsdi LUIMaTOUKM

3amMoporeHi
PUBHI MaAnYKM

3amMoporeHi
CYPHI 3aKycKu i3
CyxapAmm

()
300-800

300-800

300-750

250

500

100-500
100-500

100-500
100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

18-25

18-22

12-18

15-18

18-22

8-12
10-14

7-14
13-15

18-22

10-15

8-10

6-10

6-10

8-10

180 CrpyLuyBaHHs

180 CrpyLyBaHHs

180 CrpyLyBaHHs

180

180

180
180

180
200

180

180

200 CTpyuwyBaHHs

200 CrpyLwyBaHHs

200

180

AopanTE
1/2 CTOA. AOXKKM
OAIl

AOpAMTE
1/2 CTOA. AOXKKM
OAIT

AopanTe
1/2 CTOA. AOXKKM
OAIl

MatoTb OyTH
rOTOBI AAA
3aKAaAAHHA Y
AYXOBKY

MaioTb By TK
rOTOBI AAS
3aKAaAHHS Y
AYXOBKY

MatoTb OyTH
rOTOBI AAA
3aKAaAHHA Y
AYXOBKY

MaioTb By TK
rOTOBI AAA
3aKAaAHHS Y
AYXOBKY
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MiH.- Temnepatypa  CrpywyBaHHA AoaaTkoBa
MakKc. (°C) iHbopmaLis

KiABKICTb

()

DaplmposaHi 100-400 10 160

oBoui

BunikaHHA

Mupir 300 20-25 160 BukopucTaHHs
bopmmM AAS
BUMIKaHHS

[vpir i3 400 20-22 180 BukopucTaHHs

3aBapHUM bopmm AN

KPEMOM | BUMIKaHHs/

HauYMHKOIO MOCYAMHU AAA
MPUroTYBaHHA Yy
AyXOBL|

Kekeu 300 15-18 200 BukopumcTaHHs
dopmur AAn
BMMiIKaHHS

Conoaki 3akyckn 400 20 160 BukopucTaHHs
dopmm1 AAA
BUMIKaHHs/

MOCYAMHU AAA
MPUrOTYBaHHA Yy
AYXOBL|

[Mpumimka: Y pasi BuKopucmarHs npogykmis, siKi nigbocmaioms (HaNPUKAAg, nig 4ac NpUromyBaHHs
nuporis abo KekciB), He HanoBHiokime opMy gasi BUNIKaHHS BiAbLLE, HiXK go NOAOBUHM.

[Mpumimka: Akwo Bu nounHaeme cmakumu y e xoAogHi ppumioprui AirFryer, gogarime go yacy
npuromysanHs e 3 XBUAMHM.

MpuroryBaHHA KapTonAi-¢$ppi No-AoMalHbOMY

AAA HalKpaLx pe3yAbTaTiB PaAvMO BUKOPUCTOBYBATH MOMEPEAHBO FOTOBY (3aMOPOXKEHY)
KapTonaio. LLLo6 npuroTysaTh KapTonaio ¢pi Mo-AOMaLLHbOMY, BUKOHAMTE MePeAiYeHi HKYe KPOKM.

MouncTiTh KapTONAIO i MOPIXKTeE il COAOMKOIO.

3aMouiTb KapTONMAIO, Hapi3aHy COAOMKOLO, Y MUCLLi MPpUHAMMHI Ha 30 XBUAMH, BUMMITB i i
BUCYLLITb HACYXO 32 AOMOMOTOIO KYXOHHOI CepBeTKM.

HaAnitTe B MUCKY /2 CTOAOBOI AOXKKM OAMBKOBOI OAil, BUKAQAITb Hapi3aHy COAOMKOIO
KapTONMAIO i MepeMillainTe, MOKM BOHa He ByAe B OAil.

Pykamu abo KyXOHHUM NMPUAIAASM BUIMMITb KapTOTALO i3 MUCKM TaK, LLOG OAis CTiKaAa B
MUCKY. [TOKAQAITb KApTOMAIO Y KOLLMK.

[Mpumimka: He Haxuaswime mMucky, 106 BUKAGCMM BCIO KAPMONAIO Y KOLUMK 3a OgUH Pas, OCKIAbKM
HAGAMLLIOK OAii MOXKE€ nompanumu B yaily.

CMaxKTe KapTOMAIO, AOTPUMYIOUUCH IHCTPYKLLIM Y LIbOMY PO3AIAI.
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3aBXAM YNCTITb MPUCTPIN NMICAA KOXXHOTO BUKOPUCTAHHS.

Yawa, popma AAs BunikaHHs (anwe HD9225), cenapaTop, KOLWMK i BHYTPILLIHSA YacTWHA MPUCTPOLO
MaloTb aHTUMpUrapHe MOKpUTTS. He BUKOPUCTOBYIiTe MeTaAeBe KyXOHHE MpUAaAAS abo
abpasnBHi 3aCO6U AASI YMLLLEHHS, LLOB X MOYMCTUTHU, OCKIABKM BOHM MOXKYTb MOLUKOAUTH
aHTUMpUrapHe NMOKPUTTS.

BuUTArHITL WTenceAb i3 po3eTKu i AaiiTe MPUCTPOIO OXOAOHYTH.
[pumimka: Buiimasime qaiuy gas weugiioro oxoAogsxeHHs ppumiopHui AirFryer.
[NpoTupaiiTe NpUCTpIit BcepeAUHi Ta 330BHi BOAOTOIO FaHYipKolo.

CkopucTaBlumnch HeabpasuBHoO rybKolo, MoMuMiTe yallly, pOpMy AAS BUMIKaHHSA (AULLe
HD9225), cenapaTtop i KOLMK rapsiyolo BOAOIO i3 MUIOUYMM 3aCO6OM.
AN BUARAEHHS OPYAY, LLO 33AVLLMBCA, MOXKHA CKOPUCTATUCS 3HEXMPIOYOK PIAMHOIO.

[pumimka: Yawy, popmy gas sunikanHs (HD9225), cenapamop i Kowumk MOXKHAG MMMK B NOCYgOMMIHI
MaLunHi.

Mopaga: Akiwo 6pyg npuann go Kowmka, popmmu gas BunikaHHs (amwe HD9225) abo gHa vauvi,
HANoBHIMb Yally rapsyolo Bogoio i3 Muiounm 3acobom. Bcmasme kowmk y waiuy i 3amoyime ix
npnbAn3sHo Ha 10 XBUAMH.

CkopucTaslunch HeabpasneHoto ry6Koto, MoMUIATE NPUCTPI BCEPEAUHI rapsiioio BOAOIO.

[MoYnCTiTb HarpiBaAbHUIM EAEMEHT LLiTKOIO AAS YMLLLEHHS, LLLOG BUAAAMTU 3aAMLLIKM iXKi.

Bia’eaHaliTe NpUCTPIlt Bia eAeKTPOMEpPEXi i AaTEe NOMY OXOAOHYTH.
[NepeBipTe, 4 BCi YaCTUHM YUCTI Ta Cyxi.

BcTaBTe LWHYpP KMBAEHHS Y BiAAIAGHHS AAs 36epiraHHs i 3adiKcyiTe iMOro, BCTaBUBLLK Y
BiAMOBIAHE THI3A0 AAA diKcaLyi.

HaBkoAuwwHE cepeaoBuLLLe

- He BrKuaaliTe NpUCTPIl pasoM i3 3BUYaMHMMM MOOYTOBMMM BIAXOAAMM, @ 3AaBaliTE 1OTO B
OILIMHMI MYHKT NPUMOMY AAS MOBTOPHOT NepepobKu. Takum UnHoM, B oonomaraete
3axMCTUTK AOBKIMA (Man. 18).

lFapaHTia Ta 06cAyroByBaHHsA

Akwo Bam HeobXxiaHa iHPOpMaLLis Um OBCAYroByBaHHS abo » BUHMKAA NPOBAEMa, BiABIAAKTE BED-
canT komnaHii Philips www.philips.com abo 3sepHiTbca A0 LleHTpy 06cAyroByBaHHS KAIEHTIB
komnaHii Philips y cBoit kpaiti (Homep TeaepoHy MOXKHA 3HANTW Y rapaHTiIMHOMY TaAoHI). AKLLO Y
Bawwii kpaiHi Hemae LieHTpy obcAyroByBaHHs KAIEHTIB, 3BEPHITLCA A0 MicLieBoro amnaepa Philips.
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Y cyHeHHsA HecrpaBHOCTEN

Mpobaema

OpuTiopHMLA He
npaLiioe.

[poayKTU Y
dpuTIOpHUMLI He
MIACMaXKMAMCA.

[poayKTU Y
dPUTIOPHMLI
MIACMaXMAMCA
HEPIBHOMIPHO.

[iacMarkeHa y
dpUTIOPHMLL
AirFryer 3akycka
He XpycTKa.

He BaaeTbcA
BCTAHOBWTM Yallly
Y MPUCTPIn
HaACXKHIM
YWHOM.

I3 npucTpoio
BUXOAUTL BIAMM
AVM.

MokAnBa npuyimHa

[pucTpirt He

niA'€EAHAHO AO MEPEXI.

Tarmep He
HaAALLITOBaHO.

V KOWWKY HaATO
6araTo NpoAyKTiB.

BrbpaHo HaATO HU3bKY

TemnepaTypy.

“ac npuroTyBaHHs
HaATO KOPOTKMM.

['lia Yac MpuroTyBaHHA

AESKI MPOAYKTY

MoTPIOHO Yac Bia Yacy

CTpyLLyBaTW.

Bu GepeTe 3aKycky, AKy

CAiA TOTYBATU Y

TPaAWLIMHIN TAMOOKIN

GpUTIOPHMLII.

V KOLWWKMKY HAATO
6araTo NpoAYKTIB.

Kowwumk HEMpPaBUAbHO
BCTAHOBAEHO B Yallly.

Pyuka dopmu ans
BUMIKaHHS
NEepPELUKOAXKAE

BCTAHOBAEHHIO Yallli.

V dpuTIOpHMLI
FOTYIOTbCA KMPHI
MPOAYKTY.

V vallli 33AULLMBCS KMP
Le 3 MOMepeAHbOro

BMKOPUCTAaHHA.

BupiweHHs

[IAKAIOUITE BUAKY AO 3a3EMAEHOT PO3ETKM.

HanawTyiTe peryAaTop Taimepa Ha NoTpiOHMI
Yac MPUroTyBaHHs, LLOO YBIMKHYTW MPUCTPIN.

KAQAITb Y KOLWWK MeHLUEe MPOAYKTIB AAI
PIBHOMIPHOIO MiACMaXKyBaHHS.

[TOBEPHITb PEryASTOP TemnepaTypw, Wob
HaAalTyBaTV MNOTPIOHY TeMnepaTypy (AVB.
niAPO3AIA “HanawTyBaHHS" Yy po3AIAi
“3acTocyBaHHs mpucTpoio”).

['loBEPHITE PeryAsTop Tanmepa, LWob HaAaWwTyBaTH
MOTPIOHMI Yac MPUrOTYBaHHA (AVB. MIAPO3AIA
"HanawTyBaHHA" y po3aiai “3acTocyBaHHs
npucTpor”).

[ia Yac MpUroTyBaHHS MPOAYKTH, LLO 3HAXOAATHCS
MOBEPX IHWMX MPOAYKTIB (HanpyKAAA, KApTOMAS-
dpi), NOTPiIBHO Yac Bia Yacy cTpyLyBaTu. AMB.
MiAPO3AIA “"HanalwTyBaHHSA" Y PO3AIAI
“3acTocyBaHHs npucTpoto”.

LLlo6 3akycka ByAa XpycTKiLLOIO, 6epiTb 3aKycKy, Ky
MOXXHa FrOTYBaTK B AyXOBL, 860 TpOXM MoAnnTe i
OAi€IO.

He HanoeHionTe KollmK Bue no3Hadkim “MAX".

BcTaHoBiTh KoLMK Yy dally AO KAalaHHA.

[locyHbTE PyYKy B FOPU3OHTAABHE MOAOXKEHHS,
106 BOHa He BMCTYrMaAa MoBepX KOLMKa.

['ia Yac cMaxkeHHA y dpuTIopHWLI AirfFryer ;upHix
MPOAYKTIB BEAMKA KIABKICTb MMPY CTIKa€ Y YaLlly.
HKup cnpuymnHioe nosBy 6IAOrO AMMY, | Yallia MOXKe
HarpiTMCA CHABHILLE, HIX 3a3BMyai. Lle He BnAMBae
Ha MPUCTPIlt abO pe3yAbTaT MpUroTyBaHHs.

BiAni1 AMM 3'ABASIETBCS Yepes HarpiBaHHsA XKMpy B
yaLi. PeTeAbHO UnCTiTh Yallly MICAA KOXHOrO
BUKOPUCTaHHS.
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[Npobaema

Csixa KapTOnAs-
opi
NIACMaXMAACS Y
dbpuTIOpHUL
AirFryer
HEPIBHOMIPHO.

[MiacMarkeHa y
bpUTIOPHULL
AirFryer cBixa
KapTonAs-opi He
XPyCTKa.

MokAnBa npuimHa BupilueHHs

Bu noraHo 3amouman 3aMouiTh KapTOMAIO, Hapi3aHy COAOMKOIO, Y MUCL
HapizaHy COAOMKOIO NpUHaNMHI Ha 30 XBUAMH, BUAMIT i | BUCYWWITb
KapTOMAIO nepea, HaCyXO 33 AOMOMOTOIO KyXOHHOI CEpPBETKM.
CMAYKEHHAM.

Bu bepete BepiTb CBiXKy KapTOMAIO | CAIAKYITE, OO Mia, Yac
HEBIAMOBIAHY CM@)KEHHS BOHA 3aAMLIAAACS TBEPAOIO.
KapTOnAo.

LLlo6 kapTonas-¢pi [Nepea TUM SK AOAABATU OAilO, AOBPE BUTPITL
ByAa XpyCcTKOIO, Hapi3aHy COAOMKOIO KapTOrMAIO.

3BaXKaTe Ha KIAbKICTb
OAIl | BOAM B HiM.

LLo6 kapTonAs-$pi byaa XpycTKiLLolo, pixTe i
COAOMKOIO Ha APIOHILLI WMATKM.

LLlo6 kapTonAs-¢pi Byaa XpyCTKILLOO, AOAANTE
TPOXM BinbLLE OAIl.

CAy>x6a nioATpMMKM cnoXKuBauis

TeA: 0-800-500-697 (A3BiHKM 3i cTaUioHApHWX TEAeDOHIB Ha TepUTOPIi YKpaiHM Oe3KOLITOBHI)
A BIABLL AETaAbHOT iHGOpMaLLT 3aBiTalTe Ha www.philips.ua
KoMmnaHis BCTaHOBAIOE HaCTYMHMIM CTPOK CAYXKOW Ha AaHMM BKPIO — 3 pokiB
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